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Melhorado na economia rural dos generos jd cultivados
e de outros, que se podem introduzir; e nas fa=
bricas , que lhe sio proprias segundo o me-
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== Quis potum Chocolatae nescit eduiem ?
Dat vegetmn membris haditun y fAorcinuve verustae
Purpureum Majestatis, dat dulcia cordi
Lunuma Lactitiae, nec Jorte potentior alter
¢ Liere viros Veneremjue accendere succus.
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Sic Chocelaia nutrit, semengque accendit y el aupel,
Hine Veneris vires amplificando valet

Est hypocondriacis , senibusy gravidisque salubris ,
Robore debilibus o tabe, labore macris.

Habersach p. 6=

Aliud

Haec bona nux nummus populis erat snicus iils,
Census erat maonus, non tum Sextertic milic
Sed numerare domi Cacaorum mille posse,
Una arbor, parvi vectigal nobile fundi
Et pascit Dominos, et vestit, . vinwe , €T armat »
Hoc emitur penus omnis, et omne utensile RUmmg g
Et si magna cibum penuria denegat ommem ,
Hic cibus , hic ipse est. O vera pecunia:
Divitias mundi (pudet , ah') nostratis ineptas
Possumus et dites simul esse, fameque perire

y tuae s¢ tantum Hispanus avarug
Gentis opesy et non Telluris , dmerica nosset:

Coul. p. 3014



SENHOR

Augusta Proteccio de V. A R. s COnCes
dida aos primeiros tomos do Fazendeiro dp
Brazil | que tive 2 indizivel Fonra de fazer
subir & Real Presenca de Vi A.5 6 Alvard
pelo qual V. A, R, foi servidy mandar con-
tinuar os trabalbos | principiados na Officing
Litteraria do Arco do Cego 5 wnida & Im-
pressio Regia . me animarao , Sobre 0 pouco ,
que podem as minhas mesquinbas forcas Jit-
‘erarias, e debeis talentos | o apresentar a
V4R, ua continnagia dos mesiios traba-

lhos



Thos , buma effectiva prova da minba wunce
uterrompida obediencia ds Sagradas deter-
minagoes de V. A. R.

Isto he , SENHOR | 4 que pertends
dar , apresentando a V. A. R. nesta terceira
barte do terceiro tomo do mesmo Fazendei-
70, que tem, em gerat, por objecto Bebidas
alimentosas | 4 culturg » @ preparacio, e 9
Commercio da interessante amendoa do Cacao ,
de aque se fuz a alimentosa s € THALS que
das saundavel | bebida do Chocolate ,



da pelos Botanicos com o nome de Bebida di-
vina @ Theobroma.

O Chocolate , este presente ; que 0 Me-
xico , e 0 Amazonas fizerao a Europa , be bo-
Je nella tio commum | principalmente , ent
Hespanba , e Italia , que os velhos sobre tu-
do nio poderiiio viver sem este precioso Ii
quor. Neo Mexico era tio necessario,
se pode conjecturar, vendo-se que o Cacao fa-
212 0 fundo da sya rigueza , e servia em
ugar de moeda no Commiercio , para se ter

et



e todas as cousas wecessarias ao uso da
vida , assim como enire m0S 0S5 melaes :
ainda’ hoje se conserva a valgar expres-
530, 0 ter muito Cacao, por ter muito di-
nheivo , o que deo occasido a Pedro Martyr
Historiador dAmerica (contra os avaros)
de o chamar dinbeire bemaventurado , que
Se a0 podia occultar de baixo da terra.
Esta importantissima arvore , e fru-
€10, que singularmente characteriza , e enri-

quece 45 Vastor bosques das margens d’a-
q 3



quém, e dalem do grande rio do Amagonas
no Estado do Grao Pard, por se nio achar
em algum outro Continente , ou Ilbas do
mundo , € ainda na mesma America , fora dos
Tropicos , € mut principalmente , de baixo
da linka equinocial , onde 05 raios do 8ol re-
partem com igualdade as trévas , € a 43,
digo , os dias , ¢ af noites todo 0 anno;
Este singular patrimonio , daquelle vasto
Continente , ainda boje , SENHOR, exzste
gnire as Driadas agresie , mentesinba 5 ¢



Sfragueira , ainda boje marchao Canoas ao
Sertio a bater mattas distantes para reco-
lher as suas salutiferas amendoas, A sua
propria Patria , a seu respeito, repousa nos
bragos da providente Natureza , esperando
desta as espontaneas oblagoes dos seus fru-
¢tos , que com mao liberal lhes nio nega
annual , e diaviamente para os repartirem
com o resto do mundo velbo, e novo : Ape
nas aigum comsente compensar a4 sua bem
fazeja indole com.bumg indivisrvel gote .do
Jeu



sen suor. Como ella , entre nds , seja priva-
tiva deste Rei dos Rios , 4 wista do desleixo
dos seus compatriotas , o resto do Brazil a
olba com buma insensivel indifferenca , como
sendly merecesse esta preciosa arvore , pela
transplantacdo , buma pequena porgio  dos
seus cuidados nos sens vergeis

Até 4 data presente se nio tem abra-
¢ado o exemplo das Nagoes estranbas , €
activas , estabelecidas no Continente, € LIlbas
adjacentes , que a tem transferido para oS

seus



seus territorios, plantado, e observado pela
cultura a swa marcha natural , formando
com ella deliciosas , e interessantes alamedas
e recevendo a dobre recompensa do sen wutil
na bebida | e na venda., Assim o fizerao os

Inglezes na famaica , Barbadas , erc.; e
Francezes na Martinica , e Sio Domingos
Assim o fazem os Hespanhoes em Cara-
cas , apesar dasuanaturalidade -, pois , pelo
beneficio da cultura , tem conseguido o seu Ca-
cao ter 4 melbor reputagio 5 € , por conse-
qguen-



quencia o, no Commercio , 6 maigr valor o €
estimagao. | .
Dos Authores copiei tudo o que wvaz
escrito a este respeito , que he at¢ onde se
poderiao estender o5 meus deveres , e for=
cas o faltando-me os conhecimentos prati-
cos , deixo aos seus cultivadores 5 0 juizo
do,que a respeito desta grande cultura se
tem escrito. Offerecendo aos Ceos ardentes
votos pela peremvidade , e felicidade do 1/~

luminado Governo de V. A. R. , estabiii-
da-



dade da Rewl Familia , e Monarquia , beije
05 pés

De V. A. R,

O seu mais humilde vassallo

Er. José Mariano da Conceigao Velloso!



FAZENDEIRO
DO BRAZIL

CULTIVADOR
BEBIDAS

f. i1 PART. 1L

MEMORIA L
SOBRE O CACAO

Pelo Abbade Rosier.

( Diccion, uivers. d’ Agricultura.)

§. I. Do Cacao , ot Cacadseire,

O Cacao ; ou Cacaoseiro. se ddo em Cayenna floress
tas ou matas inteirasj e osseus fractos servem de sus-
tento aos Macacos. Observa-se que nasce espontaneas
mente, Quando os Hespanhoes se estabelecerdo no Mes
xico, se admirardo de ver que o Cacao fazia principal
alimento daquelles povos ; eque se mantinhio em hum
bello estado os que delle usavio. Esta planta masce

T, 111. P.IIL A



C2)
naturalmente em a Zona torrida d’America - principal~
mente, em as regides de Nicardgua, ¢ de Guatimala,,
a0 longo do rio dos Amazonas, sobre as Costas de Ca-
racas, na Ilha de S. Domingos, etc.

Como nunca cultivei, nem vi esta preciosa ar-
vore , ignoto as particularidades , que lhe sdo concer-
nentes. Eu extrahirei do novo Diccionario de Chomel
este artigo inteiramente.. Deve-se a sua descripgdo a M.
de Jussieu, isto he a hum resummo da Memoria feita
por elle em Cayena no anno de 1737, sendo enviade
a ella-em qualidade de Medico do Rei , e como cor-
respondente da Real Academia. Deve-se mais refe-
rir 4 sobredita Memoria que 4 obra impressa em Paris
com o titulo de Historia. Natural do’ Cacaoseiro em
1719,

Esta arvore se crava pela terra com a raiz mes-
tra a huma profundeza admiravel. Na sua superficie pro-
duz esta raiz principal muitos barbalhos fibrosos que se
alastido pela terra. A casca do trogco e ramos mais e
menos he parda conforme a idade das arvores , delga-
da , soffrivelmente igual , assas adherente ao lenko
que he leve, esbranquicado, poroso, molle, e que
tem as fibras directas , em qualquer estacdo , que se corte
se lhe acha huma abundante seiba; e se tiver pouca,
se pode estar certo que a arvore caminha para a sua
inexistencia.

As folbas nascem huma a huma revesadamente
sobre hum mesmo plano. No principio sio avermelha-
das, emui tenras, aodepois duras, e sevoltio d’hum

veI=
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gerde mais ou menos gaio 4 proporcio que ellas en-
velhecem : comtudo a parte superior. he mais escura
que a inferior. Sio penduradas , inteiras, e sem denta-
duras , lisas , terminadas em pontas aoudas , pouco dif-
ferentes das folhas do limoeiro , divididas pelo seu com-
primento em duas partes iguaes por hum forte nerve,
donde por hum , e outro lado saliem hbras obliquas
assas sensiveis. O volume das fothas varia, segundo o
srdo de forca das arvores: tem ds vezes vinte pollega-
das de comprido e quasi quatro de largo na sua par-
te media; e outras nfo tem mais que nove, e quatro
de largo, e outras tem proporcdes relativas a hum dog
dous extremos. O peciolo , que 0s sustem , pdce ter huma
boa linha de diametro , € quasi pollegada e meia de
comprimento , ¢ fie inchada em ambas as extremidades.
Ellas cahemnr successivamente , e outras as substituem.
A arvore nunca parece despida.

As flores sio mui pequemas, ¢ sem cheiro : nas
cem aos feises ;, desde o pé da arvore até o terco dos
ramos ¢rossos. As do tronco sahem dos lugares em
que subsistem os vestigios da articulacio das folhas,
que a arvore produzio emr a sua mocidade. Cada for
he sostida por hum pedunculo debil , longo de sete a
dez linhas , guarnecido de pelos muito curtos. O botio
he feito como hum coracio, palllido, com cinco faces,
alto de quasi tres linhas e de duas de diametro, quanda
inuito. Estando a flor aberta, s¢ percebe hum calis de
cinco folhinhas, estreitas, terminadas em ponta aguda,
concavas como cotheres , de hum branco ajasminado

A2 na
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fa sua totalidade ; pallidas por féra, lavadas de ificars
nado pordentfo. Tem cinco petalos dispostos em rosa;
compostos , por dizer assim, deduas partes, das quaes
a primeira pegada na base do pistillo he concava , em
feicio de capacete , de huma cér branca suja, mas cor-
tada no seu interior de baixo para cima de tres linhas
purpureas que sobemt até os dous tergos da sua altura,
Na extremidade superior e postetior deste capacete co-
meca a ottra parte do petalo, que representa huma es-
pecie de espatula muito estreita que se val alargando
4 proporcio que ella desce e se lanca para fora, Esta
secunda parte do petalo he de hum amarello pallido.
O pistillo occupa o centro do calis e cinco fios estrei-
tos ; pardos , compridos , assds grossos na sua ofi-
gem , eterminados em ponta, rodedo abase do pistillo.
Desta mesma base sahem igualmente cinco estames que
sio fios menores , os quaes se langdo em férma de ar-
co com a summidade ou topo na cavidade da primei-
ta parte de cada petalo, DPentro em quatro mezes ©
embrido se volta em hum fructo mais ou menos coms-
prido a que chamio cabaga. Tem este o feitio d’ hum
peping , do comprimento de seis para sete pollegadas, e
tres de diametro, salpicado de verrugas, terminado na
parte inferior por huma ponta curva. Este fructo no
principio he vetde ; ao depois pallido , e ultimamente
amarello, quando fica maduro. A’s vezes coméca por
ser de huma cor vermelha de vinko, e escura princis
palmente pelos lados , que domindo as rugas , e gras
dualmente se muda para mais pallido e para claro; d3

VE-
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vezés , 20 depois de huma mistura confusa de verme:
1ho eamarello, ascores, descahindo, férmdo hum ver-
melho matizado de amarello escuro: e outras wezes as
mesclas de verde e de branco, que produzem por gréos
huma especie de amarello , se terminio no tempo da
madureza por hum vermelho escuro ou carregado , mas
salpicado de pequenos pontos amarellados.

Estas cores nio penetrio muito pelo interior da
casca do fructo: e esta casca a que chamio cabaca nas
Ilhas tem a grossura de tres até seis linhas, conferme
a grandeza do fructo , e aidade daarvore, o qual con-
tém huma substancia polposa, quasi de huma pollegada
de grossura , no principio firme , branca, e alguma cousa
tincta de vermelho ; ao depois, tomando huma consis-
tencia mais branda , ella figura ser huma pluma mui
branca , acompanhada d’huma mucilagem , mais ou me-
nos abundante , que goza d’hum sabor acidulo, quasi
como o das sementes da romi, Tem ne meio as suas
sementes , ds vezes semelhantes ds nossas favas, ds ve-
zes meneres,, menos chatas, quasi da mesma figura que
as folhas da arvore , mais grossas pela ponta, que se
prende na placenta, Esta placenta parece produzida pe-
lo pedunculo, que, prolongando-se, férma hum eixo,
20 qual correspondem as columnas , sobre que estdo ar-
ranjadas as sementes em andares. O numeio destas varia
de vinte a quarenta. O parenchyma he branco, algu-
mas vezes hum pouco tinto de vermelho , compacto , car-
nudo , molle, liso, mui carregado de oleo, amargoso,
d’hum gosto estiptico , assds pezado relativamente a seu

VO~



(6)
wolume , mui esmigalhadico entre os dedos, e formz-
do de dous lobos dobrados hum sobre o outro. A pelli-
cula, que cobre estas amendoas , he lisa, mui delgada,
da mesma cor que o parenchyma, mas, seccando-se,
se faz d’hum vermelho paliido ou pardo. Dastas amen-

doas se faz o chocolate.

- 6. IL Use do Cacau,

O principal objecto , para que se cultivio os
Cacauseiros , he o grande consummo das suas amendoas
para a factura do chocolate , liquor muito alimentoso,
e nutritivo, engracado, que deo occasido , a que M.
Von Linne o chamasse Theobroma, palavra Grega que
se interpreta bebida dos Deozes , ou Divina,

Tambem as amendoas fornecem bum oleo por
expressio , que se espessa, ou coalha naturalmente, e
recebe entfo o nome de mauteiga. Quer o P. Luabat
Que se soquem ou pizem estas amendoas, e se lancem
em huma grande quantidade deagua quente, para que,
sobre aguando o seu oleo, se haja de tirar com maior
facilidade : ao depois, quando jd ndo sobe a superficie
da agua, se expreme fortemente o marco, borrifando-o
ainda com agua quente. Este methodo somente convem
4 America , onde as amendoas frescas sio abundantes
de oleo ; mas como ellas chegio seccas 4 Europa , e
por consequencia privadas de huma grande porgio da
sua humidade , se vem cbrigados a torrallas, antes de
as pilar, e quando tem fervido bastanre pormeia hora,

5¢



72
s tira tudo bem quente, e se espreme com forga: o
pleo se ajunta Da supetficie do liquor. Sendo for suffi-
cientemente puro., se repassdo por muitas aguas quens
tes: o oleo se coalha, esfriando.

O oleo de Cacao se conserva por muitissimo
tempo , sem se fazer rangoso ; niotem cheiro,. he assas
branco , e de hum sabor agradavel. Pdde-se empregar
nos mesmos usos que o daoliveira. Algumas vezes pa-
cifica e faz cessar a dor das hemorroidas , -applicando-se
aloum algodio embebido nelle. As pessoas pacientes
desta molestia podem admittir o seuuso utilmente duas
ou tres vezes cada mez, para prevenirem avolta deste
accesso, e fazer fluir brandamente as hemoiroidas. As
creoulas Hespanholas servem-se delle para embellezar

sua pelle, e tirar-lhe as vermelhiddes, e botdes.
§. 111, Culiura do Cacaosesro.

Chama-se Cacaosal ou Cacoal huma vergel ou
plantacio de Cacaoseiros cu Cacoeiros. Estas arvores re-
querem hum terreno , que tenha fundo e maior fortaleza
que leviddo, fresca, bem regada, mas nao inundada.
Elles se preduzem muito bem embuma terra argillosa.
O terreno , cue melhor lhe convem , he o de huma
terra negra, ou avermelhada, entremeada de huma ter-
Ga, ou quarta parte de areia, com bastante pedregulho.
Em os terrenos mais fortes, e mais humidos o Cacao-
seito se faz grande, e vigoroso , mas produz menos,
por ficarem as suas flores sujeitas a cahirem , por causa

dos frios e das chuvas frequentes,
Uséo
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Usio muito de fazerem derribadas, e alinparem
o terreno somente para estabelecerem granjearias: de Ca-
cao ; mas plantando-se Cacacsaes em terras, que nio
estio em repouso, sio pouco duraveis, esomente pro-
duzem hum fructo mediano, e em pequena quantidade.

M. Miller indica as quebradas , formadas pelas
aguas , como lugares favoraveis : além de que os Cacao~
seiros encontrio nelles hum abrigo natural, que setem
obrigagio de lhes dar por arte em outras posigoes. To-
davia pode-se duvidar, se estes lugares terdo possibili-
dade de os defender dos ventos , que lhes sio muito
prejudicizes. Ainda mais : os Cacaoseiros podem ficar
muito apertados nestes lugares , e por este motivo a-
delgacarem-se , necessitando elles de huma extensio de
ar que os rodée.

Muito, ou muito poyco ar, Os ventés, € OS
ardores do Sol lhes podem ser muito nocivos ; e par
isso se lhes procura diminuir este inconveniente pela
disposicdo do terreno. A extensio, que se tem achado
ser vantajosa a hum Cacaosal , he a que se aproxima a
cem toezas. Se o terreno for maior, se haja de aividir
em muitos quadrados , reduzidos a esta proporcdo; e
cada quadrado haja de ser cercada de boas seves.

Se o Cacaosal nio for estabelecido no meio d hu-
ma matta , ou tambem que dentro desta mesma imatta
elle tenha algum lado ou parage, que esteja desampa-
rada, se haja de abrigar com grandes arvores, que re-
sistio 4 impetuosidade dos ventos. Podem-se formar es-

tas bordas ou extremas com grandes arvoies, mas nao
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he sem o susto, de que , vindo estas a serem derruba-
das pelos furacOes € ventanelras, a sua cahida nio [e-
ve debaixo de si a muitos Cacaoseiros. Por este motivo
julgo ser melhor , epreferivel plantar ao redor, por fora
do Cacaosal , muitas ordens e fileiras de Limoeciros , Ara-
ticuseiros, ou Tuinantiibeiras , que, sendo de sua natu-
reza mais flexivels , diminuem aforca do vento, cu no
caso contrario , @ sua queda nio faria hum srande mal
a0s Cacaoseiros vizinkios, Muitos orldo estas bordas com
Pananeiras , € Pacobeitas ( que nas 1lhas se chamio fi-
gueiras) , arvores (ue crescem muito depressa, guarie-
cem muito, férmio hum optimo abiigo , e ddo ulti-
mamente excellentes fructos.

Eu acrescentarei aos meios, que ddeste Author,
a plantacio da Taquara , ou Bambu. Esta cana cresce
muito depressa, e sobe agrande altura, fornece muito 3
e pelo seu soccorro os Hollandezes no Cabo de Eea Es-
peranca guarnecem as suas plantagdes. As suas folhas
sio utilissimas para pasto dos animaes , € OS DEZOS
sio amiguissimos da medulla esponjosa desta arvore.
Nagce na India, e na Africa, e em 1759 4 esquadra
de M. de Bompart a transportou para asIlhas do Vento
da America , onde maravilhosamente s multiplicou.
Reproduz-se por estaca , e cada no traz 0 germe da raiz,
e do grele. Quanto maijor for o calor tanto malis cresce :
ke cousa pasmosa a sua vegetagao, Cada ramo, grokso
como hum braco ou huma perna, selevanta noespago

d?»,lgnns inezes a cuarenta € a cingoenta pés d altura.

Quan-
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Quando as toucas estio suficientemente espacejadas,
podem dar até cem filhos e ainda muito mais.

Para se alimpar hum terreno , se queiméo as plan.
tas e arbustos, que se arrancio, e pelo mesmo modo
as arvores derribadas ¢ (no Brazil se diz goivarar) ao
depois se lavra g terra 4 enchada o mais fundo que for
possivel : tirdo-se todas as raizes, que se topdo, e se
applaina 4 supeificie.

Estando o terreno desta sorte preparado, se to-
mio com hum cordel , dividido em nos, os alinha-
mentos pelos nés, e de fronte de cada hum destes se
finca buma estaca , de sorte que tudo juntamente ve~
nha a fazer hum quinconce, ou Zic Zag.

Planta-se o Cacaosal , ou com grios, ou com
mudas : o Cacao tambem se multiplica por estaca em
Cayenna 5 mas o seu successo he duvidoso, ou muito
menos certo, Quando o terreno estd cansado, ou cheio
de formigas, ou de insectos he meihor plantallo de mu-
das. Estas devem ser fortes , para que os insectos lhe
caisem menor damno.

No comenos que se faz aderrubada no terreno ,
onde ce cuer estabelecer o Cacoal , devem fazer hum
viveiro da mesma planta , o mais perto que for pos-
sivel , 0 qual , occupando hum diminuto espago de
terreno , se poderd defender muito bem dos insectos
nocivos. Deve-se escolher para este viveiro hum lugar ,
vizinho de algum ribeiro, ou brejo , para ‘poupar tra-

balho na sua rega, que se principia no estio. Plantio-
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e o3 «rios em gels pollegaduy de distancia huns dos ou-
fros s aleuns mezes depols, o que cuer dizer, N0 priie
ipio dus aguas depois que us primeiras tiverem hu-
medecido a terra a huma certa pz‘(,ﬁ.'ln'iclic‘mde, se corta
toda a terra em roda , em Cistancia de tres pollegadas
de cada planta que se transporta em cestos para o lu-
gar, que se lhe tem determinado. A arvere entio po-
derd ter a grossura do dedo minimo , e dous ou tres
pés d’altura. Antes de a plantar, selhe corta araiz prin-
cipal ,. se exceder o torrdo , ou cespedes em que a
trazem : sem esta precaucio ella se entortarid, e faria
MOrter a arvore.

Nos lugares , em que a terra nio tem bastante
corpo , para se poder arrancar com aarvore, se tirdo os
orios em cabazes cheios de terra , e mais fundos que
largos ; e ao depois se transportdo estes cabazes nos
buracos , ou covas do Cacaosal. G uso dos cabazes nao
deixa de padecer seos inconvenientes. Camo elles so-
mente podem conter huma diminuta quantidade de ter-
ra, o calor a penetra, e a dessecca, O que taz que O
ario se nio desenvolva tio depressa , nem tambem,
como quando se planta em toda a terra, Poder-se-hia
por em outra terra, mas elles morrerido promptamente.
Outra incommodidade destes cabazes he que, tardanco-
se algum tempo em as transplantar , as raizes os sobre
passio, e ficando privado d’alimento o excedente, fica
exposto ao calor do ar, e se secca a planta.

Os grios nfo podem vegetar bem , sendo em
gerrenos absolutamente ncvos 3 porque fornecem muito

me-
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menos herva, e porque a violencia e duragio do fogo,
que consummio asarvores, tem ao mesmo tempo des
truido as formigas, e gafanhotos, etc. Pelo menes no
primeiro anno sdo mais raros. Para se plantar o grio
se escolhe hum tempo de chuva , ou actual, ou pro-
xima : Colhem-se as Cabacas maduras, e se lhe tirdo
os grdos, para Os metter sem perda de teimpo na terra.
Faz-se esta operacdo ou no fim de Junho , ou no de
Dezembro : poem-se duas ou tres amendoas em distane
cia dalgumas pollegadas humas das outras , ao redor
de cada estaca, em duas ou tres pollegadas de profun-
deza , o que se faz facilmente com a mesma enxada,
quando a terra he novamente lavrada , e se move
ligeiramente com huma especie de sacho : introduz-se
cada amendoa no seu buraco com o fim grosso para baixo
e se cobre com alguma terra. Como seja sujeita a mor-
rerem alguns cada dia mais ou menos, os supranume~
rarios , que se plantario juntos , e nascerio em hum
mesmo monte , podem servir para preencher os luga-
res, dos que houverem de vir a faltar, e tambem ain-
da para se plantarem em outros lugares.

Nio se hajao de escolher as mudas, que devem
Permanecer no lugar, senfo ao depois de terem avan-
ado de quinze até vinte e quatro pallegadas de alto :
as que se tirarem, devem ser conduzidas com destreza
para lhes nio offenderem as raizes, nem as das outras
plantas, junto das quaes searrancio, e tambem de nio
desordenar as que ficao porque o Cacaoseiro he mui-
to delicado. Devem serreplantadas com a2 mesma presv



C13)
teza , e com a cautella de nfo lhe deixar alguma ran
com a pos'u;iio de se curvarem. He muito mais provei-
toso de por, passados quinze dias,, novos grios no lugar
daquelles que morrerdo ; e ainda, para supprir os pés ,
dos que se acharem adoentados.

Nédo se determinou ainda em que distancia se
hajao de pér as arvores humas das outras, Plantio-se
de cinco adoze eaté quinze pés, sobre tudo, plantan-
do-se em lugares montuosos. Os que as plantdo jun-
“tas , observdo que os Cacaoseiros, assim como os Café-
seiros , conservados deste modo nas nossas Ilhas dao
muito mais fructos do que se colhem em terra firme,
onde estas-arvores mais apartadas empregdo huma maior
parte da sua semente em se fortificar a si mesmas, de
maneira que toda a vantagem , que tem sobre as das
- nossas Ilhas; he a da altura e da grossura.

He sabido que, plantando-se estas arvores perto
humas das outras , cobrem com maior presteza O terre-
no ; e que . sendo espacejadas de outo pés, cada huma
dellas pode fazer huma sombra de mais de trinta pés
de circumferencia em tres ou quatro annos. As hervas
cessio de crescer debaixo dellas : todo o trabalho se
reduz em lhe tirar a herva de passarinho, e destruir os
insectos : por cujo meio $em se multiplicar os bragos,
se pode replantar em outra parte huma grande quanti-
dade darvores, e augmentar por progressdo em poucos
annos o numero ce Cacaoseiros. Quanto mais as arvo-
res estiverem distantes humas das outras , por mais
fempo seido obsigados a mendar , ¢ a alimpar o ter-

re-
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reno. [ assim, plantande-se perto humas das cutras , s¢
podem ter vinte e quatro mil pés de arvores , que rendfo ¢
40 mesmo tempo que outros com as mesmas forcas y e
em hum terreno igualmente bom sé terdo outo mil.

As arvores que ndo tarddo em se tocarem, e
entrelacarem os seus ramos , parece , que estio em ine-
thor estado de se sosterem mutuamente, pararesistirem
aos ventos. O seu reciproco abrigo tambem faz que a
chuva lhes destrua menos flotes, e que produzio mui-
to mais cedo. Finalmente no caso , que algumas ve-
nhio a acabar« o vdo que fica he muito menos sensi-
vel. Pelo contraric; quando estdo emr doze ou quinze
pés de distancia, buma ou duas arvores, que venhdo 2
faltar , formio hum erande vazio, que osramos vizinhos
nunca poderio encher, e que deixio por muitos anncs
muitas outras expostas a toda a accio do vento.

Disse-se eue o ardor do Sol podia prejudicar aos
Cacaoseiros , sobre tudo , nas terras argilosas , e na-
quellas, em que a areia domina j mas vio-se antes que
hum Cacaosal néo péde ser bom por causa da qualida-
de do terreno , em hum terreno argiloso 3 porque as rai-
zes ndo podem entranhar-se.. Em quanto 20 que se dis-
se acerca das terras soltas e seccas , a planta nova pa-
decerd muito por causa do Sol, ndo se lhe pondo pe-
los seus lados duas ordens ou fileiras de Mandioca, a pé&
e meio de distancia dos Cacaoseiros @ o que se faz a0’
mesmo tempo, em que se planta o Cacaoseiro, ou ain-
da antes hum mez, ou seis semanas. Este methodo faz
que a planta se veja abrizada, quando nasce, e que ag

her-
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fervas bravas nio tenhao tempo de adquirirem supe-
sioridade. Neste caso se poderia preferir o Bambu ou
Tacuara 4 Mandioca. A prética da Mandioca requer que
se capine ou monde continuamente até que ella esteja
tio cres:ida que affogue as hervas. No fim de quinze
mezes, quando se faz a colheita da mandioca , se re-
plantfo outras em huma fileira , somente no meio de
cada allea , ou avenida, e se providencea o resto do
terreno com Melancias , Pepinos , Quigombos, Inhames
batatas, Taiobas. Todas estas plantas cobrem a super-
ficie , embaracdo a produccio das hervas e fornecem
a0 mesmo tempo alimentos para a escravatura. Convem
muito affastar estas plantas , quando se avizinhfo aos
Cacaoselros.

Alguns cultivadores fazem regos nos seus Cacao-
sacs , para regarem 0s pés das novas plantas no tempo
da estacio , até que a sua raiz mestra chegue a huma
profundeza , onde encontre huma humidade habitual.

O vento he muito mais perigoso para os Ca-
caoseiros que o Sol. Jd se tem fallado dos abrigos, que
se fazem com muito cuidado acredor dos terrenos com
arvores : a pezar disto convem ainda tambem plantar
aloumas arvores pelo meio do Cacaosal , ou dos Cacao-
seiros. As mais convenientes sio as Bananeiras , ou
Pacobeiras , arvores por outro principio muito uteis,
mas muito desprezadas. Ellas costumio ser quasi daal-
tura dos Cacaoseiros , e adquirem toda a sua perfeicio
em doze, ou guinze mezes. O tronco tem quasi Guili=
ze para dezoito pollegadas de circumferencia , € sO he

com-
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composto dos peciclos , ou costas das primeiras follis §
que se cobrem humas 4s outras em feigdo de escamas
de peixes. As folhas, que fazem huma copa assas grand2
no seu topo , ousummidade , tem cinco para seis pes de
comprimento ; € huma largura proporcionada. Estas arvo-
res dio huma multidio de renovos , ou filhos que den-
tro em pouco ; ou com muita ptesteza , adquirem Osen
erdo de grandeza ordinaria , e % grossura das proprias
arvores , € que a mai e 0s filhos juntos fazem huma
circumferencia de quinze pard vinte pés de conrtorno:
finalmente s#0 muito’ aquosas, € conservao actualments
o terra humida e fresca: o que he muito conveniente
a0 Cacaosal. He verdade que estas arvores: s fructificdo
huma vez , € que logo , que se lhes corte o fructo
sorrem 3 mas deve dizer-se que elllas' nunca morrem 3
porque 0§ seus renovos, O ilhos os substituem e re-
produzem sempre com proveito , fructiicando no fim
Je oito mezes. Tudo isto indemniza as despezas do Ca-~
caosal.

Deve-se logo rodear os quadrados com huma o
duas Hleiras destas arvores plantadas a circo e a seis
pés de distancia humas das outras, e formar outras or-
dens pelo interior da peca.

Em algumas paragens plantdo Milo, Mandioca:y
e Algodosiros ; para as abrigar dos ventos ; mas estas
plantas gastfo muito tempo para sanharern huma certa
altura , que nio merecem contemplagio alcuma. O
Milho ¢ a Mandioca, que tem precisio de serem colhi~

dos em certos tempos determinados , deixdo entdo 08

Ca-
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Pacaoseiros sém abrigo algum. A Mandioca serve de
prevenir O mal que os Cacaoseiros recebem das formi-
gas ; porque estas sa0 amantissimas desta planta e a
preferem.

Deita sé na terra de ordinario , o gréo do Cacao,
antes de se desenvolver o rebentar , sete até doze
dias : os seus progressos varifo muito segundo os ter-
renos. A’ proporgao que a nova planta se faz grande,
o botdo , que constantemente termina a haste ou tron-
co, sedivide em muitos ramos , cujo NUmero commums=
mente he de cinco ; e a estes se chamdo coros da ar-
vore. Quando haja de ter menos ramos , julgdo que
se devem chapotar para dar oecasiio 2 que ella se fa-
ca huma coroa nova, que seja melhor que a primeira.
Cortdo-se os ramos, que excedem este numero, €omo
podendo fazer tomar aarvore huma apparencia defeituo-
sa. Estes ramos produzem hum sem numero d’outros
mais pequenos ; € se alargio ou estendem horisontal-
mente. O tronco continua em engrosssr € crescer , €
as folhas somente vem nos ramos.

A penas se cOrodo Os Cacaoseiros , logo entrdo
a brotar , de huns a outros tempos 4 hum pouco por baixo
du sua coroa, novos pimpolhos chamados garfos. Aban-
donando-se estas arvores; sem os garfos ; estes lanca-
mentos formao ; dentro em pouco tempo , huma se-
gunda coroa, sobre a qual nasce 2o depois hum novo
pimpolho , donde sahe hum terceiro, etc.§ € por meio
destes rebentdes, ou pimpolhos vem a primeira coroa
a ficar quasi anniquillada; A arvore s¢ defina, e adel-

T. Iil..P. I1I. B
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gaca , sobindo consideravelmente , e todos os seos ra-
mos se espalhdo 4 direita, e 4 esquerda, de sorte que
a arvore se assemelha , em pouco tempo . a hum ar-
busto enano sem tronco. Os Cultivadores ou Granjeis
vos do Cacao acautelldo estas produccbes nocivas ds
colheitas do fructo, cortando estes novos garfos o que
quer dizer castrando estes novos rebentdes, ou quando
mondio , eu quando colhem.

Deve-se fazer parar o lancamento, ou subida do
Cscaoseiro em huma altura conveniente ; para se ter,
nio s6.maior facilidade em o colher ; mas tambem
para nio ficar tdo exposto 4 tortura dos ventos : esta
altura varia, segundo os lugares.

A idade, em que comega a florecer , e a dar
algum fructo ndo-he fixa : de ordinario isto acontece
a0 depois de dezoito mezes , ou dous annos. Os que
sio plantados dio cinco ou seis mezes mais cedo. Em.
todas as estagoes ou quadras estio ornados de flores
e de fructos. Todavia se costuma fazer ordinariamente
duas colheitas principaes , huma em Dezembro , Janeiro ,
e Fevereiro ; e outra em Majo, Junho, e Julho. A
colheita feita no inverno he de todas a mais estimada :
a pezar disso a humidade da quadra deve concorrer a
que os fructos se hajio de se seccar mais difficultosae
mente , e tambem de se ccuservar do mesmo modo,
O fructo gasta quarto mezes a formar-se, e a amadu-
recer. O signal daswa madureza he ter , em os fundos
ou cavidades dos arregoamentos, mudado de cor, e que
© pequeno botdo do fructo , que lhe fica por baixo,

SC=
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seja 2 ultitha codsa , que appareGa de cér verde: neste
tempo se deve colher o fructo.

Para se fazer asua colheita, se poem hum escra-
vo em cada fileira de Cacaoseiros pela allea , ou ave-
nida para fazer descer os frugtos, que estiverem de vez.
Ao mesmo tempo que 0s colhe , os mette em hum cesto,
Fste cesto algumas vezes estd nas mios de outro, que
o acompanha ; e que O Vai despejar no fim da fi-
leira.

Estando tudo junto e posto em montes , selhe
quebrio as cascas ; ou cabagas no mesmo lugar passados
tres ou quatro dias, Despegao-se as amendoas da mas-
sa ou mucilagem 5 que tem, e detudo, que asrodeia,
e se trazem para casa. As cascas ficando juntas , nos
Cacaosaes , apodrecem nelles “ e lhes servem de adubo ;
mas ~devem-se acautellar , que se lhe ndo hajio de
ajiintar insectos. Far-se-hia hum grande prejuizo ds plans
fas, que lhes houvessem de ficar proximas: As folhas dos
Cacaoseiros adubdo as terras igualmente , ou quaado
se enterrao , lavrando-as, ou deixando-as ficar espalhadas
pela sua superficie , pois ellas concentrio a humidade.

Tio de pressa que as amendoas hajio de chegar
a casd, se ajuntem nos cestos, ou em grandes cochos,
feitos de madeira, levantados da terra em alguma disa
tancia., Deix&o suat por quatro ou cinco dias, mais, ou
menos, bem cobertos de folhas de cacte, ou banageira
do mato , ou tambem com algumas esteiras seguras
com tabtias ; que se lhe poem por cima, OU com pe=
dras. Todas as manhias e tardes se devem voltar de



(20)

baixo para cima. No tempo desta fermentagio elles se
fazem de huma cor vermelha denegrida.

Passado este tempo , se expoem por alguuras
horas a0sol vivo e ardente sobre grades, ou em tabo-
leiros, cujo fundo seja raso, para que se lhe dissipe o
resto da humidade , que os poderia arruinar. Movem-se
e revolvem-se frequentemente 5 € ao depois se acaba
de fazer seccar a hum Sol mais moderado , tendo-se
cuidado de os cobrir de noite , e quando o tempo es-
tiver humido , ou chuvoso. Estando as amendoas bem
seccas , se guarddo em barricas, e em saccos no celeiro
até se ter occasizo de as vender. Ifl. Artier approva
muito, que se hajéo de por de infusdo em agua do mar
por meio dia , e que a0 depois se fagde seccar segun-
da vez.

Hum Cacaosal bem conservado rende extracrdi
nariamente. As plantas , que servemr de as defender,
ou abrigar, reembolséo com oseu rendimento todas as
despezas,, e gastos, que se fazem na sua plantagio, e
cultura. Todas estas despezas se reduzem ao sustento
d’alguns escravos, que talvez possdo viver com as pro-
duccoes destinadas , principalmente , ou de primeiro
objecto, a favorecer, e a conservar o Cacaosal. As a-
mendoas do Cacao dio hum ganho muito real. Ava-
liando-se: o producto de cada arvore em dous arrateis
de amendoas seccas , e seu valor pela renda de sete
soldos, se lucrarda quinze soldos de cada arvore. Vinte
negros polem muito bem cuidar em cincoenta mil Ca-

Caoseiros.

Pa-
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Para se conservarem os Cacaoseiros em bom es-
tado, por vinte ou trinta annos precisa-se ter cuidado
de lhe dar todos os annos dous trabalhes ; o primeiro,
ao depois da primeira colheita do estio, e algum tem-
po antes das aguas, a saber, de os aquecer com terra
quente , depois de os ter bem cavado ao redor. Isto
embaraga que as pequenas raizes apanhem ar, e se se-
quem. Segundo de cortar as pontas dos ramos estando
seccos, de os cortar o mais rente 4 arvore que for pos-
sivel , 0s que estiverem damnificados , mas ndo he mis-
ter lembrar-se de encurtar, ou diminuir os ramos, que
estiverem vigorosos , nem fazer-lhes grandes feridas.
Como estas arvores abundio em succos lactescentes, e
glutinosos se farido huma djlatacdo , que sem grande
trabalho se nio poderia remediar,

Os Cacaoseiros reconhecem por seus declarados
inimigos diversas especies de formigas, bizouros, e ga-
fanhotos a que chaméo criguets, Estes comem as fo-
lhas, e por preferencia os grellos, ou ramos novos: o
que faz acabar a arvore , e pelo menos aretarda muito.
Até o presente se nio tem conhecido outro meio de as
defender , sendo de os fazer procurar cuidadosamente,
para os destruir o mais que for possivel.

Os cupins, chamados em Cayenna piolho da ma-
dewa , ou formiga brance , fazem grandes estragos;
mas as formigas vermelhas ainda o fazem maior. Pasta
huma noite unicamente |, para destruirem as maiores
plantagdes. Ellas procurio, por escolha, as arvores no-
Va5, principalmente. Destroem-se , deitando algumas

Pt
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pitadas de cublimado corrosivo no ninho , ou na sua
vereda. Os insectos que tocarem O sublimado acabio,
em poucas horas, ¢ passdo a contagio , e com elle 2
morte a todos os de mais, que com 08 tocados se mis-
turdo nos seus ninhos.

Em quanto ds formigas vermelhas , o melhor
meio de as destruir he cavar-lhes oz formigueiros, on-
de morzo , e lancar-lhes em cima potes ou barris de
agua fervendo.

Eu julgo que se poderido acrescentar aos meios ,
applicados contra os insectos pelo Author desta Memo-
via, os de que se servem, para fazer morrer 05 ralos,
Tendo-se descoberto o ninho das formigas , he preciso
cobrir com alzum azeite 4 superficie do terreno crivado
de buracos 3 mas antas precisa molhalla ligeiramente ,
para que, sg a terra estiver secca, nao haja de absor-
ver 0 oleo, ou azeite. K logo ter vasos promptos com
agua , e derramallos nestes buracos em pouca quanti-
dade sem interrupgio 5 mas tanto quanto Os buracos
possio receber. Esta agua, enchendo successivamente
as cavidades, leva consigo o azite 3 e todos os inser
ctos , que deste se cobrem , acabdo. Como elles todos
em a abertura des seus bofes , ou traguea arteria
pas costas, perto do cogolete , este azeite lhe fecha 3

arteria, e, ndo podendo o animal respirar, morre.
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ARTIGO

SOBRE O CACAO

Por M. Bryan Edwards,

CHistory of the West Indies tom. Il pag, 307.)

OCacao, ou noz do Chocolate, producgie tio de-
licada, como util, he natural doSul d’America, e di-
zem que viera 4 Hespanhola, ou S. Domingos, de al-
guma das Provincias da nova Hespanha, onde , além
de produzir aos sems naturaes hum artigo de sustento,
lhes servia em lugar de moeda , como hum medium
d escambar, Cento e cinco carogos validoy como hum
real dos Hespanhoes. Esta circunstancia parece mostrar
que , se seus antigos moradores do Sul ¢'America fordo
emigrados d'algum dos peizes da Eurepa, eu da Azia,
esta emigracio fora feita em tempo tio recuado que
ainda nelle os metaes nin tinhfo sido convertidos em
moedas , ‘e ou de alguma sociedade , cujo progresso
na civilisacio nio tinha feito grande avango.

Os Hespanhoes, entre os quass o Cacao férma
hum grande artigo do seu commercio, dirigem a sua
cultura da maneira seguinte. Tendo-se escolhido hum
lugar plano (preferem as terras negras profundas, que
sejao abrigadas em roda por mattos espessos, em’ razao

de ficarem os Cacaoseitos abrigados dos ventos) , lhe
are
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arrancio os cepos , e alimpdo toda 2 herva, entlo o
cultivador lhe abre hum certo numere de covas , que
tenhio hum pé de comprimento ; sendo estas abertas,
com seis, ou oito pollegadas de altura, neste meio tems-
po, escolhem os fructos do Cacao mais grossos, e com-
pridos , e que estejao bem maduros , lhe tirio os grios
e os poem de infusdo na agua, dentroem huma vasilha,
Com este artificio rejeitio, como inuteis, os que sobre
nadio, e os que vio ao fundo, lavados, limpos, ou
esfollados da pelle, se conservdo naagua, até que prin-
cipiem a abrolhar, ou a germinar , e nestes termos,
se julgdo promptos, para serem plantados. O granjei-
10, ou proprietario, toma entdo folbas de banaveira,
ou outras , que sejio largas, e forra em torno toda a
cova , deixando todavia huma porgio dellas de algu-
mas pollegadas acima da terra, ou do nivel da cova,
enche-a de terra, e mete nesta tres, ou quatro gios
em figura triangular , fazendo para isto hum pequeno
buraco com o dedo , que tenha cada hum perto de
duas pollegadas de profundeza, dentro dos quaes pcem
os grios com O topo , donde rebenta o olho , para
baixo, e se cobre levemente de terra , e se passa por
cima o excedente da folha , e segura’ a esta, pondos
lhe huma pedra, para embaragar a que se abra, Desta
maneira se plantdo todas as avenidas do Cacaosal. No
cabo de oito dias se encontrarao todas as plantas ji
eerminadas, e postas fora da terra. As folhas entdo se
rasgdo , de sorte que ndo hajao de impedir o seu cres-
cimento, para lhe scrvirem de anteparo contra os arde-

res
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res do Sol. Poem-se tambem outras folhas, ou ramos
ao redor da cova , e para isto escolhem as folhas das
Palmeiras reaes. Estas se cravio facilmente na terra pelo
talo que he rijo, 0 que se continua por cinco ou seis
mezes substituindo-se-lhes outras, quando estas mur-
chio , ou seseccao. Tambem aconselhdo que se plante a
arvore do coral (Tuindtiba) aque tambem cham&o arvo-
re dos feijdes , € esta gosa para este effeito de huma
geral acceitacdo. Deve-se plantar da parte do Sudueste ,
e cresce igualmente com os Cacaoseiros, servindo-lhes
de anteparo. Convem lembrar sempre que 0s Cacaosei-
ros upicamente florecem & sombra.

Nascendo todos os tres carcgos, que se pozerao
nas covas, he mister que, quando tiverem dezcito até
vinte dedos dealtura , se tire hum, ¢ se deixem deus,
os quaes , tomando diversas direcgdes , se deixdo ficar
porém raras vezes acontece que todos , ou verdadeira-
mente mais do que hum destes , hajio de nascer ou
tomar raiz, e este he o motivo, que ha, para se plan-
tarem tres na mesma cova.

Logo do primeiro anno as arvores entrao a pro-
duzir, e s6 no oitavo chegdo ao ultimo ponto da sua
perfeicio. Entdo produzem cada anno duas novidades,
dando cada arvore em cada huma destas de dez a vin-
te arrateis , conforme for oterreno, em que ¢ planta-
rem: e lhe correr o tempo ou estacio. IMas a delicadeza
do talo, que assignala a sua infancia, se faz distinguir
em todos os tempos do seu crescimento. He mu ar-

riscada nas ventanias fortes, e no primeiro repontamen:
to
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arrancio os cepos , e alimpdo toda 2 herva, entfo o
cultivador lhe abre hum certo numere de covas , que
tenhio hum pé de comprimento ; sendo estas abertas,
com seis, ou oito pollegadas de altura, neste meio tem-
po, escolhem os fructos do Cacao mais grossos , e com-
pridos , e que estejio bem maduros, lhe tirio os grdos
e 0s poem deinfusdo na agua, dentroem huma vasilha.
Com este artificio rejeitio, como inuteis, os que sobre
nadio, e os que vio ao fundo, lavados, limpos, ou
esfollados da pelle, se conservao na agua, até que prin-
cipiem a abrolhar, ou a germinar , e nestes termos,
se julgfo promptos, para serem plantados. O granjei-
10, ou proprictario, toma entio folbas de bananeira,
ou outras , que sejio largas, e forra em torno toda a
cova , deixando todavia huma porgio dellas de algu-
mas pollegadas acima da terra, ou do nivel da cova,
enche-a de terra » € mete nesta-tres, ou quatro graos
em figura triangular , fazendo para isto hum pequeno
buraco, com o dedo , que tenha cada hum perto de
duas pollegadas de profundeza , dentro dos quaes poem
os grios com O topo , donde rebenta o olho , para
baixo, e se cobre levemente de terra , e se passa por
cima o excedente da folha , e segura a esta, pondos
lhe huma pedra, para embaragar a que se abra. Desta
maneira se plantdo todas as avenidas do Cacaosal. No
cabo de oito dias se encontrardo todas as plantas )i
germinadas , e postas fora da terra. As folhas entio se
rasgio, de sorte que ndo hajao de impedir o seu cres-
cimento, para lhe servirem de anteparo contra os ardo-
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res do Sol. Poem-se tambem outras folhas, ou ramos

redor da cova , € para isto escolhem as folhas das
Palmeiras reaes. Estas se cravio facilmente naterra pelo
talo que he rijo, 0 que se continua por cinco ou seis
mezes , substituindo-se-lhes outras, quando estas mur-
chao , ou se seccao. Tambem aconselhio que se plante a
arvore do coral (Tuwininiba) aque tambem chamao arvo-
re dos feiides , € esta gosa pard este effeito de huma
veral acceitacio. Dewe-se plantar da parte do Sudueste,
e cresce igualmente com 0s Cacaoseiros , servindo-lhes
de anteparo. Convem lembrar sempre que os Cacaosei-
ros upicamente florecem & sombra.

Nascendo todos os tres carcgos, que s€ pozerao
nas cowvas, he mister que, quando tiverem dezoito ate
vinte dedes dealtura, se tive hum, ¢ se deixem dous,
os quaes , tomando diversas direccoes , se deixdo ficar 5
porém raras vezes acontece que todos, ou verdademra-
mente mais do que hum destes , hajio de nascer ou
tomar raiz, eeste he o motivo, que ha, para se plan-
tarem tres na mesma cova.

Logo do primeiro anno as arvores ent:ao a pro-
duzir, e s6 no oitavo chegio a0 ultimo ponto da sua
perfeicio. Entdo produzem cada anno duas novidades ,
dando cada arvore em cada huma destas de dez a vin-
te arrateis , conforme for o terreno , em que S planta-
rem ; ¢ lhe correr o tempo ou estacio. Mas a delicadeza
do talo, que assignala a sua infancia, s faz distinguir
em todos os tempos do seu crescimento. He mu1 ar-

riscada nas ventanias fertes, e no primeiro repontamen-
to
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to das seccas. Tem acontecidc morrer a maior parte
de hum Cacaosal no curto periodo de huma unica noi-
te, sem se lhe poder conhecer a causa de hum tio, fu-
nesto acontecimento. Estes casos tem-dado fundamen-
to, para levantarem idéas supersticiosas a respeito des-
ta arvore , e entre cutras he que o apparecimento de
algum cometa lhe he sempre funesto.

Sem embargo da malignidade da influencia dos
cometas, e a pezar dos cuidados e precaugdes, que se
requer para o primeiro estabelecimento de hum Cacao-
sal , he certo que a cultura desta arvore foi tio exten-
siva, como intensiva, nas Ilhas do Assucar por muitos
annos, depois que passario a estar sujeitas a0 dominio
Inglez. Blome , que publicou huma breve relacio da Ja-
maica em 1672, falla do Cacac, como fazendo naquelle
tempo hum dos principaes artigos da sua exportagio.
« Ha nesta Ilha , diz elle, neste tempo dezaseis ave-
nidas de Cacao, e muitas outras plantadas de novo. »
Presentemente julgo que nio ha huma sé avenida de
huma a outra extremidade da Ilha, Aspoucas arvores y
que ainda hoje nella se vem interpolladas, ou destaca-
das, todas sdo restos daquelles bellos e floridos passeios
que em outros tempos aformoseavio e adornavio este
paiz. Tudo acabou debaixo da pezada mio da exaccio
Ministerial. A alcavala, que pagava o Cacao ja embar-
ricado , montava nio menos que a duas libras e dous
xelins por quintal, féra sete xelins , e penis e meio, que
se pagavdo nas Alfandegas, ou Aduanas: o que tudo
vinha a montar acima de quatro centos e oito por cento
sobre o seu valor commercial, Con-
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Confio que O gravissimo €rro de onerar com iin=
posigdes as Nossas producgdes Coloniaes se tenha mui-
to bem feito conhecer.

Além disto, he necessario saber-se neste lugar:
que as NOssas Ilhas do Assucar ndo poderdo jd mais, ao
depois deste facto, entrar segunda vez em concorrencia
com os Hespanhoes Americanos na cultura do artigo,
de que falio, Presentemente os unicos Cacaosaes de al-
guma montanha , que existem nas nossas Colonias, sdo
em as Ilhas de Granada, e Dominicas e a quantidade,,
que se exporta dellas annualmente nio pode (a0 meu
yer) ter huma avaliagio mais avultada que a de qua-
tro mil saccas de cem arrobas cada huma : que pode
pa Praca de Londres ter © valor de dez até dezasete
mil libras esterlinas (36.000gH000 ate 61.200¢$0C0.)

NoT A

O Cacaoseiro assim em grandeza como ein figura
se péde comparar com huma cerejeira negra. A sua flor
tem a cor acafroada , he summamente linda , e seus
fructos, estando verdes, se assemelhio ao pepino s €
rebentio de-qualquer ponto do seu tronco immediata-
mente , e tambem dos seus erandes ramos. ‘Quando
amadurecem variio de ¢or, passando eptdo para huma
azul avermelhada puxando para a morada , ou purpu
vea, e toda de veias de pontinhos colorados. Fallo do
Cacao ordinario 3 pois ainda se dd outra variedade que

produz fructos maiores de huma cor delicada amarella,
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ou cdr de limdo. Cada hum dos seus fructos contém
de vinte até trinta sementes ou graos mui semelhantes
4s nossas amendoas, que tem hum segundo envoltorio
feito de huma substancia polposa , branca, molle, e
doce , coberta immediatamente de huma tona mem-
branesa, Seccio-se estes grdos, e ao depois se embarri-
cdo , para seenviarem as pragas, e mercados da Europa.
Ora estes graos requerem mui poucos preparativos. A
final se lhe tira a pelle, quando se quer fazer hum bom
chocolate, Parece-me que os pdos, que se usio em In-
glaterra com este nome, trazem da legitima e genuina
semente s6 a ametade, e que a outra, ou o que lhe
falta-se , e suppre com a farinha, ou sabio Castelhanos

Contemplado medicalimente dizem que o Choco-
late he muito forte, ou pezado a0s estomagos debeis 5
mas , pelo contrario , nas Indias Cccidentaes , por repetidas
experiencizs , se tem demonstrado que he em alto grio
balsamico, e restaurante, O Coronel Montagu, Inglez,
Crioulo de Jamaicay e o primeiro branco, que nasceo
nesta Ilha, ao depois de ser conquistada aos Castelhas
nos pelos Inglezes , avangou até 4 grande idade de
cento ¢ quatro anmos, e nos ultimos trinta que viveo

ratissima vez usou de outro alimento, fdra da Chocos
late,

ME.
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MEMORIA IL

SOBRE O CACAOSEIRO

Por Guilherme Piso Hollandes.

( Mantissa aromatica Cap. XVIIL p. 187.)

A S arvores denominadas Cacaoseiros espontaneamen-
te vicejio nos lugares banhados e lenteiros da Nova
Hespanha, especialmente, em Guatimala, e Nicaragua. Os
Medicos Mexicanos distinguem 3 huns quatro-especies ,
outros cinco. Entre tanto todos.os Medicos concorddo
que os fructos detodos, cujo conhecimento he, oque
nos interessa , gozio da mesma faculdade , e tem o
mesmo uso, apezar de se apartarem huns dos outros,
quando descrevem asarvores, variando entre si na des-
cripgio, figura, e tamanho. Estas sdo de huma indole
tio delicada , que ndo somente estranhdo os terrenos
forasteiros , mas ainda, dentro doseu proprio, no seio
da sua patria, ndo soffrem os frios nocturnos, os ven-
tos tempestuosos , os ardentes calores do Sol. Donde
vem que sé nos valles sombrios hajio de apparecer
aquellas , gue nascem espontaneamente dos graos, ou
carocos, cahidos das proprias arvoves: e de cujo facte
a arte, imitadora da natureza, ensinou aos Cultivadores,
$e0s compatriotas que, para gozarem do seu rendimen-

t0,.
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to, as deverido plantar junto de algumaatvore s6mbria 4
e copada, 4 qual por este motivo derao na lingua Me-
xicana o nome de Cacaoquananthli, que quer dizer mai
do Cacaoseiro 3 para que lhe servisse , como de escudo,
que a ampare contra as injurias 5 € inclemencias das es-
tacSes. Ellas porém se domesticao com muita facilidade.
Os Hespanhoes cultivao florestas inteiras de Cacaoseiros ,
com O mesmo gosto , com que na Europa se plantio
vinhas , € Olivaes, Desde o segundo anno principido a
fructificar ; e em cada anno duas vezes offerecem os
geus fructos. Fazem-se duas eolheitas °© porém a mais
abundante , e de melhotes fructos he a de Junho, 2
outra he em Janeiro. Envelhece no vigessimo anno, €
entio se faz infecunda, ou infructifera, O que temos
dito he commum para qualquer especie. Em quanto a
estas , a primeira e mais estimada, ou reputada princi-
pal,, he achamada Cacava quathuitl, sobre que fallare-
mos ao depois. He proxima esta 4 segunda , chama-
da Mecacauat! , assim na corpulencia do tronco, grande-
7a das folhas , como no tamanho dos fructos. A ter-
ceira appeliddo Xochicacanat!, que he menor, e produz
fructos menores, e cuja semente por féra he rebicada,
ou vermelha 3 e por dentro tem a cor das outras. A
quarta he a menor de todas . e por isso a conhecem
pelo nome de Tlascacanatl, ou Cacao humilde. O seu
fructo he o menor de todos , mas com a mesma cOr
dos primeiros. Todos estes fructos gozdo de faculdades
identicas : as ultimas tem o muaior uso nas bebidas: e
‘a5 primeiras, para servitem’ de dinheiro no Commercio;

A
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A primeira, que he a principal de todas, he de
huma grandeza mediana na altura, e lindamente fron-
dosa, e copada: tem as folhas acuminadas , mais estreie
tas, € maiores que as das laranjeiras. Herrera as coms
para ds folhas do castanheiro , sentadas no tronco , e
dotadas de hum unico nervo, direito, do qual se repare
tem muitas veias obliquas, que se dirigem para a ponta.
A sua flor he muito vistosa pela sua grandeza, e cér
amarella para a esbranquigada , como a do agafrdo.
Quando caduca, lhe sobrevem certos filamentos delicas
dos, verdes, oblongos, e pennujentos, edepois appa
recem os fructos com figura turbinada , aos quaes cha-
mio Cacaucenthi. Estes, quando ficio de vez, ou madu-
r0s, nio cedem em bondade acs meldes em grandeza ,
grossura , e pezo. Sio de huma cor acafroada, passando
da amarella para a alvadia , ou alvacd., Prendem-se
nas arvores por hum pé muitissimo curto. Tem pelo
comprimento do corpe varios regos, vinte €arogos , oX
amendoas, que se agarrdo a huma pilastra, que a fru
éta tem no meio. Imitdo ne seu tamanho as sementes
grandes dos Carrapateiros , mas algum tanto maiores.
Sio vestidas de huma pellicula ruiva, a qual, quando
se tira, aparecem em figurarenal , ou de sim de vacca,
pelas incisuras , com que se divide. A sua substancrg
interior he branda, pela maior parte de cor parda, di-
vidida em pasticulas desiguaes ; mas que! estdo ntima-
mente unidas, e de tal sorte unctuosas, que sem Vi0=
lencia, ainda gue com muita lentidio, requmbra algus
ma gordura : della setira huma muite malor quantidade
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desta , do que costumio dar as nossas amendoas pog
expressdo. Esta polpa tem sua marugem , sem que
com tudo a haja de fazer desagradavel ao gosto.. He
mui nutritiva , refrigerante , e de hum temperamento
quasi frio, ¢ humido. Taes sdo os carogos, chamados
pelos conterraneos Cacahuatl , cuja palavra corrompe-
130 os Hespanhoes em Cacao 3 e por cujo motivo se
procura com tanta ancia esta arvote 3 que faz a base
principal de Chocolate , genero de muita conveniencia,
que a faz ter em muita estimagio, assim pelos Hespao
nhoes, como pelos Indios. Estas sementes , seccas ao
Sol, durio por muito tempo , sem se corromperen ,
ainda que embarcadas, as conduzdo & Europa.

Aptes de entrarem os Hespanhoes nestas tere
ras , tendo os seus naturaes desprezado a factura do
vinho , sem embargo de possuirem muitas videiras
bravias , que nascem de si mesmas , sem cultura al-
guma , pelos seus territorios , e produzem uvas de
cores differentes. Preparavio huma simples bebida ,
unicamente , destas amendoas , sem lhe entrar outio
algum ingrediente , nem cousa alguma daquellas, que
agora constituem esta bebida no ponto de soberba,
em que se acha. Delia usavio como de huma tizana
para extinguir a sede, ¢ moderar o calor do fizado, e
dos bofes.

Ora devemos ajuntar aqui : que os seus patri.
cios as estimavdo tanto, que ndo s6 se serviao dellas,
como ingrediente de huma bebida mui delicada , e
alimentosa 3 mas tambem como hum numerario, que

[Ce
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fépresentasse Qs OULros bens , substituinde-ds a0 di
pheiro metallico , cujas vezes faz tdo primorosamente,
guanto he 0 nenhum risco que tem de poder ser fal-
sificado pela sua duracio branda , e tenaz substancia;
e os mais principaes premios da vida erdo comparados
aelles, quiando era necessario. Pedro Martyr , hum dos
primeiros historiadores d’America , 4 Vvista do uso po-=
Iychresto deste fructo ; exclamou admirado , e com ra-
sa0: = oh ditesa moeda , qile administras ao genero hua
mano huma sudve, e util bebida , e preservas aos seus
possufdores da infernal peste da avarexa 5 por quanto,
nem podes ser enterrada , nem guardada por muito tem-
po 2 == Hernandes , outro Escriptor , descobrio nas
folhas desta arvore os grandes volumes da condigdo hus
mana. =i No velho mundo (diz elle) ; e nos antigos
tempos , quando sé necessitava d’algumad cousa necessas
tia & vida do homem , que se procurava dos que @ ti-
nhio ; néio se pagavio a dinheire metallico. Ainda nao
tinha entrado no gyre o ouro , € @ prata ., Em que se
visse insculpida a imagem dos Reis , Principes , € do
gado, Vivia-se permutando , ecomo cantos Homero , 0
Jractos | que se guardavdo 5 € dando-se huns aos outros
se prestavdo reciprocamente hum mutuo soecorre. Elles
cunhario metaes 5 exprimindo nelles milhares de figu-
ras diversas , como s€ tem Visto , € actualmente se
vé, Masestes signaes, representativos da avareza, e da
ambigio, nio tinhao ainda abordado aeste novo mun-
do, menos penetrado o seu interior, ou erguido a sud

T.11. P.III. . C
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cibega até o tempo, em que os nossos , impellidos da
forca dos ventos,-e das vellas, ©0 afferrdrio, e accomw

mettério. (U reste nos tomos da Materia Medica de
Brasil. )

ME.
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MEMORIA IIL
SOBRE O CACAO

Pot- Felippe Miller,

(Dicctionaire des ]ardinie’r:a)

h Sta arvore he de origem Americana 5 pois nasce
ha America abundahtemente , sem ciiltura alguma , en-
tre Os tropicos 5 mas principalmente em Caracas, em
Carthagena , junto ao rio das Amazonas, no isthmo de
Darien, no paiz d¢ Honduras ; em Guatimala ; Nicas
ragua, Cultiva-s¢ em muitas possessdes Francezas das
flhas , e tambem nas dos Hespanhoes. Mas; a alguns
annos, que totalmente se abandonou a sua cultura nas
possessbes Inglezas d’America, de sorte que, consum-
mindo os Inglezes muito Chocolate ; se vem obrigados
a comprar as suas amendoas aos Francezes , e a0s
Hespanhoes 5 que lhas vendem carissimas ; O que na
realidade deve causar hum grande descahimento na bas
langa do Commercio em prejuizo d’Inglaterra.

Se os plantadores , ou cultivadores de nossas Colonias
applicassem alguma industria, ainda que esta fosse mui
pequena, seria muito facil de se remediar este inconve-
filente ; plantando-se o Cacao , naquellas paragens ,
que nio fossem boas para a plantagio das Cannas

C 2
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cucarexas , ou assucaradas. He muito provavel ; que
ellas nestes lugares produziriio muito bem; pois, sem
duvida alguma, antigamente as nossas Ilhas produzido
Lhuma quantidade muito grande destas amendoas , que
nio sb fartavio ao consummo Inglez y mas ainda se
distribuifo em huma muito grande quantidade por todo
o resto da Europa.

Pelo fim de se animarem os nossos Americanos
Colonos 4 cultura desta planta, quero dar huma sua des-
cripgio muito exacta ; eu indicarei a cultura, que lhe
he wmais conveniente nestes climas : eu farei conhecer a
que tiverdo os que o procurario multiplicar em as nos~
sas 1lhas, e, por fim , darei osmeios, que se devem
ou merecem empregar y para poder ser conservados nos
jardins , ou hortas d’Inglaterra dos curiosos,

Querendo-se fazer hum Cacaosal; ou plantacéo
de arvores de Cacao , ou Cacaoseiros , antes de tudo
se deve escolher o terreno que lhe seja proprio , e a
melhor exposigio , que lhe pode convir 5 e sem estas duas
circunstancias , ou condigdes, O seu exito seria muito
incerto. Como quer que os grandes ventos lhes sejdo
nuito contrarios , e que , sem perda de tempo , ou
n'hum instante possio ser destruidos ; se elles ficassem
expostos a-elles , precisa-se escolher hum sitio , ow
posicao, em que hajdo de ficar abrigados. As baixadas ,
cavadas pelas torrentes , que se precipitio ou correms
dos montes, lhessio muito favoraveis: estas quebradas
ou baixas , a que os moradores ou visinhos costumio
chamar Guillies , (e no Prazil kibecas) sio mui com-

muns
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muns 3 e como geralmente sejdomuito extensas , muito
laroas, e muito profundas ; e que de -ordinario sfo mui
pouco cultivadas.,, © seu terreno he rico, e humido, e
por isso estas arvores. prosperarido nelles, e farido cress
cer indizivelmente as rendas dos seus proprietarios, ou
-donos, que actualmente lhes ndo servem de cousa al-
guma. ~Além disto, fallo com a experiencia de muitas
-pessoas , que 4 pouco tempo tem procurado fazer tenta-
tivas acerca’ destas mesmas paragens , as quaes forio
compensadas por acontecimentos felicissimos e comple-
0s. Quando nfo hajio , ou ndo possuas semelhantes
quebradas , ou que 0 seu numero, ou quantidade nao
sejio bastantes para fazerem granjearias deste genero, se
hajio de escolher lugares bem abrigados por grandes
arvores ; e no caso de que ndo hajio estas , queirdo
plantar tres , ou quatro fileiras de outras ao redor do
espaco de terra, que se houver de escolher para este esta-
belecimento , empregando aquellas especies de arvores,
cujo crescimento for mais prompto. Ora, além do que
fica dito, serd preciso plantar por dentro destas fileiras ,
e em distancias convenientes algumas bananeiras , que
crescem com huma indizivel presteza , e cujas folhas,
sendo tio largas , sio muito proprias para formarem
bons abrigos para 0s novos Cacaoseiros,

Os Cacaoseiros , que sio cultivados ralamente,
se.levantdio a huma altura maior que a de quatorze,
ou quinze pés , e os seus ramos igualmente nio se a-
dargdo muito ; de maneira que , sendo as bananeiras
plantadas em linhas apartadas de vinte e quatro pes ,

hu-



C33)

fhumas dae outras, haverd entre ellas hum espago suf-
ficiente para duas fileiras de Cacaoseiros, que se situa-
146 muito 4 sua vontade , estando estes separados entre
si por hum intervalo de dez pés. As arvores desta es-
pecie , que se encontrio bravias pelas fragas, e lugares
incultos, geralmente sio muito mais corpulentas que as
que se cultivio, oque péde. ser causado pela visinhan-
ca das outras arvores, em cujo meio ellas nascem. Nese
ta posigio ficio abrigadas de todos os ventos, e ndo es-
ti0 expostas a0s mesmos perigos que as que foria
plantadas : d’outra sorte , como estdo mais fechadas, ou
apertadas , que o vento nio pdde circular ao redor del-
las liviemente, sdo obrigadas a procutar a altura, Em
huma granjearia ndo se deve pertender que as arvores
subao a huma grande altura ; porque, quanto mais el-
las forem baixas, tanto mais serio faceis em deixar co-
lher os seus fructos, e tambem ficardo menos -arruina-
das na sua colheita , e ultimamente ficdo muito me=
ROos expostas a serem aqoutadas pelos ventos, e ventas
neiras, Os visinhos das nossas Ilhas nio querem que
ellas subdo 4 maior gltura que a de quatorze ou quinze
pes.

O terreno, em que estas arvores sedio melhor,
he o que se compoem de huma terra humida, rica, e
profunda : ellas produzem geralmente huma raiz, que se
crava pela terra perpendicular , e profundamente. Se
neste seu encravamento encontrarem algum rochedo
perto da superficie daterra, raravez prosperardo, e te-
ydo liuma existencia de.mui curta duragio; mas porém

em
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em huma terra rica, profunda, e humida, produzirié
fructos em. grande abundancia, passados tres annos da
sua plantaq;i'o, e os continuardo a dar por outros mui~
tos annos.

Antes de se comecar esta plantacio, se prepara
2 terra , cavando-a profundamente ,, aceirando-a de todas
us raizes das arvores, e das plantas nocivas, que repul
lnlarido , passada a primeira chuva, se asdeixassem. ficar
pela terra , € prejudicarido muito ao crescimento " da
plntagio 5 por que seria quasi impossivel de purgar a
terra dellas, sem offender .aos Cacaoseiros , que come-
gassem a nascer.

Estando a terra preparada destasorte, seriscao a
corde] as fileiras, por que se devem plantar as amen-
doas, e se arranjio em quinconce em iguaes distancias
por todos os lados . e de maneira que as bananeiras
postas entre estas linhas posso. concordar com o quin-
conce dos Cacaoseiros , postos em cada ordem, ou
renque.

Plantio-se osgrios pelos lugares.,, em que as ar-
vores devem existir 5 porque , seellas houvessem de ser
transplantadas, difficultosamente poderiao subsistir nel-
les , ¢ quando houvessem de resistir, certamente nio
farido. entdo progresso al/g_um; pois que, sendo as suas
yaizes principaes muito delicadas , todas as vezes que
as quebrassem , lhes causaria infallivelmente a sua to-
tal, e inteira destruicio.

Convem que se plantem sempre estas amendoas

em hum: tempo chuvoso ,. ou. nas aguas; € 20 menos
em
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emhum tempo anuviado, que déalgumas esperangas
wirem as chuvas proximamente. Como os seus fructos
amadurecem em duas estacoes differentes , a saber, por
Sio Jodo , e pelo Natal, as plantages se podem fazer
em ambas. Escolhem-se as amendoas mais maduras, ¢
miais sans ; porque, sendo mds as que se empregarem,
se perderia todo o trabalho, e seria baldada toda a des-
peza. O modo de as plantar he, fazendo tres buracos
na terra de duas, ou tres pollegadas de distancia hum
do outro, no lugar destinado para cada huma das ar-
wvores: ponha-se em cada buraco huma boa amendoa,
em quasi duas pollegadas de profundeza , e se cubrip
ligeiramente de terra. Planta-se de ordinario tres
amendoas em cada buraco ; porque he huma casualida-
de germinarem todas , e quando venha a acontecer,
nio poderad ter a mesma forca , e hum wigor igual.
Quando as plantas, que dellas provierem , houverem
de ter hum anno de crescimento , se arranquem as
que forem mais fracas , e no lugar somente se hajio
de deixar as que estiverem mais vigorosas ; porém he
pecessario ter-se muita cautella , quando se fizer esta
pperagio , para nio desordepar , e damnificar as arvores,
que ficdo.

Convem observar-se, que as amendoas s conser-
Va0 O seu germen , e por consequencia , s6 sio proe
prias a serem plantadas- muito pouca tempo, depois de
passada a colheita , de sorte que he impossivel transe
portallas paralonge para este uso 5 e assim tambem tellas
por muito tempo féra da terra no seu paiz natal,
Os

-9
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O;s Authores , que tratardo dacultura desta plare
_ta, se lembrdo de tres especies d amendoas , que elles
distinguem pela cor da sua pelle 3 a primeira , he de
hum verde esbranquicado 3 a segunda ; d’hum vermelho
denegridos e 2 terceira, entre vermelho, e amarello 5
mas estas variedades ndo constituem especie , € por
tanto ndo sio especificas , e a mesma atvore pode pro-
duzir humas, e outras, como acontece 4s nossas avel-
lans, que differem muito entre si pela cor dasua pel-
le, ainda que todas tenhio 0 mesmo gosto , & que in-
teriormente sua cor seja tal. Outros tambem tem que-
sido distinguir estas amendoas pela sua grossura, € pe-
la sua forma ¢ algumas s@o grossas, € espessas, © as
outras quasi tdo chatas , como as fawvas ; mas eu estou
certo cue estas differencas somente provem de algum
accidente : as arvores, que nascem em hum terreno ri-
co, € profunde , dio sempre fructos maiores , melhores ,
e mais bem nutridos, que aquelles, que s€ achao em
huma terra secca, e pouco profunda: a idade da arvo-
ve causa tambem huma grande mudanca na grandeza
do fructo ; porque se nota sempre que os pés ant1gos
produzem fructos mais pequenos , © mais chatos que
aquelles que se colhem de arvores novas. Como 0S
Cacaoseiros , quando comegio a sahir daterra, sdo mu
tenros, e que estdg expostos a serem maltratados pelos
grandes ventos, pelas seccas, € pela impressdo de hum
Sol ardente , devem ser defendidos exactamente de to-
dos estes seus contrarios , que OS poderido offender ,

gscolhendo-se huma situagio abrigada, para lhe formar
hum
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hum vergel das suas plantas : plantando-se arvores que
as hajde de reparar, e servir de anteparo contra todos
0s ventos impetupsos, e dando-lhe,  sendo possivel ’
2 visinhanga de algum ribeiro , ou rio para facilitar a
rega 4s plantas no seu primeiro anno, e até que ellas
tiverem langado raizes assds fortes , e assds profundas ,
para encontrarem alguma humidade. Poem-se estas no-
vas plantas cobertas dos raios do Sol plantando-se em
cada fileira mandioca, que, subindo até sete » OU oito
pés d’altura, lhes dardo hum abrigo sufficiente no seu
primeiro anmo,

Passado este tempo , as novas arvores correm me-
nos. risco , e nas. estacoes seguintes se podem: tirar es-
tas mandiocas , e lavrar a terra noes intervallos, com
cuidado , para nio maltratar a5 rajses dos Cacaoseiros.
Este methodo de plantar mandioca entre os Cacaos nip
s0- he muito util a estas arvores » mas tambem he mui
proveitoso aos proprietarias pelo. ganho. de os indemni»
sar das despezas, que serizo obrigados a fazer em arran-
car as mds hervas 3 porque sem esta precancio os no-
vos Cacacseiros nig prosperarizo. -Ainda aqui ndp estd
tudo ; a utilidade das bananeiras , para; o sustento dos
escravos , basta para indemnisar de todasas despezas , qus
esta granjearia houver de fazer, ou custar » de maneira
que o rendimento do Cacaosal ficard todo em. favor
ou beneficio de seus donos 5 porque as bananeij-

sendo cortadas: no fim d’hum anno ». repullulardo
€om renovos , que tornarao a dar fructos o fim de
Olfo mezes ao. depois , e que continuamente os dario
| pa-
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o sustento dos escravos , até que os Cacaoseiros
checuem ao estado de poderem produzir , 0 que quer
dizer , passados tres apnos a0 depois de terem sido
plantados.

Os Colonos estio no uso de plantarem bana-
peiras dous , ou tres mezes antes que as sementes de
Cacao se facio maduras , para que adquirdo .grossura
sufficiente para poderem abrigar as novas arvores,
quando nascerem , ¢ a mandioca hum mez, ou mez €
melo antes pelo mesmo motivo. Algumas pessoas ces-
tumio plantar batatas , pepinos , meloes , melancias
entre os renques , ou fileiras dos Cacaoseiros ; porque
querem que estas especies de plantas, lastrando-se pela
terra, vistio asua superficie embaracem 0 nascimento
das hervas bravias § porém , praticando-se este methodo,
he preciso attender-se que 2 nimia quantidade destas
plantas ndo haja de prejudicar muito aos novos Cacao-
seiros , que ndo poderdd ji mais reestabelecerem-se, E
por esta razdo se deverdp sempre eortar as vergontas
destas plantas , quando se avisinharem muito aos Ca-
caoseiros , e sem isto farifo hum damno muito grande
4 plantagio , e acabarifo pela destruir de todo intewa-
mente.

Passados sete , ou oito dias de plantadas as
amendoas , comecdo estas. a apparecer greladas por c1ma
da superficie : neste tempo s devem examinar cuida-

dosamente , para. sever, se alguma dellas foi accommet-

tida pelosinsectos, para que estes possio ser destrndos

em tempo , e acautellar deste seito 3 perda total da
gran-
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granjearia. Se nascetem algumas mds hervas pelas viss-
nhangas das novas plantas, se arranquem , e desarrei.
guem aenxada, tomando todas as cautellas necessariag >
para ndo maltratar as hasteas dos novos Cacaeseiros
nem ainda offender a sua casca. Passados vinte dias , te-
130 os Cacaos cinco, ou seis pollegadas de alto , € Cin-
€0, ou seis folhas mais, ou menos, conforme a forga
das plantas : estas folhas sio produzidas aos pares , op-
postas humas ds outras, de sorte que formdo bellas copas ,
e regulares, quando nio s3o maltratadas pelos ventos.
Dez, ou doze mezes ao depois jd terdo dous pés e meio
d’altura, e quatorze, ou quinze folhas. Entio a man-
dioca , que se tiver plantado nas suas fileiras terdo i
grossas raizes, que se poderdo tirar para o uso: isto fei-
to, se lavrard a terra outra vez » para se fortificarem as
novas plantas. Passados dous annos, terio ji chegado 4
altura de tres PES e meio, ou de quatro. Alguns prine
ciprardd a dar suas flores 5 mas os bons cultivadores
t1ao sempre estas flores , porque, deixando-as pro-
duzir fructo » & arvores se affracassarifo de tal sorte
Gue corterdo risco de se ndo reestabelecerem j& mais
Em dous annos € meio estes Cacaoseiros dardo novas
fores , das quaes ge poderdo ji deixar algumas para lhe
colher os fructes 5 mas os cultivadores attentos ainda
us disposigées dellas » so lhas consentem passado o
terceiro anno, Para que possao fructificar, ‘Ainda neste
lhes permittem muito poucas , e proporcionio sempre
0 SeU numero, vuuuime 2 fortaleza, e forca das arvo-
» Por este methodo os Cacapseiros produzem cone
stans
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stantemente fructos mais fortes , ¢ mai¢ nutridos que
o daquelles que se deixio dar huma grande quantida-
de . e se conservao por muito tempo em todo o seu
vicor. No quarto anno deixao nas arvores huma porgio
moderada para a colheita ; mas sempre lhe diminuem
alouma cousa , asaber, as flores nas mais fracas, para
que possio vigorar-se, € adquirir forgas , antes de se
envelheceren.

Gastio-se quatro mezes otdinariamente da flor
a0 fructo maduro. Conhece-se facilmente 5 quando chega
aeste ponto, pela cor da suacasca, que amarellece no
lado exposto ao Sol. Para se colherem estes fructos, se
poem em cada fileira, ouenfiada de arvores, hum ne-
10 com ‘0 seu jacd , ou Cesto , O qual tira todos os
jue estio maduros , e deixa 03 que ainda ndo estdo.
Quando o jacd, ou cesto estd cheio, otraz 4 extremi-
dade do Cacaosal , e os despeja, amontoando-0s. Acaba-
da esta colheita , seabrem as cabagas pelo seu compri-
mento , tirio-se as sementes , e se lhe raspa a carne,
que lhe estd adherente, Isto feito, setrazem para casa,
e se poem em taboleiros, ou tonneis levantados acima
da terra, ¢ se cobrem com caités, ou esteiras , sobre
que se poem pezOs , para Os segurar , ou de taboas,
ou de pedras , ou de huma, e outra cousa juntamen-
te , para os ter apertados , ¢ conservao-se as semen-
tes nestas tabuleiros por quatro , ou cinco dias , em
cujo tempo se revirdo todas as manhdas , € sem esta
circunstancia se arruinarido pela grande fermentacao, cin

que estio de ordinario. Mediante csta fermentacio , as
se-
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sementes , de brancas, que erdo, passio apardas, oif 4
hum vermelho denegrido, Os cultivadores pertendeni
que, sem esta operagdo, estes fructos se nao conservas
rido, mas antes germinarifo em hum lugar humido, ¢
que se encolherido, e desseccarifo muito 4 estando em
lugar secco , e quente,

E assim, tendo as sementes fetmentado, se tis
130 das caixas, para se espalharem sobte qualquer panna
grosso, e pérem-se de maneira que apanhem o Sol, e
o vento, Se o tempo for chuvoso , ou humido , se
devem abrigar , e ainda, sendo secco devem tirar
de tarde para as acautellar da humidade da noite. Bas-
tio tres dias de bom tempo, para as seccat, com tantg
porém que se hajao de mover "de huns a outros tems
pos 5 para que nio se humedecio em algum ponto.
Feita esta operagdo, se recolhem em caixoes ; ou em
saccos, que se guardio em lugares seccos até 4 hora
de 05 fazer partir, ou embarcar, ou que hajgo de ter
outra determinagio differente. Quanto mais estas se-
mentes forem novas, ou frescas, tanto mais conterio
de azeite 5 e quanto mais ellas forem antigas , ou ve-
lhas , tanto menos ; e tanto menos estimadas.

Os Cacaoseiros nio produzem os seus fructos
10s ramos novos , ou nas suas ponfas, como a maiof
parte das outras arvores 5 mas os botdes das suas flox
res , e dos seos fructos rebentio dos ramos grossos ,
e do tronco da mesma arvore , elles jamais nasua mo=
cidade dio munto fructo ; porque, tendo ainda sé oito
annos , apenas a sua colheita chega a viute oito, ou #

trine
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sinta fructos em cada pé.. A colheita que se faz por
Sio Jodo he a miaior que a-que se faz pelo Natal, do
que he causa 2 grande seccura da primavera , e as
chuvas do outomno. Quando estas arvores se achdo em
pleno crescimento, © vigorosas , produzem algumas vezes
duzentas , ou duzentas e cincoenta cabagas em huma
das estacdes , com as quaes se podem fazer de dez ate
doze arrateis de Chocolate, estando as sementes seccas.
Esta quantidade faz hum rendimento consideravel , e
somente requer modicas despezas de plantagio, relativa-
mente #s que sdo obrigadas a fazer para o Assucar, Hum
Sujeito de grande merecimento que residio por algum
tempo n’America, me certificou que vira colher n’hum
anno, d’huma sé arvore, em sementes de Cacao, libra
e meia esterlina (5400) vendidas no mesmo lugar;
e que as despezas da colheita , e preparacdo, erdo muito
menos fortes que as de muitos outros generos, prepara-
dos nas mesmas Colonias Britannicas : de sorte que pa-
rece cousa extraordinaria o ter-se abandonado esta cultu-
ra, e comtanta menor razio, com quanta 0S habitantes
ticos das mesmas Colonias fazem annualmente hum
grande consummo em Chocolate , e que elles se vem
obrigados a comprallo dos Francezes , e dos Hespa
nhoes por hum grande preco. Ah! esta negligencia, ¢
desleixo os vird a empobrecer pelo tempo adiante.
Tendo-se plantado o Cacaosal em hum bom
terreno, e que se tenha empregado nelle o cuidado com=
petente,, permanecerd por muito tempo em Seu vigor ,
e frutificard por vinte cinco, até trinta annos. Aindaese
ta
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ta he outra razid forcosa, pela qual as despézas ds si2
cultura devem ser muito diminutas, ou menos conside<
raveis que asdo Assucar 5 porque, sem embargo de que
a terra entre as fileiras « ou avenidas deva ser cavada
muitas vezes , e lavraday com tudo, a primeira obra
para se estabelecer huma nova plantagdo d’Assucar
&'Indigo, de Mandioca ; etc. ; exige muito maior despeza
que o trabalho necessario aos Cacaoseiros. - Ainda: mais
as cannas assucaradas , ou assucareiras pedem mais lavous
ras nasuacultura que algumas outras plantas : e, depois
de sé terem os insectos multiplicado nas Celonias Ingle-
zas , D40 ha cousa tdo incerta como as colheitas do As-
sucar. A vista de todas estas razoes , julgo que seria
muito vantajoso aos cultivadores o fazerem algumas
tentativas , havendo de ter lugares coavenientes ,
para que se hajio de convencer da verdade do que
tenho dito, e avancado.

As folhas dos Cacaoseiros sio largas ; e fazenv
muita humidade , o que he summamente proveitoso para
que, cobrindo ellas a superficie da terra, conservem 2
sua fresquidio + e humidade , impedindo-a que se eva<
pore : por onde ficao favorecendor as novas, e tenras
Taizes que se arrastdo quast pela superficie da mesma
precisamente. Apodiecidas estas folhas , se enterrio
quande se lavra a terra, eellas entdo se voltdo n husy
maravilhoso adubo, Algumas pessoas amontodo as ca-
bagas, ao depois de tirada as sementes, e assim as dei*

xdo apodrecer , passando, a0 depois de podres, a espa«

X
lhallo pelas tertas ; como hum estrume. Fodos estes

adu-
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gdubos s¥o optimos , com tanto que seja0 bem apodren®
tados , antes de os espalhar , acautellando de n2o intro<
duzir os vermes com elles nos Cacaosaes.

Independentemente de tudo, quanto se acabou
de dizer acerca das lavouras , cavacdoes 4 enchada,
estrumes , devo advertir que he cousa essencialissima
decotar 0s ramos petiseccos , e 0s que estiverem mal
dispostos ; em todos os lugares , em que se encontrarem ;3
mas , quando se houver de fazer esta operagao, he mis-
ter que se acautellém de encurtar.os ramos Vigorosos ,
e de fazer grandes amputagbes 5 por quanto ,- sendo
estas arvores cheias d’hum succo medulloso , ou molle 5
e glutinoso , esta seiba decorre por muitos dias pelas
feridas , que ellas receberdo , e assim asvem a enfraque-
cer consideravelmente. Todavia os ramos, cujas pon-
tas, ou extremidades sio mortas, ou petiseccas, devem
ser cortados para impedir que o mal passe avante , e
se estenda mais longe: e os que jd estiverem damnifte
cados , querem tambem ser separados junto 2o tronco
da arvore. Isto se deve executar em hum tempo sec-
co, e logo que se completar a colheita.

Pensario talvez que o methodo ; que acabo da
prescrever , requer hum  trabalho consideravel , te-
dioso, e que exige huma grande multiddo d’escravos 3
mas quem nfo vé que isto he hum grande‘ erro ; pois
estou certo que cinco ou seis escravos bem instruidos
conservardo hum Cacaosal de dez mil plantas muito bem.
E que tem que ver este pequeno numero de escravos
que cuidao na cultura d’huma granjearia de Cacao com

I.II1. P.IIL D | v
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¢-mimero de homens que requer a cultura da Canfwy
e do Assucar na mesma extensfo de terreno.

Ora se quizermos comparar , ¢ conferir 0 benefi-
aio ‘das duas colheitas , ou os seus rendimentos ; se ha de
encontrar , entre hum , e outro , huma grande differen-
@ ; porque , suppondo-se que o producto de cada arvore
de Cacao , em vigor , seja decinco Xelins (900rs.) (es-
timacdo bem moderada., como se pode ver pelo que se
disse’ a cima) achar-se-ha que huma granjearia de dez mil
plantas deCacao deve produzir 9,000g5000 (vintee dous
mil cruzados e meio,) Mas, como quer que nesta senio
emprega mais do'que seis ou sete escravos , € que , fora
destes , nio tem outra despeza a fazer de fornos, etc.
eoncordard que nao ha granjeio algum , que possa
ser melhor que este , nem que possa dat maior rendi
mento.

ME.



MEMORIA IV

SOERE O CACAO DO PARAY
( De huin m. s. anonymo Portugues,)

Egie-s¢ o Cacao , thuitd bem conheeid 16 munde
excélléncia do seu tratamento entre ds outras bés
. e grande enttada que tem nos Palacios, e Casas
opulentas, A sua planta he huma arvore de médiana
grandeza ¢com 4 folha thiii semelhante 4 do nosso ciss
tanheiro ; mehos em ser algum tanto maiot: Produz @
seu fructo pelo troneo acima do feitio de pequenos
theldes , mas alguma cbusd mais agudos para as pon=
tas , ou éxtrémidades « e cdm £itio oitavade ; oti ne
todo, ou na parte inferiors A sua casca he mais dura
que 4 das Melancias , e quande madute he amarella s
por defitro estdo cheios estes pequenos meles dé se
mentes , que se n&o deitdo fora’, como nds dernais frue
ctas, antés se aptoveitdo ; e éstimio tanto, qué j4 no
Amazonas houve morader , que os mandava eneravat
tos annei§ em lugar depedras preciosas,; € na yerdade 4

houve tempos , ém que as suas arrobas erdo avaliadas
e quando

LR R ) 2

em moedas de outo, ainda na primeira m40 ;3
aportavio a Lisboa, dobravdo a patada, vilende aduas
Lisboninas, & isto quanto apparecia,

D 2
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Estas sementes sio entre pardas , e escuras do
feitio de favas unidas na fructa por humas filagranas
que tem no meio , por ndo dizer tripas envoltas com
favas em huma massa alva como algodio ; e posto que
tenha 'pouco que comer , he gostosa por agro-doce ,
mui fresca, substancial , e cordial, de sorte que os Ma-
cacos , que pelo seu vivissimo paladar sio destros cozi-
nheitos , a comem ; e por elles he que nos veio o des-
cobrimento deste grande genero do commercio.

Os moradores , e Indios , quando quebrio as
fructas no tempo da colheita do Cacao 5 fazem- wvinhos
desta massa mui gostosos,-e regalados.-a que chamio
vinho de Cacao, e se o bebem logo ndo tem- perigo ;
porém poderdd embebedar, se o deixarem - azedar. Mas,
azedando faz hum excellente vinagre. e se poderia fa-
zer agua-ardente.. Tambem se faz hum'mui- delicioso
doce, que conserva oseu pequeno, eregalado acido. A
mesma casca da fructa he tio substancial que o gado:
vaccum ndo a perdoa, encontrando-a.

Estas pevides pois, ou-estas favas , tiradas da
fructa, se poem ao Sol, seccio-se , ¢ bem seccas, se
exportio para a-Europa em saccas de panno d'algodio
sem mais owtr0 algum trabalho 5 e por ser tio facil ,
€ 40 mesmo tempo tdo. precioso, he o mais estimado
e cultivado genero pelos seus naturaes 5 peis assds- se
accomoda a sua preguiza. Fstas sementes tem enrique~
cide- a muita- gente , nio s6 dos naturacs , que todos os
annos mandio fazer colheitas 3 mas ainda a muitos fo-
rasteitos , e marabutos, que, alcangando a proteccao

d’al-
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dalguns moradotes , para os mandarem pot arrdes das
suas €anoas y-ou embarcagdes , tem avultado tanto que
a sua riqueza , tendo-lhes amaciado as mios callejadas
pelas cordas dos navios , € que puxardo aos hombros
pelos chourigos de Lisboa , -0s faz aspirar és honras da
primeira fidalguia , devendo isto ao Cacao. Veoltemos
a0 assumpto.

Ha immensidade destas arvores, fructo, e pevi-
des. por quasi todo o destricto do Amazonas, e princi-
palmente no 1o Solimoens , e destricto Hespanhol,
mas sem mais utilidade do que serem colhidas por al-
guns Missionarios para o seu Chocolate , e o resto 56
serve para pasto des animaes, € macacos, por nao tef
outra sahida ; porque , parao levarem aos portos do mar,
he maior a despeza do que serd o proveito , por ser rio
acima com erandes difficuldades nas correntezas, € ca=
choeiras , e maiores nas conducgdes de terra. Este in-
conveniente porém nio tem os Portuguezes, porterem
a regalia de navegarem rios abaixo : e por isso fazem
delle grandes colheitas ; e muitas vezes tem sido tanto
oCacao, que, nio cabendo jd mas frotas, fica em terra
com grande perda dos seus donos ; yorque se lhe
corrompe , a ndo andatem com cuidado de o por de
quando em quando ao Sol, até esperarem as frotas do
seguinte anno. Tem havido de embarque para a Euro-
pa oitenta mil arrobas,

Na mesma bocca do rio Amazonas, desde a Ci-
dade do Parg até o Tajupurtt , ha paragens de muito

Cicao, produzido pela natureza ; ¢ no dito Tajupurt
ha
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ha Yhas cnews , as quaes alguns Governes prohibirfe
aos moradores , reservando-as para o fardamento da
Milicia , que nunca appareceo, Ha , além da muits
abundanciz do mato, muito hertense , -que os morado-
yes forio eultivando pelas suas fazendas , levados da
gua muita estimagfio ; ¢ 0s que assim fizerdo, 530 hoje
os mais ricos j porque sem os grandes gastos, e peric
gos das viagens pelo Amazonas acima , tem de casa
grandes Candados com trinta , quarenta , ¢ mais mil
cruzados , conforme o numero das plantas por Capital.

Além dos macacos outros muitos bixos o co-
mem pelos matos como os papagaios. Tambem muitag
nagoes de Indios o comem , nio em Chocolate ; por
ser este privativo de melindrosos , e regalados , mas
assim como Deos o creou , e como o comem o0s ma-
cacos. Destas sementes , que sdo oleosas , se distilla
huma manteiga muito fresca , e medicinal para varios
usos da Medicina, Dio-se muitas especies de Cacao,
entre as quaes humas sdo mais doces que outras , e
por isso pedem menos assucar pa factura do Chocolate.
A especie,, 3 que chamio Caraca, por ser da Provincia
deste nome no Governo de Santa Martha , hoje ints
tulada Nova Granada , he entre os Castelhanos o de
maior estimagdo, as parece ser menos oleoso, e par
fa se ligar a massa, se lhe mistura Cacao ordinario.

Principia a fructificar no terceiro anno da sua
plantagdo cuja prase daremos adiante, * * *
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de se plantar os Cacaosciras no Pars., segunde
o mesmo Author acima Part. 4.)

Feito oracado , ¢ plantada a Maniba (Mandioca)
pata osustento , epio usual, entrdo entio no.projecto
de fazerem ricas assuas quintas:, OuU Of seus sitios com
bons Cacuaes , ¢ Cafesaes , menos os ‘Indios, que sé

na sua roga de farinha , e com ella s6 vivem
contentes : € apenas tratio , e cuiddo de algumas pou-
¢as plantas. Os brancos. por fim, como mais ambicio-
sos , poem algum cuidado em fazerem nos seus- sitios
bons Cacuaes , e Cafiésaes, que sio Os seus bens est#
veis, e mais permanentes , 4 differenca dos rocados dx
farinha, arroz, e algoddo, e outros, cuja terra, € sk
tio varizo todos 0s annos, e so, ao depois de muitos,
forndo a servir,

Para os Cacuges usio da mesma diligencia , €
trabalho de rocar , como jd dissemos 5 Outros porém , ¢
sio s que melhor acertao , usdo para 0S Cacuaes de
mesmo rogado da Mandioca,, depois. de tirada daterra;
porque , antes de lhe deixarem crescer o mato , alimpdo
muito bem o terreno, entrdo a plantar. nelle: as arvo-
tes Pacobeiras , que s&o especial requisito pare. 0s C»
cuaes pela conveniencia da. sombra , ¢ tambem pela
grande utilidade do fructo, queelle 56 basta para fazer
farto e delicioso qualquer sitio. E como he arvore, que
fogo pega , e arraiga na terra , em pouco. tempo" s¢

pogm frondosa, e capaz da. plantacio do. Cacaosal.
Po-
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Porem o costume he fazerem camteiros levanta.
dos de terra, aque chamio giraos, ¢ no nosso Portu-
guez se podem chamar aterrados , em que semeiio as
pevides , e alguns tem a providencia de as cobrirem
com ramadas, para as livrarem dos ardores do Sol, ten-
do cuidado de as descobrir de noite para a conventen-
cia do sereno ; e quando estas plantas ji tem hum
anno, ou mais, entrdo a dispollas no lugar assignalla-
do por baixo das sobreditas Pacobeiras , e as dispoem
distantes humas das outras huma braca em bem direi-
tas e bem dispostas ruas: tambem lhe acrescentio ou-
tras arvotes como Laranjeitas, Beribaseiros, Acajusei-
10s , e muitas outras que dispoem em proporcionadas
distancias , nio s6 para refresca, e conveniencia das fru-
ctas, mas tambem por ter a experiencia mostrado que
4 sua sombra medra melhor o Cacao , e fructifica em .
mais abundancia. Assim plantio , e dispoem muitos
mil pés de Cacao, conforme a vontade de cada hum,
cujo fructo entrdo a colher no terceiro anno da data
da sua plantacio.

Ao depois de plantado, pouco ou nenhum tra-
balho tem , senio conservallo limpo sempre da herva
do passarinho, que nasce da semente que elles levao,
e deixdo no seu esterco alguns passarinhos pelas rama-
das das plantas de Cacao , e de outras arvores,, onde
pegdo , crescem, estendem-se , e se enramio por cima
chupando a substancia das plantas pelo succo 3 por cu-
ja razio ellas se esterilisio » € seccdo , a nio haver o
pequeno cuidade de arrancarem estas chupadoras , e pe-
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joras , em quanto pequenas, O que se faz com faci«
lidade. Deve-se porém advertir que as ssmentes , que se
semeido , Néo devem ser seccas, mas tiradas immedia=
tamente da casca; pois d’outra sorte nio nascem.

O segundo inimigo dos Cacaoseiros he os re-
bentdes, a que chamdo os naturaes lagartdes , o que
consiste em huma varinha muito vicosa , que lhe reben-
ta do pé , ou tronco, ¢ tio vicosa que, dentro em
vinte e quatro horas, rebenta, e cresce a huma vara,
ou mais , extrahindo a substancia amii, que em breve
tempo a deixa, ou totalmente secca , ou esterilisada,
e por esta razio he necessario haver cautella nos Quin-
teiros , para que logo que virem o lagartdo, o escachem
com huma bordoada. Em alguns annos he tanto este
vicio lagartdo , que chegdo a destruir qualquer grande
Cacaosal 3 e muitas vezes serd por castigo de Deos por

pio pagarem os Dizimos,

M E-
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MEMORIA V.

SORRE O CACAO
Por M. Prefontainre.

«(Maison Rustigue de Caicnne.)

OCaeao he o fructo ds huma arvere chamada vul
garmente Cacaoseiro , que nasce per si mesma em muir
tos. Pajzes de terra fisme, ou continente da America,
onde se ddo bosques, e florestas inteiras , € principale
mente nas alturas. do Oyapok da Provincia de Guyena,
Ao depois do Algodie nmio ha planta alguma que re-
queira menos forcas , ow menores despezas, Elle se
planta pelas suas sementes, oy graos. 'Toda aterra nia
he para elle indifferente, como acontece no Algodio,
He mister que, antes de se estabelecer qualquer Cacao-
sal, se sonde ¢ terreno, em que se pertende fundallo,
A sua raiz mestra se prolonga, e profunda em a terra
a prumo do seu tronco, Qualquer camada de tufo, ou
de pedras, que o haja de embaragar na sua descida, a
fard dobrar, ea arvore, nio encontrando muais alimento ,
dentro em pouco tempo acabard, He da primeira im-
portancia que aterra haja de ter, pelo menos, seis pés
de profundeza,
Tendo-se encontrado hum terreno desta pature-
22, ¢ que se tenha muito bem aceirado , se divida, e
tra-
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yrage 3 eutensio, gue se pertende , @ que se quer am-
pres Para este fim seservem de cordes , que tenhio
o comprimento do terreno , dividido por nos em digs
tancia de 0itQ PEs. Poer-se huma estaca em cada no.
Estandq feito @ primeiro alinhamento , se transporta o
cordel para oito pés de distaneia, e se prosegue o mais
do mesme moda. Dio-se muitas razbes , que aconselhao
este alinhamento. Primeiro : Pela ordem j porque esta
certamente he muito preferivel pela sua belleza a feal-
dade da eonfusdo. Segundo: Em hum Cacaosal , bem
alinhado a cordel , os escravos ndo podem evadir o0s
olhos do seu senhor, ou do seu feitor. Terceiro: No
tempo da ¢olheita se podem seguir em regra humas fil-
leiras , ou alleas ao depois das outras; e poreste geiQ
tudo se aproveita, e nao se deixdo fructos na arvore.

Os Cacaoseiros sio muito amigos de ordmnario
das collinas, ou encostas dos outeircs , € da visinhanga
dos corregos , O que se péde ampliar , dizendo dos
lugares , que nao foremn nem muitp seccos, hein mule
to humidos.

Nio faltio Authores, que escrevio que os Vens
tos fazem mal aos Cacaoseiros , eu porém ndo conhes
co algum, em que se verefique isto, & nio serem as
ventaneiras , ou ventos tempestuosos. Por quapta 0%
das Costas de Malhuri sio os mais eXpostos que por
dem se1, e com tudo isso sao lindissimos 5 ¢ de hum
tendimento excessivo.

Quando muito. he muito facil a hum granjeiro

¢ remediar , plantando. arvores a0 redor do Cacaosal , €
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deixando em torno bosquetes. He muito Importante
brigallos do Sol, em quanto as arvores forem novas ’
o que se executa, plantando bananeiras perto dellas.

Estando o terreno dividido, e alinhado , junto
a cada estaca se poem hum cesto, em que se tem fei-
to brotar, ou germinar as sementes dos Cacaos. Estes
se enterrdo, segundo o alinhamento das estacas.

Requer a delicadeza desta nova arvore nos ter-
1enos , em que ha formigas, grillos, e outros peque-
nos insectos, a precaugo de plantar os grios em cestos ,
que tenh3o a figura da copa d’hum chapeo. Hum es-
cravo faz trinta destes cestos por dia. Manddo-se se le-
var os grdos em lugar, onde as formigas lhe nio ha-
jdo de dar; pois, tendo a muda adquirido certa forca,
esta menos exposta a ser damnificada pelas formigas,
ou outros insectos. Plantdo-se entdo, onde devem pet-
Imanecer 5 e 0s Cestos, ou cabazes apodrecem. Se a na-
tureza do terreno nfo exigir estas precaugoes: , se se-
RIEArd0 as sementes em covas , feitas na profundeza
de quatro para cinco pollegadas. A amendoa lhe deve
ser «eitada direita com a extremidade mais grossa para
baixo. Eni cada cova se lancardo tres. Quando as ar-
vores tiverem pé e meio d'altura , se deixa a que for
melhor , e se lhe arrancio s outras no caso de que
tenhio nascido. Nio convem de sorte alguma viveiros
de Cacao ; porque, sendo, como de facto he , a raiz
desta arvore tio delicada, serd impossivel arrancando-a,
e tornando-a a . plantar , deixar de a offender.

O cabaz , ou cesto he o unico remedio deste
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inconventente. Plantio-se , como jd disse , bananeires,
ou mandiocas nas avenidas, para darem abrigo, e ante-
paro ds novas arvores contra os raios do Sol. Deve-se-
lhe conservar a terra bem mondada , e limpa de toda
a herva bravia. A mandioca , arrancando-se somente ao
cabo de dez mezes, e de hum anno , e brotando comn
maior rapidez , faz o officio de hum quita Sol 4 esta
planta em todo o tempo , que ella permanecer na terra.

Ao cabo de dous annos e meio, o Cacaoseiro,
tendo quatro pés e meio d’altura, comecard a florecer.
O fructo, que entdo houver dedar, he de muito pouca
importancia , de sorte que muitos nio duviddo fazer ca-
hir as primeiras flores, para dar com isto occasido & ar-
vore de sehir fortificando mais. Passados tres annos, ja
se lhe podem colher os fructos. Chegado que seja 3
contar seis annos , entde se acha o Cacaoseiro em toda
a sua forca de produzir.

Tendo chegado a huma certa altura , ndo requer
mais cuidado em o mondarem. A propria sombra, que
elle espalha sobre aterra, as folhas, que sobre ella ca-
hem, e a cobrem , impedem que lhe haja de nascer
herva alguia , e.simultaneamente servem para aestru-
mar.

No: tempo da colheita dos seus fructos he pre-
ciso ter todasa attencio , € cuidado de se lhe tirar a
herva 'de-%pa%arinho,, de se lhe arrancar, e fazer cahie
todos os fructos velhos, e cabacas , que ainda nellas
se houverem d’encontrar 3 de se lhe cortarem, € dece-
parem todos os ramos petiseccos, € mOrtos, © ultima-

men-
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arRnty 2y Gomimtleitas, ou ladides , que lhe hoitvérett
de ter rebentado ( no Pdra lagartses.)

A precaticio de deeotar, ou chapdtar as pontag
destas arvotes e parecé fecessaria , & peézar da neglis
gencid 5 & desleivo dosseus cultivadores - e granjeiros ¥
este respeito. O tempo, em que este s¢ deve fazer, he
guinze dias antes do inverno. Os Hegpanhoes de Caras
cas 0 praticdo do mésmo modo , e talvez , segundo
areio ; que daqui lhe venha , terem elles nesta Provin-
cia 0 Cacao, que tem no Commercio' @ melhor reputas
0.

A forca da colheita d& Cacad he pelé' mez de
Jtnho. Neste tempo he muito importante que se visis
te , e espreite muitas vezes 6 Cacaosal, para que lh¢
fido aconteca o deixar brotar , e ainda ennegrecer ag
suas cabagas , que algumas vezes cahem de si mesmas
deixando-se pefmanecer por muito tempo os seus fru-
ctos has arvotes.

Quando o5 escravos collier as cabagas de Cacao 5
%e faz indispensavel embaragar-lhes a que ndo hajio de
abalar, e sacudir asarvores ; porque, estando-ellas car-
tegadas de flores, como acontece muitas vezés notems-
po da colheita ; se as chegao a sacudir com os seus
poddes encabados , lhes langio por térra as flores, e
assim as vemn empobrecer de fructos na futura colhei-
ta, naqual ficdo privadas des fructos, que darido estas
flores. Cada huim dos escravos tem o seu’ jacd-y ou cess
to, que deve encher das cabagas, que colher, para as
levar do Gacaosal a casa , onde se prepara o' Cacaos

Eg-
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£stando bom o tempo, se quebrio a8 cabagas debaixo

dos mesmos Cacaoseiros , ¢© s¢ ajuntao ao pé da arvo-

re , que 2 produzio , as cascas da cabaga ; por que ellas

servirdd 4 atvore de adubo ; ou estrume. Neste caso
g¢ trazern para casa ©s grios , ou sementes,

Porém havendo de se trazer as cabagas para cas
sa . se deve cuidar em que as sementes se alo hajio
de demorar dentro nellas mais de tres dias , principal«
mente em tempo de aguas, ou chuvosos § potque sio
sujeitas, ou artiscadas a grelarem.

As cabacas temt nove para dez pollegadas de
comprido , e trez ou quatro. de diametro. Asseinelhio-se
a pepinos repartidos em diversos lados ou faces; Com-
mumente encerrio vinte e sincO amendoas. Logo que
as amendoas estiverem na mantifactura , ou casa em
que se devem preparar, se devem por, ounos cochos
ou barricas ; para lhe espremer o vinho: cobrem-se en-
tio, ao depois de esprimido; com folhas de caete, e
se |he poem taboas por cima, carregadas de pedras, para
as opprimir , fazer pezo, ¢ ajudar a fermentacdo, que
se lhe excita. Ellas fermentfo no espago de quatro dias
até cinco : tendo-se o cuidado de as mexer todas as
manhans.

Mendo as amendoas adquirido huma cor verme-
iha denegrida, se tirio entdo da barrica, ¢ se expoem
a0 Sol, para haverem de seccar. Ao depois se guardio
nos armazens , donde devem sahir algumas vezes para
as enxugar.

Se as pozerem nas estufas, conservarad huma cdr
violste.
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O Cacao he; 20 depois do Algodio o geners
de maior facilidade para se cultivar, e fabricar ,; sobres
tudo , para aquelles que sesentem com falta de meios ,
on ‘de escravos , para emprehenderem outras cousas.
Nio ha genero algum , que se lhe possa comparar a
respeito da sua facilidade.

Os utensilios 5 ou ferramentas necessatias cons
sistem em poddes encabados de differentes compiimen«
tos, em cestos, Ou cabazes , saccos , cochos 5 grandes
taboleircs expostos ao meio dia , levantallos da terra
e que possio conter hum milheiro ; ou cince quintaes

de amendoas.

-ME-
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MEMORIA VL
SOBRE A CULTURA, E COLHEITA DO CACAO

Por M. Savary de Bruslon.

¢ Dictionalre Umwersel de Commerce tom. 1L, pag. 14.)

A Terta propria , para se fazer litm Cacoal , ou Ca-
caosal , deve ser virgem, O que quer dizer , terra que
4inda ndo tenha servido para planta alguma j a arvore,
gire produz o Cacao , terd necessidade de todo o suc-
co , por causa de sud delicadeza , e de toda a sub-
stancia de hum terreno novamente derrubado , e acewas
do ¢ a experiencia tem feito conhecer que, quando se
planta ; em tefra, que nio ke nova, ainda que sete=
pha deixado tepousar , ou nio nasce , O, se nasce,
dura muito pouco , e nio produz bom fructo , nem
em abundancia.

A terra, cue se lhe destina, deve ser mui pro-
funda , porque contra O ordinario das outras arvores
das Ilhas, langa muitas raizes, € s€ profunda em terra
sém interrupgdo , sem cessar por isso de crescer , dar
flores , e fructos. Entre tanto, por este motivo, sendo-
lhe os rochedos, e as pedras contrarias, S accomodao
muito bem , ou em hum terreno arengso, ou em hum

T.III. P,IIL E te-
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terrenc argilloso , tendo este a altura de cinco a seig
pés por cima de alguma terra boa.

Tome-se outra precaugio de se dispor o Cacao-
sal em hum tetreno fresco, e em lugares baixos, visi-
nhos d’algum rio , ou cortado por alguns pequenos
regatos , ou corregos 3 e principalmente se devem res-
cuardar de que estejao muito expostos ao grande ar,
a0 calor, aos ventos.

A extensido, que se lhe deve dar, he de duzentes
passos em quadrado pela medida das Ilhas , que tem
cem varas , ou quasi. Se o terreno, que se Jhe des-
tina, for maior, serd muito melhor separallo em ‘mui-
tos quadrados desta grandeza , e rodeiallos de boas sebes,
do que expollas aos inconvenientes, que se acabdo dere-
ferir , se houvesse de ser vasto, e muito descoberto.

O Cacaosal deve ter fortes orlas de grandes ar-
vores, que orodeem, ou, pelo menos, que o cubrio
do lado, que for exposto aos ventos regulares. Como,
com tudo, podem acontecer frequentes accidentes pela
cahida destas arvores  por causa dos furacees , alguns gos-
tio mais de fazer estes anteparos , ou resguardos de
duplas, ou triplicadas fileiras de Laranjeiras, de Arati-
cuseiros , de Tuinitiibeiras, que pela sua molleza resis-
tem melbor aos ventos , ou das que ainda que acon-
tecio cahir , nao se vai de mal a peior, porque nio
podem prejudicar aos Cacaoseiros, que estiverem perto
delles , ou ao seu lado.

He mister que se observe, eubrir-se as proprias
extremidades de algumas filsiras de Bananeiras.

Se
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o terreno for tal, qual se acaba de dizer, se
detve p‘.rimeimme‘nte lavrar aterra &enxada, O mais fun-
do que for possivel 5 seja, porque a terra rgualmente
lavrada estd em estado de receber a chuva com malor
joualdade , seja, poOrque, estando mais umda; se lhe
tragar IMAis commodamente a@s divisoes diffes
que o plano concebido pdde ter.

tentes ,
Servem-se para tragar O tetreno d’hum cordel

do comprimento de tode o espaco s que se quer plantar,
dividido por nos de oito eth oito pés 5 e em cada di-
visio se ponha huma estaca, 0 QUe sendo tepetido de
oito em oito pés das primeiras 5 até que setenha cheio
todo o ferreno , férma bhum quinconee perfeito , de
sorte que hum €spago de cem bracas; ou de duzentos
pés em quadra possa conter §685 plantas de Cacaos.
Aleuns as plantdo em séis pés de distancia ; hu-
imas das outras ; e ainda unicamente €m cinco pés; mas
he cetto que animia proximidade lhes embaraga O ares=
cimento , € a producgdo de bons fructos, destruindo-se
mutuamente , pelo dizerassim; humas 4§ outras, huma
parte dogs succos 5 & do qutrimento, que cada huma ha
mister: além da precis?o, que cada huma tem d’hum
terreno arrazoavel, para estenderem OS Seus ramos ; €
bara s¢ deixarem de prejudicar.

Fsta distancia de oito pés somente he regulada
por confotmidade 20 territorio , Oft terreno das Ilhas,
ou Antilhas ; por quanto nas Ilhas ; que sko grances, ©
o continente; ou terra firme, onde as terras sao mais
profundas , e mais gordas, se lhes deve dar a distancia

-



de dez para doze pés para que as arvores, que nellas
sio muito maiores , ecorpulentas, ordinariamente possio
ter todo o terreno, que lhes competir, emrazio da sua
maior grandeza, e grossura.

Convem que as alléas, avenidas, ou ruas, que
houverem de formar as fileiras das plantas , sejao as
mais directas que for possivel , nao s6, em razdo da for-
mosura , e belleza, que lhes deve resultar deste alinha-
mento , mas ainda pela maior facilidade, que certamen-
te este dd ao trabalho dosescravos, paracolherem mais
commodamente as suas amendoas.

Devem-se plantar no quarto mingnante, e quan-
do otempo estiver chuvoso, ou, pelo menos, quando
estiver anuviado , e sombrio, e disposto achover. To-
mio-se as cabagas do Cacao, que estdo promptas a se-
rem colhidas, abrem-se , e se tirfo as amendoas, e sem
perda de tempo se mettem na terra , devendo-se tet
medo que, com qualquer demora, que haja, ndo se ve=
nh&o ellas a seccar , e consequentemente a perderem-
se; O que acontece com qualquer seccura , que impe-
diria o seu nascimento.

Ordinariamente se poem tres amendoas ao redor
de cada estaca em distancia de tres pollegadas humas
das outras, e em quatro de profundeza: o que se exe-
cuta facilmente, se a terra tiver sido lavrada de novo.
E quando o ndo tenha sido, se servem d’huma especie
d enchada de Hortellao, para lavrar a terra, em que se
quer , ou devem plantar. Tem-se visto ; que nio devem
plantar mais que tres amendoas , para que se possio

sub-~
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cubstituir & que houverem de falhar. E do mesmo mo-
do, no caso de que todas venhdo a brotar, se deixdo
crescer até que chegem a dez e oito pollegadas de altu-
ra, ou a dous pés; € entio , conservandosse a que for
melhor , € mais bem conservada , se arrancdo as ou-
tras , que servem para substituirem outros lugares, em
que ellas tiverem falhado , oupara se plantarem , onde
quizerem.

Podem fazer viveiros de Cacaoseiros , mas mui
poucas vezes as arvores , {ue se tirao dos viveiros,
prosperdo , em razo de serem as suas plantas delica-
dissimas, e porque he cousa muito difficil havellas de
plantar , sem deixar de as offender , ou, oque he omes-
mo, as suas raizes : O que seguramente empeditd que
ellas hajio de ir dvante. E assim , a maior parte dos
Cacaoseiros se plantio d’amendoas primeiramente 5 ¢
ainda os mais curiosos , destros, e habeis Fazendeiros
das Ilhas, estio no costume de langarem antes na ter-
ra novas amendoas , em lugar das que nio germinardo ,
do que supprillas por plantas tiradas dos viveiros.

O ardor do Sol, sendo muito contrario aos Ca=
caoseiros , quando sao novos, em razio da suaextremosa
delicadeza , jamais se deve deixar de plantar duas filei-
ras, ou renques de Mandiocas pelo meio das ruas, ou
alléas , no mesmo tempo que se metem Das terras as
amendoas dos Cacaoseiros 3 € até que a Mandioca tenha
crescido, quanto baste, para affogar as hervas bravias ,
que de si mesmas , ou espontaneamente crescem nas

terras novas , se deve espreitar , e ter muito cuidado
de
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de 2¢ mondar continuamente , ndo hatvendo cousa algu,
ma que seja mais contraria a esta arvore, quando nas.
ce, que estas hervas, que-consomumem a melhor parte
do seu sustento.

Tendo-se feito a primeira colheita da Mandioca,
que vem a ser no cabo de quinze mezes , se precisa
torpar a. plantar outra, mas deve ser em menor quans
tidade , oque quer dizer, unicamente huma fileira pelo
meio de cada huma das ruas, oualléas, acrescentando,
em cada hum dos seus dous:lados, Melancias, MNeioes
ordinarios , Aboboras, Inhames, Pepinos, Eatatas ; por-
que, as folhas destas plantas, que sdo largas, cobrindo
a terra, embaragdo. a producgdo das hervas bravias. Nio
falta quem plante a Mandioca hum mez , antes que
hajio de plantar as amendoas , o que faz hum bom
effeito 5 porcue fica em estado de salvar melhor as
amendoas do Cacao dos rigores do Sol , e de serem
affogada pelas hervas bravias,

A amendoa ordinariamente estd sete ou oito dias
pa terra, antes que grelle, ourebente fora: quinze ou
vinte dias, que comegou a sahir , tem jd cinco, ou
seis pollegadas d’altura com quatro ou seis folhas , lan=
cando-as sempre dobradas ou duas a duas. Passados dez,
ou doze mezes jd a arvore tem dous ou tres pes d’al-
tura, e doze para quatorze folhas, e tambem dezeseis.
Em vinte, ou vinte e quatro mezes, chega aaltura de
tres pés e meio, e algumas vezes de quatro, e neste
tempo o botfo , que até entdo tinha apparecido no
centro das duas ultimas folhas, seabre, ¢ sedivide em

¢ine
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ciitco ramos ratissima vez em seis , € ainda muité
mais rato em sete, od quasi nunca.

Devem-se cortar o sexto , eseptumo ramo ; por-
que elles arruinio a divisdo ordinaria dos ramos desta
arvore , que faz huna parte da sua belleza.

Tendo aarvore chegado aesta altura, cessao as
folhas de rebentar pelo tronco , € entrio a apparecer
pelos ramos mestres , ou pernadas principaes , 0s quaes
qubindo, € encrossando , produzem muitos CULLos ramos
menores , € entre tantc o tronco vai crescendo, e en-
grossando tambem , acompanhando a mesima proporgao
do seu todo.

O Cacaoseiro principia a florecer, passados dous
annos e meio. He conveniente que s€ lhe hajdo de tr-
rat as primeiras flores, para que a arvore possa adquirir
smaior robustes , e fortaleza. Passados tres annos, ja se
lhe podem deixar algumas, € quando houverem. de con-
tar quatro annos de plantadas , entdo i4 se lhes rao deve
tocar em alguma ; porque ja entio se achio muito fortes ,
para poderem produzir 0 seu fructo, sem que esta Cir-
cunstancia as possa impedir doseu natural crescimento.
Finalmente , contando seis annos, estd propriamente ein
toda a sua forca.

Depois da cahida das flores , até a perfeita matu-
ragao do fructo, se passﬁo perto de seis mezes. Reco-
nhece-se estarem de vez , ou maduras as duas cores,
que partem, as cabagas comecio a mudar ce cor, e 3
ficar amarellas ; e neste estado as devem colher.

Para se fazer esta colheita , se dispoem 08 NESTOs,
cue
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que se determinao para este trabalho, hum ahum, em
cada fileira de arvores. Cada negro tem sem cesto , e
conforme a fileira , em que se poz, colhe todos os fructos ,
que estdo maduros , sem tocar nos que ainda nio es-
tio, ou tem necessidade d algum tempo mais, para o
ficar.

Nisto nio se deve empregar algum instrumento
de ferro , nem sacodir-se a arvore : quebra-se tdo so-
mente o pésinho da fructa , que se prende 4 arvore,
torcendc-o hum pouco com huma pequena forquilha ,
ou forcado de madeira, e arrancando-o, A’ proporgio
que os negros tem cheio os seus cestos , os trazem 3
huma das extremidades do Cacaosal , onde amontoao
tudo , quanto colhem,

Estando tudo junto, e posto em monte, se ti-
rao as amendoas de dentro dos fructos cortando-as em
roda pelo meio com huma faca de todo o seu compri-
mento, e aodepois disso, quebrando-ps com huma pe-
dra , ou com hum pedago de pdo duro , se passa a
desembaragar grosseiramente as amendoas da sua pol-
pa2, ou mucilagem, de que ellas se achio rodeadas: e
s¢ trazem para casa,

Nio precisa quebrar os fructos, logo que os cos
lhem , podem esperar em monte dous ou tres dias, sem
medo algum, de que elles se venhjo a arruinar.

T30 depressa que as amendoas cheguem a ca-
s2, se devem por em cochos de madeira, ou feitos de
taboas , algum tanto levantados, do pavimento, e.se
cabrem com folhas de bananeiras do mato, popdo-lhe

es=
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asteiras por cima 5 € taboas com algumas pedras, que
Ihe facio peso, para ficarem seguras, e bem apertadas.

Deixao-se neste estado por quatro, ou cinco dias,
tendo o cuidado todas as manhas de as voltar debaixo
para cima, Entio , fermentando ellas , perdem a cor
esbranquigada , que tinhdo , quando sahirdo das cabacas ,
e se fazem d’hum verde denegrido.

Querem gque , sem esta fermentacio, ellas se
njo conservarido , mas antes que aboloceridao , e que
tambem poderido germinar , pondo-se em hum lugar
humido , mas, arespeito deste ultimo accidente , ha pou-
co que temer ; porque he certo, po:pouco que se tar
dasse em pollas em terra, 20 sahir da sua casca, que
ellas nunca mais germinario,

Tudo o que obra esta fermentacfo , he descarre-
galla d’huma kumidade superflua, de que estio embe-
bidas , desorte que lhes vem 2 ficar hum oleo, que as
conserva , & em que congiste a melhor parte da sua
bondade.

Tendo-se jd tirado as amendoas , OU grios do
Cacao doJugar , em que ellas fermentardo, ou por me
explicar pela linguagem , com que S€ explicio 0s mora-
dores das Ilhas, tendo ellas resuado, se espalhao 5 €
estendem em esteiras , e tabuleiros, € se poei 20 Sol ,
para as fazer seccar, tendo cuidado de as mexer. ere~
mexer humas vezes por outras, © de as cobrir de nols
te ; equando otempo estiver humido, ou que caover.
A agua, e a humidade lhes farido muito damno,

Tres dias de Sol , e de vento bastio para as
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que se determinao para este trabalho, hum ahum, em
cada fileira de wrvores. Cada negro tem seu cesto , e
conforme a fileira , em que se poz , colhe todos os fructos ,
que estdo maduros , sem tocar nos que ainda nio es-
tio, ou tem necessidade d algum tempo mais, para o
ficar.

Nisto nio se deve empregar algum instrumentp
de ferro, nem sacodir-se a arvore : quebra-se tio so-
mente o pésinho da fructa , que s¢ prende & arvore,
torcendc-0 hum pouco com huma pequena forquilha,
ou forcado de madeira, e arrancando-o, A’ proporgio
que os negros tem cheio os seus cestos , Os trazem 3
huma das extremidades do Cacaosal , onde amontodo
tudo , quanto colhem,

Estando tudo junto, e posto em monte, sg ti
rio as amendoas de dentro dos fructos cortando-as em
roda pelo meio com huma faca de todo o seu compri-
mento , e ao depois disso, quebrando-os com huma pe-
dra , ou com hum pedago de pdo duro , se passa a
desembaragar grossejramente as amendoas da sua pol-
pa, ou mucilagem, de que ellas se achio rodeadas: ¢
$¢ trazem para casa,

Nio precisa quebrar os fructos, logo que os cos
lhem, podem esperar em monte dous ou tres dias , sem
medo algum, de que elles se venhdo a arruinar.

Tao depressa que as amendoas cheguem a ca-
sa, se devem pdr em cochos de madeira, ou feitos de
taboas, algum tanto levantados , do pavimento, e.se
cabrem ¢om folhas de bananeiras do mato, pendo-lhe

€S-
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gtejras por cima » © taboas com algumas pedras, que
Jhe fagio peso, para ficarem seguras , e bem apertadas.

Deixdo-se neste estado por quatro, oucmnco dias,
tendo o cuidado todas as manhds de as voltar debaixo
para cima, Entio , fermentando ellas , perdem a cor
esbranquigada , que tinhdo , quando sahirio das cabacas,
e se fazem d’hum verde denegrido.

Querem gue , sem esta fermentacio, ellas se
nio conservarido , mas antes que abolocerido , e que
tambem poderido germinar , pondo-se em hum lugar
humido , mas , a respeito deste ultimo accidente , ha pou-
co (ue temer ; porque he certo, po:rpouco que se tar-
dasse em pollas em terra, 20 sahir da sua casca, que
ellas nunca mais germinarido,

Tudo o que obra esta fermentacio he-descarres
galla ’huma humidade superflua, de que estio embe-
bidas , de sorte que lhes vem a ficar hum oleo, que as
conserva , ¢ em que consiste 3 melhor parte da su2
bondade.

Tendo-se ja tirado as smendoas , ou grios do
Cacao do lugar, em que ellas fermentardo, ou por me
explicar pela linguagem , com que se explicdo os mora=
dores das Ilhas, tendo ellas resuado, se espalhao 5 €
estendem em esteiras, e tabuleiros, € s poem a0 dol
para as fazer seccar, tendo cuidado de as mexer. ere~
mexer humas vezes por outras, e de as cobrir ae nol-
te ; e quando o tempo estiver humido, ou gue caover.
A agua, e a humidade lhes farido muito damno,

Tres dias de Sol , e de vento bastio para as
ta-
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fazer sectar inteiramente, e ao depois, se poem em to.
neis ; em saccos, ou em tulhas, até que tenhio occa-
sido, e lugar de as venderem.

Podem-se guardar as arhendoas de Cacao tanto
tempo, quanto se quizer , sem temer que ellas se ai-
ruinem ; com tanto porém que o lugar , em que sz
houverem de guardar, seja secco, e que se exponhid
20 Sol duas ou tres vezes no anno. He verdade que,
4 proporgdo que enveélhecem , perdem o seu oleo; e
que, asque estdo seccas, NA0 tem mais a mesma vir-
tude , que ellas tinhdo antes.

As cabacas regularmente tem vinte e cinco a-
mendoas, e quatro centas amendoas seccas fazem hum
arratel , o que se deve entender, arespeito das que pro-
duzem as Antilhas: o Cacao de Sio Domingos he mui-
to maior. Dezeseis cabagas ddao hum arratel de amen-
doas seccas : e sdo s6 precisas oito para hum de amen-
doas verdes, o que mostra 2 quebra da ametade.

Os moradores s6 contio a sua colheita sobre o
pé de hum arratel, pelo Natal, de arratel e meio , €
por S. Jodo de hum, tendo as suas arvores de cinco a
eito annos ; mas, passados estes, ndo podem esperar
mais , principalmente na colheita do Natal , que he
sempre melhor que a de 8. Jodo, por causa da estacio
das chuvas que dura até entio, e que he mais favora-
vel aos Cacaosaes, que a das seccas.

He preciso observar , que para se conservar ém
bom estado esta qualidade de arvores , se faz preciso ter
aridado de lhes dar todos os annos dous amanhos y €

sem
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gem 08 qua*” he impossivel que elles hajio de durar
por muito tempo 5 2 ssber , de as recalcar, isto he,
chegar-lhes teria a0 pé, para impedir, que Os seus bare
balhns . Ou pequenas raizes fiquem descobertas , apa-
phem ar , € S€ sequem 3 € de lhes decotar as pontas
dos seus ramos, para 0s renovar. A negligencia, a res-
peito de qualquer,destas duas cousas, ou culturas. he
capaz de fazer pouco a pouco morret os mais bellos
vergeis

O rendimento de hum Cacaosal , ou de hum
yergel de Cacaos , he muito grande ; e 2 sud despeza
mui limitada. Vinte escravos bastdo para conservarem
cincoenta mil arvores de Cacaoseiros , Gue podem ren
der . anno commum , Ou huns por outros, cem mil ar
cate de amendoas, as quaes, 2 sete soldos, e seis dir
nhewros ao arratel , que he o mener preco, porque s
vende produzem 37¢500 libras de Franga o0

quinze mil ¢ruzados,

HIS-
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MEMORIA VIL
HISTORIA NATURAL

DO CACADO

Por M. de Caylus.

S E, em facto de Historia natural , ® merecimento
de qualquer relagfio se deve tirar do caracter de verda-
de, que hum author de gosto , que o vio, he mais
capaz de lhedar , que outro algum, devo lisonjear-me
que a presente ndo desagradard ao publico, a pesar de
alguma semelhanca que parece ter, pelo seu assumpto
com os tratados particulares » que escrevérdo Salmasio,
Colmenero Dufour, e outros muitos, pois examinada
a fundo, conhecério tanta differenca, que nio poderei
ser arguido de ms ter aproveitado do que disserdo.
Este pequeno tratado he o fructo das observa-
coes , que fiz na America , em quinze annos, que nel-
la estive , obrigado pelo Servico do Rei. O grande
commercio, que nella se faz de Cacao, e Assucar, me
obrigou a huma maior reflexio, que a commum , na
origem cultura, propriedades, e uso de duas plantas,
Gue tanto proveito d2o: e a minha curiosidade se au-
gmentava de cada vez mais » 4 proporgio que descobria,

®M a hatureza, e costumes do paiz, huma infinidade
de
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de factos contrarios ds idéas, e prejuizos, a qffe derao
lugar alguns, que escreverio a este respeito.

Isto foi o que me levou a examinar tudo por
mim mesmo , de tudoescrever, segundo asua natureza,
de nada adiantar sem o ter expetimentado , e de passar
ainda a duvidar de minhas proprias experiencias , até po-
dellas repetir com exactidao. Sem todas estas precau-
ces nijo me persuado que se possa contar sobre a
maior parte dos factos referidos por alguns escriptores
de Historia Natural em assumptos , que lhe sao estra-
nhos.

Nzo duvido, ém quanto aos discursos, que fiz
sobre a natureza, virtudes, e usos do Cacao, e Choco-
late, que, sendoeude huma profissio alheia , alguns os
hajio de ter por suspeitos 5 mas, sem embargo disso,
os factos, sobre que se funddo, sio certos, e delles
pode cada hum tirar a consequencia, que bem lhe pa-
recer.

Como se achio neste Tratado termos, que nos
nio sio triviaes, de plantas, € artes, usadas no paiz,
que necessitao de huma maior explicacdo , para s en-
tender , me persuadi, que ndo deveria interromper o fio
do discurso ; e por isso , numerando-os , O PuZ no
fim deste Tratado, onde se poderd ver asua explicagdo,

conforme as citas relativas.

HIS.
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HISTORIA NATURAL

PO CACAO.

D Ividir-se-ha este Tratado em tres partes ; na pris
meira , ao depois de se desctever o Cacoeito ;5 explicaref
a cultura desta arvore e a preparagio do seu fructo;
na segunda , fallarei das proptiedades do Cacao : e na
terceira, doseu uso. Masantes de principiar , farei duas
advertencias § aprimeira ; que esta arvore se chama Ca-
cao , Cacaoeiro, € Cacaoseiro 3 e que para fazer menos
ritde o som destas palavras, e affastar delle huma idéa
desagradavel ; direi Cacoeiro Cacao 3 a segunda que a
pesar do uso de se dar este segundo nome ao Cacoei-
t0, deve ficar ao fructo , de quem mais propriamente
s¢ entende, bem que o uso , tyranno das linguas vi-
vas, se tenha declarado pelo contratio,

PAR-



(719)

RS SENSINEEL..

PARTE L

CAPITULO L

Descripgio do Cacoeiro,

OCacoeiro he huma arvore de mediana grandeza,
e grossura , que augmenta, ou diminue , conforme o
terreno, em que nasce. Em Caraca, porex., tem maior
corpulencia que nas Ilhas Francezas. O seu lenho he
poroso, e leve ; acasca lisa, ecor decanella, mais ou
menos forte , conforme a sua idade. As folhas sio compri-
das quasi a nove pollegadas, com quatro, onde mais,
na sua largura, que se diminue para as extremidades ,
onde acabdo pontudas. A cor he verde , pouco carregada
porém por baixo menos clara que por cima. Prendem-
se por peciolos longos de tres pollegadas ¢ huma linha
de diametro. Pelo seu comprimento se formao hum
rachis ou lombo , algum tanto alto, que d’huma para
outro extremo , se diminue, langando d’huma, e d outra
parte trese para quatorze nervos obliquos.

Ora , cahindo estas folhas successivamente , @
proporgio que outras tem nascido , jamais se v& 2
arvore nua. Todo o anno florece, e com maior abun-

dan-
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dancia nos dous solisticios , que nas outras estacles., Ag
suas flores , que sfo regulares, e como as rozas, indz
que muito menores, e sem cheiro ; sahem, como rama.
lhetes , pelas axillas das antigas folhas , de que ainda
s¢ conliecem as cicatrizes , lugares , em que tinhao
estado. Muita parte destas flores se esterilizio , e de
mil apenas dez fructificdo , de sorte que o terreno,
que lhe fica por baixo , apparece todo lastrado das taes
flores falsas.

Cada flor se prende ao pé da arvore por
hum pediculo , e com a longura de cinco a sefs
linkas : estando’ porém em botdo , s fem duas de
diametro , e duas e meia o tres , quando muito dé
comprimento , ¢ se me faz tio singular , quanto he
a sua pequenhez, relativamente 4 atvore , e ao fructo.
Aberto o botio, se vé o calis, as folhas, e o amago
da flor. Forma-se o calis da coberta da flor com cinco
divisdes de cor de carne mui desmaiada. Os cinco pe-
talos, ou verdadeiras folhas, que sdo da mesma cor,
enchem os vaos, ou separa¢des do' calis : estas folhas
tem duas partes, huma inferior , em feicio de huma ta-
a alongada, salpicada no'interior de purpura, e que se
curva para o centro , por meid de hum estame, que
lhe serve de prisdo, donde sahe féra outra parte da fo-
lha, que parecia separada, formada em ferro de lanca.
Compoem-se o mterior da flor de cinco filamentos, €
cinco estames com hum pistillo no mero: os filamen-
tos sio direitos, de edr de purpura, situados defronte
dos intervallos , e petalos : os estames sdo brancos,

cur-
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gurvados para fora , com huma especie de botio no
apice , que estd no meio de cada petalo para o susten-
tar. Observando-se com o microscopio estas partes miu-
das , se dird que Os estames sio de cristal ¢ ou que
o pistillo , posto no centro, Ihe forma o filamento bran-
co, ou para ser O rudimento do novo fructo, ou pa-
ra lhe servir de abrigo ; sendo verdade que este em-
brido sb se desenvolve, ¢ produz na base.

Nem o P. Plumier , por falta de huma lente ,
nem M, Tournefort conhecérdo , e designario distin-
cta, ¢ exactamente estas pequenas partes.

O Cacoeiro produz todo.o anno fructos de toda
a idade, que amadurecem successivamente § mas que
nio nascem no fim dos ramos , como acontece 4s nossas
arvores na Europa, mas sim pelo tronco da atvore, €
das pernadas , ou ramos mestres, 0 que nesta terra nio
he raro, porque muitas arvores tem esta propriedade,
como os Coqueiros , Abricoteiros de Sao Domingos ,
Cuetes , € Mamoeiros. Hum Europeo , néo acostumado
2 ver esta disposigio, pararia 4 vista de huma decora=
ci0 tio nova , mMas, examinando-a , viria no conhe-
cimento por si mesmo da razio physica deste facto
porque s¢ a natureza tivesse posto fructos tao grandes
nas pontas dos ramos , hum tdo grande peso 03 farra
quebrar, e se perderido seus fructos antes de maduros.

Contémese Os fructos do Cacao em huma cascay
ou cabaca , que passa de huma pequenbes eXtrema @
fioura, ¢ grandeza de hum pepino, pontudo por bai-
X0, com a casca por fora em talhadas, on ZOmmOS,

T.1I1. P. 1IL F co-
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¢omo o Me'So. Esta casca nos primeiros miezes he brags
ci, oOU vermglha, ow matizada de vermelho, e imas
rello , cuja variedade de céres faz tres sortés de- arvo-
vres de Cacao , que entre si s6 tem esta differenga,
que nio basta para formar tres especies. A primeira he
de hum vemelho vinhoso, eescuro, principalmente soe
bre os gommos, que embranquece, e amarellece, quans
do madura. A segunda he a branca , no principio de
hium verde tdo claro , que assim parece , e pouco a
pouco passa para a cér de Limdo, e colorando-se mais
a mais y chega aficar amarello, estando madura. A ter
eeira, que he manchada de vermelho , e amarello, oc-
eupa o'meio entre as duas primeiras 5 porque , amadure-
cendo , o vermelho se faz pallido , e o amarello s
vigora.

Tenho observado que asbrancas sio mais gordas
que as outras  principalmente do lado que se unem 4
arvore . e (ue as desta casta de ordinario produzem
muito mais, Abrindo-se huma destas cabagas pelo com-
primento, se acha ter ella quasi quatro linhas de gros-
sura , e que todo o seu vao se acha cheio das amen-
doas' do' Cacao, e os intervallos, antes da sua madus
fteza, estdo chieros de huma substancia branca, e firme,
mas que se muda em huma especie de mucilagem, que
tem hum acido mui agradavel, que muitas vezes con-
vida a metter na bocca as taes amendoas com a sua
coberta, para a refrescar, e apagar a sede ; mas nao se
deve tocar com os dentes ; porque , fermdo-se com elles
a pelle do Cacao, se senteria huma indizivel amargura.

Exa-



&fmhi’mmio-@e com delicadeza 4 estructura interior des-
%as cabagas, € anatomizando-se todas as partes , se acha
gue as fibras do pé da fructa, abrindose a cabaga, se
dividem ‘em cinco ramos; € cada hum destes em mui-
tos filamentos ; gtie se terminfo na ponta grossa de hu-
fna das amendoas ; e que 0 todo forma huma especie
de cacho de vinte vinte & cinco, trinta, até. trinta e
€inco graos ao mais , arranjados, ¢ situados hum con-
4ra outro na cabaga com huma ordem maravilhosa.
Nio devo deixar de notar nesta passagem que 2 maiof
parte das relagdes tem sido pouco exactas ma exposigio
do numero das amendoas ; que s€ enconttio em cadw
¢abaca. Dampier diz que tem quasicem , Outros modernos
de setenta a oitenta, dispostas; como graos de Romauns.
Gage de trinta a quarenta. Colmenere de dez a doze:
Oexmelin dez ; doze ; ou quatorze: Posso certificar por
mil experiencias de nio ter encontrado, mem mais , nem
menos , de vinte € cinco. Talvezr que; seexaminassem
as cabacas mais grossas, nascidas de arvores Vvigorosas,
creadas em terfas profundas 5 se encontrarido até quarenta
amendoas * porém nio excederia esta quantidade ¢ do
mesmo modo he certo que se nao encontrio cabagas,

tenh#io mais de quinze ; @ excepcio das abortadas
ou fructo de arvore cansada , ot envelhecida ; ou de
mdo fundo , ot de nenhuma cultura.

Tirando-se a pelle a qualquer amendoa, se lhe
descobre huma substanciz branca que parees tenra , lis
g¢a, hum tanto arroxada, & eomo dividide em muitos
lobos , ainda que pa realidade s6 tem dous QLo HIes

F 2 oY
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gulares , e embrulhados hum com o outro , como
faremos ver claramente, quando fallarmos sobre a sya
vegetacdo. Oexmelin , e muitos outros, cuidavio que
a amendoa do Cacao se compunha de cinco ou sejs
amendoas menores unidas humas ds outras, O P, Ply.
mier tambem cahio neste erro, e fez cahir aos outros,

Emfim-, cortando-se huma amendoa em duag
ametades pelo comprimento , seacha na ponta grossa hu-
ma especie de grio cylindrico de duas linhas. de comprie
mento , meia de diametro , que he overdadeiro germen
da planta , aoavesso das nossas amendoas Europeas, que
tem na ponta opposta 0 seu germen,

Em Franga mesmo se péde observar esta irrecu-
laridade dos lobos , e germen do Cacan nas amendoas
torradas , e descascadas, de que se faz o Chocolate.

CAPITULO 1I

Da escolha e disposicio de lugar para se faver hum’

vergel de Cacao, ou Cacoal,

O Cacoeiro nasce cspontanearnente em muitos baire
ros da Zona-torrida da America, e com particularidade
no Mexico, em a Provincia de Nicaragua , Guatimala,
¢ tambem pelas margens do Amazonas, Nas Costas de
Caraca, desde Cumang até Carthagena na Ilha do Ou-
10 5 e tambem nalgumas mattas da Martinica. Forio
os Hespanhoes, e Portuguezes os primeiros, que o co~

nhe-
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nhecério ensinados pelos Indios , e que , por muito
tempo , usario delles sem o communicar 4s outras Na-
¢Bes , as quaes tinhdo tio pouca poticia, que, por este
tempo , os Cossarios Hollandezes,, ignorando o seu va-
lor nas prezas , que fazido , em despeito as langavao
ao mar , chamando-as por escarneo , em mio Hespa-
nhol, cacura de .carnero, isto he, bonicos de Carneiro.
Em 1649 apenas se conheceo em nossas Ilhas huma
s6 arvore , plantada por curiosidade na guinta de hum
morador Inglez da Ilha de Santa Cruz. Em 1655 os
Caraibas mostrardo a M. Parquet nos mattos de Marti-
nica, de que era dono, hum pé de Cacao, cujo acha-
do foi causa de que se descobrissem muitos outros na
mesma Ilha, e mattos de Cabesterre. Provavelmente os
seus vergeis de Caczo devem a este achado a sua ori-
gem. O primeiro, que os procurou fazer, foi humJu-
deo por nome Benjamin no anno de 1660, e s6 vin-
te, ou vinte e cinco annos ao depois, foi que o resto
dos seus moradores se resolvério 4 sua cultura, fazendo
vergeis. Elles chamfo Cacoaes a esta plantagio de ar-
vores de Cacao plantadas a cordel , do mesmo modp
que na Europa se diz pomar, cerejal, etc.

Para se fazer esta plantagio, seescolhe, primei-
ro, situacio do lugar , segundo, a natureza de hum
terreno , que lhe convenha. O Cacoeiro requer lugar
plano, humido, abrigado dos ventos, térra nova, ou
como dizem , virgem, mediocremente fertil , esmigalha-
dica, e profunda: e esta he a razdo, por onde sepre-
fere a terra negra, areenta, pela qual corra hum rio,

cu-
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eujos lades sejio de oiteiros, para os abrigar dos wvens
tos ; e quem for ditoso de ter semelhantes situacdes,
es applique a este uso, Disse terras virgess, isto quer
dizer mattos , que se denibario de novo a este fim 3
porque - precisa advertir , que ainda hoje , como no
principio do mundo , se poem os Cacoeiros no meio
dos mattos , por duas razes mui fortes , huma para
que os mattos que estio em pé, e ficio ao redor del-
les, os abriguem , . a outra , para que custe menos a
kimpallos 5 porque o terreno, que ainda nio tem produ-
zido hervas, as produz muito menos. A terrz dasemi-
nencias, ou altos, ndo tem bastante humidade , nem
profundeza , para osCacoaes: ¢ de ordinario a sua raiz
principal , que se introduz pela terra perpendicularmens.
te, nao penmetra o tufo, que presto encontra 3 alemn do
que , Osventos si0 mais rijos , e fazem cahir as flores,
que tem fructo , derrubao as arvores , Cujas raizes es-
30 4 supetficie. O terreno das colinas , OU Oiteiros ains
da he peior , tendo huma inclinacio ingreme , pois
que, além dos: inconvenientes acima , as torrentes da
agua da chuva os escavio, e descobrem as raizes sen-
sivelmente. Donde se deve concluir : que tedas estas
sortes de Cacoaes custio muito a produzir , ndo dia
em abundancia, e em pouco tempo se arruindo.

‘Fambem he bom que os Cacoaes sejio rodeados
de arvores ou mattos em pé, e que sendo estes aber-
tos poralgum dos seus lados, se haja isto de remediar,
plantando-se-lhe fileiras multiplicadas, oy de muitas or-
deng, de Bananciras,
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Tawbem precisa que o Cacoal seja de huma
grandeza mediocre 3 porque, se for pequeno, principals
mente. em valles, ndo receberd ar, e ficard como affo.
gado 3 e se com excesso for grande ficard muito exposs
to a sequiddo , aos grandes ventos 5 que na America
shamio furacdes.

Tendo-se escolhido hum lugar proprio, e deters
minado oseu tamanho, edimenses, sederuba o mate
10, searrancio as pequenas plantas, rossdo-se os arbus-
tos maiores e imenores : a0 depois se torao os troncos ,
grossos ramos , € mediocres. , fazem-se fogueiras, e se
e deita fogo por todos os lados , e as grandes arve-
res, por se poupar o trabalho de as derrubar, se queis
mio em pé.

Queimado tudo , s6 ficdo os cepos ou troncog
cortados das grandes arvores, que se procuido destruir,
até ficar todo o rossado limpo, entdo se dirigem com
huma corda 4s ruas, ou alléas, todas ecuidistantes, e
parallelas , e se fincio estacas de dous a tres pés de
comprimento com o intervallo de cinco , seis , sete,
0ito, nove, ou dez pés, emhuma palavra, em distan
cia tal, qual aquizerem dar acs Cacoeiros, que as esta-
cas representdo. - Finalmente se lhe planta hum quartel
de Mandioca em todo o espaco rossado, observando-se
o ndo plantar pé -algum junto ds estacas.

Advirta-se que os Cacceiros , plantados em
grandes’ distancias de oito, nove , e dez pés, dio hum
maior trabalho em os alimpar nos primeiros annos, co-
mo se dird ao depois ; mas se as terras forem boas ,

P



(23)

serio muito melhores, durardo mais, ererderao muito,
Os moradores necessitados os plantio mais juntos 5 por
cue lhe augmenta o numero das plantas , diminue o
trabalho das limpas 3 e quando ellas vem a fazer mal
humas ds outras pela sua visinhanca, j2 tem feito co-
lheitas de Cacao , e provido as suas necessidades mai
urgentes 3 e, hindo a cowsa a peior, cortio eptdo hu-
ma parte das arvores, para darem ar ds que ficio.

Nas Costas de Caraca se plantio Cacoeiros a
doze, e aquinze pés deintervallo, e sefazem rigollas ,
para os regar de tempos em tempos , havendo seccas
grandes, Tambem na Martinica , a alguns annos , se
tem praticado esta feliz experiencia.

Finalmente a Mandioca he hum arbusto, cujas
raizes raspadas, e cozidas a0 fogo, fazem a farinha, que
serve de pio no Paiz a todos os moradores naturaes da
America. Planta-se em os rossados novos, nio so pela
necessidade , que se tem , de sustentar os escravos
mas tambem para diminuir o mdo matto , € hervas;
¢, finalmente, para dar sombra ds novas plantas de Ca-
€20, que vem arrebentando, cujo grelo he tido tenro >
que ndo pdde resistir ao calor excessivo do Sol. Por
este motivo se espera que a Mandioca possa dar som-
bra a0 pé das estacas, para entfo se plantar o Cacao ,
pela maneira que diremos no seouinte,
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CAPITULO IIL

Do modo de plmz!ar kum Cacoal , € de o cultivar

até a madureza de seus Sructos.

\

ri Odo -0 Cacao se planta por semente. O seu lenho’
nio pega por estaca. Abre-se huma cabacga, e, confor-
me anecessidade , se lhe tirdo as amendoas , e se plan-
tio huma a huma, comecando, por exemplo, na pri-
meira estaca , que se arranca , € com huma sorte da
enchada bem amolada, tendo-se cavado antes, e cor-
tado, picando, em roda aterra, todas as raizes, que a
poderiﬁo empecer , se mette em terra a amendoa na pro-
fundeza de tres ou quatro pollegadas , e se lhe torna
a por a estaca, algum tanto affastada, para se conhe-
cer o lucar + e deste modo de huina @ outra se core
todo o Cacoal.

Prgcisa-se advertir, Primeiro: Que se ndo deve
plantar em tempo secco : se bem, isto se pode fazer
em todos os quartos de lua, estando o tempo fresco,
e o lugar prompto ; mas commummente S€ julga que,
desde Setembro até Dezembro, seja o melhor; porque
as arvores se antecipio em callo alguns mezes antes.
Sezundo : De plantarem & as amendoas grandes, bem
nutridas 3 pois que seria i-mrrudencia plantar as amen-
doas movidas, que se encontrio mnas cabacas grandes.

Terceiro ; De plantar com a ponta grossa para baixo ,
que
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que he a que se prende por hum fio a0 centro da cz.
baca, quando se lhe tira a amendoa. Se 2 plantassem
ds vessas , aplanta cresceria torta, e nio seria boa : ain.
da que » plantando-a deitada , 1 planta nio seria 4,
Quarto: De por tres ou quatro amendoas em cada e
taca, para que, se, por infelicidade, os pequenos inse-
ctos cortarem o grello , ou pluma de huma oy duas ,
quando tenras, -haja de ficar huma terceira » Para supprir
3 falta dasduas. Ora, nio acontecendo isto, se tem a
liberdade de escolher das tres a melhor , isto he , 4
mais direita, e mais vicosa ; porém nio queirio cortgr
0$ PEs supranumerarios > Senao , quando o que tiver
escolbido, esteja coroado €, com toda a probabilida«
de, féra de perigo,
As amendoas do Cacae brotao » ou grellio em
oito, dez, doze djas ». Mais ou menos , conforme o
tempo, em que se plantar » favorecer mais ou menos
A vegetagdo. O grio cylindrico do germen , inchando-
S€, 1arca por baixo 2 radicula, que ao depois passa a
a raiz mestra, oy principal da arvore, e no ajto a
pluma cu grello, que he hum resumo do tronco , e dos
TAMOS : estas partes crescem, e desenvolvem ,» de cada
vez mais: os dous lobos da amendoa , hum pouco af-
fastados , e curvados » si0 0s primeiros que rebentio
fora da terra , e 4 medida que o pé se vai levantan-
do, elles se endireitio, e se separio, mudando-se em
duas rolhas descemelhanteg » Yhum verde escurg y CTOs~
sas.desizuaes , e d’algum modo entortilhadas , que vem
4 ser o-Gue se chama orelhas da planta, A pluma sq
ma-
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gnanifesta 20 mesmo tempo € 5¢ abre em duas folhas
tenras d’hum verde claro 3 aestas duas primeiras folhas,
gppostas de duas a duas , succedem outras do mesmo
theor , € a estas duas terceiras : o péicresce 4 propor=
¢io, e do mesmo modo no decurso d’hum anno , ou
perto.

Neste periodo toda a cultura do Cacao se reduz
a duas cousas.

A primeira ; em preencher--cada quinze dias de
gri’os novos, oslugares, em que s nao virem nascidos ,
ou melhor, onde os insectos os tiverem comido, que
muitas- vezes fazem hum estrago terrivel nestas novas
plantas , ainda , julgando-se fora de todo o perigo,
Muitos moradores fazem viveiros 4 parte, para Os trans<
plantarem nos lugares , em que falharem ; mas porque ,
nem todos pegdo, principalmente , sendo hum tanto
grandes , e nio sendo a estacio favoravel 3 eque, ain-
da a maior parte dosque pegdo, pormuito tempo, fi~
cio languides , julguei sempre que era melhor replan-
tar a amendoa ; e estou persuadido , que, equilibrada hu-
ma, e outra cousg, esta he a melhor.

A secunda , de nio consentir que Nasga herva
alsuma no Cacoal, limpando-se sempre de huma a ou-
tra' ponta, sem permittir que alruma chegue a dar se~
mente ; porque, deixando-a huma vez, se Ihe duplicard
o trabalho em alimpar o Cacoal , destruindo as mds hete
vas, visto que o frio neste paiz ndo retarda a vegeta-
G0, como acontece no nosso. Estas limpas durdo , ate

as arvores chegarem a ser grandes , € 05 Seus ramos.se
e
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encruzarem ; porque asombra impedird o mascimento da
herva; e, além disto , as folhas , cahindo das arvores, e
cobrindo a terra, acabao de as affogar. A esta datq se
acaba o penoso trabalho das limpas , ou mondas . e
serd bastante visitalla de mez, em mesz » fazendo hum
passeio pelo Cacoal, e arrancando aqui, e alli as her-
Vvas , que encontrar, e mandande-as langar nos mattos
pelo medo das sementes.

Passados nove mezes, se faga arrancar a Mandic.
ca de maneira que, dahi a tres mezes, o mais tarde,
nio haja alguma: mas no mesmo tempo, em que se
arrancao , se podem ainda plantar alguns renques no
meio de cada alea, e semear nas outras pragas, e vaos
pequenos Melancias, Aboboras, Tayobas ; porque estas
plantas sfo rasteiras, tem grandes folhas, que sio muij
Proprias a conservar a frescura da terra , e affogar as
mis hervas ; chegando porém -os Cacoeiros a cobrirem
aterra, sedevem arrancar todas ; porque nenhuma me-
drard por baixo de]les.

Os Cacoeiros de hum anno de ordinario tem
guatro pés de altura do tronco, ou perto delles, e co-
mecao a formar asua copa, lancando de pancada cinco
Tamos no seu topo, que férmio jsto » que se chama
coroa do Cacoeiro. Rara veg acontece nio ter estes
¢INCO ramos ; esd, por algum accidente , e contra a or-
dem da natureza » tem tres, ou quatro, entiao aarvore
nao vai bem, e seria melhor decepalla, e esperar hu-

™Ma nova corea , que nig levaria muito tempo em a

Se
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Se a Mandioca nio estiver arrancada no fim do
anno, isto atrazaria o talhe das arvores , e seus tron-
cos , crescendo muito alto, se enfraquecerido, e se fa-
rido maie sujeitas aos golges das ventaneiras, e coroan-
do ellas , as suas coroas ficaritio mui fechadas , e os
ramos principaes nio se alargando assds, asarvores nio
se despegarido , e ndo terido toda a extensio que lhes
he natural.

Estando coroados todos os pés, se escolhem en-
tao os melhores garfos, ou lancamentos, e se cortio,
sem compaixdo, 0s mais, ou supranumerarios. Nio se
tomando logo grosseiramente este partido , ao depois
he muito mais custoso fazello , por nido ser possivel
que , estando asarvores conchegadas, se deixem de pre-
judicar reciprocamente.

Tdo depressa se corofio os Cacoeiros, quando,
huns tempos por outros, entrio alancar, a huma polle-
gada, por baixo dacopa, ou coroa, novos garfos, que
chamio rebentdes , lagartas, deixando-se obrar a natu-
reza, cada rebentdo destes faz logo huma segunda co-
roa , por baixo da qual hum novo rebentdo sahindo,
passa a formar huma terceira , et sic de caeterws, Este
he o feitio dos Cacoeiros naturaes, e sem cultura, que
se encontrio nos mattos de Capesterra de Martinica ;
mas, como todas estas coroas tem muitas andainas, sé
servem de anniquillar a primeira, que he a principal ,
e que, entregue aarvore a si propria, se faz mui alta,
e delgada ; por isso todos os mezes, quando se corre,
ou visita o Cacoal, ou para colher ascabagas, que es-

tdo
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tdo leves, o para o mondar , s¢ tenha cuidado de ¢
castrar, ou tirar estas lagartas, rebentdes, ou.noves
garfos..

N#o sei, se se tem lembrado de decotar, e ain-
da de enxertar estas arvores, bem que, ao imeu pare-
cer ; ha huma sorte de decote , que lhé seria’, ge-
~gundo julgo ; mui proveitoso. He notorio que estas
arvores tem constantemente alguma das suas partes
petiseccas , ¢ isto , mais, € menoes, sobre tudo 5 has
pontas ;- ou extremidades dos ramos. Néo se deve du-
vidar da utilidade de se lhe separar esta parte com o
podio 3 mas , como este proveifo nZo seria tdo pre-
sente , ou sensivel ; como O tempo, ¢ o trabalho que
se gastaria , provavelmente sempre se despresard esta
operacio , e se julgard inutil , os Hespanhoes nio o
julgao assim 5 pois tem, -pelo contrario ; muito cuida-
do de lhe separar os petiseccos , donde vem que as
suas arvores sa0’ mais vigorosas que as nossas y e dio
maior abundancia de fructos, Creio que elles nonca
cuidario em as enxertar , e tambem duvido se pessoa
alguma o tenha feito, com tudo, altamente vivo per-
suadido de que, se asenxertassem , serifo melhores 08
seus fructos, visto que os' melhores dos nossos nio s&0
devidos a outra causa » Senio aos repetidos enxertos ,
"que se tem feito , de muitos modos ; dos garfos de
plantas sylvestres, que o acaso mostrou pelos mattos ,
levando-as com esta arte ao sublime ponto de as fa-
zer dar fructos tdo excellentes.

A’ proporgio que os Cacoeiros crescem, se des-

pem
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pemi , poUCH & ptico, das folhas do tronco, que se dei-
«fo cahir de si mesmo 3 porque, em se despindo, ndo
tardio a florescer ainda que as primeiras flotes , de
ordinario , murchio : e s6 devem esperar fructo maduro ,
passados tres annos ; estando em boa terra, aos qua-
tro, a colheita serd mediocre i aos cinco 4 estard em
toda a sua forga, Desde este tempo commummente os
Cacoeiros ddo por todo o anno flores ; e fructos de
toda a idade. Na realidade se dio mezes , em que os
nio tem, e outros em que estio carregados. Nos solis-
ticios constantemente a$ colheitas s¥o mais abundantes
que nas outras estagoes.

Como nos furacdes os ventos fazem huma vol-
ta de compasso ao redor do globo em vinte e quatro
horas, he desagradavel que ; penetrando pelo tugar mais
fraco ; e menos coberto de Cacoeiros y faca muita
desordem 4 0 que se precisa remediar com toda a pres-
teza possivel. Quando o0 vento unicamente revira as
arvores ; sem lhe quebrar araiz principal , deve-se abra-
car; como melhor 4 o partido, principalmente, em ter-
ras boas , de as endireitar logo , e restituillas ao seu
proprio lugar 3 escorando-as com forquilhas 5 e calcan-
do-lhe toda a terra em roda. Desta sorte em menos
de seis mezes se restabelecem , ¢ entrdo a dar, como an-
tes , ou como se nada tivessem padecido. Em terras
mds ke melbor deixallas deitadas, calcando a terra, €
cultivar em cada pé o melhor , ou o mais vigoroso
garfo, que estiver mais proximo 4 raiz, decepanao to-
dos os outros. Por todo este tempo a arvore continua
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a dar flores, e fructos ; e, passados dous annos, quan.
do ji o garfo deixado se tem feito huma nova arvore

se tora a velha em distancia de meio pé do garfo dei-

xado , ou renovo.

CAPITULO 1V.

Da colhesta do Cacao , da mancira de o faxer resuar
e seccar , para se poder guardary € transportar pas

ra a Europa,

S reflexdes feitas no primeiro capitulo ; sobre a mus-
danga da cor das cabacas do Cacao, fazem conhecer o
tempo da sua madareza , em que estio promptes o
seus fructos para serem colhidos, ficando de regra ge-
val: que, se deve fazer, tendo mudado todo o fructe
de cér, ¢ que s6 a ponta de baixo estd verde, Vai-se
entio de arvore em arvore, de fileira em fileira, e com
varinhas afurquilhadas se fazem cahir as cabagas madu-
ras, tomando sentido de ndo tocar nas verdes, e tam-
bem nas flores. Devem occupar nisto os escravos mais
destros, a0s quaes acompa-nhﬁo outres com cestos « €
as vio amontcando na terra d direita, e desquerda no
Cacoal, onde ficdo por quatro dias sem as mexer, ou
tocar,

Nos mezes de maior colheita se deve correr o
Cacoal de quinze em quinze dias : nas outras estagdes
de mez em mez. Se os grios estiverem mais de quatro

dias
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dias nas cabagas gerthinardd e se arruinardd. He neces~
sario abrillas na manhda do quinto dia , quando maig
tarde ; e isto se faz, dando:lhe,, com hum pdo; huma
pancada no meio das cabacas, para as raxary e a mao
g acaba de abrir através, € se lhe tirZo as amendoas,
que se poem em Cestos , mandando deitar no Cacoal
as cabacas vasias, para lhe servir de adubo, e estrume,
20 depois de apodrentadas , com pouca differenca, como
as folhas, de que as arvores se despem, que lhe ser=
vem d’hum continuo adubo.

Ao depois se leva para huma casa todo o Ca-
cao esburgado 5 e se arontoa sobre taboleiros, cober-
vos de folhas de bananeiras , que tem perto de sete
pés de comprimento 5 € vinte pollegadas de largo, e
se rodea o Cacao de taboas, cobertas das mesmas folhas,
¢ fazendo-se hum paiol , que possa guardar todo o Cacao
estendido ; se cubra tudo com as mesmas folthas, ou
eutras semelhantes ; pondo-se-lhe por cima algumas ta-
boas. O Cacao amontoado , coberto, e embrulhado de
todos os lados, seaquece pela fermentacio de suas par-
tes insensiveis, e isto he o que se chama fessuar,

Todas as manhdas, e noites se fazem entrar 0s
escravos , que O movem com 0s pés e maos , € O Ine~
xem muito bem , voltando o que estd por baixo para
¢ima, e 4s vessas 3 o que feito, se torna, como ah=
tes ; a cobrir com as mesmas folhas, e taboas. Continua-
se esta operacio diariamente até o quinto dia, no qual
ja tem ressuado, o que basta, o que se conhece pela
cor , que fica muito mais denegiida, ou\carregada , €

L. II1. P, IIL G abe



absolutamente ruiva. Quanto o Cacao mais ressuar,
outro tanto ficard mais leve, ou perderd oseu peso; e
0 seu amargo, pois faltando isto, serd amargosissimo ,
e terd o sabor de verde , e algumas vezes germinard :
por este motivo , para que esta obra seja muito bem
feita , se precisa hum certo meijo , que se deve ter 4
que s6 se aprende pelo exercicio, our uso.

Logo que o Cacao tenha ressuado. se poem ao
ar, ¢ a0 Sol, para o fazer seccar da maneira seguinte.
D'ante mio . se deve ter feito muitas mezas de dous,
au perto - de tres pés de altura sobre o pavimento de
huma casa destinada para isto (s@o dous taboleiros , oy
tablados parallelos com a distancia de dous pés, hum do
®utro, postos sobre pequenas estacas mettidas na terra)
sobre que se estendem esteiras feitas de canas (tacoaras)
vachadas , e prezas humas 4s outras com esteiras 5 ©
por cima destas se deita 0 Cacao ressuado na altura de
duas pollegadas, mexem-se por muitas vezes com hum
rodo de pdo, e sobre tudo osdous primeiros dias. Por
noite se ‘dobrio as esteiras do Cacao » cobrindo a este
com folhas de Bananeira, por amor da chuva ; e iste
mesmo se faz de dix, se chover. Osque temem y Que
de noite o furtem, o recolhem para alguma casa,

Alguns moradores se servem de taboleiros: de
quasi cinco pés de comprido , e dous de largo ,. eom
huma borda levantada de quatro pollegadas, para sec-
car 0 Cacao. Estes gozao docommodo de poderem. re-
colher, em monte , huns sobre outros, no tendo para
cobrir mais que o ultimo, que se faz, ou com folhas

de
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dé Banangira; ou com algurh taboleiro voltado, sobres
vindo , e de repente, grandes chuvas, quando o Caczo
comega a secear. Porem © que obriga a se preferir o
uso de esteiras 5 vem a ser s o ar que atravessa 03
yios, que faz a €and (tacodra) + porque faz séccar me-
lhor o Cacao: Os taboleiros ; que tivessem o fundo de
esteira ; ou de rede de araine de latao, seriio excellens
tes, porém sendo obrigados a mandallas ir da Europa,
se farin huma grande despeza.

Estando o Cacao ressuado , $e estenda sobre ess
teiras por algam tempo, seja_qual for. Desconfiandos
se haver muita chuva, eque dire, serd Bom que ain=
da se deixe ressuar por meio dia 5 ou perto. Deve-se
advertit que algumas horas de chuva no principio,
longe de o prejudicar ; s6 servird de o fazer melhor.
Na primavera porém em lugar da chuva , sé exponha
nas primeiras noites ao relento, ot serenoy € orvalho
das primeiras noites. Tambem a chuva de hum , ou
dous dias 1he ndo fard mal , com a advertencia de o
deixar por hum did, ou ao menos; por meio, ao Sol
porque sendo o dia bom 5 por noite se dobra na sua
esteira (como se disse)y € sendo meio dia sem dobrar
a esteira, se cobre com folhas de Bananeira , pondo-lhe
pedras por cima em as duas extremidades. Mas muita
chuva farg abrit o Cacao, e so ficard setvindo para O
Chocolate do paiz ; porque durard pouco tempo.

Se o Cacac® ndo tiver ressuado , quanto baste 4
por se ter dobrado muito ccdo a suz esteira , fica su«
jeito x grellar o que fard a sua amendoa muito amar<

G
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gosa 5 ¢ totalmente md. Tendo-se por huma vez dou
brado o Cacao na sua esteira, e que comeca a seccar
se , nio devem consentir, que se molhe. Desta épaca
somente se deve mexer de tempos em tempos, até fi.
car absolutamente secco , o que se conhece , se , toe
mando hum punhado nas mios , e apertando-o, ran.
gerem, entdo he tempo de o pér noarmazem, e ven-
dello.

Os que caprichdo em ter , e vender hum bom
Cacao, se empenhio, antes de o embarricarem, em o
escolher , por de parte as amendoas mui pequenas , mo-
vidas, e chatas, que 4 vista fazem huma md figura ,
¢ ddo menos Chocolate, Assim he Gue trazem 4 Euro-
pa, seccas ao Sol, e se vendem pelos Especieiros, og
quaes, nio sei porque , as distinguem em grande, e
pequeno Caraca , em grande , ¢ pequeno Cacao das
Ilhas , porque onde ellas nascem, se lhe nio faz esta
distingdo ; e por isso , com toda a probabilidade , se
deve crer que os Negociantes fordo, poralgum provei-
to delles , os que inventardo estes nomes, por quan-
to naturalmente todo o Cacao , que provem da mesma
arvore , e da mesma cabaga, nunca he do mesmo tama-
nho. He verdade que, comparando-se huma parte in-
teira do Cacao com outro s se. acha de ordinario huma
composta de maiores amendoag que a outra , o que
pode ser causado, oy pela idade da planta, ou do vi-
gor das arvores , e ainda tambem da fecundidade pare
ticular das terras - mas, a final, e com toda a certe-
22 , ndo ha especie alguma de Cacao y que se possa

cha-
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chamar grande , e outra, que se possa chamar pequeno,
gelativamente hum a outro.

O Cacao, que nos trazem de Caraca, he mais un-
tu0so, € mMenos amargo que o que nos vem de nossas
Ilhas , e se lhe dd a preferencia assim em Franca c6-
mo em Hespanha; mas, segundo dizem, no Norte, e
Allemanha , pelo contrario, querem antes ooutro. Mui-
tos misturao o Cacao de Caracas com os dasIlhas, ame-
tade de hum , e outra de outro , e querem que esta
mistura faca melhor Chocolate 5 mas eu’julgo que, a
fundo , se houver difterenca entre os Cacaos, que nio
serd muita, visto que sé obriga a mais ou menos do-
se do assucar , para modificar mais ou menos o seu
amargo., Porque , precisa-se, como jd se disse , consi-
derar, que ha somente huma unica especie de Cacao ,
que naturalmente nasce em Os mattos de Martinica,
da mesma maneira que em os de Caraca, sendo o cli-
ma destes lugares quasi 0 mesmo, e por consequencia
a temperatura das estacGes igual, e por tanto niao po-
de haver entre estes fructos differenga intrinseca , que
seja muito essencial,

A respeito das differencas exteriores , que se
notio, estas unicamente podem provir da maior, ou
menor fecuhdidade do terreno , do mzior , e menor
cuidado, com que se cultivio as arvores, da maor,
e menor industria , e applicagio dos que 0 prepardo,
e o trabalhio, desde a colheita até d sua entrega , €
talvez de todas estas tres circunstancias juntas; 0 que
ainda na Martinica mesmo se pode observar, he que se

dao
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dfo quarteis, em que se criio muito melheres que em
outros, pela unica differenca das terras mais ou menos
ferteis, mais ou menos humidas.

Segundo a experiencia de hum dos meus ami-
gos a cuitura , ¢ a preparagdo do Cacao augmentio o
seu valor. Este Cavalheiio, que se applicava com toda
a energia , e intelligencia nesta cultura , descobrio o
meio de o fazer o genero melhor de toda a Ilha,
e tambem , de attrahir os Negociantes para a sua com-
pra com preferencia aos dos outros , e de reputar o seu
prego sobre o de todos os seus visinhos,

O Cacao de Caracas he hum tanto achatado ; e,
pelo seu volume , e figura, se assemelha muito #s nos-
sas favas ; o de Sdo Domingos, Jamaica, e Cuba he
mais grosso geralmente que o das Antilhas, Quanto o
Cacao for mais grosso , ¢ mais nutrido, tanto menos
tem 'de quebra, sendo torrado, e mondado , 0 que, &
annos , era huma razio, que favorecia o Cacao de Ca-
racas § mas, presentemente, pelo regulamento do Com-
mercio de 1717, diminuinde-se a dous soldos os direi-
tos do Cacao de nossas Colonias , e pagando o que
nio for, a quinze , a differenca de treze soldos o in-
demniza com tanta vantagem da sua pequena quebra que
se deve suppor, que apenas os curiosos, ¢ os faltos de
economia preferirio. 0 Cacao de Caraca ao de nossas

Ilhas, e que a sua barateza farj dohrar o seu consume
mo,
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Signaes do bom Cacao.

O bom Cacao deve ter a pelle parda escura,
gmi igual, e, tirando-se esta, deve apparecer a sua
mendoa farta, bem putrida, e lisa, de cor de avelld,
muito escuta por fora , hum pouco mais avermelhada
por dentro , com 0 gosto algum tanto amargo, e ad-
stringente , sem saber a verde , nem a mofo, em hu-
ma palavra ; sem cheiro, e sem ser picado de bixos.

O Cacao he o fructo de mais oleo, que se co-
rhece na natureza. Gosa da prerogativa maravilhosa de
punca ficar rancose , por mais velho que seja, como
ficio o de outros fructos , que lhe sdo analogos em
qualidade , como sio as nozes, pinhdes , pistachias,
azeitonas , etc.

Tambem no-lo trazem d’America feito em paos
cylindricos , com quasi hLum arrate]l cada pdo destes
¢, porque esta preparagio he a primeira , € a princi-
pal, pela qual passa, para delle se fazer o Chocolate :
julgo eu ser conveniente dar aqui 0 modo , com ¢u3
se faz.

Os Indios, de quem aprendemos , o fazido sem
srande ceremonia. Torravio o seu Cacao em panelias
de barro, tiravio-lhe ao depois a pelle , ¢ bem quebra-
do, e moido entre duas pedras, 0 formavdo em mas-
sas com as mios,

Os Hespanhoes, mais industriosos qué 08 Indios ,
¢ agora as de mais Nagdes , a exemplo daquelles ; escolhem

g ]
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o melhor Cacao, e o mais novo, poem dous arrateis
em huma grande panella de ferro sobre hum fogo cla.
Yo, mexem-no, e remexem-no continuamente com hp
ma giande espatula, até ficarem asamendoas bem ta-
radas , para se lhes poder tirar com teda a facilidade a
pelle, 0 que sefaz, huma por huma, e se vio poido
de parte , e com todo o escrupulo se lhe rejeitao os
grios cariados, e mofentos, e toda a casca dos bogs
porque liquor algum ndo dissolvé estas peliculas | e
nem ainda estomago algum he capaz de as digerir , e
as do Cacao, que ndo for bem mondado > Se precipi-
téo no fundo das chicaras, em que se bebe.

Tendo-se tido a cautella de pesar o Cacao,
quando se compra ao Especieiro, e que , ao depois de
torrado, e mondado, se torna apesar, se achard, que
tem perdido a sexta parte do seu peso, mais, ou me-
0os , segundo for a sua natureza , e qualidades (por
exemplo) de trinta arrateis se reduzir depois de mon-~
dado , a vinte e cinco arrateis,

Ao depois de estar, por diversas vezes, o Ca-
cao tormado desta maneira , ainda outra veg se repete
esta operacio na mesma panella de ferro 5 porém com
hum fogo menos forte » mexendo-se sempre as amen-
deas até que ficuem torradas no mesmo grio , e no
ponto preciso: o que se conhece pelo gosto saboroso ,
e pela cor parda escura (ndo negra) . Toda a destreza,
estd em evitar os deus extremos » O que quer dizer o
de o ndo torrar sutficientemente , e o de o torrar mui-

» O queimar, Nio s¢ torrando, o que basta, ficio
€0N=
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conservando hum certo gosto grosseiro, e desagradavel ;
e torrando-se muito, até queimallo, alem do amargo,
e mdo sabor , com que ficio, perdem de todo o seu
oleo, e a melhor parte de suas boas qualidades.

Em Franca , onde de ordinario se encarece tu-
do , se faz hum particular caprixo do gosto do Cacao
queimado , € de cor negra, como qualidades necessarias
para o bom Chocolate , ndo vendo que vale tanto o
carvio do Cacao, como o que se faz no fogdo, quan-
do se quer carvdo., Esta observagio nio s se confor-
ma 4 razio, e ao bom senso; mas tambem se confit-
ma pelo unanime consentimento de todos os que tem
escripto sobre esta materia 3 € posso certificar que o
que digo estd mesmo authorisado pela pritica univer-
sal d’America.

Sendo o Cacdo bem torrado , bem. limpo , se
pisa em hum grande pildo, para o reduzir 2 huma gros-
sa massa, que 20 depois se passa em huma pedra , para
fazer desta huma massa subtil, de huma delicadera ex-
trema, O que requer maior explicaciio. Escolha-se hu-
ma pedra , que naturalmente resista ao fogco , e que
tenha huma gri firme , sem que seja, OU MUItO doce
que se desfaga , nem muito rija , que nio receba O
polido. Corta-se de dezaseis atc dezoito pollegadas de
largura , e vinte e quatro @ trinta de comprido , com
trez de grossura, desorte gue asua superficie seja cur-
va, e concava ho ineio em poliegada e meia, Firma-
se¢ esta pedra sobre hum caixilho de madeira , ou de

ferro hum pouco mais alto, ou levantado de hum lado,
que
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que do outro ; poem-se por baixo hum fogareiro para
esquentar a pedra, para que o calor, pondo em movi
mento as partes oleosas do Cacao , e reduzindo-o em
consistencia liquida de mel , facilite mais a accao do
rolo de ferro , de que se servem » para o trabalhar
com forga, moello, eaffinallo, ate que nio tenha gri-
mos-, ou a menor dureza. Este rolo he hum cylindro
de ferro liso , de duas pollegadas de grossura , e dezoito
ou perto de comprido , que em cada extremidade , ou
ponta tem hum cabo de madeira da mesma grossura
com seis pollegadas de comprimento , em que o tra-
balhador poem as mdos.

Estando a massa tio moida, como se julgar ne-
cessario, se mette ainda quente nos moldes de folha,
onde coalha , e se faz solida em breve tempo. Asformas
de folha dos moldes sio arbitrarias , ¢ cada hum as faz
€emo quer ; com tudo as cylindricas, que podem con-
ter de duas até tres libras, ou arrateis de materia, me
parecem mais convenientes, porque os pdos mais gros-
SOs se conservdo por muito mais terapo na sua bonda-
de, e sio muito mais commodos para se raparem, Es-
tes paos se guarddo embrulhados em papel em lugar
secco, e se deve attender que sio mui susceptiveis de
bons , e msos cheiros segundo o que, hz bom guar-
dallos cinco, ou seis mezes antes de seu uso.

Finalmente , estando o Cacao sufficientemente
moido , e passado pot huma pedra, como temos dito,
querendc-se acabar a composicao do Checolate em mase
52, procura-se ajuntar a esta massa canella , € assucar

puls
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pulverisado 2 €, querendo-se , alguma Baunilha , ¢onfor-
me as doses, € proporgdes, que se ensinarao em outra
parte ; ¢ de tornar a repassar tudo sobre a pedra, para
bem ‘a misturar, incorporar, € distribuir-se entao esta
composigio Americana em 0s moldes de folhas de Flan-
des, como pequenas taboas com quatro ongas cada hu-
ima , ou, querendo-se, meio arratel,

PAR-
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PARTE 1L

Das propriedades  do Cacao.

A T¢ aqui contemplamos mui superficialmente , &
%l qual se apresenta aos sentidos. A ordem requer que
examinemos primeiramente as suas qualidades intrinse-
cas, ¢ que, penetrando mais avante pelo seu interior,
manifestemos 0 que huma razio applicada » € huma di-

latada experiencia nos tem ensinado sobre os saudaveis
effeitos deste fructo.

CA-
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CAPITULO L

Autigos prejuizos contra o Cacas.

PAra caminharmos mais methodicamente , e com
maior clareza no exame , que vamos fazer do Cacao,
julgo ser necessario de ante-mio desabusar o piblico
dos falsos prejuizos , com que a rangosa Fysica tem
preoccupado a todos os Authores, que escreverdo a es-
te respeito , e cujas impressdes ainda -agora se achdo
profundamente gravados no espirito de huma infinidade
de pessoas.

Os Hespanhoes , que forfo os primeitos , a0
depois da conquista do novo mundo , que conhecé-
rio o Cacao , assentardio , como hum principio , ou
com hum axioma, que o Cacao era frio , € secco, e
que participava da terra. Ndoacompanhario esta resolu-
c20 , e decisio eom algum exame, discurso , e experien=
cia 3 menos se sabe, donde souberdo isto, que talvez
fosse da tradicio, e opinido dos habitantes primitivos.
Seja o que for , he mui natural que d’hum principlo
tio falso houvessem de tirar consequencias muierroneas,

das quaes as seguintes sio as principaes.
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1. Consequencia falsa,

O Cacao, sendo de natureza fria, se deve wgar
delle com a mistura de aromas, por serem commum-
mente quentes, para que aacgio, ereacGao dos contras
rios haja de resultar huma qualidade temperada, e ine
capaz de prejudicar. Esta era a linguagem, e a pritica
desses tempos. Desta maneira tambem os antigos Mes
dicos, tendo supposto muito mal que o opio era frio
no quarto grao, nunca deixdrdo, para corregir esta frie
za, pertendidaintrinseca , de mi:turar, em todas as sitag
composigdes narcoticas, drogas summamente quentes g
como o Euphorbio, Piretro, Pimenta, etc.

1. Com.‘.’quencid.

Que o Cacao, sendo secco, e terrestre , e po?
isso julgado d'huma qualidade estiptica, e adstringentey
@ nio ser corregido , deveria por si mesmo gerar ob-
struccoes nas visceras. ¢ levar a huma cacochimia « €
a infinidade de outros males incuraveis.

Todos estes prejuizos passirdo dos Hespanhoes
a outras Nacdes. Seria inutik citar aqui os livros dos
differentes Authores porque 5 tendo-se hdo hum , se
tem hdo a todos, pois que os wltimos nada mais fize-
rdo que trasladar os primeiros , se bem , pela maior
parte encarecerio as swas illusdes ; eassim 5 pelo empe-
nho, que fazifo nestas exageragées . do pertendido frio

do
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do Cacao , chegario ao excesso de affirmar , que.era
huma especie de veneno frio ; e que, tomando-se com
excesso, se cahiria em huma atrophia.

Ni> he extraordinario que todos os que gostdo
mais de crer que de examinar (pessoas de que todo
o mundo estd cheio) se entregassem a esta opinido
unanime de tantos Authores. Seria hum mal, ndo dei-
xar-se arrastar pela torrente d’huma pervencio tio ge-
ral. Mas ndo posso deixar de meadmirar que tao gran-
de clamor contra o Cacao ndo tenha totalmente aboli-
do o seu uso. Se a experiencia diaria dosseus bons ef-
feitos o nio tivesse podido sustentar , e embaragar a
sua quéda debaixo de tanta calimnia.

Com tudo , para destruir este antigo systema,
basta, 20 que me parece , observar o pouco discerni-
mento, com que por esse tempo 52 tratava a Historia
Natural. Na realidade cessard a admiragio , lembrando-se
que neste seculo se julgava, por exemplo, que o Al-
canfor era frio, e humido, que he huma especie dere-
sina , de que se nio pode tirar- huma so gotta de agua,
cujo sabor acre, e cheiro penetrante, juntos 4 sua ex-
cessiva volatibilidade , e 4 inflammabilidade de suas pare
tes , até na mesma agua sio signaes tio evidentes de
tanto calor, que custa muito crer, como, através dis-
to, se poderid persuadir do contrario.

Na realidade , as qualidades do Cacao, nem 530
tio assignaladas, nem tdo activas, como as da campho-
ra; mas qualquer attengdo faz ver: Que o muito oleo,

que contém, € O seu amargo., quando se prova, Rad
520
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sao indicios d’hum” muito frio , visto que todos of
amargos se julgdo quentes , e que. 0 oleo he materia
proxima e necessaria do fogo. Este he , cocm pouca
differenga, 0 que aseu respeitd dizia hum celebre Me-
dico de Romay contra 2 opinido- antiga. Segundo a mje
nha opinifo, sinto o contrario. Julgo que o Cacao nio
he quente nem frio, sim temperado : remetto-me ao
juizo de todas as pessoas sensatas ; que o tem bebido 4
e examinado cuidadosamente.

Confirmarei estas reflexdes na Seccio primeira
do Capitulo seguinte , onde, pelaexperiencia, farei vex
que o Cacao he huma substancia mui temperada, hum
alimento doce, e benigno, e incapaz de fazer mal = ¢
por esta razio; nio sc devendo temer asua pertendida
frieza intrinseca , concordar-se-ha , em que nio $6 he
ridiculo « mais ainda perniciose ajuntar-lhe especiarias
acres, e quentes, sd proprias a alterar, € anniquilar as
suas boas , e verdadeiras qualidades, ¢ nio de corregir
as mas, que nunca teve. Com tudo nio duvido que 4
a sensualidade do cheiro ; € 0 gosto favorito dos sabas
res picantes ; achando sua proporcao nesta mistura, nie
hajio de conservar ainda partidistas y que, levados mais
do deleite presente que do prejuizo insensivel que es~
tes ingredientes podem fazer 4 saude , nio se delibera-
rdo a passar sem elles. Neste easo nio os admittirae
como correctivos, mas sim como temperos 4 com que
lisonjedrio seu appetite , sem se embaracarem com as
suas consequencias. Mas todo, o que quizer passar pelo
incommodo de discorrer, e que for mais docil, e me-

nos
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séisiial , se absterd sabiamente de semelhantes ex-
gessos , ¢ sua moderagio ndo serd sem Premio. A saude
he hum bem tio grande, que o cuidado de aadquirir,
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