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O FAZENDEIRO

DO BRAZIL,

C UL TTI V AD O R,
Blelhorado na economia rural dos generos jd culti-
vados , e de outros, que se podem introduzir ;

e nas fabricas , que lhe sao proprias , se-
gundo o melhor , que se tem escri-

o a este assumpto :

DEBAIXO DOS AUSPICIOS ,
E DE ORDEM

DE SUA ALTEZA REAL
PRINCIPE REGENTE,

NOSSO SENHOR.

Colligido de Memorias Estrangeiras
: P O R

FR. JOSE MARIANO DA CONCEIGRO VELLOSO,

TUM{]IU
BEBIDAS ALIMENTOSAS.
P ARTE I

. merito hac una Satis arbore felix
Dicenda est regio ; Sparsas nam hinc omnidus oris
Orlis opes trahit ad sese.

Knowl. ¥. 1947.

NA OFriciNnA BE Simio TuxapD2Q FERREIRA;



Le DBresil suffiroit seul par ses productions na=
turelles por porter le commerce du Portugal au plus
haut degr¢ de richesses

Jouruel de Commerce Octobre 1759 p. 36.

Mais les Portugais peuvent en conserver une
partie considerable par la amelioration de la cultu-
te de leur Colonies

Idem Decembre 1759 po 39,




SENHOR.

S Obe d Augusta prescnca de V. A. R,

a primetra Parte do Terceire Tomo do

Fagzendeiro do Brazil , que tem por ti-
tnlo Bebidas Alimentosas, e por objecio
melhorar a cultura da preciosa planta do
afé y do sew perfeito preparative para
passar 4 Europa , e igualar , se nio cx
ceder 4 ao cultivado nas possessoes Africae
nas y e Americanas estrangeivas , e ain-
da, como se julga possivel, ao que se
tvansporta de Moca , on Betelphagi da
dArabia , de cuja perfei¢ao parece estar
distante 0 10850,
* 1 As




As medidas tomadas, para se conse-
guir este pertendido fim, fordo as de ex-
por nesta Colleccao aos granjeivos desta
planta tudo , o que se tem escrito a este
respeito , pelos Sabios das mesvias Na-
¢ies possuidoras  das mencionadas Colp-

wias , que procurdrao indagar a causa do
bastardeamento do Cofé de suas Colo-
wias o e apountar aos seus cultivadores os
meios mais opportunos 4 que a sua vefles
xdao descobrio y pova o legitimar 4 e yes-
tituiv a sua bellesa primitiva , assii no
cheira , como no sabor. Taes forao os Au-
thoves , de quem traslade: , e copier tu-
do, quanto ajuntei nesta Collecgdo , a sa-
ber . MM, Eloy , Monerean , Fuset d’ Au-
blet y Alleon Dulacy o Abbade Rosier
(Eranceses). O Collector do Museum Rus-
ticum & Commerciale, Miller, Ed-
ward o ¢ o5 contides no Tratado , que es=
creveo sobre o Café “fobn Ellis, isto be
Schehabeddin Beny la Rogue , Nibeburs o
Brown ,



Brown , Fothergill , Melville , e Scott , Go-
vernadoves 5 e a de hum Mercador de

Londres.

Bem que esta primeira Parte fosse
principiada antes da segunda , em que se
traduzio o Fazendeiro do Café de S. Do-
mingos de M. de Labourie , sabe ao de-
pois della pela demora , que bonve na ac-
quisicao dos Aunthorves mencionados acima,
por se tevem mandado vir de firay e , por
140 engrossar mais 0 volume, fica para
huma terceira Parte , 0 que escreveo o Doue
tor Benjamin Mosseley , o Author do Com-
merce de I’ Amerique par Marseille; «
continua¢do a Analyse de M. Eloy , e 7F.
C. Rieger , Prussiano , e outros.

A importancia destz objecto para e
comimevcio be tamta, quenta talves ndo
acevtarei a dizer, por me faltarem da-
dos proprios para a& poder calculary mas
seguramente posso affivmar , fundando-me

nos mesmos Aythores o que copio € tras-
la-




lado , que 5 apenas descuberto na Asia na
época y em que prefixio o sew descobri-
mento , foi tdo grande a sua acceita-
¢do, que deo occasiao a todas as Lides
a4 politicas , jad Religiosas que se exci-
tdrao entre o5 mesmos Asiaticos sebre o

Sew us0y que apenas se passou pelos Ve-
nczianos o sew conbecimento d Europa 4 es-
ta 0 abragow com tamta ansia, que pa-
vecia confluivem pava a Arvabia todas as
riquezas , 0 que obrigon a dizey a fodo
Ray, d pouco mais de cem annos ; que a
Arabia ndo sd era feliz, mas felicissia
ma;, pois com o seu Café astrabia im-
shensas riquezas de todo o mundo: inde
immensz opes, ut fere totius orbes di-
vitiz 1n eo confluant ; que se faz incri-
vel o nimero das casas de Café , ndp ful=
lando em Constantinopla , Londres , e Pa-
yis o pois 50 em Berlim , por bum edicto Ré-
g£i0 yanda o seu gasto por 7co para 8oo mil
escudos 5 € na pequena Cidade de Mons
€
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em Franga passa de cem mil arrateis
0 que se vende ae povo annualmente , se-
gundo Eloy 5 que as tres Nagoes Euro-
peas y que mais se empenhardo na cultie
va desta planta , fordo os Inglezes , Fran-
cezes o e Hollandezes 5 os primeivos ensve
estes espevavao em 1797 a colheita de 16
milboes A’ arrateis , ¢ tinhdo 20 mil es-
cravos applicados 4 este trabalbo o que be
13 vezes mais do que a colbeita de 1783,
¢ 7 vezes mais que & do unltimo amno
e nos segundos andava a colheita em 70
milhoes , antes da rebellido dos escravos
que tendo estado na witima decada deste
seculo todas estas Colonias , cultivadoras
do Cefé , perturbadas com a desastrada
guerra , e ainda os mesmos Arabes y 1o
péde deixar de ser immenso o i , que
ha na Europa a encher deste genero,
que , sendo V. A, R. Senhor do immenso
paiz , entre tropicos , productor do Cafe

pela cultura y e de toda a Costa Oriens
tal




tal &' Africa 4 onde nasce espontaneamiens
te , menbuma Nagdo o pode énchev mz-
lhor que a Portugueza , sendo antmads
por V. A R.

Deixo a outros, que tenbdo maior
ocio , averiguar 4 se be wverdadeira a da-
ta da origem do €afé , que assignalin os
Authores que copiei y ou se elle eva aquelle
vemedio , tdo decantado por Homero, chae
mado Nepenthes , de que Helena usava
para se alegrar , como refere Pedro Petit
au 0 Succo preto o que bebiao os Lacede~
sionios , como refere Muralto 5 on o0 vi-
who que Abigail apresenton ao enfadado
David , como pensa Olau Celsio; ou as
favas torvades , com que mimoseirio os
Amonitas ao mesmo Rez fugindo ao filho , €
passagem do Fordao , coma diz Scheuchzer.

Lambem deixo aos Botanices o exa~
sinar o se o5 novos Cafés Occidentaes
descobertos por Faquin nas Antilbas, e
Aublet em Cayenna o € os qme julgo tes

ens
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encontrado mnas maras do Rio de Tfaneiro
gozdo das mesmas propriedades do Cufé
Oriental.

Do mesmo modo por agora nao apre-
sento o pro e comtra , que se tem escri-
to sobve as suas propriedades , o que pro-
curarer fazer mna terceiva Parte desta
Obra, onde além das analyses chymicas
que se tem feito a sew respeito, dare: a
Flora , ¢ a Bibliotheca Caboverica de to-
dos os Authores en prosa , e verso que o
achdrgo digno objecto dos aparos de suas
pennas.

Prosigo y SENHOR , dizendo que plan-
ta alguma vence y e sobrepuja em Louga-
nia & este Arabigo Fasmim aos olhos do
espectador o quer este o contemple nos vers
des alfobres dos dilatados vevgeis , vepare
tidos pelas avenidas ou aléas , que se en-
€rusao y quer , ao depois de colhido, e
prepavado , quando se apresenta em Gl

gum des seys ordimarios vehicnlos aos in=
di-




dividuos da natuveza bumana 4 sequiosos
do sew vestauramte Zo0z0.

Em quanto ao primeiro: apenas tem
vecebido do sen crviador bum iviennio de
cuidados 4 pois a mais sendo estende a sua
mimosa infancia , cvesce em elegante py-
ramide y adornado sempre da verdura de
suas folbas 5 e mais de duas vezes no an-
wo da alvura de suas aromaticas flores
¢ do encarnado , e purpurveo dos seus frus
ctos 5 que nascem venies , apinbados , pe-
los nos em torno dos mesmos tvoncos e
vamos. Os que gostao ajuntar o util e o
agradavel , ou o enlace de IFlera com Po-
mona , borddo as aléas e avenidas , que
vepartem os alinhados , e symetriacos al=
fobres | com os candidos Fasmineiros de
Italia y e com as Roseiras de Pesto, e,
accrescentando ao sew narivg aroma o per-
fume destas | fazem o todo do seu ar am-
biente 0 mais suave possivel,

Quanto a0 segunde: ndo be menor o

ap-
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apparato o e fausto com que se osten~
ta nas emvernisadas mezas, e com que
appavece entre os homens esta Alimentosa
Bebida. O illustre Linné , nédo com os ens
feites oratorios , mas com o sen vigor dig-
lectico os descreve. Vasos de ferro, ago
cobre , para se preparary cafeteiras , lei-
reiras o renazes 4 colberes de prata ; ta-
¢as de porcelana de Macio , mezas enver=
nisadas o toalbas para se apresentar o e con-
clue dizendo , que apenas bastardo mil cru-
zados para se offerecer dignamente esta
bebida, E se este liquor em vazao de st
mesmo pede , e demanda todo este faus-
toso luxo , certamente he muito maior , 0
gue requer em razdo do lugar , em que
deve ser offerecido aos seus concurrentes.
Espagosas salas y ornadas elegantemente
de tapegarias , de grandes espelbos , ri-

cos quadros , magnificos lustres , custosas

baixéllas e servicos , em companbia do Chd,

do Chocolate , ¢ de muitos omiros refrese
¢0s




cos ¢ bebidas , sdo condigbes que se reque
vem. Ainda isto ndo he tudo. ‘Julgdrao
necessario bancas de jogo 4 Cantores  Ins-
trumentistas , bailadores. Para esta casa
corvia toda a qualidade de homens de to-
das as jerarquias 4 de Lei, de Letras , de
R{’figfffﬂ.

Tendo tido contva si todas as clas-
ses & homens publicos y ae Religido , de
Policia , e de Letras ; teido-se procurado
substituir wmuitos outros vegetaes o graos
noses y amendoas , fovas 5 milho y cevada,
trigo , pio torrado , de todas tem esta Be-
bida Alimentosa triunfado nio so peio sew
valor intrinseco o mas amnda pelo favor dos
seus apaixonados das mesmas classes , que 0
tem defendido pro aris & focis,

Tal bhe , SENHOR , em resumo, 4
presente situagao deste precioso vegetal
de que en tembo a bonra de apresentar a
V. A R, neste tosca esbogo, o que se tem
escrito @ seu vespeito o fazendo unicas

men-




mente pontavia ao lucro o que pode resuls
| tar da sua boa cultura aos vassalos d’en-
¥ tretropicos , a quem V., A. R, anbela fa-
zer felices , e por consequencia aos Rei-
nicolas o mediante 0 sen commercio.
Com a mais profunda inclinacdo bei-
ja o suppedaneo do Angusro Thyono

De V. A R,

o mais hymilde Vassalo

Fr. “fosé Marianno da Conceig¢do Velloso,







RAPSODIAZ CAHOVETICA
LIGATO ET SOLUTO SERMONE
EX AUCTORIBUS DECERPT A

Ex Scriptura Sancta,

FEstinavit igitur Abigail , & tulit ducentos panes,
& duos vTrROs vint & quinque arietes coctos , &c.
1.° Reg. Cap. XXV. ¥. 18, versionis Vulrate.
Cumque venisset David in Castra , Sebi filius Naas
de Rabbath filiorum Amon, & Machir filius Ammi-
hel de Lodabar & Eerzellai Gallaadites de Rogelim.
Obtulerunt ei stratoria , & tapetia & vasa fictilia,
frumentum & hordeum & farinam & polentam , &

fabam & Jentem & rrixuxm Cicer,
Et el & butyrum oves &c. 2.° Reg. Cap. XVIL
3"}‘ 2? » 28 ¥ 29-

Ex Homero,

Protinus ergo in vinum misit medicamen , unde bibe-

bant ,
Luctui ireque adversum, malorum oblivionem inducts
Qui illud biberit postquam crateri omnium mixtum esé
Non utique tota die profuderit lacrymas per genas ,
Neque si ei mortui fuerint materque paterque ,
Neque si ei coram fratrem , aut carum filium
Ferro trucidarent , ipse vero oculis videret.
Talia Jovis filia habebat medicamina utilia
Pona, qua illi Polydamna prebuerat Thounis ixor
Egyptia , qua plurima producit fertilis terra
Medicamina * * * |

Ex
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Ex Kuowles ¥. 1497«
e« « «« o Arabum felicibus oris
Nascitur arbos olens ; illam coluere minori
Indigenz haud cura , quam quondam credita mala
Hesperidum referunt vigilem observasse draconem ;3
Et ne forte aliis veniant sata semina terris ,
Non prius hee ad nos mittunt, quam flamma feraces
Abstulerit vires, feecunde orbarit & omni
Spe prolis ; merito hac una satis atbore felix
Dicenda est Regio; Sparsas nam hinc omnibus oris
Orbis opes trahit ad sese + « + &
Ex Doctore Habernach. p. §9.

Viscida Solvit Caffee , pizra lotia pellit ,

Suscitat & wigiles absque labore facit.
Hinc Cephalalgiz viscose , coma , Catarrhi,

ibrietas , colicus pellitur hocce dolor.
Digerit & crudam Stomaciris Languentibus escam ,

Plus juvat a pastu , quam juvat ante cibos.
Flus quoque Phlegmaticis , et laxo corpore obesis ,
| Quam calidis , macris , mobilibusque quadrat.

Ex Vanerit Predio Rustico 216,

Ut medeare malum non est prasentius ullum
Auxilium , quam si terris faba missa sabwis
Intumuit nitidos sartagine tosta per ignes
Tritaque mox validis intra mortaria pilis
Diluitur Jympha , facilisque parabilis arte
Vulcano coquitur ; donec vas pulvis ad imum
Venerit , & posito mansueverit ollula motu.
rictilibus rufos pateris diffunde liquores,

Ad-




Adde peregrina dulces ab arundine succos
Ore sapore Calix ne tristia Laedat amaro.
Divinos alium latices adhibebis in usum
Seu longas opus est studiis traducere noctes 3
Sive graves Capiti tenebras induxerit Auster ;
Seu noeuvere dapes: ilio medicamine vates
Ingenium emendet , letusque infecta resumat
Carmina ; nec fontes alios , quibus ora Poetze

Froluerint , fluxisse solo male credat Achivo.

N

(Cujusdam Poeta Persz
Ex Musze Valentini.)

Te Cafe, atra facies |
Quid est cur delectemur ?
A Venere , quo venies,

Facis ut feriemur,

Ex Rn_j.tir: Hist, plant,

Arbor Arabi felicis , dumtaxat intra tropicos. Ara-
ves wvim seminum vegetand: destruant 5 inde immens€
opes » ut fere orbis divitiz, in eo confluant , unde
illa pars Arabum felicissima. Fidem Superat quod
millena modiolorum millia divendant Turcis Barba-
1is , Europzis, Mirum , inquit , tantum thesaurum es-
se unius gentis peculium esse, & intra unius Pro-
vincice angustias coerceri, Mirum vicinas Nationes ex-
tinulante invidia , s., avaritia eas jam pridem non,
vel vi depopulatas esse , seu semina, vel vivas ra-

b dis




b oAl
dices dolo non surripuisse, Merum quam vigilem Dra-

conem Cnavetis suis tuendis prcficiant indigenis. Mi-

rum unius Regionis messes , totius osbis sufficere

expensis,

Ex Amenit, Acad. Lin.

SARTAGO FERREA
MoRA CHALYBEA
Alenum znpeum

Lripus ferreus

CARBONARIUM AENEUM

——pro ustulatione Semi-
num.

——pro tostorum Seminum
comminutione.

—ope:culatuim prococtione

—nptro aheno coquente,

pro cantharo calido te-

nendo.

CANTHARUS ARGENTEUS—ad ovicpinandum decoc-

Cantharus argenteus
Vasculum argenteum
Forceps argentea

Vascula murhina
Cochlearia argentea parva
Meusa rotunda picta
Mappa mensalis
Repositorium

Vas argenteum maius

tuii,
—pro lacte infundendo,
—Saccharum subministrans
—pro Saccharo excipiendo.
~—Chinensia, eaque gemina.
—pro Saccharo miscendo,
—Vernice obducta.
——protegumento mens®.
—quod excipiat supra men-

sam vascula,

—pro lavandis vasculis.

Cxtera, ut taceam , qu® maxime necessaria judi-

cant, & vix miile thalerorum redimantur pretio.

HIS-




HISTORIA DO CAFE,

Copiada, da que escreveo em Inglez John.
Ellis.

(The History of Coffe.)

A. Axtica relacao do Café, que dou, foi ti
rada d’ hum manuscripto Arabe , que se conser-
va na Livraria do Rei de Franga em o n.° 944,
e he da maneira seguinte.

Shehabeddin Ben, hum escriptor Arabe da
nona certuria da Hegyra , ou decima quinta dos
Christaos , atiribue a Gemaleddin , Mufti d'Aden,
ceria Cidade d” Arabia Felix, que era quasi seu
contemporanco , a primeira intreduccao da bebi-
da do Caf¢ neste paiz. Elle diz deste theor : que
Gemaleddin , tendo tido occasi2o de passar a
Persia, no tempo da sua detenga , vira alguns
dos seus paisanos beber Cafe, ao que entdo nao
tinha dado attengido, mas, tendo voltado a Aden,
e achande-se indisposto, e lembrando-se de te;
visto aos paisanos da Persia beberem Cate ; e
esperando de tirar algum proveito desta bebida ,
se resolvera a experimentalla per si mesmo , e,
tendo feitg a4 sua experiencia, nao s0 recobra-
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ra a saude , mas que tambem percebéra outras
qualidades proveitosas deste liquor , como 30 as
de alliviar as dores de cabeca, avivando, e ani-
mando os espiritos , € sem prejudicar a consti-
tuicio , precaver a somnolencia, ou peso da ca-
beca. Resolveo-se entao a voltar em proveito da
sua profissio Religiosa esta ultima qualidade. El-
le 0o tomou, erecommendou aos seus Lervises,
ou Religiosos Mahometanos a disporem-se para
passar as noutes em 012¢a0 , € 0’ OULros exerci
cios da sua Religiao, com fervor e devog2o. O
exemplo , e authoridade do Mufti deo grande
peso a reputacdo do Caté, Sem perda de tempo
0s homens de Letras, e da Religiao adoprirao
o seu uso. Os INegeciantes , e Artistas lhes fo-
rao no encalco pela necessidade , em que se acha-
vio , de trabalharem de moute, e muitas vezes
de viajarem at¢ ao depois de sahic o Sol. Pelo
decurso do tempo se fez hum costume geral em
Aden, e ndo so se bebia de noute por aquelles,
que as queriao passar disperos, ou em insoms
niv , mas tambem de dia por amor das suas ou-
tras qualidades agradaveis.

O Author Arabe accrescenta que elle mes-
mo se achara 1o bom com a bebida do Café,
que totalmente se abstivera do uso da infusio

d'l
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d’ outra herva, chamada na su4 linguagem Cut,
que talvez seria o Chd, ainda que , 20 meu vér,
o Author Arabe nio nos da fundamento algum
para assim o julgarmos.

Antes deste tempo o Cafe era muito pouco
conhecido na Persia , e tambem muito pouco
usado na Arabia, onde espontaneamente nasce
este arbusto. Mas, conforme o Shehabeddin , ja
de '‘empo immemorial se bebia na Ethiopia,

Tendo sido e Caf¢ recebido desta maneira
em Aden, se continuou © seu uso , sem algu-
ma inierrupcao desde esta (poca, € pouco a pous
co se foi introduzindo em cdos os povos dos
seus arredores , € muito pouco tempo depeis che-
gou a Mcca, onde, assim como em Aden, foi
introduzido pelos Dervises com o mesmo pretex-
to de Religiao,

Os visinhos de Méca, tendo sido 0s ultis
mes , forao, 0s que usiric sem relacao alguma
a objectos Religiosos , ou Literarios ; e os que
poserio em pratica bebello pablicamente nes cas
sas de Caf¢, onde se ajuntavao sem ordem a
passar agradavelmente o seu tempe , fazendo.dis-
10 0 seu pretexto : jogavao as tabolas, € outras
especies de jogos , e tambem a dinheito. Nestas
casas se divertido a si projrios , tocando , datis
gan-
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gando , ¢ cantando , tudo pelo contiario dos cos-
wumes dos rijos Mahometanos , 20s quaes occa-
siondrao alguns disturbios. Daqui est¢ mesmo
costume se estendeo a outros muitos lugares d’
Arabia , e particularmente a Medina, € ao Crao
Cairo no Egypro; onde os Dervises da Provin-
cia de Yemen, que vivido juntos em hum dis-
tricto , bebizo Caf¢ as noutes , que deviao passar
em oracao. Elles o conservavio em huma ta-
lha de barro vermelho , e o recebiio com ter-
nura , e devegao da mio do seu superior, o qual
lhes administrava em copos per si mesmos. Em
pouco tempo fordo imitados por muitas pessoss
devoras do povo do Cairo, € o sen exemplo se-
guido pelos estudiosos : e ao depois pelo resto
do povo, de maneira que o Café se fez huma
bebida muito commum, assim nesta grande Ci-
dade , como em Aden, Meéca, Medina, e nas
outras d” Arabia.

Mas pelo decurso do tempo os rijos Ma-
hometanos principiardo a desapprovar o uso do
Cafe , como occasionador de frequentes desor-
dens, e por produzir effeitos quasi semelhantes
a0 vinho , cuja bebida he contraria aos precei-
tos desua Religido; e o Governo se vio por con-
sequencia obrigado a interpor-se , € a limitar por

Ve
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vezes oseu nso. Sem embargo disto, ella se fez
geralmente ta0 apprevada que ao depois se jul~
20U NECEsSario prohibillo inteiramente para o fu~
turo.

O Cafe continuou o seu progresso na Sy=
ria , e foi recedido sem alguma opposicao em,
Damasco , € Alepo, e no anno de 1554 reinan-
do o grande Solimao , hum Seculo ao depois
da sua introduccio pelo Mufti em Aden, foi
conhecido pelos Turcos em Constantinopla : nes-
te tempo duas pesscas particulares , cujos nomes
erao Schems, e Hekin , hum vindo de Damas-
co, e o outro d’ Alepo, estabeleceo cada hum
delles a suz casa de Cafe em Constantinopla ,
e o vendido publicamente em lugares prepara-
dos elegantemente , que fordo neste tempo fre-
quentados por homens de Letras, e particular-
mente Foetas, e outras pessoas , que procuravao
divertir-se com jogos de tabulas, e damas; ou
travar amizade , € conhecimento, € a passat
seu tempo agradavelmente com modica des-
peza.

As casas, e assembléas tiverio tanta voga
insensivelmente , que forio frequentadas por pess
soas de todas as profissoes, e tambem pelos of=
ficiaes do Serralho, Daxds, e Pessoas da pri-

mei-
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meira Ordem desta Corte. Apezar de tudo, quan-
do parecia que estava firmemente estabelecida ,
os Imans, ou Officiaes das mesquitas se queis
xario estrondosamente de se verem es'as aban-
donadas , e as casas de Cafc aracadas de coms
panhia. Os Derviches, e as Ordens Religiosas
murmuravio , € os Pregadores declamavao con-
wa ellas , affirmando que era menor peccado iz
a taberna que ir 4 casa de Café.

Ao depois de muiras altercagoes e potfias,
os devotos , unindo os seus interesses, conse-
guirio huma condemnacio authentica do Cafc,
¢ determinario apresentar a0 Mufti huma peti-
¢a0 a este fim: na qual avancavio que o Cafe
torrado era huma especie de carvio, e que ti-
nha tal qual relagdo com o carvio prohibido
pela Lei: e que por tanto lhe pedido houvesse
de decidir este ponto, conforme o direito do seu
Olfficio.

O Chefe da Lei sem se entranhar na quess
tao, decidio, como elies desejavio, e declarou,
que a bebida do Cafe era contrario 4 Lei de
Mahomet.

He t2o respeitavel a authoridade do Mufti,
que ningucm se aweve a julgar errada a sua sen-
tenga, LG pancada se destruirio todas as casas

de
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de Café; e se encarregou 20s officiaes da Po-
licia o vigiar, se alguem bebia Café. Nio obs-
tante isto estavio t2o habitiados, e o seu uso
estava geralmente tao recebido, que o povo con-
tinuou a pezar de todas as prohibicOes a bebel-
lo nas suas proprias casas. Os officiaes da Po-
licia , vendo que nao podido supprimir © seu
uso , se accrdario <z permitirem , pagando hu-
ma taxa, que o bebessem, com a condigio que
o nio fizessem publicamente. E assim se prin-
cipiou a beber nos lugares particulares com as
portas fechadas, ou nes lugares do interior das
casas de tabernas.

Com este pretexto fordo-se estas casas pou-
co a pouco reestabelecendo , €, vindo hum no-
vo Mufti , menos escrupuloso, e mais ilumi-
nado que o seu predecessor , tendo declarado pu-
blicamente que o Caf¢ nao tinha relagio algu-
ma com o carvio, € que a sua infusio em na-
da era contraria a Lei do Mahomer, as casas
de Café crescério em huma quantidade igual &
que tinha sido antes. Feita esta declaragio, as
Ordens Religiosas , os Prégadores , Legisias , €a
proprio Mufti bebizo Café , e o seu exemplo
foi universalmente seguido por toda a Core, &
Cidade.

O
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O Grio-Visir , estando do mssmo modo
munido d’huma especial authoridide sobre as
casas em que se permittia 2 bebida phblica do
Café , valeo-se desta occasido, para impor hum
consideravel tributo pelas licengas que concedia
a cste assumpto , obrigando aos seus proprieta-
rios, ou donos das casas de Cafe a pagar hum
sequin por dia , e limitando juntamente O preco
d’ hum asper por huma chicra

Isto era o que se continha no manuscripto
Arabe da Livraria de ElRei de Franga confor-
me a traducgzo de M. Galand, o qual prosegue
a informar-nos da causa , que tivera outra sup-
pressao total no tempo da guerra de Candia, es-
tando nella os interesses Qttomanos em huma
figura triste , e critica.

A liberdade , tomada pelos politicos, que
frequentavao estas casas , fallando livremente dos
negocios pﬁblicns , foi tao grande, que o Grio-
Visic Krupuli , Pai de outros dous célebres do
mesmo nome , que lhe succedério no emprego
successivamente , as supprimio tota'mente no tem-
po da menoridade de Mahomer 1V com hum
disenteresse , que char acterisava a sua familia sem
respeito a perda de huma tio grande renda, de
que clle proprig colhia o proveito. Antes qué

la-
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layrasse esta determinacdo per si mesmo em in-
cognito visitou differentes casas de Cafe, onde
magcado observoun , que varias pessoas graves dis-
corrido sériamente sobre os negocioS do Imperio,
cesurando a administragdo , e decidindo confia-
damente negocios ds muita importancia, Tam-
bem antes tinha visitado as tabernas, onde en-
controu muitos mocos alegres, muitos soldados,
os quaes se divertiio entre si caniando , e cons
tando seus amores , e factos da guerra. Nada mais
ouvio.

Tedavia , ainda que fizesse fechar as casas
de Cafe, com tdo nem por isso se bebia me-
nos , porque se frazia em grandes Vvasos com
fogo por baixo as estradas reaes, e aos merca-
dos. Esta prohibicio $6 abrangeo as casas de
Café de Constantincpla, € nao as outras Cida-
des e Villas do Imperio, onde se continuirio
as casas de Café do mesmo modo que antes.

Apezar desta precaucao de se supprimir as
casas publicas de Cafe, o sen consummo se au~
gmentou mais e mais; porque nio havia casa
alguma ou familia rica, ou pobre Turca, ou Ju-
dia , Grega , ou Armenia, que nesta Cidade sio
mui numcrosas , a qual pelo menos nio beba
duas vezes a0 dia, € muita parte o bebe muis

1as
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tas outras vezes , porque passou a ser hum cos-
tume o offerecello a todos, que vem de visita a
suas casas, e se reputa como huma incivilidas
de o nas acceitallo : e assim muita parte da
gente toma vinte chicras no dia, e sem algum
inconveniente , o que este Author suppoem ser
huma grande excellencia. Além desta o mesmo
Author lhe contempla outra no maior uso do
Caic, e vem a ser, conforme o seu parecer,
apertar os homens mais estreitamente em os vine
culos da socizdade , e da amizade , e muito mais
que outro algum liquor , € observa que estes
protestos da amizade , feitos neste tempo , s20 mui-
to melhores que aquelles que se fazem, quan-
do a cabsga se acha envenenada pelos liquores
embriagadores. Elle avalia que se gasta nas fa-
milias particulares de Constantincpla no artigo
do Cafe, quanto se gasta em vinho em Paris;
e refere que estao tao avezadas a pedir dinheie
ro pelo Cafc, como se pede em Paris pelo vis
nho, ou cerveia.

Ainda encontro mencionado hum caso ga-
lante , e vem  a ser, querecusando-se dar Café a
huma mulher © casada, fora este recuso huma das
eausas legaes do  divorcio.

Os Turcos tomao o seu Café muito quen-

te,
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te, e muito forte, e sem assucar. Antigamente,
: e agora , quando ferve, lhe lancao hum dente de
" cravo , ou dous pisados , conforme a quantidade,
e tambem huma pequena porgio da semente
badiar , chamada ervadoce estrellada , ou alguns
graos do cardimomo menor, ou huma gotta da
essencia d’ambar,

Nao he facil saberse assim o tempo em
ue , como a causa porque o uso do Caté pas-
sou de Constantinopla ds partes do Oeste da Eu-
ropa. Todavia he provavel que os Venesianos,
pela vizinhanga dos seus dominios, e pelo seu
grande commercio com Levante, fossem os pri-
ieires que o trouxessem. Isto se prova de par-
te d"huma carta escripta por Pedro de la Vallg,
certo Venesiano em 1615 de Constantinopla , na

T A i R

qual diz a hum sey amigo, que elle levaria com-
sigo algum Café , o qual julgava que ai¢ en-
tao era desconhecido no seu paiz.

M. Galand diz : que elle fera informado por
M. la Croix, Interprete do Rei , que M. The-
venot , tendo viajado pelo Oriente , e volando a
Franca em 1657, trouxera comsigo a Paris al-
gum Café para seu proprio gasto , e que por
muitas vezes regalara com elle a seus amigos,

e que M. la Croix fora hum destes ; € que des-
de

i
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de esse tempo nunca elle o deixara de beber,
provendo-se por meio de certos Armenios , esta-
belecidos em Paris, e pouco a pouco adquirie
reputagio nesta Cidade.

Alguns annos antes ja era conhecido em
Marseiha ; porque hum certo Cavalheiro , que ti-
nha acompanhado a M. de Ja Haye a Constan-
tinopla , trouxe COmMSIZO NO seu regresso , nao
sO o Café , mas tambem os vasos , €apparelhos
proprios para o fazer, e para o beber, que ti-
nhao huma particular magnificencia , e mui dif-
ferentes dos que actuaimente usamos. Todavia
até o0 anno de 1660 somente , 0s que tinhio es-
tado em Levanie erdo, os que o bebiio, porque
o costume os tinha feito amizos. Mas tendo
vindo neste anno algumas saccas do Egypro,
deo a muitas pessoas occasizo de o experimen-
taiem , € contribuirdo muito , e muito para que
elle entrasse no uso geral; e em 1671 ceras
pessoas particulares em Marselha determinario
estabelecer a primeira casa pablica de Café nos
arrebaldes da  Cidade , que tiverio hum su-
cesso muito bom ; o povo se punha a zombar ,
fallar sobre os negocios , ¢ a divertir-se com o
Jogo : em pouco tempo teve hum grande cone
curso , principalmente pelos Turcos negociantes,
e
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e pelos Mercadores de Levante. Julgirio-se es-
tes Jugares muito convenientes para se discorrer,
e tratar as materias relativas ao commercio , €
em huma palavra , 20 depois o numero destas
casas cresceo pasmosamente. [L ndo obstante que,
sendo bebesse menos pelas casas particulares em
huma maior quanudade, logo que se fez o seu
uso universal em Marselha , e Cidades visi-
nhas.

Antes do anno de 1669 senio conhecia o
Cafe em Paris, 4 excepgio da Casa de M. The-
venot, e n’alguma mais de seus 2miZos, e de
terem ouvido das relagtes dos viajadores, Este
anno adquirio alguma celebridade pe'a chegada
de Solimio Aga, Embaixador de Mahomer 1V'.
Deste anno se deve datar a entrada do Cafc em
Paris. Este Ministro , e 2 sua companha tinhia
wazido huma grande quantidade comsigo, com
a qual mimoseirao a muitas pessoas da Corte ,
e Cidade , que se acostumario a tomallo com
hum pouco d’ assucar. E os que o acharao pro-
veitoso , procurarao nio estar sem elle. O Embai-
xador , permanecendo em Paris desde Julho de
1669 atc Maio de 1670, teve tempo sufficien=
te de deixar estabelecido este costume que elie
introduzira,

Dous
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Dous annos ao depcis hum Armenio por
nome Pascoal estabeleceo huma casa de Cafe,
mas tendo sido pouco animada, deixou Paris,
e foi para Londres: a elle se seguirio Armenios
e Persas , mas tambem com pouco lucro pot
falta de aprestos, e lugares proprios em que os
pozessem. O povo pelide , e garboso quer set
alojado em bons lugares , quando pagio. Com tu-
do , pouco tempo depois , alguns Francezes as pres
paririo com propriedade a0 intento de salas es<
pacosas com adoros elegantes , de tapessarias,
espelhos , quadros pintados , magnificos lustres ,
e dando juntamente Chi , Cafe, Chocolate, e
outros refrescos, de sorte que dentro em pouco
tempo fordo frequentadas por pessoas de ceremo-
nia , pessoas de Letras, e em breve chegou o
niamero destas casas em Parfs a trezenias.

Nos somos devedores 4 Piagem de M. la
Rogue 4 Arabia Felis desta exposicio, que fi-
2emos , da intoducgao do Café em Paris. Ago-
ra passaremos 2 mostrar tambem a sua entrada ,
Ou primeiro apparecimento em Londres,

Pelo que diz a Historia Cronologica do Coms
mercio , se mostra, quz 0 uso do Café entrira
em Londres alguns annos antes que em Paris,
Em 1652 M. Edovard , certo commerciante da

Tur-
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Turquia trouxe comsigo hum criade Grego , que
se chamava Pasqua, que sabia torrar, e fazero
Cafe at¢ entio desconhecido em Inglaierra, Fs-
re criado foi o primeiro, que vendeo o Café,
e que o tinha em sua casa, para este fim em
George Stad , Lombard Street.

A primeira vez que se fez mencio delle
nos Livros dos Estatrtos , foi em 1660 ( 12
car. 11, cap. 24) tendo-se-lhe imposto sobre ca-
da gallon de Café feiro , e vendido o direito
de 4 pences, pagos pelo vendedor.

O Estatuto de 15 Car, 11 cap, XL 6. 14
ann, 1653 manda que todas as casas de Caf¢
hajio de ser licenciados em o Quartel Ceneral
Sessoes da Paz na Commarca , em que os hou-
verem.

Em 1675 o Rei Carlos mandou fechar s
casas de Café, mas em poucos dias revogou a
Ordem por outra. Forao accusadas de serem se-
minarios de sedigOes.

O primeiro Auther Europeo, que fez men-
cio do Café, foi Rawolfio, que se achou em
Levante no anno de 1573, mas quem o des-

reveo circumstanciadamente foi Frospera Al-
pino na sua Historia das Plantas do Egypro,

. o
publicada em Veneza em 1591, cuja descripe
ARk ¢io,
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¢io, se pode ler no Theawo das plantas de
Parkinson a pag. 162z €ap. 7y , ue he do
theor seguinte,

,» Arbor Bon , eum fractn szo buna ; baza
que os Turcos bebem ; Alpino noseu Livro das
plantas do Egypto , di a desciipgao desia plans
ta, da qual diz: Que se mostra em huma hor-
@ de cerio Capitao de Genizaros , que a trouxe
da Arabia Felis, e a plantdra, e que se via co-
mo huma cousa rara, porque antes se nao ti
nhe visto alguma. A arvore, diz Alpinio , he de
algum modo semelhante a0 Evonymo ; mas as
snas folhas sao mais densas, mais rijas , e mais
verdes , e ndo sio cahidigas, O fructo se cha-
ma buna , e algum tanto mais amargo que a
avella, mais comprido , redondo , e pontudo em
huma das suas exremidades , e do mesmo mo-
do regoado emambos os lados, e a pezar disso
mais visivel em hum que no outro : Que se pé-
de dividic em dous, e em cada lado do qual se
contém hum carogo pequeno alengado , branco,
raso , ou planopelo lado , em que ambos se ajun-
130, cobertos de huma pélle amarellada , d"hum
gosto acido , e algumas vezes com maior amars
go , forrados, ou vestidos de huma peliicela
delgada de humm cOr cinzeata escura, Na Ara-
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bia , Egypto , e outros lugares dos dominios Tur«
cos fazem destas bagas geralmente hum cozi-
menio , ou bebida , que lhes serve em lugar de
vinho, e de ordinario se¢ vende nas suas taber-
nas , a qual dao o nome de Cgova. Paludamus
chama Choava , e Rawolfio Chanke, Esta bebi-
da tem propriedades physicas muito boas : for-
ralece o estcmago debil , remedéa a digestdo,
e o tumor, ou obstruccoes do figado, e bago,
sendo tomado em jejum por algum tempo. Go-
za de grande esiimagao entre os Egypcios, e
Arabss em muiros casos femininos , nos quaes
pensao que lhes tem sido muito proveitosa.

O Senhor Chanceller Baccon se lembia
della deste mesmo modo no anno de 1624, El-
le d:z: que os Turcos tgm huma bebida, cha-
mada Cafe, feita deagua fervendo , e de huma
certa baga feita em po, que faz a agua pret,
como a de ferrugem , ou foligem de chaminc,
dando-lhe hum aromatico e pungente cheiro , e
he tomada quente.

O céiebre Joao Ray , na sua Iistoria das
Plantas , publicada em 16¢0, fallande della co-
mo de huma bebida, que estava muito em uso,
diz : que esta arvore Cresce. unicamiente €nire os
Tropices, e suppoem que os Arabes destrcem
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a qua'idade vegetativa das sementes , em ordem
a limizar sobmene entre elles a grande fonte de
riquezas , que elles attrahewn de todo o mundo
por este genero @ donde reflecti® e que esta parte
da Arabia pode realmente ser chamada muito fe-
liz ; mas que he incrivel que se possio daqui
<0 exportar tantos milhoes de saccos para a
Turquia , Barbaria , e Europa. Elle se admira ,
que nao tenha havido alguma Nagao particular,
riu: haja de querer possuir hum tio grande thes
sonro; € que, estando encerrado dentro dos ese
reicos limites d° huma so Provincia, nao tenha
havido entre as Nagoes , que as avizinhio em ro-
da, alguma, que pertenda roubar-thes algumas
semenics ,0u Madas Vivas , para paiticiparem comy
elas de hum negocio tao lucrativo. ,,

Agora passaremos a mostrar , porque meios
esta preciosa planta passou a Europa , e desta
emigrou para a America,

Boerhave foi o primeiro escripor da rela
¢io do mado, com que ella veio a Europa , no
seu Index do Jardim de Leyde , Parte 1I. pag.
217, que he,, como se segue; Nicoldo Witsen,
Bury Mesuwe d” Amsterdam, e Governador da
Companhia da India Oriental nas suas cartas,
For vezes repetidas, admoestava , ¢ pedia a Van

Hoom 4
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Foom , Governador de Batavia a mandar vir,
de Moca , na Arabia Felis , 2lgumas bagas da ar-
vore do Café, para as haver de plantar em Ba-
tavia; o qual, tendo assentido, as mandou vir,
¢ no anno de 1690 nascérdo das sementes, que
Ihe tinhao vindo , muitas arvores , das quaes man-
dou huma ao Governador Witsen , que logo mi-
moseou com ella ao Jardim d’ Amsterdam , de
que era o fundador, e conservador, onde em
pouco tempo produzio , e das suas sementes
houverdo muitas plantas novas. Donde conclue
Boerhave : que o merecimento d’ introduzir esta
rara planta na Eurcpa he totalmente devido 20
cuidado, e liberalidade de Witsen.

Pelos annos de 1714 os Magistrados d" Ams-
terdam , querendo satisfazer a Luiz XIV. Rei de
Franca com hum particular comprimento , se acor-
dirio de lhe mandarem huma elegante planta
desta rara arvore , arranjada com todo o cuida-
do, e por agua, abrigada do tempo com hu-
ma maquina curiosa , cobera por cima com vi-
dros. A planta tinha 5§ para 6 pes de alura, e
hum dedo de grossura no seu tronco , com mui-
ta folhagem, e com fructos verdes, e maduros.
Logo que chegou foi visitada e vista , ainda es-
tando no Rio, por muitcs membros da Acade-

mia
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mia das Sciencias , e foi ao depois conduzida ao
Jardim de Marly, e entregue 20 cuidado de M.
de Jussieu , Regio Professor de Botanica, que
havia hum anno, que tinha escripto huma Me-
moria , impressa na Historia da Academia das
Scieacias de Paris , no anno de 1713, descre-
vendo os characteres deste genero; e ajuntando
a esta huma elegante figura , tirada d’ huma plan-
ta menor , que tinha neste mesmo anno recebi-
do de M. Panchras , Burg Mestre d’ Amsterdar,
e Director do seu Jardim.

Em 1718 principiou a Coionia Hollandeza
de Surinam, primeira de todas, a plantar o Ca-
fc; e em 1722 M. de la Mote Aigron, Gover-
nador de Cayenna , tendo negociado em Suri-
nam , conseguio por hum artificio apanhar hu-
ma pianta , que , no anno de 1725 , produzio mui-
tos milhares.

Em 1727 o Francez , percebendo que esta
aquisigio seria d’ huma grande vantagem para as
outras Colonias , envidrio 4 Mariinica algumas
plantas;; e he muito provavel que destas se hou-
vessem de espalhar por todas as Ilhas circum-
vizinhas; pois no anno de 1732 jd se cultivas
Vao na Jamaica, e se diz que ha huma postura
feita , para sc animar esta cultura. Desta sorte se

dis=
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dispds hum commercio tao grande, e t3o provei-
toso para os estabelecimentos Europeos nas In-
dias Occidentaes.
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BEBIDAS ALIMENTOSAS.

CULTURA
DO

CAFE,

Historia da sua introduccdio na Europa ; tirada do

T

Discurso preliminar da obra Franceza.

(Examen de la qneﬂian Medico Politique: sur le use
habituel do Café , ©'c.)

r O R
N. FE J. Ew

0 CAFESEIRO veio originariamente da Ethiopia
alta, onde era conbecido de tempo immemorial ,
e ainda hoje se cultiva com proveito. Seu fructo
he maior , hum pouco mais comprido’, menos ver-
de , e quasi com o mesmo perfume , do que se prin-
| cipiou a colher na Arabia feliz, junto ao decimo
, quinto Seculo, e que hoje he tio estimado com

o nome de Caf¢ de Moca. A arvore , que o pro-
‘ duz , nasce no territorio de Betelfugui , huma Cida-

de do Reiio d' Yemen, situado a déz leguas do Mar

Vermelho , em hum areal secco. O terreno da sua

cultura he da extensio de cincoenta leguas de com-
| prido , quinze at¢ vinte de largo. O seu fructo nio
| A ten
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tem o Imesmo ponto de perfeigﬁﬁ em toda a par-

te. O que cresce sobre lugares elevados, he mui-
to mais pequeno, mais verde , mais pezado ; e ge-
ralmente mais estimado.

O Cafeseiro , conhecido pelo nome de Jasmi-
nam Arabicum Laurifolio , dos antigos Botanicos , sé-
be d altura de quarenta pcs ; mas o seu tronco nio
excede no seu diametro a quatro para ciico polle-
gadas , seguindo refere Mr. de Bomare no seu Die-
tionare de Histoire Naturel: osramos desta arvore,
si0 brandos, cobertos de huma casca esbranquicae
da , muito fina. As folhas oppostas de duas a duas,
e situadas de modo, que hum par encruza com o
outro, Assemelhdo-se de alguma sorte com as do
Joureiro ordinario, Sdo continuamente verdes, lus-
frosas , Iis_as por cima , pillidas por baixo : ndo tem
cheiro , e o seu sabor he de herva. As flores sahem
das axillas das folhas em numero de quatro, ou
€inco : sdo brancas, algumas vezes vermelhas, paili-
das , cheirosas , de huma peca, como hum funil,
divididas as mais das vezes em cinco partes , como
o Jasmin de Hespanha., O pistillo passa para hum
fructo , ou baza molle , ao principio verde , ao dee
pois vermelha , ¢ finalmente de hum vermelho de-
nezrido , quando estd madura perfeitamente , da zros-
sura de Luma cereja tendo na sua extremidade huma
especie de embigo. A sua carne he mucilagivosa ,
pallida , de hum mio gosto , serve de coberfa com~

mua
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mua a dous carocos delgades , ovaes estreitamente
unidos , pelo lugar , porque se unem ; e que con-
tém cada hum huma meia fava , ou semente de
hum verde pallido, ou amarellado , oval , abaula-
do pelas costas , chato do lado opposto , cavado des-
te com hum rego assiz prolundo. Colhem-se duas
ou trez vezes no anbo fructos maduros, que se fa-
zem seccar. Em todas as estacies se vem nos Ca-
feseiros quasi sempre flores , e fructos- maduros.

Este he o grdo tio conhecido com o nome de
Caf¢, e do qual somente os habitantes de Yemen ,
que o mandio a Moca, vendem todos os annos oi-
to milhoes , e 785 mil arrateis. A sua feira geral
he em Betelfagui , onde se compra todo o Café,
que ha de sahir do Paiz por terra. O resto se le-
va a Moca, que lhe fica em distancia de 35 le-
guas , ou para os Portos mais vizinhos de Lochia,
e de¢ Hodecda, Pode-se avaliar o total da sua expor-
tacio em doze milhoes , quinhentos e cincoenta mil
arrateis todos os aunos.

O Café Moca, ou de Levante, tem as favag
mais pequenas gue as outras especies conhecidas.
Sendo passadas pelo moinho, que as descasca da te-
na subtil, que as cobre , ficio de huma cér ama-
rellada, ¢ tem hum bom cheiro. Convém advertir
que se dio Cafés de Moca de trez qualidades. A
melhor , chamada Bakouri , se reserva para o Grio
Senhor 5 as outras duas , que sio o Soki , € o So-
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labi , se vendem na Armenia , Persia , em Arabia ,
nas Costas d’ Africa’, no Indostan, Maldivas , Eu-

ropa.
Os Hollandezes procurirdo cultivallo em Bata-

via , € se sabirio bem. A sua semente que he mais
grossa , mais esbranquicada que o de Moca, se co-
nhece pelo nome de Café de Java, ou do Ori-
eute.

O Café: de Surinam:, Colonia Hollandeza na Ame-
vica em terra firme , he de huma cor csverdeada ,
e de differente tamanho.

A llha de Bourbon em Africa, ‘produz hum Ca-
f¢ esbranquicade , allongado, sem cheiro , e muito
inferior ao da Arabia. O Café da Martinica, ou das
Ihas, he ainda de menor bondade. He esverdeado,
e tem hum cheiro, € gosto hervaceos.

Chama-se Café mareado , ou avariado o que
foi molhado pela agua do mar, no seu transporte,
Quando vem assim, se ndo faz caso pela acrimo-
nia salina , que a torrefaccio nunca chega a tirar.

O uso do Caf¢, a pezar de estar tio espalha-
lhado em toda a Europa , era desconhecido a esta
parte do globo antes do 16. Seculo. Os mercado-
res Venerzianos , forio os que o introduzirio na Ita-
ha.” Este uso passou logo para Allemnanha ; pois
ahi ja era muito conhecido no meiado desse Se-
culo. Franca porém tardou em aproveitar-se do Ca-
f¢, @ssim no commercio, como no augmento do

lu-
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luxo das mezas. Foi Marselha a primeira Cidade
deste Reino, onde fordo vistas estas sementes es-

trangeiras em 1664, mas s6 no anno de 1609,
forio conhecidas em: Paris. Inglaterra se empenhou
em procurar estas favas j € COmoO a0 MESINO tempo
aprendério o methodo de as empregar em decoc-
¢do, o gosto, que o publico formou desta bebida,
obrigou a alguns habitantes de Londres, a tello sem-~
pre prompto nos seus botequins, aos quaes hoje
dio o nome de casas de Café. O estabelecimento
da mais antiga nesta Capital data he de 1652, aonde
o seu nimero chega a 3 mil.

Os primeiros Europeos , que escrevirao dcerca
do seu uso, forio os Medicos. Leonardo Rawolf,
patural de Awsbure , fallou a seu respeito na Re-
lacio da sua viagem a Levante, que appareceo im-
pressa em Allemi3o em. Francfort em 1582 ; mas
Prospero Alpino de Marostica do Estado Venesia-
no se estendeo mais dcerca delle no seu Livio de
plantas do Egypto, Paiz pelo qual tinha viajado
trez annos , principalmente a parte , que confina com
o Estreito de Suez , tambem vizinho 4 Arabia. Vol-
tou a Italia em 1584.

De todas as bebidas , que tiverdo acceitaciio , nio
ha huma, que tenha sido mais universalimente es-
palhada que o Café. Nio ha Nacdo alguma que a
nio tepha achado do sen gosto: e no entretanto

s¢ prepara em quasi todos os Paizes do Mundo ha-
bi-
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bitado , ou pelo cozimento em agua, ou pela ine
fusio das favas torradas, e pulverisadas. Todavia o

methodo de o preparar ndo tem sido os mesmos

Al

:I nos lucares , em Que O seu uso alliciativo esta
=)

[ mais acreditado. Os Arabes comecardo pilando os

orios de Café em vasos de terra , immediatamente

=]

ao depois de o haverem torrado : lancavdo lhe ao

depois agua quente ¢m cima ; ¢ nesta a fazido fer-
ver por alguns instantes, e bebido este cozimento,
sem dar tempo, a que o seu pc se sentasse. Mas
em pouco tempo se desagraddrdo do Cal¢ turvo, e
prncunirﬁo precipitar-lhe as partes mais grosseiras ,
por meio de hum panno de linho molhado , com
o qual cobrido o vaso, logo que o tiravio do fo-
go. Ajuntirdo a esta primeira a precaucdo de dei-
xar o licuor em humn perfeito repouso, e conse=
. guirio fazello bem claro: entdo o derramavdo nas

tacas, ¢ o adocavio com mais ou menos assucar ,
conforme o gosto de cada hum.

A maior parte dos Arabes tinhio o seu regalo
nesta bebida ; mas a regalia de o tomar em natu-
reza , era s0 dos Cidadios ricos. A plebe se reduzia
4s cobertas proprias , € commuas das favas. Estes
restos desprezados formdao huma bebida , que tem
o gosto do Caf¢ sem o amargo , nem a forca. Cha-
mu-se Caf¢ i Saltana, ﬂndr]( , Doutor da Faculdade
Medica de Paris , deo o mesmo nome ao Café nio
torrado. Ferve-se em agua por meio quarto de hora ,

qu an-
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guando muito , e dd hum liquido de cor de limdo

que se bebe com assucar.

He tio g¢rande o uso do Café no Imperio Ot-
tomano , que he imp;ossivel imaginar-s¢ 0 consum-
mo, que fazem delle a gente vadia , que passioa
vida a bebello, e a cachimbar nos Cafés priblicos.
Nio he menor o consummo nos Estados dos Prin-
cipes da Europa ; seria impossivel hum justo cal-
culo da quantidade , que entra nella, e se conso-
me. Do edito Regio , piblico em Berlin a respeito
do Café, se vé que o Rei de Prussia fixa a somma
da despeza annual em 700 para §oo mil escudos,
que a importacdo destas sementes estrangeiras cau-
sa a0 seu povo. Eu nio poderia contar as saccas,
que passio todos os annos pelos Paizes- Baixos Aus-
triacos ; e que se consomem nelle. Este nimero
deve ser muito grande ; pois que os Mercadores
Especieiros de Mons, vendemn diariamente acima de
trezentas livras de Café torrado , para o uso des
moradores , que nao tem em sua casa provisio dese
tas favas : e deste padrio vem a ser mais de cem
mil livras o Café , que se vende ao povo annual-
mente em pezos pequenos. Mas accrescentando-se a
esta quantidade , a que resulta do consumino de
sujeitos rices , que tem provimentos de Café, pa-
ra as precisGes domesticas , que numero prodigio-
so de livras nio entra cada anno nesta Cidade,
que he soffrivelinente povoada , e miediocremente

' gran-




— — -
&)

grande ’ N%o receio a censura de exagerado em’  hum
’ o 1 y W i - _arl

calculo , que seguramente he muito n?f:rmr sua

realidade : +ainda quando nelle ndo calculo o gasto

destas casas. abertas , que tem o seu nome, por-

que o vendem. Quantas mil livras se nio gastd-
rdo?

O modo mais commum de se preparar esta be-
bida, he de torrar, e preparar o Café¢ , de moer as
favas , para lhe tirar perfeitamente a tintura, ou
por cozimento na agua , ou por huma infusio mo-
mentanea atravéz de hum funil, cheio de buracos,
e forrado interiormente de hum papel pardo, ou
de hum sacco de la. Chama-se a este ultimo. mo-
do caf¢ a la minuta. Correge-se o amargor con as-
sucar , € outros lhe ajuntio leite , ou nata.

Quando se principiou a espalhar o uso do Café ,
as classes inferiores do povo se empenhdrio da mes-
ma sorte em O gastar , como as pessoas de huma
ordem superior; porém nio podendo costear a des-
peza, a que o uso habitual desta bebida os obri-
gava, recorrério a-diversas experiencias de legumes,
graos para haverem de achar hum meio, que lhe

substituisse o uso das favas estrangeiras : emprega-

rio os feijoes brancos, torrados, e pulverizados , e
chegdrdo a lisonjear-se , de terem encontrado huma

descoberta , cujo cozimento se approximava 20. do

Café , assim no gosto , como no cheiro : mas estas 1
qualidades apparentes nio os engandrao muito tem-
PO j
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po ; porque peércebério logo Gue o seu uso offen-
dia ao estomago , e causava molestias na cabeca.

Na continuacdo do tempo achdirio que a ceva-
da torrada com huma quantidade de amendoas, e
fervida por hum espago de tempo maior , que o
Café ordinario , davdo 4 agua algum gosto , cheiro,
e outras qualidades do ultimo. Este he o Café, a
que derdio o nome de Café a paisana de Gaspar
Neuman , Medico de Ferlim, que morreo em 17:7.
Friedel , outro Medico Allemio propoz hum Cafe,
feito de partes iguaes de amendoas doces, e amar-
gas , que elle torrava, ao depois de lhe ter tirudo
a pelle, Mas o liquor , que resultava Jo cozimento
desta mistura em agua , se approximava tdo pouco
ds qualidades do Caf¢ , que , muito longe de.lizonjear
o gosto de seus partidistas , parece ter sido,inven-
tado sO para correzer o habito de o tomar pela aver-
$40 , Que causa , a Quem o toma,

Ainda se imagindrio outros meios differentes, pa-
ra os substituiremm ao Caf¢ , que nos vem do Estran-
geiro. O que sortio hum melhor effeito , foi o da
raiz da Chicoria amargosa, feita em pequenos pe-
dacos, secca brandamente ao fogo, torrada , e moi-
da ao depois, para se empregar em feicdo de Ca-
f¢ , misturando-o com elle em partes iguaes.

Os Mercadores , que vendem em miudos o Ca-
f¢ torrado , lhe passio por cima huma pouca de
manteiga , quando estd no forno , ou panella, pa-
ra
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ra Ihe dar as sementes velhas huma parte do gos-
to, que a sua antiguidade parece ter feito perder.
Esta practica he criminosa por todos os principios.
Mas os Mercadores , que torrdo bons Cafés , com
huma addic;do de calda, lhe ndo alterdo asua bon-
dade , antes, pelo contrario, o caramello, que sc
Ihe forma em cima na superficie dos grios , os
veste de huma costra delgada, que serve de tapu-
me ds partes mais volateis, que escapio em nui-
ta abundancia , quando se queima o Café sem es~
te expediente util. Eu o chamo de util ; por que
tambem o he para os Mercadores , por quanto a
calda augmenta seu pezo na venda em miudos , e
esta nio custa tanto , como o Café, que por ou-
tra parte nio soffre tanta perda na sua torradura,

Ao depois desta succinta exposicado da Histo-
ria do Cafc, e da sua preparagio, he necessario
que passemos a4 Analyse dos seus principios § pois
se nio pode dar o verdad:iro valor aos seus effei-
tos no corpo do homem, sem se conhecer antes
as propriedades descendentes da sua patureza. As
consequencias, que resultarem deste detalhe , apofa-
@0 a opinido , que se deve formar dcerca do sew

wso, (%)
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EXTRACTO
DO
CAYE,

( History of the West Indies.)

P O R

BY BRIAN EDWARDS.

TEM-SE )4 escrito muito dcerca da Historia do
Café ; a sua introducgdo em as Indias Occidentaes,
foi elegantemente exposta por alguns Escripteres, e
as suas propriedades sibiamente examinadas por ou-
tros , mas scbre todos pelo meu doute zmigo o
Doutor Eenjamim Moseley , (* ) de maveira cue

ape-

pr—

(™) Treatise on the history property and effects
of Coffee—By Benjamin Moseley M. D. Tratado soe
bre a historia , qualidades , e ¢jfeitos do Ca .

Talvez nago se tenha contribuido co augniento do
moderno uso desta fragrante baga, tanto , quaito o
fex esta obra: cujo Author nos seus conhecimentos Me=
dicos , estimaveis instrucgoes assim singularmente inse
tructivas , como delectaveis , nio tem igual. Lerio-se
5 edigoes em Inglaterra (a 1. em 1785.) Fei iras-
ladada , e publicada na Lingua Franceza em Paris,
Ledo , e Straburgo. Tambem em Italiane em ERema
¢ Milao, Foi publicada em Leide , Lruxelias, ¢ Via
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nova a este respeito. Por onde as poucas observa-
cées , que tenho de epresentar aos meus Leitores,
versirio principalmente sobre a cultura dasua ba-
o2, que, sendo fundudes em actuaes experiencias ,
talvez dario alzuma informacio proveitosa,

Os apaixonados do Cal¢ se tem queixado mui-
to da inferioridade , do que produzem as Indias Oc-
cidentaes , ao de Moca. Ndo ha duvida alguma, que
a maior parte das queixas, formadas contra elle,

com que o publico se diverte , sio nascidas da af=

fectacio. Ao mesmo tempo que esta imputacio nio.

he inteiramente destituida de fundamento , visto
ser o Caf¢c das Indias Occidentaes , pela maior
purte, bebido dentro dos 14 mezes, depois de co-
fhido da arvore ; e que o delicado do seu sabor ,
se realca com aidade , o que ndo deixa de coufes-
var sinceramente o Lavrador de Café , mais jactan-
c10s0 sobre o que recolhe de suas possessdes.

NMas a objeccio , de que o Café he inferior ao
da India Oriental , por ser huma produccio mais

grosseira de huma casta de arvore d2 menos valor .

nao

cnna ¢ ctircitda fi'lhlrﬂallt-!;ﬂ em AHHHJH na AHE.HIGH."HI;
¢ ac Norte da fmu‘gm. Os Gpﬂﬂ.ﬂ'g“ﬂj do Iﬂrfﬁ. de-
vem maior. ohvizagio a0 Doutor Mﬂmh} s do que
talves amagmda,  Porgue elle augmentou a consum=
macao do Café *'”"'-'LH.’MIFHLHIc s € introduzio esta de-

fiawsat. el “ bebida em lagarcs , onde anles rara
YeL I UV Scu Bemne,
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nio merece outra refutagio mais do cue a circum-
stancia referida pelo célebre Jardineiro Mr. Miller.
»» que as plantas trazidas das Indias Occidentaes,
e creadas em Inglaterra nas estufas , produ:irio mui-

to bem as suas. bagas, as quaes em tempo propor-

~cionado fordo julgadas exceder ao melhor de Moca,

que se pode descobrir na Gra-Bretanha ,, he pois
evidente que toda a differenga provém do terreno,
clima , modo de o preparar, idade.

Mostra-se pela authoridade de Roque, e de ou-
tros Escriptores : que a arvore do Calc produz em
hum Clima muito secco , e florece primorosamen-
te em hum terreno areisco, ou em encostas , ¢
declives de montanhas , que diio escoo ds aguas das
chuvas. Estd no poder de cada hum dos Lavrado-
res de Caf¢ comprovar pela sua experiencia nas
Indias Occidentaes a propriedade de hum seme-
lhante terreno , s¢ as pequenas bagas houverem de
ter maijor acceitagio nos mercados Inglezes.

Hum terreno bom , melhorado pelas chuvas,
produzirad sim huma arvore vistosa , € dara huma
grande colheita : mas as sementes , que sio grandes,
e de hum verde carregado, mostrio por muitos an-
nos fedor , e enrijamento. He cousa singular que
os Americanos do Norte prehrao esta sorte de Ca-
f¢ atodas as outras ; e, porque elles até aqui tem
sido os melhores freguezes em os mercados das In-
dias Qccidentaes , os Lavradores se tem naturalmen=

te
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te applicado bastante a0 trabalho desta cultura, e

o tem feito.

Foi prudente a concessdo do governo em 1783,
dando felizmente por livre nos mercados de Ingla-
terra o Café das Ilhas Occidentaes aos seus Lavra-
dores. Antes desta ¢poca , 0s direitos , € alcavalas na
importacio , e consumagio das plantagoes Inglezas
do Cal¢ na Gri Bretanha, nio erio menos do que
480 por cento , emn o seu valor mercantil desse tem-
po. Debaixo de taes exaccoes a sua cultura nas
nossas Ilhas do assucar deveria experimentar a mes-
ma sorte , que soffrérdo as do Indigo. Mas isto se
ndo deve entender a respzito dos mercados Ame-
ricanos. A grande, e impoertante reduccio de hum
xellin por livia de pezo dos direitos de alcavala ,
fez immediatamente huma repentina , e pasmosa
mudanca ; e quando se promove o interesse do La-
vrador , entdo he que se augmenta 2 renda do Es-
tado : tendo-se trazido no anno de 1784 huma maior
quantidade de Caf¢ que a do dobro do que até
entio se importava , se augmentou a somma total
dos direitos ( reduzido a 2 tercos ) de L. 2,869=101=
m% d. a .. 7,200 15 9 d. ; prova certammente a
mais importante , entre outras , de que as pezadas
taxas desfazem aquillo mesmo , que intentdo fa-
zer.

Como quer que as encomendas nglezas se tenhio

augmentado desta maneira » € talto, o Americano

pas-
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passou a outras mios , tendo-se , como julgo, trans-
feridlo em grande quantidade para as 1lhas forastei
ras. Este motivo obrigou ao Lavrador a mudar de
systema , por se accommmodar ao gosto dos seus no-
vos freguezes,

Na verdade emendar-se isto nio estd nas maes
de qualquer homem , que tenha ji estabelecido a
sua plantacido ; mas seguramente he hum objecto
muito importante a semelhantes pessoas , o terein em
vista para o tempo vindoiro neste genero de cultu-
ra (ein hum Paiz no qual se ddo especies singula-
res de terreno , e escollia de situacdo ) conhecer
d” antemdo aquillo, em que deve empregar o seu
dinheiro , e a sua industria, para a sua maior con-
veniencia.

Na verdade o Calé pode ser cultivado em qual-
quer terreno das Indias Occidentaes ; d excepcio de
huma greda, ou barro frio , rijo ; e de huma terra
baixa sobre greda quente. Em cada huma destas
duas castas, as folhas amarellecem , e as arvores ou
murchdo , ou nada produzem ; mas inquestionavel-
mente o melhor , e mais saboroso fructo he, o que
provem da terra misturada de huma saibro quente,
e de hum lodo areisco , ou dos outeiros verme-
lhos , e seccos, que se encontrio em quasi todas as
Ilhas das Indias Occidentaes , e particularmente na
Jamaica. Ainda que as frequentes pancadas de chu-
vas sejdo favoraveis 3o seu crescimento , com tudo,

de-
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. . ,
demorando-se a2 acua por alguin tempo junto asua

raiz , a arvore murchard , e acabard,

Sendo a terra nova , e naturalmente boa , se po-
de em todas as estacées do anno plantar o Café,
certamente no tempo secco , e pode ser cultivado
em qualquer situacdo , com tanto que esta seja abri-
gada dos ventos Nortes, os quaes pela maior par-
te lhe destroem as flores, e muitas vezes do meia-
do doanno por diante , quando reindo muito, to-
talmente as despojio , assim das folhas, como dos
fructos , desvanecendo em hum instante todas as
esperancas do Lavrador.

O modo ordinario, com que se planta, he ali-
nhando a terra em quadrados de § pés; em outros
trabalhos se semeao as sementes , ou plantio as
nudas em 8 pés de distancia de huns a outros por
todos os lados, os quaes dio 608 arvores a cada
acre , e quando se podem ter estas mudas com fa-
cilidade , devem ellas ser preferidas 4s bagas. As
plantas destinadas 4 plantacio devem ser escolhidas
de quasi 2 pés de altura. Cortem-se de déz polle-
gadas acima do livel da terra, e cujdem quanto
for possivel em as enterrar com todas as suas rai-
zes. As covas , em que houverem de ser postas ,
s¢ alarguem , quanto bastem , para recolber a par-
te inferior do seu talo, e todas as suas raizes ; e
s¢ nettio as fibras superioies debaixo da terra , qua-

siduas pollegadas da sua superficie, Mas ainda que

pe-
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pela maior parte se julgue que a ordinaria distane

cia de $§ pés basta, para se plantar em qualquer
terieno , com tudo nas terras ferteis , quando as
arvores chegdo 'a sua perfeigio , pela sua vicosida-
de se atupem ,.ou fechio tanto humas com as ou-
tras , que embaracdo a franca passagem do ar. Con-
vém neste caso derribar cada segunda rua alterna-
tivamente , isto he, huma sim, outra nio, 10,
ou 12 pollegadas acima da terra; e para a boa co-
bertura dos cepos dardo estes successivamente arvo-
res novas, e rijas , logo que as raizes deixadas as
produzirem muito melhores , do que aquellas dadas
antecedentemente, As antigas plantacoes (chamaio-se
Avenidas ) derribadas desta maneira, nio cavadas ,
e replantadas dardo huma colheita soffrivel no segun-
do anno; e a operacio serd muitas vezes repetida,

O systema geral , e approvado , quando se cul-
tiva huma Avenida nova, he a escolha de arvores per-
feitamente limpas de gomeleiras; e que unicamen-
te hajio de ter hum s6 troiico em cada raiz. A pe-
zar disto , se huma rija gomeleira rebenta junto a
terra , a planta primitiva se embaraga; por cuju'
motivo , quando se enterra a planta, se lhe cubia
bem a raiz. Em altura de § ou 6 pés, a que a
planta no terceiro anno geralmente chega , se copa.
Nesta altura cada tronco tem 36 para 42 , ra-
mos , € na poda, que requer znnualmente , nio s¢
lhe deixa mais do que estes ramos.

B Do
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Do que fica dito relativamente ao effeito da
differenca de estacies 5 segue se ser muito difficul-
toso fixat-se a avaliagio do producto de huma plun-

“ tacio de Café por acre. Sabe-se que cada arvore ,

em hum terreno fertil , e espOHjUSU » produz de 6
a 8 arrateis de Caté , quero dizer com polpa e sec-
co; em differente situacao hum arratel , e lium
quarto por cada arvore Se avalia huma grande pro-
duecio ; mas entdo o Café he infinitamente me-
fhor em sabor. Crelo que o sepuninte he hum me-
dium, quanto hum cilculo exacté pode admittir a
este respeito, Se os cateseiros forem levantados de
arvores antigas em terras , nem muito pobres, nem
muito rices ; produzem o segundo anne do seu no-
vO crescimento 300 arrateis por acre, §00 no 2,°
anmo , e de 600 a 700 no 4.° Se o Cafesal for
Iécantado de plantas novas , sendo deve contar soe
bre o seu producto até o 3.° anno da sua planta-
¢d0 , nesse tempo produzird mui pouco , € ho 4.°
perto de joo arateis. O quinhio annual produzido
por acre depois deste periodo , se a Avenida for
tratada com cuidado , se poderd avaliar em 750 ar=
rateis 5 e qualquer preto deve cuidar de acre , &
meio,

Passamos agora 4 occupacio mais iimportante do
Lavrador de¢ Caié, a ssber , a colheita da sua ne=
vidade , e 0 modo de O preparar , para o fizer ven-
davel ros mercades. A seguinte , conforme Mr. Ro-

que
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que -he a practica da ‘Arabia. Quande os Lavrados

res percebem que os fructos tem chegado 4 sua
madureza , estendem lengées por baixo das arvo-
1es , que sacodem de tempos em tempos , € o fruc-
to maduro cahe, Estas bagas, ao depois de juntas,
30 postas em esigiras , e expostas ao Sol ainda com
a polpa, até que figuem perfejtamente seccas , o
que precisa de muito tempo 3 € depois deste se ti-
o os carocos da capa, que os cobre, pela espre-
medura de hum grande, e pezado rollo, ou cylin-
dro de pedra ; e sao entdo pela segunda vez sec-
cos ao Sol ; porque os Lavradores desconfiio, que
quanto mepos o Caf¢ for perfeitamente secco , tan-
to mais correrd o risco de se aquecer, Neste esta-
do se aventa com huma grande joeira, e se em-
barrica para a venda.

Nio se pode negar que este simples methodo
be muito superior a outio qualquer , para lhe con-
servar 0 sabor do seu grio; mas pdde-se questio-
par com razio : se o lucro addicional , que o La-
viador ha de conseguir em os mercados de Ingla-
terra por hum Café assim recolbido , e preparado,
correspondéra ao valor do tempo , € do trabalho,
que requer hum méthodo tdo aborrecido necessa-
riamente ! O seguinte he da practica usada em as
Indizs QOccidentaes.

l.ogo que a baga tenha adcuirido hwma cor ver-
melha denegrida na arvere , se suppdem estar e

B ii 0
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o ponto de madureza, ou de vez sufficiente a ser
colhida, Cada hum dos pretos destinados a esta oc-
cupacio se prove de hum taleigo , ou sacco de
pahno grosso com hum arco em a boca para o
conservar aberto. Este se suspende em o pescoco
do apanhador; que o vai despejando em huma al-
cofa , e, sendo cuidadoso , péde apanhar trez alquei-
res no dia, mas a nio ser , bom serd que o nio
obrigue ; porque , neste caso, misturara huma gran-
de quantidade de fructo verde com ¢ maduros A
practica usada he colhello na arvore em trez esta-
¢Oes de madureza. Cem alqueires , ainda com polpa,
tirados de fresco daarvore, rendem mil arrateis de
Café vendavel,

Aqui se usa de dous methodos de preparar, e
seccar o grio , ou caroco. O 1.° he estender o
Cal¢ novo ao Sol em taboleiros com cinco polle-
gadas quasi de altura, ou em huma terraca bati-
da, ou plataforma de madeira , com a polpa em
a baga, aqual em poucos dias fermenta , e se des-
carrega a si mesma de huma humidade muito aze-
da, e se deixa o Café neste estado, até que este-
ja perfeitamente secco, o cue, correndo o tempo
hem , se conseguird em 3 semanas. Sepirio-se ao
depois as cascas dos grios , ou por hum engenho
de descascar , que daqui a pouco se descreverd , ou
mzis fiequentemente pizando o em pildes grandes

de mazdeira com mios. O Café, assim preparado
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peza 4 por cento menos , do que o preparado com
polpa.

O 2.° modo he apartar-lhe a polpa immedias
tamente , que se tira da arvore. Executa-se isto por
meio de hum engenho de descarnar , que consta
de hum rollo encanado, e horizontal , comprido
de 18 pollegadas, e 8 de largo. Volta-se este rol-
lo por huma manivella , e trabalha contra huma
taboa larga movedica , a3 qual , conchegando-se mui-
to as cracas , ou encanos dos rollos , embaraca que
as bagas passem inteiras. O Engenho se entretem
por huma vasilha de madeira inclinada , por cuja
abertura as bagas cahem, ou resvallio no Engenho,
¢ he regulada pelo pendor, ou declividade de hu-
ma taboa vertical inclinada, Por esta simples mid-
quina hum preto descarna hum alqueire de Café
em hum minuto. A polpa, e o grio, envolto ain-
da nasua aralha, ou pellicula interior, cahem jun-
tamente, Passa-se entao tudo por peneiras de arame,
onde se lhe sepdra a polpa das sementes, e estas
se vaio immediatamente estender ao Sol , para se sec-
carem.

Dividem-se as opiniGes dcerca destes dous me-
thodos de preparar o Café entre os Lavradores. O
ultimo he tdo proveitoso , como expedito ; mas
ndo duvido que o primeiro haja de dar hum Café
de melhor sabor, attendendo-se que a fermentacio
occupa sempre algum lugar , quando o fructo cri

5€
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s¢ psem amontoado , ou nas plataformas, poupan-
do-se mais a despeza de huma casa. O Café azul
esverdeado , que na Ainerica se reputa pelo ‘me-
Ihor , he olhado por causa da sua cor, pelos Ne-
gociantes de Londres, como tendo hum signal de
fio ter sido sufficientemente preparado. De ambos
os methodos se pode ter hum Café muito bom,
com tanto que se lhie permitta o soccorio da ida-
de , que o faz muito melhor.

Até aqui expuz sémente o Engenho de descar-
nar: resta-nos ainda a operacio de o estonar, ou
de ihe tirar a aralha , tona que veste immediata-
mente o grio , € existe ainda ao depois de se lhe
despojar da polpa. Isto se-executa: por huma md-
quina , que pdde ao' wmesmo tempo esbulhallo da
polpa secca, no caso de se tér admittido na sua
preparacio o primeiro methodo , o que seria mui-
to mais expedito , do que pelo pilio , e suas
mios.

O Engenho de estonar consta de hum eixo per-
pendicular , rodeado em elguma distancia por hum
vaso de madeira redondo, em cue se piem o €a-
f¢ 5 e quasi hum pé acima do livel da superﬁci:
do vaso commummente estio quatro bracos hori-
z0ntacs , ou vassoiras encaixados no ¢ixo, e que se
alargio féra do vaso hum pé , e neste estio 4
rollos appropriades a correr pelo vaso , andando-se
¢m roda com os bracos, & com o ¢iko, o que se

faz
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faz com mus jungidas na extremidade. Os rollos que
sio de hum pezo consideravel , movendo-se a roda
no vaso , estenéo , e amolgdo as aralhas do Café , o
que he bastante para serem aventadas pela joeira,
ainda que lhe haja de ficar alguma porgio por aven-
tar. Quando se vé sufficientemente estonado , se ti-
ra fora do vaso, e se pdem na joeira, na qual lhe
tira toda a granca daaralha, e as que, ndo fordo
estonadas , se escollem nas joeiras, e setornio
lancar no Engenhe , o qual pode alimpar mil e
soo arrateis de Caf¢ por dia.

Aqui se dd outro modo de preparar o Café
com a polpa, e sem ella por meio de estufas. Es-
te he practicado por mui poucos Lavradores; por-
que em primeiro lugar requer hum grande , e cus-
toso apparelho : em segundo ; porque a fumaca da
“hum cheiro , e gosto desagradavel ao grao. Nio ser
que esta assercan seja verdadeira, mas sim que nao
ha cousa alguma , como o Café, que tenha a pro-
priedade de apanhar mais o gosto, e cheira de tu-
do, quanto selhe poser ao pé.

E por esta mesma razio he de grande conse-
quencia este ponto , em que se deve cuidar , quan-
do se embarcar Café para Europa, nio o ponds
em parte alguma do navio , em que possa receber
efluvios de qualquer outra carga, que trouxerem a
frete. As sementes do Café (diz Mr. Moseley) sio

notavelmente arriscadas a embeber-se das exhalacées
de
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de outros corpos 3 e por este motivo sujeitas apa-
nhar hum tal gosto, que lhe he inteiramente eg-
tranho , e desagradavel. A agua ardente de cana,
(Rum) posta junto ao Café , dentro em pouco tem-
po lhe communica tanto a0s scus graos , Que sume
mamente arrnina o seu gosto. Qualquer carga de
pimentas da India (diz Miller ) embarcada com o
Café , em poucos dias o despoja do seu gos'o.

Estas poucas observacdes he tudo, quanto me
occorre a respeito do modo de cultivar , e prepa-
rar este famosissimo grio , as quaes concluirei com
huma breve relacao das desperzas, e lucros relativos
a sua cultura , com o que pertendo que se anime mais
a sua industria , em ordem ao augmento da popu-
lacio branca do Paiz das llhas Occidentaes , do que
com algum dos outros seus generos commerciaveis ,
por ser o rendimento do Café muito mais igual , e
certo do que o de alguma das outras plantas , que se
cultivio 5 e o seu lucro muito maior em propor-
¢io do capital empregado.

Talvez nao faltard , quem argumente contra , di-
zendo. Se o facto fosse verdadeiro, a sua cultura
teria sido maior em as Ilhas das Indias Occiden-
tacs ? Esta objeccio foi anticipadamente respondi-
da, quando se fallou dos pezados tributos, e di-
reitos , que pagavio na Gri-Bretanha até o anno
de 178;. O que ordinariamente se diz : que os di-
reitos impostos nos generos importados cahem so-

bre
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bre o consumador , € nio sobre o Lavrador , (nfo
ha cousa mais falsa) nada prova; porque, se em
consequencia dos direitos, o preco do genero sibe
a hum ponto tal , que o Negociante o deixa de
comprar, o genero do Lavrador fica por isso mes-
mo sem sahida ; e abatendo se elle em si mesmo,
como pode deixar de ser igualmente ruinoso ao Ne-
cociante,, e immediatamente ao Lavrador ! Nao po-
de haver cousa alguma mais clara, e evidente do
que : que a cultura deste artigo estava grandemen-
te opprimida pelos impostos da Gra-Bretanha, Is-
to claramente se conhece, quando se compirio as
differentes quantidades, que se levavio a Franca,
e a Inglaterra. O total do importe annual , que se
exportou a Inglaterra dentro em 5 annos (1783
e 1787 ) nio excedeo § milhdes e 6oo mil arra-
teis , quando sémente a Hespanhola , ou § Domin-
gos pmd:uio hum provimento de anno , acima de
70 milhoes de arrateis.

2.° Claramente apparece que, desde a reduc-
c¢io dos impostos de 1783, a cultura do Café nas
Ilhas Occidentaes Inglezas tem tido hum rdpido
adiantamento , (em Jumaica particularmente) o qual
nio tinha tido jc annos antes. A pezar porém de
nio s= ter por esta reducgio (como observa o Dou-
tor Moseley) abatido , quanto deveria ser 5 porque os
direitos de 6 penicos por arratel ainda estropeio es-

te genero ; porque estorvio que o uso desta be-
bi-




A - - mmi  CCRESwA IR it o iar

S = ——

e

R s

B

¢ 26
bida tio fragrante se faga mais geral a todas as clag-
ses do povo. A deduccdo deste direito deve vir desde

o primeiro tempo, em que foi posto, € o dasua
continuacio , que nio excede o de 5o annos. Nao
he tio grands a Sciencia do Commercio das Colo-
nias , que nio possa ser entendida , ou reflectida

por qualquer J

Caleulo das despezas , e lucros da Cultura do Cafc

nos montzs de Jamgica , distantes do mar 14 nu-

lhas em o papel moeda desta Ilha , com o

abatimente de 40 por 100 mcnos que

as esterlinas.

Pero 1.7 dinheiro de terras de montes, (o0
geiras) reservada huma terceira parte pa-

ra passaes , e logradouros. L. 3. por acre. ogi9oe
&

P. 100 escr. ajo I por cabeca, = =~

P.20 mus I, 28, @ = a @ o -

P. Edilicios , trastes , mdquinas , ferramen-
tas dos pretos, = = = - <

P. Sustento dos escravos no 1.° anno, an-
tes de colherem mantimentos, fora ou-

tras despezas annuaes, carregadas adian-

tc- - b - - - - e — — -

7 &00C

@500

2gpoce

@ 500

ey e —

Total. 10¢960
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Os juros deste dinheiro em 3 annos, em

. quanto se ndo tem algum lucro. -~ a 6
por 100 = = = = = = ~ = 20;

e r—

Total L. 138053
(46:990¢ 800)
Despexas annuacs,
P. Hum feitor bra.n:.‘{}, e seu sustento. gh200
P. Qutro branco Subalterno. = ~ « o070
P. Botica , provimentos de boca, vestiaria ,
ferramentas , peixes., € carnes salgadas , e
outras provistes além das da fazenda. ghz2s
P. Tributos Coloniags. = = ~ = = gi1oo

#s593
Total de 3 annos antes de algum rendimen- '
0, = = = = = = = = = = 1478
Jurosi = = = = = = = = = = @221

2400 6
Total da despeza L. 15g)059
. (54:212gh400)
| Lucros de 4 annos « L. 4 por quintal, (Es-
te foi o prego do Café 5 annos antes
de 1792.)
P. 45 mil arr. de Café novo (he o que se pi-
de esperar em- 4 annos de 150 geiras plan-
tadas.) = = = = = = = == 1ig300
' De-
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Deduzidas as despezas de 4 annoss 595

Saccas, Ko = = = = = = 40 035
e 200,

Liquido = = L. 1163
Sdo iguaes a L. 7 14.% por cento no Ca-
pital.

Recompensas do §.° anno , ¢ seguintes,

P. 150 geiras que produzem 750 L. por gei-

. = 11289500, em L. 4, = =  4gH500
Deduzindo-se os encargos annuaes , como

antes, = = = = = = = 50§
Saccos, ¢ = = = = = = = $o

Reparos das fabricas , ou mdquinas. 100

BITs

1
Lucro liquido (igual a 24 por 1co no

Capital ) = = ~ = = = « L. 38725
(13:410¢000)
NorTa

Observar-se-hia na primeira edicio desta obra, que
eu estava obrigado pelos cdlculos dados nesta , e
nas duas paginas antecedentes ao meu bomn amigo
Samuel Vaughan Esq. da Freguezia de S. Jaimes em
Jamaica , e Membro da Assembléa desta Ilha, que
se tinha applicado 4 cultura do Café com grande as-
sifuidade , e bom successo. Elle me fez o mime das
seguintes Observagdes interessantes , que cosm mui-

to grande gosto publico,
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OBSERVACOES
PERTENCENTES A CULTURA

D O

/
CAFE,
EM AILHADES. DOMINGOS,

E do seu augmento provavel em Jamaica, no caso
de nio ser abolido o negocio dos Escraves pe-
lo acto do Parlamento ,

P OR

SAMUEL VAUGHAN g,

A ParTE Franceza da Ilha de S. Domingos ex-
portou em 1770 cinco milhGes de arrateis de Ca-
f¢; em 1784 por causa de hum premio de 40 L.
por tonnelada, que se concedeo aos navios, que
lhe levassem escravos; e em 1786 por outro pre-
mio de 200 L, por cabeca de escravo, que se trans-
portasse a esta llha. Chegou a somma destes a au
gmentar-se annualmente de 12 a 15 a 25 a 30 mil,
e por effeito desta augmentacio de Africanos tra-
balhadores , a Colonia fez hum progresso mui rd-
pido em todas as suas culturas, mas creio que a
do Café a tudo excedeo ; porque aexportacio des-
te
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te artigo em 1789 se augmentou acima de 76 mi-
lhoes de arrateis » que avaliadas pelo preco actual
(90 xel. por quintal) chegou L. j:420g000. Des-
ta tio ampla exportacio nio menos que 25 mi-
lhdes de armteis (valor L. 1:250@000 esterl.) fo-
rio produzidas entre os annes de 1786, e 1789 ;
€ se presumia ‘que , a nio ser embaracado pelas per-
turbagdes actuaes da guerra , deveria chegar a 30
milhoes , tio pﬁucn o abatimento, tido no prego
da cuantidade trazida a vepder-se nos mercados,
affectou a cultura. Parece provavel que o excessivo
valor do Café de Moca’, e o do Oriente deo oc-
casiio 4 antiga prohibicdo do uso desta bebida ,
entrc a media, e infima classe do povc pa Euro-
pa; por cuanto a’ quantidade colhida unicamente
na Ilha de S. Domingos era tdo grande , o ang-
mento da sua coltura tio ripido, e o preco do
Café das Indias 'Occidentaes , (de 2 xel. e 2 d. por
arratel 1nenos cue o de Moca) tem até agora con-
tinuado , no tempo da maijor exportacio ,; em tio
rendoso estado para ‘o Lavrador , ‘que he' difficil
expollo. Mas por estes factos se deve suppor cue
se augmentou hum povo novo, e numeroso de con-
summadores. Isto supposto he embaracoso antever
até cue pouto a cultura deste artign'péﬂ‘e chegar
nas Indias Occidentaes, Nio bastaria “dizer que se-
fia igual a do assucar’ pois ndo estd provavelnen-
te no caso do assncar ; de poder ser- diminuido pe-
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Ja importacdo da India Oriental , visto que a pe-
zar disso presentemente a sua pasmosa impertancia
nas Indias Occidentaes , rivalisz assim as Indias Qri-

entaes , como a Levante. A diminuicéio da cuanti-
dade do Caf¢ produzido em §. Domingos (acima
de mil fazendas de Caté destruidas) nio pdde dei~
xar de ser sentida notavelmente nos annos futuros;
porque muitas pessoas desta Ilha sio de opiniae
que a exportacdo serd reduzida a menos da ame~
tade , (vem a ser 4 milhdes de arrateis) suppondo real-
mente que a presente rebellilo se termindra sem
ulteriores devastagdes. A exportagio de todas as
Colonias Inglezas em 1787 ndo chegou a 4 mi-
Ihdes de arrateis, e por consequencia (exceptuando
as novas culturas ) nio pode supprir a falta oc-
casionada pelas perturbacoes de S. Domingos ; nem
o'resto das Indias Occidentaes esta na possibilida-
de de o fazer ; porque desde estas affliccdes em S,
Domingos se augmentou o prego de tal soite, que
chegon a hum quarto mais , isto he de 70 aco, Es-
te avango de preco vird ( se nio for sopeado pe-
lo accrescentamento de novos Direitos, como an-
tigamente) a ser hum premio para todas as Tlhas
das Indias Occidentaes, onde ainda se achfio mon-
tes incultos 3 e, como se ndo podera continuar 3
cultura em 8. Domingos poralgum tempo, confors
e a sua antiga extensio , he provavel por varias
razies que este premio conseghird fixar a sua prit
mei-
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meira consistencia. Concedido isto a Jamaica: a ex«
portagio antecedente a 1783 nio excedia a 850,000
. arrateis , semn embargo das medidas tomadas pela
i | Assembléa para animar a sua cultura. A reduccio
{8 da alcavala a {a'—l_-' d. por arratel , principiou em 173,
1? e parece que immediatamente influio 5 porque , no
| quarto anno depois deste successo, quando apenas

[ ] paturalmente se deveria esperar algum signal deste

* effeito , se conheceo hum grande augmento de ex-
’ & portacao , e em lrez annos mais ; 0 pmduclo qua-
i si tresdobrou , chegando ao excesso de 2 milhoes,
i' e hum quarto, Estavio nesta situagdo , quando prin-
cipiarao os disturbios de S. Domingos. Sdo passa-

dos 16 mezes do principio desta rebellido, e pe-
las respostas dadas de muitas Freguezias , se mos-
tra que 218011 escravos se achio empregados na
cultura do Café em Jamaica. Eu quero suppor con-
sequentemente que hum quarto destes podem ser
occupados em outros objectos, que tenhio conne-

xdo com o Café ; e que hajdo de ficar 15¢)759 es-

B T

cravos applicados sOmente em sustentar este artigo,
0 qual, segundo o calculo commum , Guando as
Plantas estiveremn no seu perfeito crescimento (em
1797) poderio dar o rendimento de quasi 16 mi-
Ihdes de arrateis, que he dezoito vezes mais do
que rendia em 1783, e sete vezes mais do que
no ultimo anno Péde-se ainda accrescentar a isto:

! Que as terras baixas de Jamaica tem jd estabele-
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cimentos ; e que as terras altas , fallando geral.

2

mente , sio improprias para o assucar , porém boas
para o Café. Ellas sdo povas, e fazem quasi duas
tercas partes de Jamaica : toda a Ilha estd nova-
mente atravessada de estradas, &c. &c. Em poucas
palavras: tudo estd prompto ; e o tempo he o mais
proprio a esta empreza.

Por todas estas circumstancias, tomadas collec-
tivamente , he razoavel concluir , que , se os traba-
Ihadores houverem vir de Africa por precos. mode-
rados , e cémmodos ; e , querendo-se aproveitar as cir-
cumstancias do tempo presente , poderiamos estabe-
lecer huma muito extensiva plantacio de Caf¢ em
Jamaica , a qual, como hum genero de exportacio,
seria de hum grandissimo proveito para a Gri-Bre-
tanha ; e que talvez excederia em valor ao genero
do Assucar. Mas este novo, e importante Commer-
cio depende absolutamente da importacio dos es-
cravos. O augmento da Cultura do Café, 2o ponto
que aqui se aconselha , he na occasiio presente de
huma particular consequencia por outros dous mo-
tivos , ou pontos de vista 1.° ;3 porque augmentara
o ntimero da classe mediana de brancos , o0s quzes
ainda que nio sejio ricos demasiadamente , para vi-
verem em hum Paiz distante, com tudo tem ri-
queza sufficiente para viverem com independencia ,
e abastapca, e tratarem suas familias com fartura

competentemente , residindo nas suas proprias fa-
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zendas , ou granjas. 2.° As fazendas , ou sitios dog

montes , sendo mais saudaveis , geralmente augmen-
ta mais a populacio dos pretos, do que as terras
baixas. A primeira circumstancia augmenta a nossa
sezuranca , tio necessaria presentemente ; € que, em
todos os outros periodos , debalde se esperaria con-
seguir por outros meios. 2.° porque manifesta hum
plano da abolicio do Commercio de escravos, o
que emn breve tempo por causas naturaes , pouco 2
pouco , se conseguitia , sem dar motivos de justa quei-

xa a qualquer corporacio humana.
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TRATADO

SOBRE A CULTURA
D O

CAFE,

M. MONEREATU,

Descripgio desta arvore , e de seu preparativo,

S E escrevesse em Historiador eonvir-me-hia co-
mecar pela origem do Caté, mas isto seria que-
rer ir muito longe , sahir féra da minha esfera ,
e repetir cousas , que d mais de 20 annos escre-
vem huns sobre o testemunho de outros ; e nas
quaes a verdade, e o falso fazem huma agradavel
mistura. Julgo que importa muito pouco , aos que
lerem esta Dlemoria , que o Café nascesse no fundo
da Arabia, ou na extremidade do pélo arctico ; e
que as cabras fabulosas do bom P. Labat fossem ,
as que o descobrissem. Isto nio he, o que in-
teressa 0 meu projeécto , mas unicamente o que he
util 5 e por isso me cingirei s6 a dizer o como ,
€ quando nos veio,

C i Se-
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Sezundo a voz ma's commum, SOMOS respon-
saveis ads Hollandezes das primeiras arvores do Ca-
i¢ ; porque elles fordo os primeiros que se lem-
bririo de o cultivar em Batavia , e depois em Suy-
rinam , e passados alguvns annos, os vizinhos de
Caiena o cultivdrdo com hum successo maior dque
as suas esperancas. Em 1722, por occasido de hu-
ma viagem que Mr. De la Mote Aigron , Tenente
de Rei em Caiena , fez a Surinam , Colonia Hollan-
deza , a 24 leguas de Caienna, para negocios do ser-
vico, que nio sio do meu assumpto, vio as arvo-
res do Caf¢, e soube o modo de as cultivar, e
s lhe faltava ter plantas ; porém era prohibido de-
baixo de pena de morte vender, ou dar hum so
grio aos Estrangeiros, que ndo fosse secco. Elle
porém o conseguio por meio de hum Francez re-
fugiado em Surinam ; e foi tambem succedido na
sua empreza, que )i em 1724, € 1725 havido em
Caiena mais de 60 mil pés de Cafés, que produ-
230 : em 1726 cowecaido a dar em Martinica ; mas
estes devem a sua origem a dous pés de Cafés que
vierio do Jardim do Rei de Paris, de cujos os
Senhores Hoilandezes tinhio feito hum mimo 20
Rei Luiz XIV. de gloriosa memeria. Pouco tem-
po depois os teve 8. Domningos 3 porcue me lembro
de os ter ld visto em 1725 , mas entdo s tinhdo
alguns pis nas hortas dos curiosos. Ora aqui tem
multiplicado por tal modo , que se tem feito gran-

jas.
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js. Os vizinhos de Dondon , 7 para § leguas do

Cabo , fordo os primeiros , que o cultivdrio ; e que
e enriquecirio com elle, Hum certo Gascio (*)
homem jovial , como sio todos os de sua Nacio ,
chamado Dupuits , fez huma fortuna das mais bri-
lhantes dentro em muito pouco tempo , bem que
sO principiasse com 5 para 6 pretos. Passou para
Franca , quasi 10 annos depois , deixando a sua fa-
zenda cem o nimero de 100 pretos. Hoje nao ha
fazenda alguma nos montes , em que ndo hajio
plantagoes de Café, 4 proporcio dos pretos de ca-
da hum ; e teiido lugar d2 esperar alguma fortu-
na , se Os commerciantes presentemente tivessem a
felicidade , que tiverio os primeiros, a saber , os
avances dos pretos , que lhes fizerdo , a medida que
os Cafés fazido progressos, tendo-lhes o longo cré-
dito facilitado pagar os pretos com o seu Pproprio
trabalho. Hoje isto estd mududo , e bem differente
do

(*) Cito a este por preferencia , por ser hum dos
primeiros que o plantirio, e per se faver huma for-
tuna tao rapida que foi admirada de todos ; mas os
pretos , que lhe fiardo , ndo contribuirdo pouco ; porque
com hum pequeno nimero destes , pode-se os dous pri-
meiros annos plantar , € entrefer seis veses tanfos
Cafcseiros , quantos se poderiao colher. Ora , se quan~
do elles sio rendosos se affiangdo escravos sufficiens
tes para os colher , nao sera difficultoso de se enri-
quecer : com este avango se emprehende o dobro , ¢
successivamente s¢ wem em estado de fazer huma for-
tuna rapida,
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do anno de 1753 3 porque sem dinheiro de conta-
do nada de escravos ; e ainda por precos bem ex-
orbitantes , 2 1500 para 16co livias cada hum, pa-
ra isto he preciso dar hum tero a vista, € o muis
fiado , dahi a 3 mezes debaixo de boa, e sufficien-
te caucio , de modo que se faz preciso que o prin-
cipiante tenha huma grande economia , para poder
adiantar-se ; e por pouca familia, que tenha, pode
contar o trabalhar até a wvelhice.

Com tudo os progressos de huns causio emu-
lacdo aos outros; qualquer prepdia a sua terra com
tanto ardor que he provavel que dentro em pou-
co tempo todos os montes habitaveis estardo coe
bertos de cafesaes de Café ; pois que diariamente
se rossdo novas porgoes, Sera ao depois a sua abun-
dancia tdo grande , que , justamente se pode recear,
haja elle de descer a bum preco mui baixo. Fal-
samente se pensa que, ainda nido valendo mais de
§ para 10 soldos ao arratel , nio deixaria de fazer
conta. Eu aconselharia a sua cultura a hum peque-
no numero de vizinhos , que o fizessem grandemen-
te, por estarem ao pé¢ da Cidade, aos quaes as
conducgdes , ou carretas custio muito pouco ; por
lhes serem mais faceis » tendo carros commodos -
e a facilidade de carretas 5 mas os que morao em
distancia de 15 a 20 lezuas do Porto 5 e que tem
de passar § para 6 leguas de montes , quanta des-
peza nio devem fazer, para terem o ndmero de

alie
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animaes competente para as cargas, que ji tem su-
bido a hum grande preco, e cue cada dia se fa-
z:m caras de mais a mais! Quando se calcula a

carga de cada cavallo , se acha que s6 leva 150
arrateis de pezo, ainda que aviagem seja curta: a
déz soldos por arratel siao 75 livras pelo carreto da
carga : accrescet}te-se a despeza da passage , a com-
missio a 2 e 3 por cento : attenda-se a estas de-
duccdes , augmentem-se com a perda dos animaes,
e facilmente se desabusardé do erro , em que estdo ,
de cue basta , para se ser rico promptamente , pos-
suir hum cafesal ; e disto, ainda nao lembrando por
hum instante as avarias, a que os Cafeseiros sdo su-
jeitos , facilmente ficardo convencidos.

Mas lisonjedo-se sempre , € o Francez he mais
engenhoso que Nagio alguma em engrossar os ob-
jectos 3 pois nephuma goza de huma imaginacdo
mais rica que elles. Apenas calculio o rendimen-
to de hum certo nimero de pés de Cafés, culti-
vados por huma certa cuantia de escravos , quando
)3 se contemplao senhores de huma renda fixa, co-
piosamente  proporcionada as suas faculdades ; por-
qus tudo julgdo proveito , e nada perda. E no fim
da conta o que acontece ? O mesmo que ao Mer-
cador de vidros , que seielere no livio Mil ¢ huma
moite,

Por tanto he preciso convir que a cultura do
Café tem cevos bem attractivos : seus principios to-

' dos
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dos parecem de ouro 5 a facilidade , com que se cul.
tiva, he encantador:: O seu progresso nao menos:
a quantidade , que se péde manter com hum pe-
queno numero de pessoas , O faz respeitar como
a renda mais solida, que custa menos , € que apro-
veita mais; e nisto he mui singular que muitas ve-
zes assim he até o momento da sua colheita : o
entio se vem a conhecer seu erro : muitas vezes es-
tas ricas produccdes se eclipsio, e estes bellos pés
de Caf¢s , que piomettiao tantos , e quantos , amea-
cio ruina desde o seu primeiro producto.

Tenho visto muitas vezes acontecer esta sorte
de accidentes a muitos fazendeiros , e mui com-
nmummente ; e eu mesmo nio fui exceptuado des-
ta regra absolutamente. Nao ha cousa alguma, que
nio precise da experiencia , para obviar as conse-
quencias, Este fatal accidente provém da posicio
dos Caf¢s muitas vezes , e outras do terreno , que
Ihe nao he proprio. Nio sou da opinido de alguns,
que dizem : que toda a terra lhe he prnp[ia 5 € com
especialidade a mais magra, conforme os sentimen-

tos do P. Labat. Sempre vi os mais bellos cafesei-

ros em as melhores terras, o que he assas vyisivel,
Acontece tambem que hum certo insecto chamado
Mahocat (insecto que faz morrer o Caf¢) (*)

=

L] ¥ Fily ¥ L * L]
C) No fim se daré a lhistoria deste insecto.
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insensivelmente os mata. Para esta sorte de acci-
dentes nio ha remedio ; porque, quando se perce-
be, j4 nio he tempo , a raiz mestra, ou por ou-
tro nome O espigdo, estd damnificada , e isto so se
pode conhecer , quando o tronco comeca a resen-
tir-se , ou a murchar ; e que. ja nio he tempo de
remediar, Outros morrem , sem se poder conhecer
a causa. Eu todavia tenho salvado a muitos, fa-
zendo cortar a duas pollegadas ubaixo do lugar ,
em que a arvere comegava a seccar, o que ord ina
riamente comeca na extremidade do tronco ; ¢ quan-
do se lhe sepdra a parte accommettida, o pé-tor-
na a tomar a sua forca com vizor, lanca novos
garfos pelo n6, em que foi cortado ; mas he pre-
ciso ter cuidado de parar estes renovos ma altwa ,
em que se pertendem, que hajio de ficar.

A pouco se descobrio outra especie de insec-
tos , chamados Hanetons , que tem o focinho com-
prido , e pontudo , guarnecido por cada lado de ser-
ras , que tinhio feito estragos formidaveis nos Ca-
feseiros. Foi huma felicidade que isto ndo teve con-
sequencias ; e elles desapparecério quasi no mesmo
tempo , em que forio presentidos : este insecto fa-
2ia a mesma manobra , ¢ue os bichos de tubos,
furava o tronco da arvore debzixo para cima , e
o fazia tio oco, como pode ser o cano de huma
espingarda , sem que aarvore parecesse , QUE se re-
sentia em parte alguma deste successo ; mas ao me-
nor
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nor embalamento do vento se quebrava ; e esta foj
a causa de se descobrir o insecto. Muitas vezes se
achavio em cada tronco 1z até 15, e cada hum
com seu alojamento particular , € cavavao até sa-
hirem pelo picoroto da arvore , para ao depois se
hirem alojar em outro pé , ou planta mais vizinha,
Elics sémente accommettido os cafeseiros novos de
hum at¢ dous avnos, cujo lenho ainda estava ten-
10, e a medulla ou miolo facil de se penetrar; ¢
junais procuravao as arvoies mais velhas. Nao hou-
ve outro remedio para fazer parar o progresso des-
te mal, sendo cortar o p¢ do Caf¢ duas pollega-
das acima do livel da terra, e destruilles pelo fo-
¢o , fazendo queimar os ramos: por este meio se
llies embaracou a propagacio , com o atraso de 18
mezes do rendimento dos Cafés cortados.

Tambem se nio dsvem figurar que os Cafeseiros
sejio nos morros de huma longa duracio ; porque
a trez amnos de huma abundante colheita se se-
gue a esterilidade ; e aquelles, que tem escapado
a0s accidentes , a que sio expostos , e sujeitos , $6

produzem mui fracamente , ¢ nas francas , ou pon-
tas dos ramos,

Os

R
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§ II. Osterrenos dos morros sdo dec pouca

duragdo,

A evidencia he clara : a queda das aguas da
chuva arrastra comsigo a superficie da terra, a de-
grada , e faz alvares , ou fossas que a fazem magra,
e esteril ; para substituir esta perda, nosvemos obri-
gados de plantar hum certo numero todos osan-
nos ; € por esta sabia previdencia , e cautcla sus-
tentamos em proporcio os Dossos rendimentos em

despeito das perdas inevitaveis , que padecemos.
§ III, Meios de conservar o terrcno.

He facil de se conhecer , pelo que se acabou de
dizer, que o terreno dos morros niao sio de lon-
ca duracio ; e por isso para se lhe prolongar o go-
20 , se faz indispensavel prohibir 20s escravos barbe-
char , ou arrancar as raizes das arvores , cue lastra2o
sobre a terra, e totalmente se entrelagdo ao depois
das derribadas. Esta precaucdo he de huma grande uti-
lidade , para a conservacio da terra. Em quanto as
raizes subsistirem , as aguas nio fario preza na ter-
ra; e por este meio os pés de Cafés tem tempo
de crescer, e de cobrir a seu turno as raizes ; ea
terra, que as rodea, antes da inteira consumacio
das outras , o que lhe dd lugar de resistir alguns
annos inais.

Por-
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§ 1V. Porque sendo deva mondar a enxada.

Nio se deve jimais mondar a enxada; porque
em cahindo a menor gota de chuva, e achando a
terra cavada, a arrasta comsigo, e se acha gasta,
anies que a arvore tenha tempo de fructificar.

Os que nos dizem que 0 Café nio he delica-
do, sO o terio visto passada a sua primeira, e
segunda colheita, (*) He verdade que , antes da sua
produccio, vem com huma pressa , € com huina
belieza admiravel , ainda em md terra ; mas a quan-
tidade de fructos , que produz , o acanha , senao he
soccorrido por huma boa terra , que lhe possa dar
hum succo proporcionado , ou sufficiente , para o
poder nutrir sem alterar o pé.

§ V. Segredo do P. Labat.

O P. Labat nos ensina hum segredo admiravel,
para prevenir este accidente ; mais cuido que nio
achard muitos partidistas, Aconselha de fazer cahir
ametade das flores , para alliviar o p¢ de Café. Qual

5e-

- (") Muitas wveues a segunda colheita decide da
sua sorte , quando o Cﬂﬁ’sfira lhe resiste , esta salvo.
Tambem comega a descahir na terceiva y o excesso do
producto da precedente colfeita , tendo enfraquecido o

p;,-' dara mui peuco o anneg .'Ff.’gﬂfuf{f‘; [ H‘l# d:i f{fgrrr
de tomar nevas forgas,
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serd o granjeiro de Caf¢s, sempre ambicioso de au-

gmentar as stas rendas , que queira diminuir hu-
ma ametade ; e ficar em duvida daoutra. Seria na
realidade hum imprudente em fazer antes, o que
ao depois fardo os furacoes , e vendavaes, que sem-
pre lancdo em terra, ainda antes de sazonados , hu-
ma quarta parte dos fructos,

§ V1. Meios de conservar os Cafeseiros,

Eu creio que o remedio mais efficaz contra es-
te mal, he de manter o p¢ de Café em huma cul-
tura proporcionada 4 qualidade do terreno, que oc-
cupa : em hum terreno mediocre sdmente j pés,
(e talvez seria melhor dous e 1) em huma terra
profunda a 4 ; em huma boa a 3. Quero dar a
razdo disto ; e me lizonjeo que entrdrdo nas mi-
nhas vistas com approvacio, Embaracado o cresci-
mento do cafeseiro, todo o corpo da arvore de-
ve necessariamente receber huma inalor nutricio s
a seiba , tendo muito pouco que subir , o5 ra-
mos ndo podendo multiplicar-se mais, se conver-
térdo em huma especie de madeira tao sdlida, co-
mo o seu tronco j a arvore dard menos fructos, e
os ramos , achando-se sem medulla , estio em estado
de poderem resistir a0 pouco , que produzem, o
que deve incontestavelmente conservallos. (*)

Mo~

(") Ao depois de eserever esta Memoria s fiz @
experiencia com todo © sUccesse que Csperava
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§ VII. Modo de aparar os Cafeseiros.

Cada hwm faz esta obra , como quer , ou co-
o lhe parece. Alguns pertendem que se deve deis
xar dar a sua primeira colheita , o que he hum
abuso. Em quanto a mim, logo que o Cafeseiro
houver de chegar 4 altura , que acabo de dizer,
se lhe quebra a extremidade do tronco, que he
muito tenra, o que o impede de subir, e dd Ju-
gar aos ramos de se estenderem em cumprimento,
¢ largura , e de multiplicarem os seus garfos. Esta
operacio transforma a arvore em huma bella rosa,
despegada de hum superfluo incémmodo , nio fica
sobrecarregada , consequentemente seus fructos sio
muito mellior nutridos , € menes sujeitos a cahir,
Ainda lhe resulta outra avantajem, que he a com-
modidade da colheita , que se poderd fazer, sem
Guebrar os ramos , como acontece , quando se dei-
xdo crescer livremente 5 e que tem o tronco tio
fraco por fulta de substancia ; pois o pezo dos seus
fructos basta, para fazer pender, ou inclinar to-
da a arvore , e achando-se opprimida da sua pro-
pria carga , morre no fempo, em que promettia
mais.
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§ VIIL Declinagia da arvore.

A medida que a arvore envelhece , cessa a abun-
dancia , e o seu fructo se faz melhor, e mais esti-
mado. Comprehender-se-ha talvez que vem mais
grosso 5 porque produz pouco: imas pelo contia-
rio, he totalmente pequenino , € nisto consiste
a sua bella qualidade; e tal pé, cue na sua se-
gunda colheita dera deus arrateis de Caf¢, na sua
quinta colheita dara com difficuldade apenas hu-
ma quarta parte. Passado este tempo, sO dara de
dous em dous annos , revezando hum anno menos,
¢ no outro mais : Sobre este fundamento he facil
de conceber que nds devemos ter muito interes-
s¢ de lhe multiplicar o ntmero todos os annos , pa-
ra prevenir o detrimento , ou descahimento delles,

g IX. 0 Cﬂff .ufdc ferra nova.

Reguer tambem ser plantado em terra virgem,
ou como nos explicamos nas llhas em matos no-
vos. Perder-se-ha tempo , plantando-se em terrenos,
que ja tenhdo servido. Ndo ha algmn, que 2o de-
pois nio produza ; mas he certo que morrera des-
de asua primeira novidade ; ou, quando tarde , em
a segunda, Isto parece contradictorio acs princifios
do P, Labat ; mas por isto se nio julguc que clle
Nio
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nio he exacto ; por quanto o tempo, em que eile
escrevia , era aquelle, em que se Pprincipiava esta
cultura ; e ainda sendo tinba tido luzar de se jul-

gar pela experiencia : e s estava exposto a ser en-
ganado por ellas ; pois que , plantando-se em qual-
quer terreno , Nasce 5 € , €m quanto nao produzir , o
Cafeseiro se apresentard bello ; mas ficard cansado

desde a sua primeira producgdo.

§ X. Differenga das terras entre Martinica s

¢ §. Domingos,

O P. Labat falla das terraz de Martinica, e eu
das de S. Domingos , e pode muito bem ser , quan-
do muito, que aquellas hajio de ser melhores do
que estas ; e parece provavel que isto assim seja, se
cd nos morros fossem derribados em o mesmo tem-
po que nos de Martinica, he notorio que haveriio
jo muitos annos , que elles para nada serviriio, e
isto esta comprovado por huma experiencia formal.
Porque , se quizessemos reformar hum Cafesal no
mesmo lugar, em que elle esta plantado , certamen-~
te perderiamos o trabalho, ¢ o tempo; e quando
muito, o que nelle se pide plantar , he mandio-
ca; ou ainda reduzillo a mio pasto, ou logradou-

Y0 ; porque nos morros néo ha algum , que preste.
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§ X1 Café de Martinica preferide ao de S. Do-

[ o
mingos.

O terreno de Martinica , sendo melhor sem
comparagio que o de S. Domingos, (*) ndo he
admiravel que o seu Caf¢ seja mais estimado : e sem
duvida ; porque recebe huma substancia, que lhe
he propria; e que o péem a par do de Moca; e
quando nrdo houvesse outra causa , maisdoque a
antiguidade das arvores , lhe concederia de boa von-
tade a preferencia sobre os nossos : em quanto pre-
sentemente lhe pertence o direito 3 mas talvez que
os cuidados, que os vizinhos de Martinica empre-
gio neste grangeo , cultivando e seccando-o, haja
de contribuir muito. Neste ponto tenho de censu-
rar a muitos dos nossos dcerca da sua negligen-
cia a este respeito : porque o que so querem , he

D ven-

ks

(*) Temos certos bairros em os nossos montes que
sio de pedra calcaria . estes ferrenos sao semcs
Thantes aos de Martinica . a terra he pruﬁmﬁ'a s tao
boa em baixo como na superficic: o que afar. ser
muito duravel ; mas esta qualidade de terras nae he
commum , e s6 se encontra nas encestas dos montes
que olhdo para o mar ;5 porque , subindo-se ao cume das
montanhas , ndo se encontra pedra calcaria, ¢ por
acaso em algumas baixas , se bem 5 follando propria=
mente , sdo de hum tariaro » formado pela corrente das
aguas,
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vendello , ¢ de nada mais cuidio. Conheco que com

isto nio os obsequeio , menos merecerei 0s seus
suffragios , mas a que fim o fazem desse modo ?
S6 quero a approvacio , dos que pensio bem, e
nio me embaraco com a censura do resto. S6 se
poderid dar por offendidos , os que se achaiem nes-
te caso. Osxald que estz pecuena liberdade houves-
se de fazer alguma impressio sobre os seus espiri-
tos; e que , por huma louvavel vinganca , houves-
sem de despregar os olhos dcerca da sua indolen-
cia: eu me daria a mim mesmo os parabens. Ha
espiritos que requerem que se lhes falle a ver-
dade,
§ X1l Qualidades notaveis dos seus ha=
bitantes.

Consequentemente devemos concordar que to-
dos os nossos vizinhos , geraimente fallando, sdo
muito laboriosos emprendedores , generosos, e ma-
gnificos : elles se apaixonario no caso de se verem
excedidos pelas outras 1lhas sobre este assumptos
(Nio responderei , se acaso aleuma vaidade se mistu-
ranisto.) Algumas vezes, o que parece neglizencia,
he hum puro effeito da impotencia. A falta de
meios , e de forcas necessarias, para o arranjamens
to das suas grangearias , obrigio 2 hum grande ni-
mero de habitantes a pararem nas suas primeiras
rendas. Estou Epersuadido que , daqui a alguns an-

nos
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nos, esta grangearia haja de estar em hum ponto
de perfeicio agradavel ; e agora mesmo ji vemos
a muitos desafiarem-se entre si: Qual terd melhores
edificios , mais esplendidos, melhores mdquinas,
ou moinhos de descascar, e escarpas de nova in-
vencdo , ndo poupando cousa alguma daquellas,
que podem servir de augmentar a perfeicio e ma-
gnificencia desta Grangearia,

Em todo o tempo se deo a preferencia ao Ca-
fé de Moca ; e isto era bem natural, por ter sido
este 0 primeiro, que nos veio; eaquelle, a quem
o nosso deve asua origem , e que haverdo 30 an-
nos , que nao conheciamos outro. Succedeo-lhe o
de Martinica , ao qual os conhecedores julgdo me-
lhor. Isto nio deve admirar ; porque este nio tem
tanto tempo de se arruinar na passagem do mar,
como o de Moca, que precisa quasi hum anno,
para haver de chegar a Europa, e outro anno mais
para sahir féra dos armazens da Companhia , em
que se guarda. Este grio, ao depois de secco, nio
pode deixar de perder o seu sabor , e de diminuir
consideravelmente a sua qualidade ; ainda que se
possa dizer , que deve ser velho, para haver de ser
bom. Mas advertirei neste momento: que he pre-
ciso que adquira esta velhice em hum Jugar sec-
co, livre de toda a humidade , e nio sobre este
elemento salgado , que enche de mofo a tudo, quan-
to sobre elle se transporta, e penetra ainda at¢ as

D ii mes-
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mesmas caixas, as mais bem fechadas , aonde elle
tem a forca de marear galldes de ouro, e de pra-
ta, ainda estando bem embrulhados em algodao ,
para os defender. Serd o Café por ventura menos
capaz de receber esta impressio ! Tenho presencia-
do que bastou o orvalho de huma noite so, para
o fazer tao branco, como a mesma neve, o que
basta para o privar da.sua qualidade unctuosa, ou
oleosa , que lhe dd todo o sabor, e todo o mere-
cimento.

Despreza-se o Café de Caienna , ¢ o de S. Do-
mincos ainda ndo ganhou fama., He cousa galan-
te? De huma para outra Grangearia se faz diffe-
renca, Isto sé provard hum maior cuidado , huma
parte mais que o resto? Dao-se muitos, que ape-
pas tem onde o possio por abrigados das injurias
do ar, sem que até agora tephio meios de o ar-
ranjarem , ou vontade de os ter ? O seu Café,
sendo o da primeira colheita , de ordinario he hum
Caf¢ summamente grosso , forte, sujeito a ems
brancuecer-se , quando se descuidio de o seccar
bem, e de o defenderem da humidade. Néo pro-
curdo embaracar que se nio molhe no tempo , que
sio obrigados a pollo a0 Sol ; por que qualquer
humidade , que apanhem , se voltio encorreados, e
€SPONI0ss , como cortica : e desta maneira , pre-
venindo todos estes inconvenientes , se pode com
muito fundamento esperar , que se chegmd o mes=

mo
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mo ponto de perfeicio, em que se acha o de Mar-
tinica.

Nio ha razdo alguma, que nos obrigue a du-
vidar , do que se acabou de dizer a respeito do
Café. Os nossos primeiros assucares , 0s nossos pri-
meiros Indigos erdo muito defeituosos , mas, a pe-
zar disto , achamos e os, e modos de os aperfei-
coarmos. Estas granjearias sio, sem comparagio al-
guma , mais delicadas que as do Café, nas quaes
sdmente se devem observar os seguintes pontos
principaes , que lhe formao a base, e que o mais
ignorante os pode executar tio bem, como o mais
sabio,

§ XIII. Pontos principaes para se ter Elr.fm Cafe.

Primeiro. Colher, quando estiver bem maduro-,

® evitar que se

2.7 fazello seccar muito bem, 3.
nao molhe , 4.° que nio apanhe alzinma humida-
de ao depois, que for secco. Nestes quatro pontos
consiste todo o mysterio. Se postas estas precau-
cOes, se acha hwm Café inferior, conclui animosa-
mente : que fordo abortados, ou por huma gran-
de seccura , ou por huma producgio excessiva,
que a planta nio pode nutrir, A privacio da sub-
stancia he a unica causa; porque o grio fica pe-

co. Por esta mesma razio acontece outro tanto,

quando as hervas suffocio os pés do Caf¢, e lhe
ab-

B
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absorvem a sua nutrigio. A vista destas razdes se~
rd facil aconviccio, de que chegaremos a aperfei-
coar , menos que o clima, e qualidade do terre-
no se nio opponhio, o que ndo suspeito. Algu-
ma experiencia , € muito cuidado farao o resto.

§ XIV. Acausa do desprezo do Café de S. Dor

(] o
m”la 05

A causa principal do discredito do Calé de S.
Domingos foi, (1o tempo da guerra de 1744 até
1748) que cada habitante se empenhava em apro-
veitar da partida dos combois, para os poder ven-
der , o que occasionou huma confusio em todas as
grangearias , e particularmente na do Café. Cada
hum se empenbava em fazer seccar premptamen-
te o seu, para se poder aproveitar da sahida dos
navios. Muitos se servirio tambem de estufas, pa-
ra admantar a desecagdo mais depressa ; e ainda que
esta sO tivesse hum fogo muito moderado , este
nio deixava de lhe dar huma muaior expedicio ;
porque seccava de noite , e de dia, houvesse , ou
ndo bom tempo. A sahida da estufa se pilava , e
totalmente se entregava de repente ; de sorte que
algumas vezes , nio erdo passados quinze dias ao
depois de colhido, e jd se achava posto em ven-
da. Nio se dcve admirar por tanto que o Café
assim verde , € tio mal condicionado, embranque=

ca
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¢a pa passagem do mar ; porque nao pode dei-
xar de ser assim : mas hoje nio milita o mesmo 3
porque se passdo seis mezes, antes de se come-
gar a descascar, ou pilar; tem todo o tempo de
enrijar , € ainda de deteriorar, se elle o tiver de
ser. Achdo se 2lguns grios, que s¢ tem cuidado
de tirar, Ndo ha a menor divida que as experien-

clas repeiidas hio de acabar de aperfeigoalio.
§ XV. Politica dos Hollandezes.

Os Hollandezes de Surinam, por hum refina-
mento da sua politica, espalhirio que elles passa-
vio o seu Caf¢ pelo fogo, antes de o porem em
venda 5 para impedir com esta manobra, que hou-
vesse de produzir em outra parte fora delles. Es-
tava-se de tal sorte prevenido deste erro popular,
que ninguem tomava o partido de o plantar. Mas
Mr. de la DMotte Aigron (como ja disse ) achou
meios para o ter fresco, no que sobrepujou todas
as difficuldades , que parecido oppor-se j porque fal-
samente se cuidava que o Café , posto 20 Sol ,
cahia no mesmo inconveniente, o que nio deixa-
va de ser hum segundo erro. Eu mesmo tenho
semeado Café , que ja tinha seis mezes de colhi-
do, e nasceo perfeitamente. A unica precaucio ,
que tomei, foi pollo de infusio em agua, e de-
pois de 5 ou 6 dias ji tinha desabrolhalo o seu
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germe do comprimento de duas linhas , dentro da
mesma agua , em que o tinha infundido. Ja hoje
nio temos o trabalho de o semear ;3 por si mes-
mos se multiplicio de tal modo, que he preciso
arrancallos debaixo dos pés dos outros Cafeseiros
para que a sua vizinhanga muito copada nio offen-

da aquelles , que os rodedo.
§ XVI. Modo de plantar o Café.

O modo de plantar o Caf¢ he muito simples ,
mas que todavia requer attencdo. Procura-se alim-
par bem o terreno, em que se quer plantar ; e
abrir anticipadamente todas as covas, Esta prepara-
cio he necessaria , para que, cahindo a chuva,
penetre facilimente a teira. Deve , além disto, ter
outros buracos , ou covas , onde a agua se haja
de demorar ; porque faz hym effeito maravilhoso
de entreter a frescura a esta planta nova, e lhe
da tempo de formar novas raizes , antes que o Sol
lhe faca impressio. Pratico, a este mesmo fim de
contnibuir a conservacio desta frescura , a composi-
¢io de hum pe.ueno cimente de lama clara , que
mando fazer, e com que faco cobrir o barbalho
de cada p¢ de Caf¢. Por este ineio torna a pee
gar com muita facilidade 5 e a planta, e as folhas,
sendo de huma cousistencia naturalimente forte ,
nio sO resistem muito tempo ao calor, mas tam-

bem
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bem , favorecidos desta precaugio, mui poucos , ou
penhum perecem. Deveis accrescentar , 20 que fica di-
to, que, arrancando os pés de Caf¢, para os plan-
tar , faco cavar a enxada a terra , em que elles se
achio ; por cujo meio se consetva o seu barba-
lho iuteiramente , retendo-o em o seu estado na=
tural. Porque he certo que o Cafeseiro, arrancado
4 mio, se acha torcido , ou abalado ; e que a
maior parte do seu burbalho fica na terra , sen-

do aquelle, de que elle tem maior necessidade.

§ XVIL. A que distancia se planta o Café , e varias

api.ui&c:.f sobre isto.

Tem-se multiplicado as opinides dcerca da dis-
tancia , em que se devemn plantar os Cafeseiros. Al-
guns julgdo que os devem plantar quasi juntos. Eu
ndo peitendo dictar-lhes a lei. S0 quero expor o
pro, € o contra, deixando a cada hum huma com=
pleta liberdade para a escolha. Os cue plintio mui
chegados (a meu ver) querem conservar lhes esta
frescura , que lhes he tdo saudavel 3 pois que no
fim do anno tem bum pe usno boscuete , que
conseiva a mesima frescura ; € embaraga cue cres-
cao hervas tio abunduntemente : e cue em conse-
cuencia he meros custosa a sua mantenca. Tam-
bem accrescentao- ¢ cue tem dobiada colheita de
Catv 5 mas talvez , que nao podessem coutestar =s=
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te ultimo facto. Mas todavia o resultado futuro nZo
Ihes he favoravel ; porque tudo hird muito bem até
4 primeira colheita; mas ao depois, fechando-se os
Ca eseiros huns com os outros , seus ramos se en-
trelagardo por hum modo tal , que ndo achando
meios para se estenderem , se verio constrangidos
a produzir huma bem modica quantidade de fru-
ctos : € muitas vezes sO o tronco os produzird de
sorte , que 4 Calesciros com difficuldade chegarad a
dar o producto de hum sé pé , que esteja bem
ventilado. Desta maneira hum Cafesal de mil pés,
sendo ventilados , dard tanto , como hum de 4
mil pés , que nio he. Ajuntemos mais a incoms=
modidade do orvalho. Seria preciso que os pre-
tos fossem molhados desde os pés at¢ a cabeca.
Ora isto he inevitavel 3 € nio he huma consequen-
cla !

Concluo , 4 vista disto, que o melhor modo de
os plantar he fazendo avenidas, e fileiras , humas
distantes das outras de 6 pés, e plantando as ar-
vores de § a § em huma terra mediocre : he ver-
dade que a sua mantenca lhe custosa ; mas esta per-
da he balanceada por muitas vantagens, 1.° Po-
dem-se tirar muitas sortes de viveres nos trez pri=
meiros annos 2.° aarvore se forma mais formosa,
¢ produz em razio quadruplicada : estendendo-se
os ramos com liberdade ¢ e finalmente as fileiras
dos Cufeseiros , tendo hum espaco conveniente ,
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formarad huma avenida , ou alea pela qual anda-
rié6 os pretos , sem o risco de serem molhados ,
quando os colhem , o que he muito estimavel.

§ XVIIL. Profundexa das covas.

A altura das covas ni3o deve exceder de 6 ay
pollegadas,, e a doplano 13. As que sio mais pe-
quenas , muitas vezes causio hum retardamento de
hum anno ; e as que sdo maiores, tem hum mio
successo. Antes de se metterem nas covas , se te-
nha o cuidado de Ihes cortar a extremidade do pé,
que ordinariamente procura sempre profundar-se
de sorte que , se houver perto alguma rocha, ou
cascilho, ella a encontrard, e entio o Caleseiro

morrerd no tempo, em que se julga estar escapo.
§ XIX. Segundo modo de fazer covas.

Alguns Grangeiros costumio fazer as covas com
cavadeiras ; e pdo lhe faltio boas, ou mas razdes ,
para apoiarem a sua opiniao, e practica, Tambem
acuellas me nio faltarido para os combater ; po-
rém gosto de deixar a cada hum a liberdade de
trabalhar , secundo a sua fantasia , sem querer es-
tranhar-lhes cousa alguma ; e por isso s6 lhes direi
que me acho muito bem , plantando a enxada. Os

gue sc seivem de cavadeiras  instarad sem duvida s
que
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que elles se achio muito melhor. Seja assim. Eu
de boa vontade lhes concedo, se este he o seu gos-
to, a pezar de lhes poder formar huma pequena
objeccio, sem querer por isso, que elles hajio
de preferit o meu sentimento : lembrarei somen-
te, 0 que penso a este respeito , salvo o seu me-
Mor paiecer. Sabe-se que a boa terra do nesso mor-
1o nio excede na profundeza a dez pollegadas, e
muitas vezes muito menos : ora abrindo-se as co-
vas de 18 pollegadas , he certo que se ha deen-
contrar rocha , ou terra pedregulhosa. Ora sendo
as.im, sc seguird , que , quando a raiz penetrar ate
eita terra, o Caleseiro morrerd , nio encontrando
mais a boa terra, em que foi plantado. Ouco res-
poider-me : que por amor disso , quando os plan-
tardo , enchcrio estas covas de boa terra 3 e que em
consequencia se achirdo sempre com 6 ou 3 pol-
legadas de mais, que em seu estado natural. Mas
ndo se poderia provar isto arrazoadamente ; por-
que , abrindo se esta cova, se cahe sem pensar em
outro inconveniente , que he , o de fazer huma er.:pg.;;jg
de canari, ou vaso de terra, no qual parardo as
aguas da chuva, quando forem repetidas,, o que
nio deixaria de incommodar os pés dos Cafeseiros.
Accres.entaremos : que as raizes de todas as arvo-
res em geral deste Paiz tem huma natural indo-
le em se arraicar a flor da terra: loro me devem
conceder que , plantando-as a 7 ou $ pollegadas

de
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de profundeza , as raizes nao deixarifo de seguir a
boa terra; e de receber tanta agua, quanta lhe
convenha , e as sobras se filtrariio pela terra den-
tro com muita commodidade ; por quanto, nem
de hum Jado nem de outro, se achava limitada.

§ XX. A estagao de se plantar o Caft.

He do interesse do Grangeiro escolher hum
tempo chuvoso para o bom successo dasua plan-
tacio , sendo esta bem regada, Por todos ns San-
tos a estacdo he a mais humida , os nortes mais
frequentes ; e por isso convém aproveitalla por ser
necessario , que , plantados os Cafés , alguns dias
depois recebdo agua, Mas , como os trabalhos de
q:lalquﬂ fazenda se fazem porintervallos , isto he,
secundo o que se vai offerecendo, para se fazer,
dio-se tambem outros mezes no anno , que sio
proprios para este trabalho , quando se esti no
tempo das chuvas : e assim se pdde continuar a
sua plantagio desde Todos os Santos até o mez
de Maio a proporgio do terreno, que tiver prepa-
rado , e prompto; porque nio péde ser tudo de
huma vez : estas plantas ultimas crescem muito
mais depressa que as outras ; porque as plantio no
meio da primavera, quando a terra trabalha mais
do que em alcuma das outras estacdes; € no in-
verno estd.como esteril 3 pela abundancia das chu-

Vas ,
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vas , que as resfrido para a vegetacio das p'antas ;
mas , ainda qQue se passem j oOu 4 mezes sem ve.
getar , quando se plantio pelo inverno, se pide
estar na certeza , que fica a plantacio feita com maior
seguranca do seu bem successo que no estio , no
qual se vem obrigados a repetilla muitas vezes,
ao que chamamos récouvrage, 0 que he a causa,
de que nio produzio todas ao mesmo tempo.

§ XXI, Viveres , que se podem plantar nas avenidas

entre as fileiras do Café 5 em quanto cressem,

No tempo do crescimento dos Cafeseiros , =2
terra ndo deve ficar inculta , antes pelo contrario
o Grangeiro , ou fazendeiro pdde tirar grande pro-
veito , tendo tido o cuidado antes de a encher de
grios, de milho, dearroz, eujas colheitas sio abun-
dantes nos dous primeiros annos, principalmente ,
tendo-se plantado os Cafés em boa distancia. Mas
he preciso observar , que senfo deve plantar cou-
sa alguma , que trepe , ou plantalla mui apartada
dos pés do Café , aos quaes poderia arruinar: de
mesmo modo , plantando-se arroz , s6 se deve fazer
hum renque , ou fileira entre os Cafeseiros. Estes
sd0 os viveres unicos , que arrasoadamente se po-
dem plantar nestas aleas : os que plantio outros,
ndo covhecen os seus interesses, Muitos plantio
huma carreira de mandiocas entre duas. Dou de

ba-
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barato que huma serie, ou carreira de mandiocas

possa nio offender : mas ndo ha divida alguma,

que , quando se quizerem cavar as mandiocas , ten-
do-se as suas raizes conchegado de perto com as
do Café, ndo se poderds , sem prejuizo deste , ar-
rancar aquellas. Além disto , ainda se dd outro pre-
juizo peior que o primeiro , a saber : que esta ter-
ra , assim cavada, tendo sido levada para féra pela
menor pancada de chuva, faz covas, e se acha de
menos , ou nenhuma, quando o Cafeseiro quer fru-
ctificar. Nada fullarei , dos que plantio batatas,
porque absolutamente julgo que , sem se ser tolo ,
ou faltar toda a experiencia , nio se poderd tal
fazer,

Arranjo esta classe de Grangeiros entre os que
se cham@o em bom direito Fazendeiros das duzias,
e cujas occupacies no curso do anno he segar pra-
dos , d excepcio com tudo que elles o passem 4
enxada alguns dies antes da colheita , para que [co-
mo dizem) possdo ajuntar os Cafés , que as chuvas ,
e os ratos fizerio cahir em a terra ; e que , nio
havendo anticipadamente esta cautéla, se perderiao,
Quio admiravel ndo he esta prudencia, e sibia es-
ta previdencia da parte delles? Ainda estes taes se
atrevério a dizer mais do que isto ; porque dirdo:
que tem razdes muito solidas, que os obrigio a
obrar assim , ( he preciso ndo as esquecer ) as quaes
sao estas que , estando a terra coberta de hervas ,

o
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elles aproveitdo todos os grios, que resvallirdo , ou
cahirio. Contra isto ndo ha replica! O bom P,
Labat sem duvida consultou a algum destes Gran-
geiros , quando affirmou : que os Cafés vinhio em
toda a parte ; e que ndo arruinavio os prados. Nes-
te ultimo ponto concordo tacitamente com elle :
mas de sorte alguma concordarei que os prados ndo
hajio de arruinar os Cafés. Serido estes tdo baixos
que a segadeira nada teria que fazer nelles? Como
receberido os Cafeseiros ( pergunto ) os soccorros ,
tdo saudaveis , que as chuvas lhe prestio , estando
elles rodeados de hum torrdo, em que as aguas
nada mais fazem do que cahir ; e que , ainda que
chovesse § dias continuados , penetrarfa com diffi-
culdade a altura de 4 dedos : e nestes termos cue
substancia receberidio # A final ndo temos necessi-
dade alguma de o provar A cousa he vifivel per
si_mesma. Em despeito destas palavradas volto 4
cultura dos nossos Cafeseiros.

Esta arvore cresce mui depressa, plantando se
em boa terra, e tendo cuidado de a defender das
hervas bravias , no que cumpre muito ter-se toda a
exactidao possivel em hum clima tdo quente, co-
mo este , onde as hervas crescem abundantemente
so pelo effeito do orvalho ainda nas terras virgens.

Des-
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§ XXII. Descripgio da arvore.

O aspecto ou caris de hum Cafeseiro de 18
mezes, ou de 2 annos tem alguma cousa de en-
cantador. Neste tempo he que o vedes em toda a
sua forca, evicor. As folhas sio de huma verdura
viva, e carregada , muito nedias , alguma cousa re-
torcidas , ¢ como dentiladas em roda. A arvore he
copada , parecendo na figura d do loureiro. Natu-
ralmente cresce mui redonda, e lanca em regra ge-
ral desde baixo até ao tope os seus ramos , os
quaes a proporcio que o tronco principal sébe , el-
les se diminuem até d extremidade das suvas fran-
¢as, 0 que forma huma pyramide muito bella, Os
ramos sathem do tronco dous a dous , huns op-
postos aos outros. Os primeiros comecio a sahir a
hum p¢ de altura acima da flor da terra, ( deve se
entender quando 2 arvore estd feita) a estes succe-
dem outros de trez em trez pollegadas; mas que
se conchegio , logo que aarvore vai envelhecendo ;
porque os ramos , pela mesma proporcio , se vio
engrossando. A sua figura regular se perde logo,
que elles se chapotdo, ou decotdo, que entio os
ramos do zlto se alongio para os lados, como os
debaixo 3 e se guarnecem de prumagens, ou pim-
polhos , (que na frase do Paiz chamio pés de pa-
tos ) os quaes todos produzem successivamente , e
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cue no seu comego so tem hum pé de comprido ;
(no primeiro auno do seu crescimento) mas que
augmentio todos 0s annos outro tanto, para sup-
prirem a esterilidade dos primeiros ramos; porque
se deve advertir que o Cafeseiro nio produz dous
annos successivos no mesmo lugar , mas fiuctifica
immediatamente junto aquelles, que se acabido de
colher , e assim prosegue até ds pontas dos ramos ,
e nos novedios , que a arvore costuma lancar to-
dos o0s annos, no que he singular dcerca da parti-
cularidade da sua relacio,

As folhas sahem de duas a duas emcada hum
dos ramos ; e nestes e que se formdo os fructos ,
que se apegdo a elles por hum pézinho muiio cur-
to, da mesma sorte » Que as uvas se ape;ff{o a0
cacho ; e ainda que os nds estejio muito conche-
gados , com tudo algumas vezes se tem contado
de 15 para 20 fructos, € quasi ou'ros tantos nos
em cada raminho : ¢ por isso, quando o Cafeseiro
estd em flor , estas estio tio conchegadas humas
ds outras , que cada rano poderia fazer huma arl-
nalda, ou capella bem guarnecida. A meu ver nio
ha consa alzuma , que regozije mais agradavelinen-
te a vista do que a perspactiva de hum Cafesal ,
Gue conte 50 mil Caleseiros floridos a hum tem-
po, vendo-se reinar entre elles huma verdura mui
carrezada , buma alvura de neve, e hum cheiro

sudve , e agradavel , que titilla tao doceinente o ol-
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fato. Nio se dd n’ America outra estacio que mais
se pareca com 2 da primavera na Europa; que a

faca lembrar , € que a imite , como quando estas

arvoretas estio em flor. As suas encantadoras , e

lindas avenidas , quando se passeia por ellas , repre-
sentdo o terreal paraiso das delicias.

Assim florece nesta amorosa estacdo, @ saber ,
de Marco e Abril ; mas os Cafeseiros novos de dous
apnos florecem ds vezes seis vezes em O anno: a

medida que crescem , € que O tempo lhe corra beim,

repetem as flores todos os mezes.
§ XXIIL Flor do Cafe.

A flor do Café he huma pecuena estrella bran-
ca , recortada em cinco partes, das quaes cada se-
paracio he guarnecida de hum estame da mesma
cor, com outro no meio , gue remata em forqui-
lha 3 e que permanece por muito tempo pegado
 a flor s6 dura 48 horas, 2o depois co-

e alguns dias ao depois ven a

no fructo
meca a definar,
terra. A esta flor succede o fructo.
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§ XX1V. Figura do seu fracto,

A figura do seu fructo se parece muito com 2
da Oliveira ( huma azeitona ) até conseguir o seu
tamanho natural ¢+ 4 medida que se avizinha a sua
madueza , o seu verdor se commuta em hum ama-
rello palido : este a seu turno se reveza em hum
bellissimo vermelho encarnado , a quem cede o lu-
gar, Que occupava: e neste passo imita a huma
cereja oblonga : a sua carne he huma especie de
polpa de hum gosto maravilhoso , assdz enxagui-
do, cuias qualidades adstringentes , e aquecentes
impedem fazer delles algum wso.

- Aesta polpa succedem duas pequenas favas ge-
meas , wregadas huma 4 outra, cobertas de hum
aralho, ou pelicula summamente delicada, fina,e
adherente , cue o cobre inteiramente. Nisto des-
cobriimes visivelmente os admiraveis seoredos da na-
tureza , que por huma sibia providencia as defen-
deo contra todos os atacques do ar, dos quaes ti-
nhio necessidade de serem defendidos ; pois que
somente o orvalho de huma unica noite seria bas-
tante , para lhe fazer evaporar todo o seu oleo ,
cue he aquelle , que da ao seu gosto , e qualidadc

todo o esmero, e perfeicin, de que goza.

f*mm:nf& L'.'l,lﬂﬁ‘i' h[l[]] Nnez , ou dnug . antes da

imadureza do seu fructo , he, que se vem no co-
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nhecimento da quantidade da sua producgio. Se es-
tia , ou nao carregado de fructos! O seu bello ver«
dor muda de colorido: as folhas amarelecem, e
parece que annuncido seu languor Representa-se ,
como acabrunhado pela sua propria carga, e nos
admoesta que elle tem precisio de ser descarrega-
do, e com effeito he preciso cuidar , logo que
seu fructo sazona, ou se pdem de vez, isto he
avermelha , de lhe decotar , ou chapotar os ra-
mos gommeteiros , ou ladiGes , que repulluldo vi-
vamente , ao depois de se ter chapotado o tronco.
Rebentdo-lhe hum grande nimero destes, de que
se faz preciso liviallo. Todas as vezes , que for
mondado , se deve livrar , dos que se encont arem ,
deixando-lhes unicamente o tronco principal , por
este meio se consegue ficar o pé vigoroso , e se
sustemn infinitamente mais.

Lovo que se lhe tirar o fructo de vez, o que
renasce , torna a tomar hum novo vigor. Ora nes-
te tempo verdadeiramente he cue elle tem neces-
sidade que os orvalhos, as chuvas os soccorrdo mui-
tas vezes; porque o Café requer muita humidade ,
e hum terrepo que sempre haja de cstar fresco,
(*) o quevem aser acausa; porque nio vem em

as

(") Se faltarem chuvas nos dous ultimos mexes,
que precedem a colheita , c¢lles ficio sujeitos a se-
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as varzeas , ou planicies ; porque nestas as chuvas
sio summamente raras, € porque tambem sémen-
te os morros , € montes lhes sdo proprios, e princi-
palmente os terrenos, que se rossao de novo, nos
cuaes chove abundantemente : mas estas mesmas
chuvas, que lhe sdo tdo beneficas , e saudaveis,
causio dous effeitos mui contrarios , e diametrul-
mente oppostos hum ao oufro ; porque , em lhes
procurando o soccorro , de que os morros tem tan-
ta pecessidade , passdo estes a serem destruidores
destas mesmas terras , que elles fecundao ; levando-
as apos de si, e arrastrando-as pouco a pouco em
virtude da sua propria pancada , de sorte que (ao
meu viér) dagui a 30 annos , os cue nos sobrevive-
rem , cu os nossos vindouros com difficuldade acha-
a0 terra para cultivar ; porque os morros resse
tempo )a se achario esterilizados furiosamente. Fi-
nalmente para que nos queremos incuietar com fu-
turos , que ainda estdo tdo apartados? A providen-
cia, que se empregza com tanto cuidado nos meno-
res insectos , se ndo ha de esquecer da sua obra
principal.

0

Yem pecos , e a arvoré em ;:Er:'gu de niorrer. A aran-
de abundancia de fructos absorve hama erande par-
te da substancia da arvore, e a sciba nio se distri-
buainfo , se ndo com medeocridade , faz abortar , ou
mangrar of fractos como foi em 1753 em que escre-
VO ¢sltas memorias 4 no qual se perdeo 50 por cem,
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§ XXV. O Cofé nio amadurece ao mesmo tempo,

Nos ndo foramos felices , se este fructo amae
durecesse a pancada ; porque , se assim acontecesse ,
perderiamos todos huma boa parte dos nossos ren-
dimentos ; pois gastamos huma quarta parte do an-
no em o colher. Este defeito (se he , que se lhe
pide dar este nome) lhe vem , de florecer o Ca-
feseire por differentes vezes ; e de serem seus fru-
ctos summamente cochados huns com os outros :
ha huma gquarta parte , que aperta de tal sorte o
resto, que os obriga a esperar , a que se tirem ,
ou colhio estes, para que os opprimidos possio a
seu turno ter o mesmo desafogo. Por este motivo
fazemos 5 até 6 colheitas, as quaes todas junta-
mente so devem reputar por huma j pois que se
seguem immediatamente humas a outras, sem re-
vezamento , ou alternativa alguma , e por mois di-
livencia, que se laca, nio he possivel dzixar de
passar pela semsaboria de huma mui grande perda ;
porque , pascando-se 5 ou 6 dias ao depois de co-
Ihidos , parece que ainda se ndo tem tocado alyum
pé de Café ; porcue apenas se lhe acaba de tirar
hum cesto do seu fiucto , ji elle offerece outio
tanto,

Qual

- —-




b gt e

T R e R,

C712)

§ XXVI. Qual s¢ja a estagio de o colher,

O sazonamento deste fructo se conhece pela
cor vermelha denegrida. De ordinario isto aconte-
ce nos fins de Setembro, no tempo das vindimas :
e no qual tambem nds o vendimamos, e conti-
puamos sem parar até o fim do anno: mas se o
Cafeseiro estd em a sua 1. e 2, novidade : pelo
mez 3 ja des de Julbo se pode comecar. Neste
tempo se da hum intervallo de algumas semanas,
no cual se appl'cio em alimpar o lugar; porque,
quando se estd na maior forca da colheita , nio
se pode deixar esta hum sO instante, sem experi-
mentar huma grande perda. Os pretos , applicados a
este trabalho, se provéin cada hum de seu cabaz ,
Cuasi como o0s nossos de vimes usados Das vendi-
mas , emn o quil fazem cahir o Café no mesmo
tempo Cue o vao apanhando. Apenas se enche o
cesto , se vai despejar em outro maior , de que ca-
da negro tem hum , cue ha de fazer a sua car-
ga. Nestes levio elles o Calé¢ a0 moinho , ou enge-
nho. Recomende-se aos escravos de tirarem o fru-
cto somente ; e de deixarem o seu pésinho pegado

20 ramo , pelo ndo descascar, o que fatia mal 4
arvore,
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6 XXVIL Trex especies de Café inferiors

Dio-se trez especies de Café inferior, dos quaes
se precisa acautellar , para se nao haverem de mis-
turar juntamente ; e sem esta cautella , se confun-
dirido , e seria preciso gastar-se muito tempo , pa-
ra separar 0 mao do bom. 1.° o que se escaldou ;
ou amadureceo antes de tempo por falta de aguas,
€ que se seccou na arvore , ainda antes de ficar
vermelho, que se vem obrigados a colhello, quan-
do entra a amarelecer , e a manchar-se ; porque
he sujeito a embranquecer , por estar privado do
seu succo oleoso. Cumpie nio o misturar com o0
bom. 2.° Ha outra especie de escaldado peior que
o 1.° pois o faz seccar na arvore , antes de ter
chezado a ametade da sua madweza; por huma pro-
duccdo excessiva , que a arvore nio pode susten-
tar ; e que a enfracuece de tal feitio, que mui-
tas vezes se v¢ no risco de acabar. Isto acontece
ordinariamente aos Cafeseiros , deixados crescer li-
vremente , cujos ramos, cheios de miollo, nio tem
o vigor necessario para sustentar o pezo de seus
fructos ; e menos a seiba precisa, para o forneci-
mento de suas pecessidades. A esta sorte chama-
mos crecos. A final se da huma 3.“ chamada es-
cuma , que so se descobre, quando se lava o Cafc,
a0 depois de se ter tirado do engenho. Sao huns

tan-
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tantos grios chochos, pecos , ou mangrados que so-
brenadao , e os escuinamos , donde ‘lhe vem o no-
me. Como todas estas especies sio inferiores , os
seccamos 4 parte , para se escolherem ao depois ,
quando se ndo tem que fazer, e se quer aprovei-
tar algwn , que se achar bom j mas repetirel a seu
respeito o antigo rifio. Le jeu n’e¢en wvaut pas la

chandelle , nio val o cebo a mécha,
§ XXVIIL. Disposicio na casa do Engenho.

Estando os cestos cheios , cada negro carrega
o seu , e o despeja em especies de separagOes em
forma de cofres practicados em os lados da casa ,
e qualcuer destes pdde conter maior quantidade
de Cal¢, do que os pretos podem apanhar diaria-
mente. A poite fechada, ao depois da reza, se dis-
poem o nitmero de pretos necessarios para 0 pas-
sarem pelo Engenho. Bast@ao 7 , e todas as noites,
ou seides , devem ser revezados ou substituidos por
outros tantos , ¢ no entretanto aquelles vao as suas
senzallas , dispor a comida , para os que ficdo no
trabalho , de maneira, cue, estando este acabado ,
a achem feita to'almente. As mulheres sio ordi-
nariamente as incumbidas desta segunda parte. Des-
ta sorte nenhum poderia cueixar-se 5 ¢ o trabalho
se reparte redondamente de modo, Gue , em menos
de hora e meia, toda a colbeita do dia he passa-

da
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da pelo Fngenho : e nisto consiste o teabalho peior
de toda esta granjearia,

§ XXIX. Como se¢ passa o Café pelo Engenho,

Determindo-se dous pretos , para voltarem o
Engenho da parte do rolo grande , e o terceiro ,
somente da parte do pequeno. O 1.°, cemo o mais
grosseiro , tem duas manivellas, € o pequeno s6
tem huma. Ha hum cuarto escravo, posto no al-
to da tremonha, para dar de comer ao Engenbo,
e lhe vai botando o Caf¢ a medida , que elle o
vai enguliindo, Ainda se dd outro de mais, e he
0 5.°, o qual se poem por diante do Engenho , e
recebe as cerejas cahidas em terra, as quaes elle
tem cuidado de apartar com hum pequero rodo,
por ser preciso repassallas ainda outra vez, para as
purgar dos restos dos Caiés escapados 2os cylindros
ou rolos. O resto dos dous negios, hum se occu-
pa em levar o Café a treimonha, € ooutro a en-
cher o cesto, que o 1.° ha de levar, Esres dous
revezdo de tempos em tempos os que estdo no ro-
lo grande , para descancaremn , tomando alternativa-
mente o lugar, dos que entrio em seu lugar nos
rolos , enchendo, e descarregando na tremonbha.

O Caf¢ naturalmente se cobre de hum succo
summatmente glutinoso de maneira tal , que, ain-
da espremendo-se muito pouco , deixa a sux pol-

pa
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pa com precipitacio. Este effeito fazem os rdlos,
junto dos quaes confusamente cahem polpa, e ca-
roco sobre a pencira , especie de crivo feito de
malbas de arame , em feicao de gaiolas, propor-
cionadas a grossura do Café , o qual, regulado pelo
mo.imento da peneira, e do seu proprio grude , ca-
he atravez das malhas , em quanto o mesmo mo-
vimento favorecido por aleuma inclinagao , que se
da a peucira, arremessa diante de si as cerejas ,
cue sendo muito grossus para poder passar atravez
das malhas, cahem successivaments sobre o peque-
no 16lo, e estas cerejas passadas por hum, ¢ por
ou'ro, czhem a0 pé do Engenho pelo movimen-
to da pequena peneira, da qual o pejueno rolo
tambein he provido.

§ XXX. Advertencias que se devem fazer,

Ao depois du algumas voltas do Engenho , cum-
pre examinar , s¢ o Cal¢ estd no seu ponto. Se o
Engenho estiver muito apertado, o Café se esma-
ga, percebendo-se logo pelo seu pergaminho, que
se levanptara em escamas. Este he hum signal cer-
tissimo de que o rolo estd muito junto das gen-
givas da peca movedica : neste caso se haja de pa-
rar huin pouco, para lhe dar abertura por meio de
cunhas de pio, que estio nas extremidades da pe-
Ga movedica, e que servem de apertar , e de alar-

gar
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war 0 Engenho , conforme for necessario. Deve-se

observar isto todas as vezes, que se pozer no Fn-
genho 3 porque o Caf¢ nido he sempre da mesma
grossura.

Quando se tem achado hum ponto fixo, se con-
tinua o trabalho , até que a caixa do Engenho es-
teja cheia, entio se pdra, e se vasa nas bacias,
coches , ou barricas , de que se usa. Assim se pro-
secue até o fim. Feito isto se repassio os mesinos
fructos segunda vez , para acabar de os purgar do
resto do Café, que ficon pegado, entio se abre
huma pequena porta, practicada deflronte do Enge-
nho, por onde as cerejas passio, quando cahem,
e que os negros arremessio quatro passos de dis-
tancia , pelos nao incommodar.

Deixa-se deste modo o Café¢ toda a noite em
a bacia , mediante a qual se despega com facilida-
de da sua gomma, o cue o dispéem muito me-
Ihor para a lavagem. Esta se faz d claridade da Lua,
ou 4luz de hum facho , huma hora antes de ama-
nhecer. O edificio do Fngenho deve ser construi-
do junto de aloum ribeiro , para eviter a multi-
plicagio de trabalhos ; e s sirva entdo de hum tan-
que de cantaria , podendo ser, no qual com hum
vodo, ou pd, se mexa para lhe despegar a parte
visguenta. Algunsusio de huma especie de cocho ,
ou canoa ; e aquelles , que nao tem alguma das duas,

se servem de cestos grendes , que fazem o mes.
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mo effeito, s6 com o incommodo de se estar a
mudar muitas vezes,

§ XXXI. Mcios para acautellar os escraves de muis

tas meolestias.

Como todos somos interessados na conservagio
dos nossos escravos , e de que elles gozem de hu-
ma saude vigorosa , tanto quanto esta em DOssO
poder , he preciso ser cuidadoso de os defender das
injurias do ar, As estagbes das colheitas sio mui-
to chuvosas, ¢ mui cheias de orvalhos : e por isso
nio ha Cafeseiro algum, que nio esteja ensopado
atc as 8 eas 9 horas do dia, Ora, sendo notorio
Que os escravos principido este trabalho ds 5 horas
da manhi , serdo todos os dias molhados , como
0s patos, o que nio péde deixar de gerar diversas
molestias perigosas , ou arriscadas , cujas consequen-
cias podem vir a ser muito serias. Para remediar
estas sortes de inconvenientes , temos cuidado de
os prover a todos (assim negros como negras) de
boas casacas de panno grosso feitas a Bavara , isto
he dobrando-as nos peitos, e sobre as quaes pode
4 agua correr , mas nZo penetrar. O que lhes ser-
ve de preservativo contra os catharros, defluxos ,
e frialdades , a que elles sio muito sujeitos sem
esta precaucio. Os Engenhos dio hum trabalho , que
lhes faz correr o suor em bicas ; ¢ se, estando

quen=
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quentes , sahirem féra , nio escrupulizard beber
hum copo de agua, logo que a encontrem. Nada

mais precisio para hum defluxo de peito. Para acuu-
tellar este accidente , dai-lhe hum bom cépo de
agua-ardente da terra, de que elles sio muito ami-
gos: com isto elles se vdo contentes, e pelo maior
interesse ndo beberiio agua depois 5 pelo receio
de nio diminuir o ardor do liquor, que os satis-
faz 3 e que neste caso lhe he hum remedio so-
berano.

No tempo da colheita se necessita de toda a
gente. Entdo nao ha hum que seja de inais. Hum
escravo de menos no espaco de 15 dias somente,
faz hum objecto de 12 barris de Café em fructos,
(cque podem dar 2co arrateis de Café limpo) de
menos pela ausencia de hum sé escravo. Que se-
ra quando faltarem muitos? O Café ndo espera pe-
la nossa commodidade para amadurecer : segue sem-
pre seu trilho. As chuvas o derribio, as corren-
tezas as arrastio, e levio a pos desi: e tudo isto
he perda, Precisa-se consequentemente aproveitar
estes momentos preciosos. E por isso desprezar os
escravos em taes apertos ; desviallos tao desacerta-
damente , ndo poéde fazer conta alguma ao Gran-
jeiro @ seria fazer muito mal o servico. Ora, lonze
de os desviar , deve diminuir ametade dos domes-
ticos, Logo, que o Café estiver recothido no ar-
mazem , estard seguro: em quanto por¢m estiver

na
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na arvore , estard sempre arriscado. Assim todo o

Grangeiro sabio e avisado , que conhece os seus
interesses , evita quanto pode tudo, o que se op-
poem ao adiantamento da sua colheita.

§ XXXII. Deseripgio da explanada.

As explanadas se fazem de alvenaria levanta-
das da terra quasi 6 pollegadas com seus rebor-
d2s em roda de huma certa altura, nas quaes se
fazem boeiros para escorrerem as aguas . asua gran-
deza he illimitada , mas proporcionada a quantida-
de de Cuafé, que o Granjeiro deve recolher, Por
esta razio os ha de differentes tamanhos, huns de
cem pés quadrados , outros de menos. Estando bemn
calcado no seu fundo se lhe péem por cima hum
bom rebojue , de modo que represente ser elle to-
do huma peca, sem as divisdes que se verdu obri=
gados a fazer, para se acautellarem de huma chuva
grande , que podia trazer alguns accidentes, carre=
tando comsigo em hum instante todo o Café,
que se tivesse posto nelle. As correntezas da agua
ficio atalhadas por meio dos repartimentos , que
se oppoem 4 sua rapidez , e velocidade , e ellas
tem tempo de se escoarem felos boieiros de cada
reparticio , @ medida que nella entra , sem se lhe
dar tempo a formar alguma corrente. E para ac-
celerar asua evacuacio se dd 2 esta explanada hum

pe-
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pequeno declive, ou pendor que guia as aguas para
os boieiros sem violencia alguma.

Sobre estas explanadas se pdem o Caf¢, para
se seccar , e se tem cuidado de o mover muitas
vezes , para se adiantar a seccura. Trez ou quatro
dias de bom Sol serd sufficiente , tendo se cuidado
de o abrizar todas as noites, e de acautellar que
¢lle se nio molhe. Isto feito se recolhe a0 arma-
zem , e se cuarda atc sahir para se pilar, e aes-
te chamamos Café secco em pergaminho, ou com
a sua aralba.

Ha outro modo de o seccar , que parece mui-
to mais expeditivo ; porém he sujeito a muitos in=
convenientes , os quaes hirel notando 4 medida ,
que se forem offerecendo occasides. Este he fazel-
lo seccar em a sua cereja. Ainda que eu nio seja
partidista dos que abracio este methodo, com tu-
do nio os condemnarei 3 pois cada hum tem suas
razdes , que os compellem 2 obrar , conforme enten-
dem , e a usar dasua Itherdade , trabalhando a seu
geito, Muitas vezes a necessidade he , a que deci-
de do facto. Eu nio decidirei , mas direi com tu-
do o meu parecer , Sem pertender que O sigdo ;
porque ndo sou mais Filosofo que elles. Mas, co-
mo os Grangeiros de Café gostio de discorrer, en-
tremos No campo , € sigamos a torrente : daremos
nosso suffragio , que serd vencido pela pluralidade,
mas nio negario que eu 0 dei. Se bomm, oumao,

F na-
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nada importa , seguindo sempre o seguro de nio
arruinar cousa alguma. Que se arriscard ?

Este modo de fazer seccar he muito mais com-~
modo , ¢ 0s que o reputio mais prompto, € ex~
peditivo inteiramente se enganao. He certo que se
nio precisio Engenhos , nem os que nelles traba=
lhio. No mesmmo instante , em que se colhe, se
piem na explanada , onde se deixa ficar, até que
perfeitamente fique secco, de noite e de dia, sem
se in.uietar ainda com a chuva. Pdde-se julgar que
deste imodo consumirda muito tempo em seccar , €
correrd risco de se avariar., Bstar sem cessar expos-
to as injurias do tempo faz indispensavel que nes-
ta grande quantidade hajio alguns, que se sequem
languidamente 5 porque se vem cobertos por outros,
ainda que se teme a precaucio de os mexer. Se
de dia se n2o molharem , molhar-se-hio de noite.
A lorca de os mexer muitos se despojirao das suas
cerefis , € For tanto nio deixarido de se voltar bran-
€os , € outros de se ennegrecerem : tantos inferio-
res que augmentio os rebotalhos, diminuem a ren-
da, e occupio hum tempo infinito na sua escolha,
Gue se poderia empregar muito mais utilmente em
algum dos outros trabalhos, que nunca faltio em
huma fazenda,

He ainda preciso observar que este Café pre-
Cisd L mais secco a0 dobro do outro 3 porque a
cereja conserva sempie hum certo sal , que o faz

bo-
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bolorento , por pouca humidade cue apanhe: ¢ da

qual he mui ditficil defendella em hum Paiz, co-
mo o dos nossos morros , que abunda de tanto ni-
tro ; e os temporaes sio tio frequentes, faltando-
se a este ponto, o Caf¢ corre perigo de se aque-
cer, evir-se a apodrentar. Para prevenir este acci-
dente convem de o examinar muitas vezes, e as-
sim que se persentir o menor calor , sem hesitar,
e sem a menor perda de tempo, se ponha ao Sol.
Que turbacdio nio serd a sua se neste comenos a
explanada estiver cheia de Caf¢ verde? Serd neces-
sario que prepare hum lugar para o outro. A is-
to se expdem algumas vezes os que fizerem seccar
o seu Café em cereja. Ao passo que 0 que o sec-
ca com o seu pergaminho, tendo-o lavado , o con-
serva annos inteiros em o seu mesmo estado ; por
que o purga do seu succo glutinoso , e ndo fica
sujeito a mudar-se de sorte alguma , tendo cuida-
do de o defender de toda a humidade , por elle
ser summamente capaz desta impressio,

Em quanto a avantagem , que muitos se figu-
rio tirar , de o fazer seccar em cereja debaixo do
pretexto , de que s basta plantar, e colher, ro-
go que queirio attender ao tempo , que se gasta
em o pilar ? aquelle que se perde em limpallo, e
escolhello. Estou certo que hao de concordar co-
mizo que, longe de ser hum adiantamento , he hum
atrazamento 3; ou hum summo prolongamento da

E i sua
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sua obra 3 pois se expedira muito mais depressa

3

trez carretas de Caf¢ em pergaminho, do que hu-

ma em cereja.
§ XXXIII. Em que tempo se pila o Caf¢.

Como no tempo da colheita se esteja muito oc-
cupado , ordinariamente se espera que ella acabe
para pilar o Café, Os trabalhos se seguem huns
aos outros successivamente ; e deixar hum , he ar-
1uinar o0 outro necessariamente ; e por amor disto
precisa-se saber repartir o seu tempo, Cada dia de-
ve ser emprezado muito a proposito. Regulando-
Se assim, por huma sibia conducta, tudo se pord
em ordem ; pois esta faz que muitos Grangeiros
trabslhem mais com poucas pessoas , do que outros
com muitas ; porque estes sio emprenteiros de mui-
tas cousas ds vezes, Devem seguir pé por pé este
principio. Nio se deve pilar o Café, senio quan-
do todo elle estiver guardado e fechado , menos
cue alguma necessidade nos obrigue , (esta carece
de Lei) ou que tenhamos algum intervallo na colhei-
ta : neste caso sera bom aproveitallo : porque os
primeiros Cafés sdo muitas vezes os melhores; (ao
menos  na apparencia ) pois que elles nio tiverio

tempo de se avariarem ; mas he preciso nio per-

1 " .
doar cousa algu:na, para que fiouem bem seccos,

e reduplicar o cuidado, quando se quer pilar 3 por-
que
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que o Café novo he mui sujeito a mudar , nio
tendo tido tempo de se firmar : he entio de hum
verde de corno encantador , transparente , e absolu-
tamente proprio a enganar ao mais destro conhz-
cedor. Assim , amda que pareca estar secco, acon-
selho , aos que o comprarem , a que o exponhio 20
Sol , antes d’ o embarcarem, para que por este

meio lhe conservem a sua qualidade.
§ XXXIV. Como se pila o Café.

Convém que , antes de pilar o Café, se assoa-
lhe por dous dias successivos, e nio comecar, se-
nio ao 3.” dia, e isto ao depois de se ter aque-
cido ao Sol. Deve-se observar isto, porque o mais
bello Café embranquecéra debaixo do pilio, sendo
tiver o ponto de seccura conveniente ; e além dis-
o se achatard, Em huma palavra : o Caf¢ deve ser
o mais secco , que s¢ poder , e quanto mais o lor,
tanto melhor , e mais facilmente se hade pilar,

Cada Grangeiro o pila a seu modo, ou con-
forme as suas posses , huns por meio de hum En-
gzenho , outros em hum cocho, outros em piloes
de madeira. Nao saberei resolver, qual destes trez
seja o melhor, Se o quizesse fazer, desagradaria in-
fallivelmente aos outros dous, e eu julgo , que me
nio devo embrulhar com aleuem por huma cousa

de tao pouca monta. He assds indifferente que se
pi-
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pile deste, ou dacuclle modo , com tanto que se
pile; mas acho que o ultimo methodo eja mais
vantajoso , ¢ o sico por preferencia. Com effeito
as pancadas de hum pildo sio muito mais seguras ,
e mais revulares, O Caé fica menos sujeito a ser
machucado , escapando muito menos ao pildo , e se
julga que se adianta muito mais, mas deve-se en-
tender isto pelo Café secco em pergaminho ;5 por
cuanto , aquelle que ainda se achia em cereja, jul-
go que convém mais aos cochos , ¢ aos Engenhos ;
porque sendo mais duros ao pilar, he preciso que
as pancadas do pilio sejio dadas com maior forga,
A penas o Sol entrar a aquecer , devem os pre-

tos , dous a dous a cada pilio , principiar o seu
trabulho , cada hum tem a sua mio , ou soquete ,
e lhe da huma pancada medida , e revezada com
o outro , e por este modo se descisca o Café da
sua aralha , ou pergaminho, cue se despega sem
grande trabalho; pois que 15 escravos em hum dia
podem muito bem pilar ou esbhulbar dous milhei-
ros. Esta facilidade , tida em pilar , mostra eviden-
temente que a despeza de hum Engenho he su-
petflua. Todavia , os que o possuem, podem entre-
tanto occupar 0s seus escravos e outro  servico,
vantazem cobre que ndo conto muito a meu vér.
Nos Encenhos a ostentacio tem maior parte que
a cconomin , e esta ndo merece a despeza do seu
clisto certamente 5 mas, em sendo ricos , querem ter

hu-
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huma Grangeariz completa, Se elles tem meios,
para o poderem ter, Ndo sentem nisso detrimento
algum. Os artifices tambem lhe achariao grande
proveito , sendo houvessem opinides contrarias a

este respeito.

§ XXXV. Como se aventa o Cafe.

Em quanto huns pildo , outros se occupio em
po aventar. Tambem para iste se da hum tercei-
ro Engenho, que faz esta funccio, e que he mui-
to util, especialmente , quando niao ha vento, o
que com tudo ndo he ordinario , mas algumas ve-
zes acontece ser muito fraco, entio o Engenho he
de hum grande soccorro, e alimpa o Café infini-
tamente melhor que o vento ordinario 5 porque lhe
tira inteiramente o p6 e a muinha da aralha pul-
verizada. Tambem o priva das pequenas pedias, a
que he sujeito , arremessando a parte o Café ,
que escapou aos pildes , e do mesmo modo o que
os piloes esmicalhdrdo, Achou-se tambem hoje o
segredo de ajuntar os trez Fneenhos em hum so
empregando-se em trez differentes trabaihos por
meio de hum cavallo , ou de huma mulla. Tanto
he verdade que se aperfeicoa este Grangeo cada
dia.

Ao depois do Café estar aveniado, € escolliido
de tudo , quanto tem de defeituoso, se asioalliz de
no-
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novo até o meio dia, quando o Sol fere mais com

‘os seus raios. Enchem-se as barricas delle assim mes-

mo quente, e se¢ cobrem muito bem. Esta pre-
caucio he necessaria : fortifica o seu grio, fecha-
e os poros, e o fiz menos disposto, ou capaz
das impressoes do ar, e lhe torna a dar a sua cor
piimitiva, e originaria , que o Sol tinha mancha-
do; e se deixa por § ou 6 horas neste dia, e ao
depois ainda se lhe torna a dar hum dia de Sol
por uitima mao,

Ao depois de tantas preparacies, ¢ de se ter
applicado tudo para a sua perfeicio, enganar-se-hia
quem imaginasse que estava livre de toda a im-
pressao @ elle conserva sempre hum certo sal , que
a menor humidade o dilata, e o faz flexivel , e
depois disto, vindo a manchar primeiramente , o
embranquece ao depois todo inteiro. Apanhando es-
ta humidade todo O SeU 0ie0 S€ evapora; € por
consequencia he muito conveniente escolher-lhe dos
lugares o mais secco. Esta delicadeza he a causa g
porque os Grangeiros nio o mandio pilar , senio
sobie seguro 5 e quando ji estio para o vender,
€ mulias vezes, quando ja estio para o transpor-
tir , <o por he ndo correrem o risco. Tambem se

olsciva ruo o pilur, estando o tempo humido.

Ren-
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§ XXXVI. Rendimento do Café.

Calculamos as produccdes dos nossos rendimen-
tos pelos Cateseiros , que julgamos, que podem dar
hum arratel cada hum de Caf¢. Dao-se alguns, que
produzem muito maior quantidade ; e outros me-
nor ; mas para se poder fazer hum justo equivas
lente , nao se poderia, sem se affastar da verdade
dar-lhe huma maior estimacio, ou valor : bem en-
tendido que nido he preciso metter em linha de
conta, os que excedem a sua cuarta colheita ; e
quando com cem escravos se faz cem milheiros de
Caf¢ , se mantem bem o lugar, o Grangeiro nio
tem razdo de se queixar. Mas antes de ter adqui-
rido este numero de escravos, € os animaes nec-
cessarios para o servico de sua fazenda e Granja,
pode contar o conseguir ao retorno da idude. Se
elle ndo tem tido ganhos racionaveis para come-
Gar , entio tambem nio os comecard a gozar. Quan-
tos negros , novamente chegados ao Paiz , morrem,
sem terem dado algum servico a seus senhores; e
que algumas vezes , sahindo do navio , onde se

comprio , cahem de repente mortos , pondo os pés

em terra ? Que grosseiras perdas sendo fazem , quan-

do acontece que alguimas molestias epidewicas ata-
cio huma fazenda! As hexigﬂﬁ, os catharros , os
defluxos de peito, as boubas, € ontros males vene-
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novo até o meio dia, quando o Sol fere mais com

mo quente, e se¢ cobrem muito bem. Esta pre-
caucio he necessaria : fortifica o seu grio, fecha-
lhe os poros, e o fiz menos disposto, ou capaz
das impressies do ar, ¢ lhe torna a dar a sua cor
primitiva, e originaria , que o Sol tinha mancha-
do ; ¢ se deixa por § ou 6 horas neste dia, e ao
depois ainda se lhe torna a dar hum dia de Sol
por uitima mao.

Ao depois de tantas preparacCes, € de se ter
applicado tudo para a sua perfeicio, enganar-se-hia
quem imaginasse que estava livre de toda a im-
pressao : elle conserva sempre hum certo sal , que
a menor humidade o dilata, e o faz flexivel , e
depois disto, vindo a manchar primeiramente , o
embranquece ao depois todo inteiro. Apanhando es-
ta humidade todo o seu oleo se evapora ; e por
consequencia he muito conveniente escolher-lhe dos
Jugares 0 mais secco. Esta delicadeza he a causa;
porcie os Grangeiros nio o mandio pilar , senio
sobie seguro 5 e quando ja estio para o vender,
€ mullas vezes, quando ja estio para o transpor-
I

tar , <0 por lhe nio correrem o risco, Tambem se

olsziva nio o pilar , estando o tempo humido.

Ren-
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§ XXXVI. Rendimento do Café,

Calculamos as produccies dos nossos rendimen-
tos pelos Cateseiros , que julgamos, que podem dar
hum arratel cada hum de Café, Dao-se alguns, que
produzem nuito maijor quantidade ; € outros me-
nor ; mas para se poder fazer hum justo equiva-
lente , nio se poderia, sem se affastar da verdade
dar-lhe huma maior estimacio , ou valor : bem en-
tendido que nio he preciso metter em linha de
conta, os que excedem a sva cuarta colheita s e
quando com cem escravos se faz cem milheiros de
Caf¢ , se mantem bem o lugar, o Grangeiro nio
tem razao de se queixar. Mas antes de ter adqui-
rido este numero de escravos, € 0s animaes ne-
cessarios para o servico de sua fazenda e Granja,
pode contar o conseguir ao retorno da idude. Se
elle ndo tem tido ganhos racionaveis para come-
Gar , entio tambem nio os comecard a gozar. Quan-
tos negros , novamente chegados ao Paiz , imorrem,
sem teremn dado algum servico a seus senhores; e
que algumas vezes , sahindo do navio, onde se
comprio , cahem de repente mortos , pondo os pés
em terra ? Que gz't"asst':it";ﬂ pe rdas sendo fazem , quan-
do acontece que algumas molestias epidemicas ata=
cio huma farenda! As bexigas, os catharros, os
defluxos de peito, as boubas , € ontros males vene-
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reos , que sio tdo ordinarios navida libertina , que
elles }]355:10. Nio ha dia , Dem anno , que ¢€in hu-
ma fazenda nio haja na Enfermaria 8§ a 10 ne-
oros doentes. E quando os catharros sio frequentes,
nio se poderia fixar hum ntimero certo.

Todavia nio se poderia negar que 0s nossos
rendimentos nio sejio grandes , logo que chega-
mos a hum certo ponto ; mas se combinarmos as
perdas com os ganhos, serd preciso rebaixallos. Ha
revezes que a sagacidade humana ndo poderia, nem
saberia evitar 3 e era necessario que 0S NOssos ren-
dimentos fossem grandes para os reparar. Quero ci-
tar hum exemplo acontecido de fresco em hum Fa-
zendeiro de Dendon , do qual ndo he preciso dizer
o nome. Comecou , estabelecendo huma Granja de
Calé com 16 escravos, No fim de 18 mezes , quan-
do 1i se via com hum formoso numero de Cafe-
seiros , que ja produzido , se vio reduzido a hum
s6 escravo , tendo-lhe morrido os 15 dentio emn
muito breve tempo. Se elle tivesse por este tem-
po rendimentos, ndo lhe faltarido soccorros ; mas s
nio os tendo tido até entio, lhe foi necessario to-
mar outro partido calantemente , e este foi, o de
vender a sua fazenda ja em estado de lhe render;
¢ de ir para outro lugar dos mais distantes a es-
tabelecer outra. Isto foi , o que elle fez. Contento-
me com este exemplo s6 , mas deve-se pensar que
este ndo he o unico. Os Makandalistas o fizerdo

ver
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vér ao depois, e desprendério os olhos aos incre-
dulos. Passo em filencio as revolugoes frequentes,
e os incendios , que sdo tdn communs em hun
Paiz , em que a maior parte das casas sio de ma-
deiras ordinariamente , € a maior parte cobertas de
palhas de cepas ; e cque muitas vezes atrazio os

nossos rendimentos mais de trez annos.
Eis aqui , meus senhores, humna idéa geral desta
Grangearia. $e acaso e escapdrio algumas circum-
stancias , serdo de si talvez tdo insignificantes , que
ndo vale:ido a pena de serem attendidas. He verda-
de que a repeticio das experiencias nos poderio
procurar alguns novos descobrimentos ; e se alguns
vierem ao meu conhecimento , terei hum verda-
deiro gosto de vos participar , ainda que o seu in-
teresse nao haja de ser grande. O favor, que me
fizerdo , de receber favoravelmente os meus primei-
yos Ensaios sobre o Indigo, me excitou a offere-
cer agora tumbem este sobre o Caf¢. Eu nio du-
vido que a minha qualidade de vizinho nio ha-
ja tido muita parte tambem ; e cque sendo teria
! tido tanta indulgencia , se eu fosse hum Auther
que prolessasse Sciencias. Se me escapdrio alyuns
defeitos, sio, pelo menos , supportaveis a hum ho-
| mem , que carece de estudos. Se a ﬁ:impliuidadc do
meu estilo lhe diminue alguma cousa o preco,

serd certamente indemnizado pela verdade , que rei-

na em todo elle. Nada escrevo sobre intormacies
alhelas.
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alheias. A moradia de 38 annos nestes lugares me

tem dado huma tal experiencia , que senio pode-~
1a duvidar de nuda , do que digo, ou escrevo.

M E- ;.
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MEMORIA

SOBRE A CULTURA
DO

CAFE,

Y OR

M:. FUSEE AUBLET.

0 DescoBriMeENTO do Cafeseiro , o uso do Ca-
f¢ em bebida , e os progressos deste uso em as
diversas Nacoes do mundo ndo sio os assumptos
que me propuz tratar, Muitos AA. communicdrio
tudo , quanto lhes foi possivel descobrir, sobre es-
tes objectos de curiosidade. Desde Silvestre Du-
four , que escreveo em 1636 at¢ Mr. Elles que es-
crevia em 1774 , € que, sendo o ultimo , deve ser
consultado com preferencia a todos , por ter ex-
trahido tudo , quanto havia de interessante , € me-
lhor a este respeito. Todavia, como cada Nacio co-
nhece melhor , o que lhe he particular, que as ou-
tras , refirirei alguns factos , que procurei , quanto
me foi possivel verificallos. O uso do Café , que se
faz recuar para os Turcos até o fim do 16.° Se-

culo , parece que senio fez tio grande no resto

da
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da Furopa, senio no meio do Seculo 1%8.° Mos-
tra-se que reinando Luiz XIIL se vendia no Petit
Chatelet em Paris a decoccdo do Cafc com o no-
me de Caliove ou Cahovet. Parece que 0 primei-
ro pé¢ de Café , que se cultivou no Jardim Real,
foi tiazido por Mr de Ressons Official d” Artilhe-
ria. Mus tendo morrido este p¢, Mr. Brancaz Bure
amestre  de Amsterdio enviou em 1714 a Luiz
XIV. hum Cafeseiro, cuja historia he interessante,
por ter sido o Pai das primeiras plantagoes de Ca-
f¢ em as nossas lhas da America.

Fm 1716 as novas mudas de Cafesciros , cria=
dos dos vrios deste pé, fordo confiadas a Mr. Isem-
bere Medico para as transportar ds nossas Colonias
das Antilhas, porém, morrendo este Medico, pou-
co tempo depois da sua chegada, esta tentativa nao
teve o successo , que se desejava. As Ilhas sdo
obrigadas a Mr. de Clieux por ter concebido em
1720 o projecto de enriquecer a Martinica desta
cultura ; e aos seus cuidados se deve o bom exito
deste segundo Ensaio. Este bom Cidadio , nesse tem-
po Capitio de Infanteria, e Tenente do Mar , ten-
do dilizenciado pelo respeito de Mr. Chirac Medi-
co huma muda, tirada dos grios do Cafeseiro do
Jardim Real , o embarcon para a Martinica. Mas
eu cuido que devo deixar a Mr. Clieux dar conta
do successo da sua empreza no Extracto de huma

carta,, que me fez a honra de escrever a este respeito.
1) Dﬁ-
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»» Depositario de huma planta , tio preciosa pa-

ra mim , me embarquei com a maior satisfacio,
O navio, a cujo bordo vinha , era mercante, de
cujo nome , € 0 do seu Capitio me nio lembro ,
pelo tempo que tem decorrido; e sé sim que a
nossa viagem foi dilatada ; e que, faltando-nos a
agua por mais de hum mez , me vi na precisao
de repartir a pequena ragio que me cabia, com o
p¢ de Café, em quem tinha as mais felices espe-
rancas ; e que era as minhas délicias, Tinha tanta
necessidade deste soccorro , quanta era a sua fra-
queza summa ; pois ndo €ra maior que huma mer-
gulhia de cravos, Chegado, que fui a minha ca-
sa, foi o meu primeiro cuidedo plantallo com at-
tencdo em o meu jardim no lugar , que melhor
ajudasse o seu crescimento. Ainda que eu o ti-
vesse & vista, e em guarda, muitas vezes cuidei
que mo tinhdo tirado , de sorte , que me vi obri-
gado a mandallo rodear de mourdes ; e de lhe por
huma sentinella, que o espreitasse até¢ 4 sua ma-
dureza. ,,

»» O successo preencheo as minhas esperangas ;
porGue recolhendo quasi duas livras de grios, as
reparti por todas aquellas pessoas, que julguei ca-
pazes de cuidar convenientemente na prosperidade
desta planta. A primeira colheita foi abundantissi-
ma , mas na segunda , se achou no estado de se
estender prodigiosamente a sua cuitura. Mas o que

deo
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deo lugar 4 singularidade da sua multiplicacdo, foi
que dous annos ao depois , todos os cacoeiros , que
fazifo a occupacio de mais de dous mil vizinhos
desta Ilha , e o seu unico soccorro, forio desrai-
eados , arrancados , ¢ radicalmente destruidos pela
mais horrorosa tempestade , acompanhada de huma
inundagio , que submergio todo o terreno, em
que estas arvores tinhio sido plantadas : terreno,
que immediatamente foi logo empregado com tan-
ta vigilancia, como sabedoria em hwma plantagio
de Cafeseiros , os quass maravilhosamente produ-
z2irdo 5 € pozerio os cultivadores em estado de os
espalhar , enviando-os a 8. Domingos , a Guada-
lupe , e ds outras Ilhas adjacentes , nas quaes ao
depois foi cultivado com o mais feliz successo,
&e. &e. &,

Por este mesmo tempo quasi, ou pouco de-
pois foi o Café trazido a Caienna. Em 1719 hum
fugitivo de Caienna, sentindo-se de ter deixado o
seu Paiz, para se retirar aos estabelecimentos Hol-
landezes de Guiana , e desejando voltar aos sens
compatriotas , escreveo de Surinam , que , se o qui-
zessem receber , e perdoar o seu delicto , traria
grios de Café em estado de germinar, a pezar das
penas rigorosas , promulgadas contra os que sahis-
sem da Colonia com os taes grios. Sobre a pala-
vra, que sc¢ lhe deo , chegou a Caienna com grios
novos , ¢ os entregou a Mr., d'Albon, Commissa-
rio

]
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rio Ordenados; da. Marinha , ‘que se encarregou de
os criar. A seus cuidados. correspondeo o melhor

SUCCESS0 § 08 t'mctosl, que as arvores logo produzi-
rio , fordo repartidos pelos vizinhos , que , dentro
de poucod tempo -, ioultiplicardo os Cafeseiros ao
ponto de se fazer, delles-huma cultura lucrativa.

A companhia das Indias, estabelecida em Paris ,
enviou em 1717 4 lha de Bourbon por Mr, Du-
fougeiet Gienier, Capitio do navio de S Mald al-
gumias mudas do Caf¢ Moca , que fordo entregues
a Mr. Desforges Boucher, Tenente de Rei desta
Hha, Parece que c¢m 1720 s6 havia hum pé, do
qual o producto foi tal esse anno , que, pelo msz-
nos, se plantirdo 15 mil grdos de Café,

Em todus as partes, em cue encontrei o Caf¢
cultivado , como hum cbjecto de Commeicio prin-
cipal , fiz algumas observacces relativas ds avanta-
pges , e desavantages das differentes culturas desta
plauta. Creio que devo communicar agui huma des-
tas observagdes , que pide ser util s Colonias ,
ou , a0 menos, que deve obrigar a fazer ensaios.
Vem a ser : tenho notado que a arvore do Cafe,
que estd abrigada dos ventos , defendida do gran-
de ardor do Sol , e plantada em hum terreno,
entretido de aleuma humidade pela patweza do
mesmo , ou frequentemente regado por rigolas,
cresce mais promptamente, fica mais vigorosa, da
mais fructo , he menos sujeita a ser accommetti-

G da .
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da dos pulgoes, e dura mais do que , quando se
acha batida dos ventos , exposta 0 ardor do Sol ,
plantada em hum  terreno aridoyy € que s6 he re.
gado pelas chuvas. By

Observa-se assds geralmente  que:as plantas de
huma mesma familia se agradio de huma terra, e de
huma exposicio do mesmo gerero. A maior paite
da familia das Rabiaceas , a qual o Cafeseiro parece
pertencer ; gostao dos terrenos frescos , dos abrizos
das grandes arvores , € dos atbustos : aproveitio pou-
co expostas ao forte Sol , ndo soffrem o chapota-
mento , a nio seremn rebaixadas , ou cortadas junto 4
terra. He raro que se achem estas plantas solitarias,
ou expostas aos raios do Sol; e da mesma sorte
nos terrenos baixos sujeitos a serem inundados de
2glllh

Mas isto nao he sobre simples razdes de ana-
logia , que eu aconselho o estabelecer hum Cafe-
sal. Eu vou dar observacies mais decisivas para os
cultivadores , expostas pela mesma ordem das mi-
nhas viagens,

Quando aportei 2 S. Tiago , huma das lihas de
Cabo Verde em Marco de 1754 vi Cafeseiros , plan-
tados ao abrigo de grandes arvores , e regados nos
tempos seccos  por regos feitos por este metivo.
Estas arvores , levantadas quasi sete pés , tinhdo hu-

ma bella verdura, ¢ estavio carregadas de fructos :
seus ramos , e ramihhos se estendido por todos.os la-
dos. Che-
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Chegando 4 llha de Franca no mez de Agosto,
vi junto 4 casa de Mr. Marsic em hum terreno

mal cultivado , ¢ cheio de bidens chamada no Paiz
herbe afornet Cafeseiros de hum bello aspecto , car-
regados de flores , e fructos ; mas estavio rodeados ,
e separados por bananeiras , guaiaveiras , e pesseguei-
ros. Os Cafteseiros nio erdo. menos vistosos nas fa-
zendas , Bivaillon Vendome, Genies e Grainville,
que sdo terrenos hum pouco mais frescos, e mais
regados pelas chuvas. Em geral este districto he
pouco descuberto 5 e os seus rogados sio pequenos ,
bordados de grandes arvores, entre cortados de cor-
regos ; ¢ os Caleseiios estavio abrizados por mui-
tas bananeiras, gualaveiras, pessegueiros, e outras
arvores plantadas de huma, € outra parte , € no
meio delles, Em fim as muis bellas arvores, que vi,
erio , as que estavao plantadas nos districtos frescos
da Ilha 4 borda dos matos , mas encostas dos oOis
teiros , e principalmente nos baixos destes mesmos,
Os vizinhos desta 1lha infelizmente ndo fazido do
Café o objecto principal do seu orangeo, e culs
tura.

Em 1761 passei na Ilha de Bourbon alguns
dias , e discorri pelas frecuezias de S. Luiz , Santa
Suzana, S. Deniz, e S. Paulo, e observei Cafesei-
ros plantados em quinconce , expostos aos grandes
ventos e decotados , que na verdade produzide mui-
to Café ; mas as arvores tinhdo hum caris, ou as-
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pecto triste. Vido-se muitos ramos superiores dess
folhados , e outros muitos seccos , ou mortos. Os
carregados de fructos estavio sem folhas. Os nove-
dios lancados pelo chapotamento erdo fortes @ Je-
vantavio-se direitos , e ndo apresentavao nem flo.
res nem fructos. Os ramos erdo poi causa do cha-
potamento , os que se ulongavio, e davdo o fruct_n.
Parece que a razio ; porque adoptavdo este cdrte
dos Cafcseiros , era, porque percebifio a necessida-
de , que tiphdo as arvores, de terem os pcs fres-
cos e humidos 3 e que a extensio dos ramos infe-
riores defendia o pé da seccura, € entretinha mais
fresca a terra, occupada pelas suvas raizes.

Muas este mesmo expediente tem grandes in-
convenientes. As feridas multiplicadas por e<tes ¢or-
tes , praticadus de anno a anno, cu de dous em
dous annos , dio entrada 4 agua, e a0 ar em os
ramos , facilitio o seu deseccamento pelo Sol ¢ o
que ogccasionz a carie , € @ atrophia, principalmen-
te dos ramos , ao depois do tronco 3 as folhzs se fa-
zem amarellus ; e os seus fructos de md qualidade 5
porque ndo chegio nem A sua grossura , nem 2
sua madureza. O cultivador ndo conhece remedio
algum para tirar a arvore do estado deste languor ,
scnio cortarlhe o pé, o que se faz, quando en<
tra na seiba, Depressa rebenta com forga ; mas lo-

0 que chega a 3 ou 4 pes de altura, comeca o

decotamento , que tem as inesmas consequencias
fu-
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funestas. Como os Cafeseiros nfo morrem todos de
huma vez , se replantdo todes os annos. Os Co-
lonos nio se empenhdo em remediar com maior
efficacia as perdas que experimentdo. Todavia elles
tem todos os dias debaixo dos olhos, o que eu vi

na I'ha de Bourbon, em quanto i me demorei,
isto he , que os Cafeseiros, plantados junto as fa-
zendas e casas, 4 borda dos giandes corregos nas
encostas , €ntré guajaveiras e outras arvores ; que
estes Cafeseiros plantados , e ndo tratados , scbem
mais de 8 pés de altura, tem hum bello verdor,
produzem muito fructo ;5 e nio tem ramos nos seus
baixos : vantagem que estas arvores parecem dever,
a que niao soffrem nem sdes ardentes , nem gran-
des ventos , nem decotamentos.

Voltando a Franca no anno de 1762 , recebi no
mez de Maio ordem , para partir para Caienna,
aonde cheguei a 21 de Julho. Estas sio as obser-
vagies que entdo fiz nesta Ilha nos Cafeseiros de
muitos dos seus vizinhos. Fizerdo-me vér na fa-
zenda chamada de S. Luiz, que pertence aos Mis-

' sionarios , hum vasto terreno , que tinha sido hum
Cafesal , plantado em quinconce. Este Cafesal , sen-
do muito productivo, s6 durou dez annos fructi-
ficando : ao depois comecou a seccar; e ultima-
mente veio a acabar de todo pelos rigores do fol.
Nelle se seguio o uso do chapote. Restava ainda
nesta fazenda hum grande uimero de Cafeseiros

abri- |
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abrigados pelas casas dos pretos; e pelas arvores ;
que se deixavio em liberdade , sem cortar : estes
Cafeseiros erao de hum bom rendimento. Acha-
vio-se Cafeseiros no mesmo estado nas fazendas de
Mr. Mucay : tambem erio de muita producgio.

Mr. de Monty tinha em Caienna no districto de
Arouva bum excellente rocado plantado de Cafe-
seiros em quinconce. As suas arvores cresciao mui-
to bem, mas elle s¢ queixava que todos os dias
lhe murchavao algumas , como se as folhas hou-
vessem sido escaldadas em vapor da agua quente.
A abundancia das chuvas de agnaceiros deste Paiz,
aacgdo viva do Sol , que asreveza immediatamen-
te, aquecem de tal sorte a terra a trez , ou qua-
tro pollegadas de profundidade abaixo da superficie
da terra, que o vapor, que della sébe, he tio
espesso , como o proprio da agua quente. He ad-
miravel que buma arvore, que ama o fresco, e cu-
ja folha deve conservar sua firmeza , haja de mor-
rer com tanta promptidio por estas impressies fre-
cuentemente repetidas.

A medida pois que os Caleseiros se misturio
confusamente coin outras arvores, que f{avoreciao o
sat crescimento , abrigando-os em sua mocidade ;
4 medida, digo eu, que os Cafeseiros ficio gran-
des, se coitem estes tutores, que os abrigdo ; e
ao depois se arranquem : os Cafeseiros se esten=
dem , € alargio ; ¢ a sua cdpa faz huma sombra ,

e
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e hum fresco sufficiente 4 terra : os troncos adqui-

rem a grossura de hum brago, ¢ dio hum Café
superior ao. das outras Colonias , redondo, e pe-
queno , como o de Moca, ao qual se approxima
como os Caf¢s das llhas 3 porque a sua madureza
ndo he accelerada e forcada pela seccura.

Da Guienna Franceza passei a S. Domingos em
1764 , onde repcti as mesmas observacoes sobre os
Cafesaes dos districtos de Porto do Principe , Gran-
de e Pecquena Goave, do Fundo dos Negros, do
Mirabalaes até¢ ao Cabo do Forte Delfim, e do Mo-
le S. Nicoldo. Os Cafeseiros , abrigados pelas fazen-
das, e casas , ou plantados em lugares baixos, go-
zavio de huma verdura viva, e nio erdo jimais
atacados pelos insectos pulgdes : ao passo que os
Cafesciros dos terrenos seccos , descobertos, expos-
tos aos ventos, e raios do Sol, estavio no risco de
amarelecer e morrer , durar pouco, e serem inuitas
vezes arruinados pelos pulgoes.

Assim, quando se destimar hum terreno inculto,
para se estabelecer hum Cafesal , se nelle houve-
rein arvores , he preciso conservallas interpoladas ,
aqui, ealli, para darem sombra sufficiente ao abri-
go dos novos Cafeseiros ; e especialmente , para
que as novas arvores possio estender seus ramos ,
e conservar a sua folhagem guarnecida, e sempre

verde. Devem-se antepor, as que tiverem as raizes

curtas sobre a superficie da terra, e com especia-
li-
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lidade as que podem ser de Lum maior proveito ,
como Jaqueiras, Mangueiras , Abacateiras, Capo-
taseiros , Pessegueiros, Se o terreno destinado aos
Cafeseiros nio contiver outras arvores, convém en-
tio que se plantem algumas em distancias arrazoa-
das, dous ou trez annos antes de se estabtlecer o
Cafesal , ou, ao menos, nomesmo acto de o esta-
belecer. Mas nesta occasido serd preciso que se va
diminuindo o nimero cada anno , a medida que el-
las houverem de dar sombra. A terra ndo tem pre-
cisio alguma de ser cavada prolundamente : o mais
importante he que ella nido seja calcada , ou rija.

Quasi todos os terrenos , ou terras convém ao

Cafeseiro, ainda os que sdo pedregosos 3 com tanto
porcin que cousintdo que as raizes as hajio de pe-
netrar facilimente ; e que ellas gozem de huma ligei-
ra humidade. Mas ndo sahirido bem em hum terre-
no, em queaagua se haja de demorar 5 nem em hum
de fundo lodoso ; por exemplo, ndo se dever;i‘plan-
tar nas enseiadas , donde o mar se retirou , e onde
deixou huma terra tenaz , e arenosa , que o Sol sec~
ca facilmente , e faz gretar ; e donde a superficie ,
estofando-se , quando estd humedecida, fecha to-
das as passages @ agua.

Nio he preciso lavrar frequentemente os Cafe-
saes pelo perigo, em que se porido de levantar, ar-
rebentar , e ventilar os barbalhos , ou as pequenas
raizes dos Caleseiras, que os raios do Sol os sec-

ca-
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cariio , faria retirar a humidade da terra para hu-
m: erande profundidade com pressa , e a reduzi-

:m pb : basta que nio seja caleada , dura , e
de tal sorte batida, que as chuvas, e orvalhos nio
a possio penetrar, e humedecer ; mas deve-se ter
grande cuidaco de os mendar das hervas bravias ,
que , recebendo e chupando os orvalhos, e humida-
des , impedirido a terra de as aproveitar , ou os des~
pojarizo promptamente deste beneficio.

Nio conviria tambem huma semeadura a este
fim , sendo quando se intentasse emprehender hum
Cafesal ; e ainda para este mesmo talvez, que nos
Cafesaes vizinhos se achariio mudas sobejas ds suas
necessidades. "Todavia, se os amantes desta gran-
gearia entretivessem viveiros desta planta, e que
ahi conservassem boas plantas em reserva, terido
a vantagem de escolher boas mudas, isto he, as
mais vigorosas e mais adiantadas. A final , quando
hum Cafesal estd bem pegado, e que se di aos
Cafeseiros huma boa cultura, que lhes seja propria,
he baldado seguramente o ter-se hum viveiro,

RAP.
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RAPSODIA

D A

MAISON RUSTIQUE DE CAYENNE

Mr. DE PREFONTAINE,

OCafé he hum objecto de grande comimercio
entre America, e Europa, e he hum dos melho-
res generos , a que huin fazendeiro Americano se
pode apegar,

O Café se planta de grios; a terra, que se
lhe destinar , deve ser igual na profundeza 4 de hum
cacaoeiro , bem mondada de hervas bravias na sua
superficie , ¢ , quanto se podesse , livre de cepos ,
¢ barbalhos.

Alinhe-se a cordel o terreno, e se lhe ponhio
estacas de 7 a 7 pcs. Escolha se para plantar Café
o tempo de maiores chuvas. Os dias sombrios, e
de nevoeiros sdo preferiveis : tirdo-se mudas de Ca-
fé para plantas, que hajdo de ter de altura 7 pa-
ra 3 pollegadas. Alimpio-se ; e se cavao profunda-
mente as covas, e se mettio nellas.

O vento do Norte nio he favoravel aos Cafe-
seiros. A planta neva he muito delicada, e amiga
da sombra ; antes de fazer a sua plantagao de Ca-

fe-
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feseiros conviria que o terreno , destinado a ser o

Cafesal , f{osse coberto com mandiocas , ou bana- |

neiras para lhe tazer sombra.

Nio se devem fiar sempre na bella apparencia

:‘I do Cateseiro Este ar de prosperidade , que nelle
i se encontra , inuitas vezes s6 he na superficie da
i_ terra. Se asua raiz na sua direcgio encontrar hum
[ tufo differente , se fara amarello, e se definara :
{ mas tambem acontece muitas vezes que , estando de-

finado no principio , depois, 4 vista dos olhos , se

| aviventa , encontrando melhor terra , € propria.

| Como os Caf¢s chegio a huma altura muito
grande por amor da facilidade da colbeita dos graos
s¢ limitio a 6, ou 7 p¢s de altura , cortando lhe
a extremidade , com que se obriza a coroar-se , e

a guarnecer-se. Hum lavrador de canas, ou de ou-

tra qualquer grangearia deve ter hum parque de
Cafeseiros para o uso domestico. As Cabossas do
Urucu , e do algodio dio hum bom estrume para
esta arvore,

O Café cresce assis depressa, quando he bem
tratado , vem naturalmente muito rolico no pé,
Seus ramos sahem do tronco com huma regularie
dade , que produz hum effeito agradavel. S6 dio
fiucto no fim de trez annos : florece em Qutubro,
e Novembro. Colhe-se em Junho. Fazem duas co-
Iheitas no anno; a do Inverno he mais abundante.
Suas flores se assemelhio ds do Pessegueiro , € os:

fru-
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fructos que  produz a buma pequena cereja.’ Pri-

meiramente sio verdes ; avermelhio-se a0/ passo

que vio chegando ao ponto da sua madureza.:Hu«
wa cor de couro curtido he hum indicio 'certos
Entio se colhem : esta colheita se far estando- de
vez, ou maduros. Os pretos para esta accio s6
necessitao de cestos , e de seus dedos ; e elles car=
regio para a casa destinada a esta manufactura.
Servemn-se para separar o Café da sua coberta
de huma mdquina, ou Engenho , chamado moinhe
de Caf¢. A coberta cahe para hum lado, e o Ca-
fé para outro com o seu perzaminho. Os poucos
-habitantes , que se empregdo unicamente neste ge-
nero de grangearia em Caienna, fazem uso deste moi-
nho raras vezes. [las pode-se julgar do tempo, que
devem perder aquelles , que s2o obrigados a fazer
estu separagao pelo unico meio de seus dedos.
Alguns fazem seccar ao Sol o seu Caf¢ com a
casca : outros s6 com o pergaminho. Estando bem
secco ; se pilio em pildes grandes de madeira, para
Ihe separar o pergaminho , e ficar 0'grio vendavel. Es-.
colhem-se , e se tirdo os grios defeituosos , dos que
sao bons. Aventio-se, estando osrebotalhos separa~
dos. Para este servico ha tambemn em Caienna certa
mdquina , que ainda he mais' rara que as primeiras,
Para que o Café se repute de primeira quali--
dade deve ser pequeno, e cor de xifre , tdo duro

que ranja entre os dedos, quando se mexer.
O
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O ar humedecido pelas chuvas, como aconte«

¢e em Caienna, o embrancuece. Julgo cue se po«
deria remediar este inconveniente no Inveino por
meio de huma estufa, fazendo-o seccar a fogo bran-
:‘.io s e nio pondo nos recipientes muita quantidade.

Algumas vezes se fica surprendido de vér acabar
hum Cafesal dentro em pouco tempo. Isto muitas
vezes he causado pela mosca, chamada mosca de Ca-
Sé, comprida de seis pollegadas , que traz na cabeca
duas serras , com as quaes corta estas arvores até
ao cerne. Encontrando-se estas moscas, nido se he-
site em as imatar.

Acontece tambem que os pulgbes , pequenos
insectos brancos , accommettem os Cafeseiros , e nio
$6 embaracio a sua produccio, mas tombem os fa-
2em acabar. Neste caso he impossivel preservar os
Cateseiros do estrago por outro meio , que nio se-
ja pelo de plantar apanazes em as avenidas. Os ine
sectos deixio os Cafeseiros por este fructo, que pre=
ferem , ¢ com que se engurgitae. O dcido deste
fructo , ou os mata, ou embaraca o seu salto.

Estando os Cafeseiros em produccio , e assds guar-
necido de ramos , ndo requer quasi trabalho algum,
A sombra que dd , impede as mds hervas de nasce-
rem. Tenho examinado que 2 humidade dos Cafe-
seiros he nociva aos pretos na colheita : Devem o9
senhores obrigallos, a que se cubrdo neste trabalho.

M E-
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CAFE,

( Dictionaire des Jardiniers, )

FILIPPE MILLER p,,,

Caracteres.

O Cavis he pequeno, dividido em quatro partes,
¢ posto sobre o germe : a corola monopetala , em
torma de salva , provida de hum tubo estreito , cy-
Iindrico , e muito mais comprido que o calis, alar-
gada no seu remate, e recortada em cinco pontas,
A flor tem cinco estames » adherentes ao tubo , e
terminados com remates compridos , e delgados. O
germe redondo, sustendo hum estilo simples , co-
roado  por dous estigmas espessos , e revirados : o
germe ao depois passa para huma baga oval , de duas
sementes hemisfericas , chatas de hum lado , e con-
vexas de outro,

Mr. Linne arranjou este genero de plantas na
Primeira’ secgio da quinta classe, intitulada Pentan='

dria
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dria Monogynia; porque as suas flores tem cinco es-
tames , e hum pistillo , mas como as flores do jas-
min s6 tem dous estames, Linne no seu systema
as separou das outras.

Esta arvore he original da Arabia Felis, onde
se cultiva para p uso, e donde, ainda hoje se ti-
ra o melhor Café para Europa. Ainda que os Ca.
feseiros tenhdo sido trazidos de ld para se transplan-
tarem nas Indias, € na America, onde prodigiosae
mente se tem multiplicado , todavia o fructo, que
produzem nestas novas regides, he muito somenos ao
da primeira : o que o fez cahir em desprezo em
Inglaterra a hum ponto tal, que ndo vale a pena
de se exportar das Colonias. Com tudo , julgando
eu ser possivel remediar-se este. inconveniente pela
practica de algumas experiencias , que hei de pro-
por daqui a pouco, e que se approvirio nos Cafes
seiros , que se plantdo pas estufas, darei principio
d’ antemio ao que esta arvore requer no nosso Clis
ma,

Esta arvore , que no seu Paiz natal nfo cresce
a maior altura que 16 ou 18 pés, em Inglaterra so
chega a 10 até 12, O seu tronco principal he di-
reito , e coberto de huma casca parda clara , seus
ramos se estendem horisontalmente oppostos , e se
crusio huns com os outros em cada no, de sor-
té que, a arvore se guarnece delles em todos os
lades. Seus ramos inferiores sio os mais compri=
dos ,

1
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dos , ¢ os outros 4 proporcio, qué aarvore vai so-
bindo, se vio pouco a pouco diminuindo, de ma-

neira que formdo huma especie de pyramide. Suas
folhas , que tambem sdo oppostas , tem quatro ou
cinco pollegadas de comprido , huma e meia de
largo no meio, quando estio inteiramente desco-
bertas , e se estreitio para ambas as extremidades :
suas bordas sio ondeadas , sua superficie de hum
verde lustroso , suas flores sentadas , tubulosas ,
alargadas no cimo , quando inteiramente estio aber-
tas : nascem amontoadas na base das folhas: a par-
te superior da sua corolla se divide em cinco par-
tes : estas flores sio de hum lindo branco , espa-
Ihio hum agradavel perfume, e de huma curtissi-
ma duragao. Sio substituidas por bagas ovaes , pri-
meiramente verdes , vermelhas ao depois , e negras,
quando estdo totalmente maduras. Estas bagus se
cobrem de huma capa delgada , e carnuda , que con-
tem duas sementes unidas, comvexas de hum la-
do , chatas e arregoadas de outro por huma ranhu-
ra longitudinal na face, em que ellas se unem.
Esta arvoreta , conservando constantemente o seu
verdor , he mui vistosa , e linda em todas as qua-
dras 3 mas muito principalmente , quando estd flo-
rida , pela alyura, de suas flores , e quando estd fru:
ctuosa ; pelo encarnado dos seus fiuctos. no inverno,
Raras plantas haverdo , que hajio de ter o seu me-

recimento para huma estufa.
H Mul-
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.+ Multiplicio-se pelas suas bagas; que precisio ,
Yozo, que se colhem , serem plantadas 3 pois que,
tendo-as féra da terra, ainda pormuito pouco tem-
po , hio abrolharido. Eu as tenho remetiido-a ou-
tros Paizes pela posta, ¢ se acaso passavio 15 dias
sem serem plantadas , ndo nascido @ o que geral-
mente acontece .em toda a paite. Asbagas , quede
Hollanda se envidrio a Paris , nie brotirio, succes-
so, que tambem se experimentou , nas que vieido
de Hollanda para Inglaterra, de sorte que, havendo
qualquer distancia consideravel , sera melhor mai-
dar algumas mudas.

Plantio-se estas bagas em pecuenos vasos de
barro , cheios de terra solta das hortas, e se en-

terrio em taboleiros cobeitos de casca de cortuine ,

regao-s: levemente huma, ou duas vezes na sema-
na, acautellando totalmiente que aterra se ndo en-
sope pelo medo, de que as bagas venhdo a apo-
drecer,

Se o taboleiro tiver o grao de calor necessario,

appareceras as plantas no fim de hum mez , ou

de cinco semanas ; e tendo dous mezes se acharao
j em termos  de haverem de ser plantadas. Como
muitas bagas algumas vezes produzem duas plan-
“ tas, nido demorem a sua separacdo, para que.as
suas raizes melhor se formem ; porque , deixando-

i as unidas atd que ellas se engrossem y estas se

entrelacarad, e engalfinhardo de maneira que serd

i i i -
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muito difhcultoso separallas sem arruinar as sugs fi
bras , o que as estiagaria. (*)

As plantas dos Cafeseiros trouxerio os Hollan-

dezes primeiramente da Arabia a Latavia , e desta
a Hollanda , onde se criou huma grande quantida-
de por meio das bagas , que ao depois se espa-

lhirdo pelo maior parte dos Jardins de Europa, e

tambem se levdrdo muitos de Amsterdio para Su-

rinam , onde ellas se multiplicaiio em grande abun-
dancia , e destas se repartirdo pela maior parte das
Indias Occidentaes. As arvores , nascidas da semente,
fructificio ao fim de dous annos, e nas visinhan-
cas do equador ainda mais cedo, e he facil nos
Paizes quentes {fazerem-se dellas grandes grangea-
rias , ou Cafesaes ; mas (6ra .dos tropicos, e em
todos os Paizes , em que ha invernos , nio .crescein
ao ar livre.

Os Francezes fizerio grandes Cafesaes em to-
das as suas possessoes Americanas , € do mesno
modo em Bourbon , donde exportio para Franca
huma grande quantidade , cuja venda he segura, a
pezar de ser a sua qualidade mfito inferior ao. da
Arabia. Tambem haviio nas Colonias Inglezas gran-
des Cafesacs , e 4 poucos annos se propoz ao Par-

H n la-

(*) Supprimirio-se os § que tratdo da sua €al-
tura em estufas , por screm alleios do nosso assgm-

pte. Recorra ao Auathor quem carecer delles.
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lamento Inglez premios necesserios & augmentagis
da sua cultura para facilitar aos Plantadores a sua

venda por preco mais commodo que aquelle , por-
que compramos, o que se nos traz da Arabia: em
consequencia se diminuirio os direitos sobre todo
o Café que viesse da America , na idéa que bas-
taria isto para os obrizar a darem huma consisten-
cia mais solida a este ramo de commercio ; mus,
sendo as produccoes destes Paizes muilo somenos
as do da Arabia, gorou o ten successo : e emn quan-
to os Plantadores pela sua propriz industria nao
aperfeicoarem o seu Caf¢ , nos nio fica esperan-
¢a alzuma que este commercio haja de ser util,
Arriscarel a minha opinido muti sinceramente acer-
ca deste objecto , pelo desejo ardente , cue tenho,
que elle haja de ser util aos seus Grangeiros. O
que eu houver de dizer, se nio fundard em suppo-
sicoes , menos em huma theoria vaga , mas sim
em huma seric continuada de experiencias, e fa-
ctos.

O grande defeito do Café da America , e do
mesmo modo do da 1lha de Bourbon , he de nio ter
perfume, e tambem de ter muitas vezes hum gos-
to desagradavel, como as suas bagas sejio maiores,
nio se pode cowhecer acausa, pela qual nio se-
Ja © seu gosto tio exaltado , e a sua seiba tio
elaborada como no Café da Arabia, que péde pro-
vir de muitas causas, A 1. talver serd; porque os

Ca-
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Cafeseiros crescem na Asmerica em hum terrenp
muito huinido , que , adiministrando a este fructe hum
succo cnm1 , e mal preparado, lhe dd na verdade
maior volume , mas lhe diminue necessariamentes
a sua bondade. A 2. he; porque estas bagas sio

colhidas antes da sua perfeita madureza ; porque
estou bem informado Gue os seus cultivadores es-
tio no co:tume de despegar os fructos , estando
estes ainda vermelhos , porque entiao sio maiores,
e mais pezados do que, os que se deixio amadu-
recer totalmente , o que so deve ser , quando esti-
verem negros. Entdo asua carne exterior estd see-
ca; ¢ sedescasca mais lacilmente do que, quando
se apanhio antes de chegarem ao seu ultimo grdo
de perfeicio. E daqui nasce a difficuldade , de que
se queixdo os Plantadores dcerca de o descascarem.
3. Tambem imagino outra, que he do modo , com
que o secclo , e o pouco cuidado que empregio
nesta preparaczo essencial. As bagas hajdo de ser
muito expostas 2o Sol , e ao ar de dia; mas de
noite se devem recolher , e livrallas do sereno, das
chuvas , ¢ de toda a sorte de humidades, de que
ellas sdo muito ambicioszs, e lhes imprime hum gos-
to muito desagradavel , e as faz engrossar , tiran-
do-lhes o sabor , como posso certificar em virtude
de muitas experiencias. Tendo-se posto huma bo-
telha de Rum em hum gabinete, onde haviio ba-
gas de Café em huma caixa de folha de Flandes

bem
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bem fechada, e posta sobre huma meza em par-
te assis distante communicou a este Café em pou-
cos dias hum cheiro de Rum que o fez muito des-

il agradavel. ‘O mesmo aconteceo com outra de agua-
| ardente depositado no mesmo gabinete com o Ca-
,-'. £¢, e Cha, que ambos ficirdo arruinados em pou-

cos dias. Ao depois de muitas experiencias desta
i natureza , parece que se ndo deve jamais transpor-
5 tar o Café em navios carregados de Rum, e que
jl, . sc nio deverdd seccar suas ’hagas em casas , onde
| se coze .0 assucar, e se distilla 0 Rum. Hum sujei-
i to instruido, e digno de ¢, me certificon que na
Jamaica , onde assistira por muitos annos pelas
propriedades , que nella possuia , os Fazendeiros fas
2jd0 ferver as bazas do Café antes de estarem sec-
cas: e fsto so, sendo o facto verdadeiro , como
nio duvido , basta para arruinar todes os Cafés do |
mundo. Nio posso adevinhar a razao porque in-
troduzirio este uso, a nio ser, pela de lhe aug-
mentarem o pezo, € tirarem por este meio hum
maior, proveito em damno essencial do bem pu-
blico.

Derio se 4 pouco tempo dluz, nos papeis pii-
blicos , detalhes imperfeitos dcerca das causas, que
faziio o Café da America inferior ao da Arabia :
pretendiase nelles que a bondade do. ultimo pro-
vinha de se guardar por hum tempo dilatado ; e
por esta razao seu Author discorriz que tambem

5€
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ce deveria fazer .0 mesmo ao Café da America,
para vir a ser ignalmente bom. Bsta opinido po-.

réim he cotitraria as minhas experiencias , e a pra-
ctica da Arabia. Dous sujeitos , que assistirio por
a]guns annos neste Paiz » me certificario que as
bagas , frescamente colhidas , sio muito melhores do
que, as que se guarddo por algum tempo; e hum
homem curioso , que residio dous annos em Barba-
das , me athrimou que nunca tomara Café melhor:
em parte alguma do mundo , do Gue aquelle , que:
se preparava com as bagas, dque elle mesmo acaba-
va de colher , e que o lazia torrar conforme a
necessidade. Confirmou-se este testemuiho tambem
por ensaios feitos nos Cafeseiros cultivados nas es-
tufas de Inglaterra , e vierio estes a dar hum li~
quor mais agradavel que o dos Cafés da Arabia, tra-
z2idos @ Europa. Convido consequentemente a to-
dos os Grangeiros do Café¢ na America , a que ha~
ja0 de escolher terreno para os seus Cafesaes , an-
tes secco do que humido , no qual os Cafeseirds
nio aproveitario fanto, como no outro ; € o sew’
fructo , ainda que menor, e menos abundante serd
de huma bondade maior aue a dos outros, e lhes:
dard em proporgiao muito maior interesse.
Necessita observar-se tambem que he preciso
deixar as bagas muito tempo nos Cafeseiros, para
que as suas cascas, aqu capas se engelhem , e se
fagao absolutamente denegridas. Na realidade o seu

pes
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pezo se diminuird muito , mas a mercadoria do-
brard de valor.

Tendo as bagas chegado ao ponto da sua to-
tal madureza , he preciso escolher hum tempo sec-
co para as colher, e estendellas ao ar no Sol , re-
calhendo-as todas as noites por amor do sereno, e
das chuvas. Quando estiverem perfeitamente seccas ,
se ensaquem com culdado em saccos de trez for-
ros , ¢ se guardem em lugares seccos. Ora haven-
do-se de embarcar, para o exportar , se deve fugir
de navios que hajio de levar agua-ardente , pelo me-
do de nio communicarem o seu cheiro ao Café,
o que facilmente se nio evitard, se ambos os ge-
neros forem postos no mesmo Jugar. Hum navio,
vindo das Indias 4 muitos annos , carregado de Ca-
fc , tendo tomado a bordo muitos saccos de pi-
menta , perdeo toda 2 carga de Caf¢, que trazia,
absolutamente

Como a consummacio do Café se vai fazendo
cada vez maior em Inglaterra , deve o pﬂBticn in-
teressar-s¢ em animar , o mais , que lhe for peos-
sivel , o5 sews cultivadores das Colonias Britanni-
cas. Este objecto he digno de ser attendido pe-
los vizinhos de nossas llhas , aos quaes seria da
maior utilidade a applicagio no melhoramento por
todos os modos deste ramo de commercio , e prin-
cipilmente de se applicarem antes @ sua qualidae
de , do que 4 sua quantidade , por que sé a. ap-

pli-
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plicacio por aquella parte njo delxard de lhe fa-

zer este granjee muito mais luckative , € a sua
venda muito mais certa , e muito mais segura,

CUl.
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INSTRUCCAO
SOBRE A CULTURA

D O
!

CAFE,

TRADUZIDO DO HOLLANDEZ

( Melange de Histoire Naturell. )

r O R

M:. ALLEON DULAC.
§ Cultura do Café.

HUH Hollandez , retido por seus negocios por
alguns annos em a Ilha de Mascarenhas , ou de
Bourbon , se applicou no tempo da sua assisten-
cia. a examipar a maneira, com <que’ os vizinhos ,
ou moradores desta Ilha cu'tivavio o Café. De vol-
ta 2 Amsterdam escreveo estas observacdes , ds quaes
ajuntou novas vistas, animado da justa confianca ,
de que ellas poderido ser uteis a seus compatrio-
tas , que se applicio 4 cultura do Caf¢ nos domi-
nios Hollandezes , e principalmente aos da Ilha de
Java. Este mesmo amor da nossa Nagao foi , quem
nos persuadio ‘@ traduccdo desta instructiva Memo~

Iia.
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tia. Acha-se tio espalhado o uso do Café¢ em |-
quor por toda a Europa, que ndo pode haver su-
jeito algum, que nio tenha a curiosidade de co-
nhecer este arbusto , o modo de o plantar ; de
colher , ¢ d= preparat a agradavel , e saudavel fa-
va, que elle produz. Além disto este assumpto he
proprio da Historia Natural ; porém o que mais nos
interessa , vem a ser, que a Colonia da Ilha de
Bourbon pbde tirar deste escrito hum particular
proveito , aperfeicoando este importante ramo do
nosso commercio. O Author ndo deo a descripgio
do Cafeseiro. Suppiem com razio que seus com-
patriotas o conhecem pelo haver em os Jardins
de Amsterdam. Basta saber que , como o grio tem
a forma de nossas favas, a haste nio deixa de ser
tdio bem o mesma, menos as folhas , que se pa-
recem mais ds da cerejeira Daqui em diapnte falla-
td o Author Hollandez.

O Arbusto denominado Cafeseiro requer mui-
tos cuidados , querendo-se que elle seja vistoso, e
rendoso. Nio basta mondar hum Cafesal huma ,
on duas veres por anno, como vi a muitos mo-
radores da Ilha de Bourbon ficarem satisfeitos deo
terem feito. He necessario que o Cafesal seja vis
to, erevisto muitas vezes , alimpallo dos pdos pe-
tisecos , arrancar-lhe as gommelleiras , ou ladroes
que lhe roubdo 3 substancia , embaragar que o tron-
¢o0 nio chegwe a huma maior altura, O fructo re=
quer




(125 )
quer tambemn tanta, ou maior sujeicio que a ar
voreta, que oproduz. Se o Café for mal fabrica-
do, debalde o procurardé fazer bom, de lhe dar
o cheiro , a sequiddo, a cdr. Nunca podera conse-
ouir a bondade , do que foi preparado com o cui-
dado conveniente. A minha exposicio minuciosa
dard a prova do que digo. Para me nio esquecer
cousa alguma , principio pelo momento, em que se
planta esta arvoreta, e a hirei acompanhando até a
sua produccdo. O Leitor queira advertir que eu nio
fallo do Café¢ Mascarino , nem do de Martinica ,
nem do de Moca, de cujas fabricas nio tenho no-
ticia alguma. Mas o que houver dizer do primeiro,
se haja de applicar todas d4s outras trez especies ,
a pezar de alsumas differencas, que sera facil aos
cultivadores de as conhecerem.

Quando na llba de Bourbon se quer formar
hum Calesal, se comeca por derribar , e rossar a
terra, que se determina para este fim. Observei
em quantos Cafesaes vi, que os moradores deixa-
vio nelles hum matto de arvores, e especialmens
te das mais corpulentas. Aquelles, aos quaes per-
guntei a causa desta conducta, me respondério :
Que elles obravio assim pela necessidade que* os
Cafeseiros tinhdo de sonbra. Mas a verdadeira ras
230 era querer possiir hum grande Cafesal sem
maior despeza ; porque eu vi muitos Cafesaes que
nio tinhio huma 6 arvore , pelo tempo as haver

des-
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destruido , mas nem por isso erio de menor rep-
dimento , que aquelles que as conservavio. Eu for-
me1 hum Cafesal , que tinha 2075 pés de compri.
mento , 450 para Oco de largo com muito bom
successo , ¢ com tudo ndo deixei em pc¢ porio
alguma de mato.

Eu seguramente prefereria este ultimo modo de

derribar. Conheco quanto he natural julgar que o
Colono, desde que o successo for igual por hum |
ou outro procedimento , tem toda arazio de seguir
o mais entre elles, Deve-lhe parecer mais provei-
toso o ndo gastar mais que hum ez em huma
plantacio , que alids lhe gastaria seis ; porque de-
veria , secundo elle, cortar e queimar todas as ar-
vores. Alids estou obrigado a coufescar que o Ca-
fesseiro ane vier a sombra , gﬂgur:\ maior frescu-
¥a, serd de bum melbor verdor , que o que esti-
ver exposto ao Sol. Eis deus grandes proveitos :

mas estes ndo podem contrabalancear os accidentes

que resultio de huma tal plintacdo. Todas as ar
vores , quaes quer que ellas sejao, acabdo na llha
de Bourbon, Jogo que ellis nio hajio de ser de-
cotadas , menos acaso huma, ou duas especies. Ora ,
para fazer hum Cafesal he preciso derribar a ter-
ra: reina todos os annos humas brisas , e ventanei-
vas tio furiosas , que voltio com as raizes para
cima, morta pela falde ;. . de que as privou o. ..
Como. estas arvores sio mmonstruosas os seus ramos
che-
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cheod a partes distantes. Ha taes que , quando ca-
hem , levio debaixo de si huma vintepa de Cafe.
seiros , e muito mais. Ora se o niimero destas ar-
vores , que cahem , for grande , facilmente se con-
ceberd , qual serd o destroco da depopulagio. A
este accidente , bastante per si mesmo para fazer
preferivel o modo de derribar , que aconselho , se
deve ajuntar hum segundo. Ha as vezes nesta Ilha
seccas que occasiondo incendios muitas vezes - pela
malicia dos escravos. As arvores, que tiverio for-
cas , para resistirem a impetuosidade dos furacdes ,
sio obrigadas entio a ceder. As lavaredas, que o
vento arremessa contra ellas , as abrazio , seus ra-
mos cahem aqui, e acola, levando comsigo o in-
cendio, e a destruicio em tudo, quanto asiodea.
Péde-se julgar entretanto, se he a utilidade a ra-
230 , ou se a preguica he o motivo, que obriga
aos Colonos a plantarem no meio dos matos,
He consequentemente necessario nio sO derri-
bar ,- &c. mas tambem desarraigar as arvores , e
queimallas, Isto feito , péde-se plantar , observando
com tudo de nio se occupar neste trabalho , se
na2o em tempo de aguas, que de ordinario he pe-
los mezes de Dezembro e Janeiro. Tambem he
importante que se deixe primeiro humedecer hu-
ma terra , da qual o fogo tem deseccado a super-
ficie,
Tendo chovido abundantemente, e julgando-se
cue
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que continuard ainda a chover por alguns dias , se
podem plantar os Cafeseiros. Precisa-se escolher , os
que estiverem mais expostos ao Sol ; porque sof-
frem melhor a transplantacio do que as mudes, cue
nascem 4 sombra. Requer-se que estas mudas nio
sejio nem muito pequenas, pem muito grandes ,
ou nem muito velhas , nem muito novas, Se forem
nuito novas , nao resistirad 4 mudanca do terreno,
ainda menos por trez dias aos raios do Sol , os
quaes pode acontecer , que apanhem ao depois de
plantadas. Além de que estas novas mudas nio tem
amda bastantes raizes nem forcas para tomarem terra
promptamente. E pelo outro lado , se forem muito
velhas ndo as lancarad , e morreréd lancando folhas,
Tem acontecido algumas vezes cue as mudas ves
lhas pegirio 3 mas isto he tio raro que de vinte
Cafeseiros desta especie , que se transplantarem ,
muitas vezes humn s6 ndo escapaid. Se o terreno
for limpo , como eu disse , se gozard da avanta-
gem de poder plantar o Cafesal a cordel Este mo-
do de por as mudas faz primeiramente mui agra~
davel , e vistosa a perspectiva da fazenda : e além
disto dia outra utilidade , por meio das avenidas ,
ou alleas que formdo esta disposicio de poder o
Senhor viér com facilidade o trabalho de todos os
seus escravos : utilidade que se ndo encontra em
hum terreno cheio de arvores em pé , ou deita-
das. He impossivel de se plantar nellas a cordel,
¢ se perde o agradavel , e o util. De-
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Deve-se tambem reflectir sobre os districtos , em

=

que se {az o Cafesal. Os que forem sujeitos a chuvas,
requerem huma maior distancia de hum arbusto a
outro do que em aquelles , que forem mais seccos ,
ou menos frequentes, Nos primeiros os Caleseiros
s¢ fazem mwito copados, e por consequencia oc-

cupdo maior circumferencia , quando nos sesundos

g
exigem menor. Huns os plantio aseis pés, outros
a sete , alguns aoito, muitos a dez. O meu pare-
cer he que oito pés de distancia bastard. O Cafe-
sal , que se houver de plantar a seis pés ficard
muito ;1;}¢['tadn, € as arvoretas mutuamente se Op=
primirdo, Ora tambem dez pés de distancia he
muito grande , e quem assim o planta, he porque
faz tencio de lhe intrometter outras plantas nos
intervallos. O que, passados trez annos, se nio
devera fazer mais , como se ha de vir daqui a
pouco.

Huns o plantio com o caracodi () outros 4
enxada. Approvo este ultimo modo. O pé fica imui-
to mais bem enterrado ; as raizes mais bem cober-
tas, ¢ se deve esperar quz o Cafesal haja de ter
todo o seu bom successo. O caracod, pelo contra-

rio tem seus inconvenientes. O escravo , ou nio faz
I o

( *) Terme Brasilico que quer dizer feom pao aca-
bado em penta , com que se fura a lerra, para lo:s
plantagioes em lugar de enxada 5 ow melhor de saxo,
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o buraco tio profundo, como deveria ser, ouo faz
mais do que devia. Se o ndo faz tao prolundo, as
raizes nio achio lugar em que se accommodem ,
e neste caso dobra-se , e curva-se de modo  que fi-
cio opprimidas para haverem de receber o seu suc-
co nutritivo, o que infallivelmente fara morrer a
muda. Pelo contrario , se o buraco for mui pro-
fundo , o fim da raiz nio chegando a tocar no
fundo impossibilita tambem , como no primeiro ca-
s0, que possa nutrir se, Este modo de plantar he
ainda sujeito a outro inconveniente. Quando o pre-
to fuz o seu buraco com o seu caracod , cu pio
apoiitado , mette dentro a muda, e satisfeito com
amontoar-lhe em torno da haste {racamente a ter-
ra , julea ter plantado hum Cafeseiro, quando a
muda pio se sustem em cousa alguma , e vem
por esta razdo a faltar. Pelo contrario “plantando d
enxada e evitio todos estes inconvenientes; e o
preto , ainda que hum preguicoso , ou descuidado
no seu trabalho , planta a pezar disto muito bem ,
obrigado a tapar, ou entupir a cova, que acabou
de fazer, com a mesm: térra, a raiz mestra com
todas as outias pequenas , que della pendem , se
achdo cobertas de huma terra bem molhada 5 e
tambem a muda reccbe a sua nutricao necessaria
a sua substancia, e ao seu creschimeinto, ou au-

o1t
gmento.

O sinal, porjue se conhece , que huma muda

tem
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tem perado , he quando entra a grelar. Ora ha

muitas , que nao greldo , mas , nem p-i-r 1ss0 , se
devem reputar por mortas. Exawminai, passado al-
gum tempo , a sua haste , e lhe descobriieis al-
gum verdor , s€ja no topo, seja no p¢, ou em
baixo. Nao se lhe descobrindo se tem hLum sinal
infallivel que a muda nao pegou, ou porque fos-
s¢ mal transplantada, ou porque teve toda a for-
Ga precisa para resistir d transplanta;io. Entio se
taz substituir no mesmo anno, ¢ sendo possivel,
na mesma estacio, Esta preveucao ultima seria mui-
to excellente.

Entretanto que ndés suppomos o Cafesal plan-
tado a corda, ¢ as mudas , que nao tiverem pe-
gado , substituidas, vamos acompanhar a nova ar-
voreta at¢ ao instante da sua pioducgao.

He preciso que no primeiro anno se hajio de
plantar grdos neste Cafesal , para haverem de dar
sombra, e fresco 4 nova planta. Por meio deste
soccorro ella se nutrird melhor , padecerd menos ,
&c. e seaproveitard mais depressa, cue he huma
das consequencias necessarias.

O arroz, o milho, os feijoes sio os grios,
que de ordinario se semedo com muita indifferen-
ca sobre a escolha. Eu com tudo julzo que se
deveria preterir o milho. Tira menos sal da terra
do que o arroz, os legumes ; e deixa 20 Caleseiro

a porcao de sustentn, que lhe he necessaria. A no-

I ii V.l

=
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va planta, ou muda he menos affogada, e entre-
tanto se regozija com a sua sombra.

Colhendo-se o milho , se terda a advertencia de
deixar-Ihe ficar a palha sobre aterra. Porque, sen-
do cuberta com ella, lhe darda major frescura; e
este haja de ser hum dos cuidados , que se devem
ter sempre conservar 1‘1'1:5‘:{]3 0s pt‘S 408 Ciifﬂ'*
SEIros.

Dentro do espaco de trez annos se poderd con-
tinuar em semear millio, sem que por isso se de-
va recear detrimento algum no Cafesal , e antes
pelo contrario lhe sera muito proveitoso. Passados
os trez annos porcm, se Jhe devem estancar as se-
meaduras 3 porque , a este tempo , Ji Os Cafeselros
estarno fortes , e deverad dar fructos sem necessi-
dade de huwma maior substancia nutritiva.

Ainda que este arbusto seja provido de ramos
do alto at¢ os baixos, e que estes ramos estejio
providos de felhas wverdes , da pouco fructo este

terceiro anno, que he o primeyo da sua pn‘_u{uc—

LT : gy -
clo. He com tudo necessario ter cuidado de os
colher exactamente , e este he o modo, com que se

deve nroceder.

Em quanto o grio estiver verde, ou sb esti-
ver amarelio, ou ainda de hum vermelho pallido,

lvix  Feaitim s ] . )
neo- Qe tempo de o colher. O momento , de poder

ser colhido, he quando estiver de huma cor ver-
meiha denegrida, Colheio entdo. Se esperardes mais

fem-
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tempo , o Café¢ muito madure cahird , e o stu
grio se perderia, ou tomaria cabido em terra hum
maio gosto.

Para se colher com mais geito, s6 se deve ser-
vir dos dous dedos : tomai o grio entre elles, e
o fareis trocer; desta maneira o zrio se desprende
facilmente , e nio damnifica a arvore de modo al-
gum. Arrancando o griio grosseiramente , ou pon-
do , como vi fazer a muitos, a mio no alto do
ramo , ¢ desgranando-o de hum sé jacto, se o ra-
mo sepdo estragar , o que muitas vezes deve acon-
tecer, ficard ao menos tio arruinado , que ndo pro-
duzird cousa alguma o anno seguinte. Este ultimo
modo de o colher tem ainda outro inconvenien-
te de se misturar o Café , que nio esta maduro,
com o que estd , e de ficar este arruinado pela
mistura,

Cansecuentemente he preciso , como disse apa-
nhar s6 os grios, que estio vermelhos denzeridos,
Dez , ou doze dias ao depois, os cue estiverem ¢
hum vermelho pallido, ou descahido estarad bons

le

para se haverem de colher, Finalmente no fim «
trez semanas , os cue sO estiverem amarellos es-
tario perfeitamente de vez, Esta terceira colheita
de ordinario costuma ser 2 mais abundante : e ten-
do o Cafesal quatro ou cinco annos he cominum
vér hum  escravo encher dous grandes saccos por
tarefa de hum dia,

A
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A moneira de seccar o Cal¢ ni3o requer meno-
res cuidados cue os do colher. A proporcio, cue
os escravos chesio carregados , o devem conduzir
a plataforma  construida para seccar, € enxugr,
Fazei cu: despejem 0s seus saccos em hum so
wonte , sem o estender. Ao outro dia, pela ma-
nhi , tenha ou nio chovido de noite, (azeio es-
palliar , observando com tudo que a superficie , a
cue o reduzis, tenha algumas pollegadas de gros-
sura Havendo se de deixar o Calc por mais tem-
po amentoado , elle se azedard. Nio ficando em
monte mais que hum dia , e huma noite recumbra-
ra 4 sua aguid , e se dispnr:‘i a seccar mais proimnpla-
mente Todos os dias se haja de repetir esta ope-
racio at¢ o fim da colheita, Neste tempo se te-
nha a advertencia de o mexer todos os dias o Ca-
f¢ , posto aenxugar com hum, rodo quer chova,
quer [aca fol, para cue o grio, que ficar por bai-
X0, se reieze a ficar por cima em seu turpo.
No fim de alguns dias , estando o tempo bom,
o riio terd verdido a sua cor vernmelha, e se vol-
tara inteirumente uvegra. Neste tempo se lhe dimi-
puira a mossura da superficie , que elle occupa
esteindidn , fuzendo-o estender summamente rarc na
platufora , onde o deixarcis passar duas noites ,
com a aavertencia de o mexerdes huma vez por
dia.
Tendo o grio passado duas noites , se apalpa-

I,
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rd, ¢ se achard duro. Chegado a este ponto elle
nio fquer , nem mais agua , nem sereno ; € se fi-
cara obrigado, ao por do Sol, de o ajuntar, de
o recolher debaixo d’aleum rancho , nio se haven-
do de ter algum meio de o ter bem coberto na
mesma  plataforma,

Todas as manhis, depois que o Sol tiver bem
enxuto a plataforma, se estenderd este Café bem
a0, e se tera o cuidado de o ir mexendo com
rodos trez vezes cada manhd , e outras tantas ao
depois do meio dia. Ao por do Sol se guardara de
novo debaixo do rancho , o mais quente que se
poder , em hum s6 monte , sendo possivel. Se o
tempo permittir , continuar-se-ha esta obra todos os
dias ; mas se o tempo estiver anuviado, se deverd
abster della pelo risco, a que se expdem de ser
molhado 5 porque a chuva, quando elle chega ao
ponto de que fallamos, ji lhe he contraria,

Quebrando-se o grin ao dente, e a peliicula,
em cue ambos os grics do Caf¢ estio incluidos,
st desprendem per si mesinos, servem de signaes de
que elle estd secco ; e ao depois disto, bastara ex-
pollo ainda huma , ou duas vezes. Quando porém
este grio quebrar limpo por si mesmo ao dente,
he tempo de o guardur , o que se deve fazer trez
ou quatro horas depois do meio dia, estando ainda
o Café bem quente,

O Café da segunda, terceira , e quarta colhei-

ta
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ta se preparard do mesmo modo , observando @ cue
senio houver tempo de pdr o da primeira colhei.
ta em estado de ser ;‘Elill'dddu , he preciso a cavtel-
la de nido micturar com elle o da segunda colbeita,
e o mesmo se haja de entender a respeito das ou-
tras subsecuentes. A sua mistura s6 deve ser fei-
ta no instante da sua perfeita seccura, Ilisturan-
do se €m outro ;‘]'mh'ut‘r tempo , a ulthma t'I??}‘t'iﬂ"
raria a primeira. Todes as colleitas feitas por este
modo , € os grios que ellas produzirem absoluta-
mente seccos , € postos no armazem, se lhe nido
corre risco alcum , e o Calé se gonservara, pelo
dizer assnun, eternamente,

Antes de discorrer sobre o modo de o fazer
vendavel , creio cue devo voltar atraz a fallar so-
bre os wbustos, asaber, sobre o modo de os tra-
toar 20 aepois da colhenta.

O Calesal deve ser mondado. Para isto nio he
preciso esperar que elle se cuje. Mondando-se mui-
tas vezes, isto se tedquz a hum trabalho de cinco,
ou seis s, 20 mesimo tempo cue , deixando-se en-
cher de hervas, seriio precisas trez ou quatro sema-
nas, As hervas fazem amarelecer os Caleseiros no-
ves, e Ihes causaria muito damno, ce o fizessem,
estanio em flor, o que acontece cuatro veres no

anno, Arrancuen-se por tanto as mas hervas, aza-

Le
o
tansando as (ue prirc prio 4 appdarccer,

Lojo que o preto, encarregado deste trabalbo

L1~
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tiver limpo os arredores de hum Cafeseiro , este
mesmo deve passar a ser o alvo dos seus cuida-

dos, e terd para fazer o seguinte. Comecando pri-
meiramente do p¢ , examinard a quantidade de la-
drGes ou gomeleiras , que elle lanca, e tambem as
cue estio avancadas. He preciso que astire todas,
menos hum que ha de deixar com a haste do Ca-
feseiro. Dard huma volta em torno da arvore, e a
livrara de todos os ramos petisecos , ou mortos,
Olharda para o alto da arvore , e lhe tirara todas
aquellas frangas , ou vamos que excederem na ul-
tura ao seu copado, Privando deste modo ao ar-
busto de poder crescer pela cabeca, se verd elle
na precisio de formar maior copa, alargando a sua
roda, ou circumlerencia ; e nesta direccio lancard
cuantidade de ramos, que dario fiucto no anno se-
cuinte. O Cafesal, cue se entictem desta sorte , fi-
ca sendo muito bello, e vistoso 3 e se facilita a sua
colheita ; porque os seus ramos mais altos ficio ao
porte dos escravos.

Conheci Colonos , que tinhdo por maxima dei-
xallos crescer livremente , de sorte que er@o neces-
sarios escadas para se haverem de colher. A razdo,
que davio , era da precisio, que havia de abando-
nar as arvores a conducta da Natureza. Mas zinda
cue sou da opiniio dos que querem que se ajude a
natureza , observei que a colheita destes nao era

mais abundante do que a daguelles, q4e embara.
¢lo

—————
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cio aos seus Cafeseiros o nio se estenderem pela
cabeca. A unica differenca, que se encontra entre
huns , e outros , he o embaraco das escadas , e mui-
tos ramos damnificados. O que eu adianto se fun-
da sobre a experiencia.

Os Cafeseiros dio menos em hum anno, do
que em o outro. Esta differcuga de colheita nas-
ce da differenca no objecto dasua vegetagio, Em
hum anno lancdo madeira, ou lenho novo, e nes-
te anpo rendem menos fructos. No seguinte po-
rém dio muitos fructos , porque este novo lenho
tambem o produz.

Cuidando-se dos arbustos pelo modo, que te-
nho recommendado , qualquer Cafesal podera du-
rar Guinze para vinte annos produzindo: no fim
deste tempo por¢m , se devera cuidar em o ir re-
plantando.

Quanto mais o arbusto for velho , tanto mais
o Cal¢ serdi melhor. Nio he por tanto que a vis-
ta da muior , ou menor excellencia da Café, que
c¢ colhe , que se haja de julgar da velhice de hum
Cafeseiro. O sinal, para se julear, que elle estd en-
velhecido , he rendendo menos, cuando devia ren-
der mais O secuinte he o meio de o remocar.

Ao depois da ultima colheita, fazei

cortar to-

dos os vacos Cafeseiros a pé e meio de terra.

Mindar ao depois conduzir para {éra tudo, quanto
se coriou , e que fique o Calesal bem limpo. Plan-

tais
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t2i-lhe dentro milho. Quando colherdes o vosso mi-
Iharal , visitai todas as vossas arvores , € entio jd as
achareis providas de lancamentos. Fscolhei em ca-
da huma dos vossos arbustos os dous , que forem
mais grossos 5 € cque julgardes, que tem tomado
maior nutricdo , e fazei arrancar os outros. Cuidai
nestes dous , pelo modo que acima disse , sem con-
sentir que hajio outros , e continuai a repetir a
plantagio do vosso milho dous ou trez annos mais.
No fim deste tempo comecareis a colher Caflé,
como se fosse de hum Calesal novo, e isto pelo
tempo de outros quinze , ou vinte annos.

Eu creio que fiz conhecer sufficientemente tu-
do, quanto era bastante , ou necessario para plan-
tar , manter , fazer produzir , € renovar hum Ca-
fesal. Passemos presentemente a vér, que casta de
operagao requer o Café, que se guardou no arma-
zem,

Para dar a ultima perfeicio a0 Caf¢, quero di-
zer , para o fazer commerciavel , se fard tirar do
armazem huma ceita porcdo em casca ; € se esten-
da o mais ralo, que for possivel em cima da pla-
talorma , que deve estar secca.

Precisa-se que haja debaixo do rancho hum pi-
lio proprio a pilar este grido ; a palavia proprio
cuer dizer que deve ser feita 4 sua concavidade,
como hum funil. A boca deve ter em circumie-
rencia quasi dous pés e meio, e esta largura hira

di-
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diminuindo pouco a pouco at¢ a nio ter mais no
seu {undo. Se os pildes nio forem feitos deste mo-
do , o Café sc esmagaria em pedacos, O pildo , fei-
to de hum pao grosseiro, terd trez pés a trez e
meio de comprido , e terd a mesma figura , que cos-
tuma ter o dos Deticarios.

Cada pildo serd entregue a dous escravos, pos-
tos hum em frepte do outro, que fario cahir re-
vesadamente as mios , com que pildo. Nio se devera
comecar a pilar, sendo estando o Café , que estiver
na 1:“'5:1.tn!'m1n;'., Eltjllt‘;'it'.f:‘r [‘u.'fﬂ Sol. Entao hum des-
tes escravos enche hum sacco , traz ao rancho, e
piove o pilio, advertindo de nio o encher mais da
ainetade do seu vio,

Passado algum tempo, o pilio estd cheio de
cascas cuebradas, e os orios de Culé taes, como
quando se comprio , e a moinha, que resuita da pel-
]f\_l]ht L?Ilfl'r:!.l;i , {.;‘I‘L!I 0 kr} }Ii 'y, 'l anto ULI"‘ 5;{3[150
divisar mais Cai¢ em casca, se haja de cessar de o
pilar, para que continuando-ce , senio venhio 2 g jue-
brar os pronrios oraos de Cate. (s dous escravaos de-
vem por tanto amuntar tudo , moinha , pedacos de
casca, e erlos de Café. Péem-se outro Cald com
casca novamente , ¢ se continua do mesmo modo
o de SCASCaI20t0.

Tendo ce pilado todo absolutamente , arma-se
hum cadufalso (eirau no Brazil) de sete para oito
pes de altura , exposto a0 vento, sobre o qual so-

hein
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bem dous ot tréz escravos, aos quass outros en-
trecio os saccos cheios de Café pilado. Por baixo
destes cadafalsos se estendem grandes pannos sobre
08 quaes os negros , que estio no alto, despejio len-
tamente os seus saccos, pondo a boca destes para
a parte do vento. A isto chamio aventar. O ven-
to leva a aralha, a moinha, € os grios de Café
cahem isolados nos pannos.

Qutros escravos , postos debaixo do cadafalso , ajun-
tio com rodos o Café aventado, e enchem os sac-#
cos com elle. Depois se torna a levar acima do ca-
dafalso , ¢ se aventa novamente, Tendo sido aven-
tado duas vezes , se traz para orancho, para ahi se
joeirar a2 peneira, Esta he huma caixa de trez , ou
quatro pés de comprida , e outro tanto de larga,
com huma borda da altura de seis pollesadas, que
tem o fundo furado, como huma grade. Esta ma-
quina estd posta sobre duas barras, trazidas sobre
cavaletes. Cada barra tem sua regra , que contém
o crivo, e dous pretos fazem hum vai e vem , con-
tinuamente baloucando de huma a outra extremi-
dade. As impurezas, que lhe poderido restar por
esta accio, cahem pelos buracos, e nada mais fi-
ca, cue tirar, sendo os grios de Café partidos pe-
la piladura.

As pretas sio obrigadas ao trabalho de os es-
colher, e o fazem grio por grio. Esta operacio
ke aultima; e, se o Caf¢ requer ainda algum cui-

da-
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dado, he d= o nio deixarem por muito tempo em
saccos 3 € de o embarricarem promptamente ; pelo
receio , que se tem, de que elle haja de embran-
quecer.

Isto he , quanto respeita d& cultura, e prepara-
cio do Café, S6 me resta a dizer huma palavra
sobre as plataformas , de que fallei no decurso des-
te pequeno tratado.

As plataformas sio absolutamente necessarias a
fabrica do Café. Sem ellas ndo se podem enxugar,
nem seccar , nem por consequencia levallo i sua
perfeicao.

Nio ha cousa tio facil, como a construcgio de
huma plataforma. Primeiramente se precisa escolher
hum terreno, que tenha huma inclinacdao natural,
e se nio a tiver, he necessario que se lhe faca.
Hum terreno de duzentos pés de comprido , e cou-
sa de cem de largo formard huma lindissima pla-
taforma , e quanta seja bastante para seccar sinco-
enta a oitenta milheiros de Café, A inclinacio que
serd preciso dar-lhe para o excoo das aguas, deve
ser pelo menos de sinco pés. He muito essencial
que se haja de alimpar bem o terreno, arrancar-
Ihe as hervas, os cepos, as pedras. Applainar-se-
ha ao depois ao livel da inclinacio , que se Ihe hou=
ver de dar ; feito isto se humedeca, e se lhe lan-
cem cinzas. Entdo os escravos , armados de varas , ba-

terdo todo o terreno igualmente, Estando bem ba-

ti-
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tido, se remolha, e se lhe torna novamente a lan-
car cinza segunda vez. Estas differentes accoes se
repetem até sinco vezes. Estando a terra firme, e
“voltando-se em hum corpo duro por meio da cin-
7a , ¢ da agua misturada juntamente , se faz pre-
ciso rodear as plataformas de hum muro que te-
nha cousa de hum pé de grossura , e alto pé e
meio , acima do livel da plataforma. Do lado en
que acaba a inclinagdo se abrirdd pequenos esgo-
tos , ou boieiros engradados , pelos quaes a agua
possa correr , seguindo a mesma inclinagio. As gra-
des ou ralos sdo necessarios para embaracar que o
Café , que pode correr com as aguas, pare no ra-
lo. Construida a plataforma desta maneira nada mais
falta , senio conservallo limpo , fazendo-o varrer mui-
tas vezes, He mister principalmente que se haja
de varrer, quando se ajuntar o Café parz o re-
colher para debaixo do rancho, e antes que se ti-
re do rancho , para o poér ao Sol.

As plataformas , feitas de ladrilhos , sio muito me-
lbores do que, as que se fazem de terra. Durdo
muito mais tempo , € nao requcrem trabalho de
as conservar , n2o ficando sujeitas a desmanchos ,
e se varrem com maijor facilidade , do mesmo mo-
do se seccdo , e fazem o Café muito mais limpo.
Tambem custio muito mais pela carestia da ca!,
e do tijollo. Poupa-se luma parte dadespeza , ser-
vindo-se , para o ladrilhar , de Luma pedra muita

com-
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commuia na Hha, chamada Galets He hwm calhdo,
cuja figura apresenta hum oval applainado. As suas i
bordas sio redondas, que lhe nio permittemn huma
juncgio exacta deixando entre estes calhdos inter- l
vallos , que sio precisos enchellos de cal, para que

a superficie da plataforma possa ser igual. O la-

drithado de pedra chata n2o he sujeito a este in- ]
conveniente , ¢ se liga com muito maior exaccio,

Mas tambem importa muito mais como ji o disse-

mos. Seja qualquer destes dous pavimentos , de

que se servem para esta cobstruccdo , he sempre
preciso ter-se cuidado de escolher hum bom terree

no, para que estas plataformas ndo se abatio emal-

gum lugar, A agua, que se entancaria nos lugares
abatidos , faria o seu uso impraticavel. Esta precau-

cio he absolutamente necessaria.

Ainda ha para estas plataformas outra sorte de
construccio, chamada no Paiz argamassa. Para se
construir desta maneira, se comeca , formando o lei-
to da plataforma, conforme a grandeza que se lhe
quer dar, o que se faz, tirando-lhe a terra, e
proporcionando-se o que se lhe tira 4 inclinacdo ,
, cue lhe he necessaria estabelecer, Cobre-se ao de-
pois esta superficie de huma ordem de pedras sec-

cas, que se cobrem de hum pé de terra. Esta no-

va cumada he coberta a seu turno de huma segun-

da camada de pedias, e o pé de terra , de que

se cobre de novo, puxa por outra camada de pe-
dras 3

_——J
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dras , recoberta finalmente a seu turno de dous
pés de terra, que formao a superficie. Estando a
obra neste estado se deixa por trez ou quatro me-
zes sem se lhe tocar.

‘As chuvas que cahem de cima, e a accdo do
Sol, durante este tempo, fazem trabalhar as terras
que se abatem igualmente : ao depois disto se ba-
te esta plataforma 4 forca de pildes. A plataforma
assim batida os alvineos construem a terrassa, ou
a argamassa com pedra , cal e aréa, e cobremn ese
ta alvenaria com hum cimento, que elles hume-
decem sem cessar para ligar. Compdem-se ao de-
pois huma coberta , ou verniz, em que entra agua
de cal, ovos e jagra, (*) Estende-se isto sobre o
cimento , € se esfrega sem cessar com trolhas de
madeira, Esta coberta fica tio pelida, como hum
espelho,

Com tudo prefiriria sempre ds plataformas de
terra ; ndo sémente por serem d¢ huma muito me-
nor despeza; mas tambem ; porque a argamassa he
sujeita a [ender-ss, e os seus pedacos, escamando a
coberta, ou verniz , deslocio pouco a pouco a al-
venaria,

Nada direi das plataformas de madeira : ellas
K cus-

(*) Assucar feito do winhe de palmeiras forvi-
do por muilo tempo.
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custio muito, e nada valem : visto que a madeiia
desta Ilha trabalha consideravelmente.

He importante observar que as plataformas, de

qualquer modo que se fagio , devem situar-se de
maneira que o Sol lhe possa chegar todo o dia.
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CARTA
ES TRl iR T..A

A Mr. ELIAS MONEREAU,

Sobre o seu Tratado de Café,

¥ OR

M. GRAIMPRE
VIZINHO DE MOCA.

De Moca aes 26 de Janeiro de 1753,

M. Lt o vosso manuseripto dcerca da cultura
do Café: a experiencia, que tendes adquirido pe-
lo trabalho de trinta annos (*) ndo deixa divi-
da alguma a respeito da exacgao das vossas adver-
tencias ; mas , nio tendo sido a totalidade destas,

a que basta , ndo levareis a mal que eu vos haja
K ii de

(*) Como o pequeno Tratado , que compuz do
Café, appareceo destacado do outro, que tinka com-
posto antes , do Perfeito Indigoeiro 5 e que no fim
deste menciono , que ftrinta annos de experiencias na-
da deixavao , que duvidar a respeito das observa-
¢ies , que faxia ne seu conteudo , ou contexto, que
comprehende ambos os Tratados , nasceo daqui a con-
fusao , que agora declaro , de se pensar que as ob-
servagioes feitas sobre o Café tinhao tido o mesmo
tempo que , as que fix sobre o Indigo , o que nd
he assim ; pois apenas teria trex annos desta culiu
ré, quando a cscrevi,

|
|
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de participar , as que tambem tenho feito sobre o
mesmo assumpto. Julgo que eu vos ndo deverei
contar no nimero dos Authores, que tem o pre-
juizo , de reputar por critica ds observagdes dos
Leitores. :

A utilidade , que se deve colher da vossa obra,
obrigard a muitos a copialla , para haverem de ter
sempre comsigo huma guia de tanta experiencia :
e ainda a poderdd diminuir, on augmentar ; e tal-
vez ambas as cousas ; porém , em qualquer destes
acontecimentos , nio diminuirdd a gloria , Gue con-
segistes pelas primeiras nogdes, que espalhastes
sobre a cultura do Café, A pezar da ingratidio,
cue practicou Americo Vespucio cem Christovio
Colon , a posteridade , a mais distante, reconhece-
ri sempre 20 ultimo pelo primeiro descobridor da
America. Poderia apresentar-vos outros muitos exe
emplos, se nio receasse offender com elles a vossa
modestia : 0 que supposto, entremos na materia.

O Café foi descoberto pelo Prior de certos Mon-
ges , segundo refere o Maronita Fausta Niarone ,
citadlo em o Diccionario de Trevoux , tendo sido
advertido por hum cabreito , o qual lhe contou
que o seu rebanho estava desperro toda a noite ,
e a dar saltos, O testemunho deste cabreiro obri-

gou ao Prior a ensaiar a virtude , que este Zrio

tinha para impedir o somno. Primeiramente o ap-
plicou para embaracar o dos seus Monges ( natu-

ral-
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ralmente preguicosos) a que nio dormissem a Ma-
tinas.

Julgais vés que a abundancia do Café o fard
reduzir 2 hum prego muito limitado. A experien=
cia mostra que isto acontecerd pelo contrario. Ha-
verdo trinta annos, que erdo mui raras as Assu-
crarias (Engenhos de Assucar): o assucar estava
em muito bom preco. Augmentdrdo se aquellas , e
este tambem cresceo 4 propoicio do seu augmen-
to. Qual por tanto seria a causa deste augmento,
ou desta revolucdo? Qual? o interesse do Com-
mercio. Naquelles primeiros tempos bastaviio vinte
navios para abastecerem a esta Colonia , e exportar-
lhe o3 seus retornos : agora porém sémente para a
Cidade do Cabo ( Cop.) e suvas dependencias , ou
districtos ndo bastio cem. Segue-se que se preci-
sara de maior quantidade de navios logo que hou-
ver huma maior quantidade de Café ; que se haja
de exportar. Ah! nio deveis desconfiar da industria
dos Commerciantes ; porque , se elles o niao podes-
sem vender muito bem , certamente niao o virido
procurar Receaes que nao hajio de vir navios a
procurallo? Esta idéa de medo seguramente s2 vos
ha de dissipar , se vos quizeéMdes lembrar do pro-
veito , que o commercio maritimo traz ao Estado
em commun.,

Nio se pdde comprehender como o Café , qui-
te € livie, s0 haja de produzir dez soldos, vos dais

0s
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os dous quintos para as despezas, estas nio che-

gio a tanto : por exemplo , duzentos arrateis de Ca-

f¢ , a dez soldos ao arratel , rendem cem livras em

dinheiro , € aqui. .+ + .. 100 livras,
Precisa-se deduzir as despezas.

Fretes, = = = = = = = = 15 soldos,
Commissio a 2 e X por cento. = L. 2=10 soldos,
Duas jornadas de cavallo a 3 livras, 3=
Dous saccos a 35 soldos, ao to-

do: fazem ordinariamente 6 via-

FRTEG = r ]G soldos.
A despeza dos trastes, a que se nio

sabe dar o valor. .-
12 L. 13 soldos.
Paga a despeza , sobrio 100 l. ule
timamente aqui, = = = 87 L. 5 soldos.

Este calculo prova claramente que nio gasta o
septimo nas despezas. Eu ndo pertendo com isto
mostrar que se faca huma fortuna brilhante 3 mas
pode se com ella viver em Cidadio honrado , e
abastecido , criar h@pestamente a sua familia, e
deixar a seus herdeiros os fundamentos de alguma
fortuna. :

Ainda que a reiz principal , on mestra de
Gualjuer arvore seja arruinada , ella pdo deve

aca-
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acabar , ou morrer, se, ao tempo, em que pela
sua amarelliddo , ou pallidez se vonhecer o seu de-
feito , a houverem de cortar quatro dedos acima
da superficie da terra ; porque a sua seiba, ndo
lancando mais para féra, formard novas folhas, as
quaes se estenderdo pelo primeiro tronco, Ora is-
to com tudo tem suas excepcies; porque se a are
vore ndo tiver barbalhos , para lhe attrahir a nu-
tiicdao : acabard antes que aseiba atenha formado.

Ao depois de ter o Café dado quatro colhei-
tas, o que se conhece pelo descahimento das fo-
lhas, e que a seiba ndo se¢ja abundante , se faz
preciso cortallo do modo, que acima expuz,

E que com iste se arrisca? Se elle nada hade
render , ou produzir mais, ndo he mal algum , ti-
rar-lhe ainda nesta figura, talvez , duas boas co-
lheitas,

Em vez de se lhe fazer cahir as flores , seria me-
lhor cortar 2lguns nos da arvore, logo que se re-
colhesse o Cal¢: a seiba se espalhard com maior
abunduncia pelos ramos , que lhe restio, ou so-
brio , fazendo nascer outros , que no meésmo anno
fructificio.

Nido he geral que o pequeno grio haja de vir
somente das arvores velhas. Muitas vezes a quali-
dade da terra contribue para este successo. Assim
se observou no districto da Ribeiwra grande, onde

a terra he muito solta.
Jul-
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Julgais que a agua demorada nes buracos, ou
covas haja de fazer hum bom effeito. Niao posso
coniprehender , como entendeis isto , s¢ he antes ou
depois, de se ter plantado o Café¢? Quemn o plan-
tar a trez , ou quatro pés de distancia huns dos
outros , securamente nio tem huma boa terra : e
neste caso devem elles fazer parar os seus Cafe-
seiros na altura de cinco pés, para que evitem os
inconvenientes , que apontaes com muito juizo,

O modo de abrir as covas 4 enxada he bom
nas terras pedregulbosas ; porque facilita tirar as
pecras , que emburagerido a raiz mestra penetrar a
terra. Finalmente a ferramenta nio he , a que deter-
mina a profundeza da cova.

Parece que estaes persuadido , por preferencia, a
favor dos que plantio a exposicio des Nortes, e
isto sobre o fundamento de serem as chuvas mais
frequentes neste lado. As nossas opinides sobre es-
te ponto se apartio. Eu preferiria antes plantar de-
pois de Abril até Agosto pela razdo seguinte. Os
Ca'eseiros , plantados em Abril , &e¢. , tendo sdmen-
te no Agosio do anno seguinte (este he o ultimo
mez em que florecem ) quatorze m2zes , nio podem
florecer muito , e so florecerdié bem hum anno a0
depois , e quando jd tiverem decorrido dous annos ,
estarad assds fortes, para poderem chegar os seus
fructos ao ponto do acazonamento necessario : e pe-
lo contrario , plantando-se os Cafeseiros no fim do

an-
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anno , tendo 20 mezes a-florecencia do segundo
anno , florecem muito melhor, e em muito maior
abundancia : e ndo tendo ainda ganhado o vigor,
que s6 a idade lhe péde dar, nio podendo che-
car 0s seus fructos a hum ponto de madureza, a
que costumao chegar ordinariamente , a seiba he
quasi absorvida , a arvore se faz esteril dentro em
dous annos, e algumas vezes no terceiro apno aca=
ba. Finalmente ainda que eu houvesse de plantar
em os Nortes , nem por isso me hiria melhor. Ad-
mittis que % hajio de plantar grios, arroz , mi-
lho , entre os Cafeseiros : a.experiencia me tem
mostrado , que quando sendo planta cousa alguma,
entio he, que se obra bem. As nossas terras nio
tems tanta bondade, que possio ao mesmo tempo
sustentar tantas cousas, Entre tanto he certo que
os Caleseiros ficio privades do alimento, ou nu-
tricio , que as terras se vem obrigadas a dar ao ar-
roz , a0 milho, &c. Alm do que, nido havendo
estes viveres., plantados entie os Cafeseiros , terido
eites todos os avancos, que lhe deverido resultar
das mondas , sachas , &c. e aquelles , ou se havido
de plantar em hum terreno particular , ou se plan-
tarilo mais juntos , de sorte que, unidos, nlo da-
rido lugar, a que as hervas bravias houvessem de
nascer entre ellas,

Hum vizinho , possuindo sessenta quadrados de

terra, sabendo-se conduzir, tem onde trabalhar por
cin-
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cincoenta annos. Quero suppdr que elle come-
¢a o seu trabalho com vinte escravos : que elle

nos dous primeiros annos derriba dez quadrados,
e planta ametade destes de Café , terd plantado
hum Cafesal de 40 mil pés, o resto, que sobia,
serd empregado nas rocas dos escravos, na planta-
cio de outros viveres , € em pastos para 0s seus
animaes. Supponho mais : que passados dous annos
derriba outro pedago , para plantar hum Cafesal de
dez mil pés , e viveres , se quizer observar esta
economia escrupulosamente , terd , com toda a segu-
ranga , terra para cincoenta annos. Scus netos ainda
cozerad dos effeitos da sua bondade.

Quando se tem Café escaldado , he convenien-

te sacodir-se , ou abalar-se a arvore , antes de se

comecar a colheita : sem esta preceucdo se teria

muito que escolher. Todavia, achando-se bom Ca-
f¢ entre o escaldado, e que a colheita nio fosse
abundante , seria preciso colhelo primeiro , mas a
experiencit me temn ensinado que o tempo , que
s¢ consome nisto , sempre he muito mal pago.

O Café nao amadurece de pancada absoluta-
mente ; porque ndo florece todo ao mesmo tem-
po.

Julgo ser muito melhor que os pretos alter=
nem por divisio o trabalho do que exceptuar hu-
ma parte no entre tanto que a outra repousa , ou
descanca. Mas isto he muito arbitrario,

Se
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Se o Café¢ se houver de lavar facilmente, ao
depois de ter fermentado toda a noite , se lavard
com muito maior facilidade , fazendo o fermentar
até o outro dia 4 tarde. Huma fermentacio mais
dilatada , e comprida concorrerd e contribuird para
que a gomma se despegue melhor ; e por este meio
se occorrera ao embaraco de cbrigar aos escravos ,
a que se levantem de madrugada, o que he di-
eno de toda a attencdo.

Ao depois de se ter aventado, ou exposto ao
Sol, accrescentaria , visto nio se despegar da sua
pellicula interior , inteiramente muito adherente , ou
pegada , que seria preciso guardallo assim mesmo
quente , ¢ no fim de trez ou quatro dias tornallo
a expor ao Sol, e ao depois repascallo ao pildo,
Entio esta pellicula, ou aralha se despegaria ex-
actamente , e o Café ficaria infinitamente melhor.

Entre a quantidade de Cafeseiros , que tenho
cortado , muita parte delles lancirdo copas guar-
necidas de trez ramos enr cada no ; € em os mes-
mos pés outras copas s6 tem dous. Gostaria de
que me instruisseis dcerca deste phenomeno.

Estas sio as reflexdes , que me occorrérao, ¢
que eu tenho o gosto de vos participar. Eu me
daria o parabem , re podesse , pela proximidade de
lugar , aproveitar-me do vosso modo de cultivar o
Café : certamente necessitaria de hum tio grande

mestre , mas a distancia , em que e acho, nio
me
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me privard de tomar g liberdade de vog procuray

(concedendo-me vés 3 licenga) para pedir

48 VOosg-
sas instrucgies,

Tenho a honra de S€r com a maior satisfacyo

Vosso , &e.

Grm'mprc.

ey e I T T g e
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RESPOSTA

pE Mr. Monerav, & Mr. Gramrre,

Sobre o contelido da Carta acima, na qual sa-
tistaz as objecgoes.

SENHUR. Tendo-se a minha vista fortificado al-
guma cousa , ao depois de huma molestia de quasi
dezoito mezes , me resolvi a examinar muitas car-
tas , que guardava na minha papelleira , recebidas
no tempo da minha molestia e entre ellas en-
contrei huma, de que me fizestes mercé, sobre a
qual , ao depois de lida, vendo-me em estado de
vos responder , fiz as reflexdes seguintes.

Como todos tem o seu modo particular de pen-
sar , he indubitavel que o meu nio haja de agra-
dar a todos sem excepcido; e por isso jdmais me
lisonjeei disto, o que he bem facil de se conhe-
cer em todo o decurso da minha pequena obra,
e , principalmente , sobre a cultura do Café, on-
de , quando proponho as minhas id¢as , sempre re-
salvo o melhor parecer dos meus Leitores, e sem
pertencio alguma de que sigio o meu por pre-
ferencia. Eu ndo tinha trez annos de experiencia,
como tive a honra de vosdizer na minha primei-

ra resposta , quando me veio d cabega escrever

d5
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as minhas observacdes. E , ou seja porque truncas-

sen 0 mweu original 3 ou porque o Pprimeiro nio
fosse conforme ao posterior , acho nelle cousas ou
sentidos que ndo concordio absolutamente com o
meu. Seja porém o que for , me esforcarei em
responder exactamente ds vossas observagdes ; e
ainda que eu nio haja de concordar em tudo com-
vosco , nem por isso devereis crer , que isto fago
porque as vossas idéas sejdo differentes das minhas;
e que eu pertenda censurallas,

Vos principiaes por me instruir na historia fa-
bulosa de certas cabras , citadas em o Diccionario de
Trevoux , e ainda que eu soubesse esta historeta,
talvez primeiro que vos , eu me acautellaria de fa-
zer della a menor applicacio. Pdde-se conceder por
tanto que as cabras , pelo pasto de hum fructo de
que ellas gostavio , fossem a primeira causa do seu
descobrimento ; pois que estes animaes, desejosos
de hum fiucto, que lhes regalava o paladar , nio
deixarilo todos os dias de o procurar naquelles lu-
gares das mattas , para onde o seu appetite os con-
duzia , o que daria occasiio , a que a curiosidade as
houvesse de observar, (e isto he verosimil ) vendo
que cllas voltavio saltando, ¢ alegres , visto que
ndo podia deixar de ser assim 5 pois tinhdio consegui-
do, o que tanto desejavio, e que esta viagem era
para ellas huma alegria. Mas que o Prior do Con-
vento quizesse experimentar nos seus Monjes (que

vUs
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vés suppondes preguigosos) a virtude que o Café
tinha de impedir o somno : na verdade , meu Se-
nhor , cousa alguma cheira tanto a huma fabula,
Ensinai-me , €u vos rogo , o modo, com que elle
se pmmptiﬁmu para conhecer o effeito no ponto,
em que o dizeis , em hun tempo, em que era
provavel que elle o ignoraria?

Achais o meu receio mal fundade , quando af-
firmo que a abundancia do Caf¢ lhe poderia dimi-
nuir o preco. A experiencia ja mostrou o formal
desta resposta, Quando vOs tornareis a vér o pre-
co do Café a 20 ¢ 30 soldos ao arratel , como
era at¢ aqui? Estou certo que nunca. Dizei, o
que quizeres , sobre o objecto do commercio. Es-
ta manufactura s6 he hum supplemento ds outras:
por tanto vos concedereis que os mais considera-
veis acharad sempre nelle sua conta,

Dizeis mais que nio he crivel: que o Café por
dez soldos nido haja de produzir mais que seis qui-
te ¢ livre! Em que fundaes este cdlculo, que me
faz cahir em hyperbole? Dai huma pouca de at-
tencao mais, se quizerdes, € vereis que o vOssO
erro he maior que o meu.

Assentaes , como despeza da passagem , 15 sol-
dos por 200 arrateis de Café. Entre tanto sabeis
que as nossas saccas , ndo excdlem o pero de cem
anateis ; e que muitas vezes se paga 20 soldos por
sicca , mMas os nossos commissarios sé o pagdo por
1015
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15+ duas jornadas de cavallo, que avaliaes por trez

livras , e seis soldos. Nioguem o acarretard por e~
nos de 12 livras por carga; ainda que sO se gas-
te hum dia.

Sabeis que todos temos interpostos em as pla-
nicies junto ds fraldas, ou sobpés das montanhas,
donde se acarreta aos embarcadouros a hum sol-
do por arratel , o que segundo a minha opiniio,
e a de Bareme, unpoita 5o livras por hum mi-
Jheiro. Tenho a certeza, de que os vizinhos de Don-
don pagario pelo Café, levado ao cabo, a 3 soldos
por livra , ainda antes de terem pago a commissio :
e assim , sendo o Caf¢ por 10 soldos , nao podem
ter , de que vivio abonRdos , e com que criem as
suas familias , € deixem a seus herdeiros os funda-
mentos de huma fortuna , como he a vossa exe
presso,

Se a raiz mestra de hum Cafeseiro for arruina-
da , quanto trabalho néo haveis de ter para o fa-
zer escapar ! e ainda que procureis decotallo , se
lancarem alguns ramos , se enfraquecerdd d propor-
cdo do seu crescimento 3 e haverio dez contra hum
a apostar , que elles morrerao ao depois da sua pri-
meira produccio.

Tendes a opinido que se devem decotar , pacsa-
da a sua quarta colheita : a minha he pelo con-
trario, e vem a ser, que vos a cansareis , a me-
Ibor parte [altardi, e a que prometter muito, fard

O
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® imesmo na primeira colheita , s¢ vos nio acaits

tellardes deixando-lbe sé a madeira, que convém
para que possa fructificar moderadamente. O meio
mais sélido , a0 meu parecer , he de o deixar so-
bre pé taes , quaes sio no tempo da sua esterili-
dade : tirai-lhe unicamente a imadeita que vos pa-
recer superflua , cuidai em que a sua mantenga se-
ja bem limpa, e tirareis delle hum bom partido.

Em lugar de lhe fazer cahir as flores, &c. na-
da tenho, que vos dizer : consulta as minhas Me-
morias , € nellas encontrareis, o que eu penso a es-
te respeito : se 0s vossos nae fazem mencao disto ,
recorrei ao original.

Tendes raziio naquella parte , em que dizeis que
ndo sao os Cafeseiros velhos , os que produzem o
ordo pequeno. FEu o tenho experimentado poste-
riormente as minhas observacdes , e vi que exce-
difo muito 20 dos novos. Isto poderia ser attribui-
do antes 4s desordens das estacies , do que aos
terrenos ; porque isto sO acontece em certos tem-
pos , ou annos.

Ainda que aagua se demore antes, ou depois
do Cafeseiro plantado , a planta nio deixard de res
ceber a frescura , que eu sustento ser-lhe sauda-
vel , pois que esta mesma frescura lhe impede o
definar.

A respeito do que eu disse , que se davdo vi-
zinhos , que os plantdo a 3 e a 4 pés de distancia,

L con-
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concluis dizendo : que a terra lhe he ingrata, e
para o que aconselhues que se hejdo de cortar na
altura de cinco pes, com bem repugnancia minha
sou obrigado a dizer vos que visto fareis huma gran-
de . .. Estou certo que hum Cafesciio desta al-
tura (sendo estiver em huma terra profunda) ndo
renderd dous guinés successivamente. Querendo con-
sultar o original acima apontado , achareis hum pa-
recer contrario ao vosso , apoiado por [undamentos
mui plausiveis.

A razio , que allegaes , de abrir as covas 4 enxa~
da em terrenos pedregulhosos , he muito justa. Fal-
tar-me-hia o bom senso , se eu acondemnasse. Eu
0 fiz esta advertencia para aquelles, que indiffe-
rentemente o plantio do mesmo modo em toda a
sorte de terrenos , tendo em vista o refinar.

Ora este he o artigo, no qual, s¢ me nao en-
gano , tendes mais prevencdo que solidez. Admiraie
vos de me v¢r inclinado a plantallo na estacdo dos
Nortes 2 Além de dar a isto huma solugdo accei-
tavel , eu poderia destruir a vossa opimdo em hum
momento, e, (por certo modo de me exprimir)
offender-vos com as vossas proprias armas. Pondes
por principio, que os Cafeseiros : plantados no fim
do anno, tendo vinte mezes ao tempo , que flore-
cem no SE"-_:L!]‘H,‘!U auno , vem a florecer mais abun-
dantemente , ¢ que, nio tendo conseguido ainda
toda & forca , que s6 a idade lhe pdde dar, os

SELS
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seus fructos nio podem chegar ao ponto de ma-
duros. Por ventura jd vistes que a primeira colhei-

ta houvesse de causar o menor damno 4 apvore ?
A planta tem tanto vigor nesta idade, e produz
tio pouco , que ella he como o loureito na sua
verdura 3 mas isto jd lhe nio acontece na segunda
collieita , em que ja o p¢ estd em toda asua for-
ca, e de tal sorte se carreba de fructos , que se do-
bra pelo seu proprio pezo , € se v¢ em grande
perigo de acabar. Por este motivo he, que eu acon-
selho de o fazer parar 4 altura de dous pés e meio,
ou de trez, quando muito ; ¢ dou para isso huma
razao , a qual se e ndo engano, deve ser rece-
bida , e quando 2 vossa copia nio a tenha , ou
nao appareca nella, recorrereis ao original,
Achaes que eu nao penso justamente , quando
admitto que se plante arroz , e milho, entre os ren-
ques dos Cafeseiros , ou avenidas, entretanto que
elles crescem : mas , com vossa licenca , ndo se to-
ma o sentido litteral de meus principios , quando
se confunde tudo juntamente. Eu ndo creio que
haja hum s6 vizinho , que seja de opinido contra-
ria_a minha , quando digo : Que hum renque , ou
lcira de milho, ou arroz , entre hum rendue de
Cafeseiros de seis pés de distancia , nio poderia preju-
dicar em cousa alguma aos Cafeseiros; e que tams-
bem nio seja do meu parecer , para tirar proveito
de huma terra inculta, que lhe custa muito méis

L ii %
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a manterica , quando ella se acha descoberta total-
mente , em razio dis mas hervas, que necessita

mondar , do que est:ndo ella plantada de vivercs,
que produzem a abundancia de i antimentos por
toda a parte , em que se planta.

Dizeis que hum habitante, que possuir 6c qua-
drados de terra , tem onde trabalbar cincoenta an-
nos. Recorrei ap vosso destricto, no cual julgo,
que nio passio de quinze acuelles, em que ahi se
cultiva o Café ( exceptuando-se os seus trez pri-
meiros habitadores ) € onde ha muitos, que possuem
cem «uadrados 5 e vendo as enormes derribadas , que
@ pouco tempo fizerio, me persuado que vos con-
vencereis do vosso erro. Todo o bairro de San-
ta Susanna , habitado alzuns annos antes , oquasi es-
td sem terra, para se cultivar ; e por isso , bem lon-
ge dv as poderem deixar a seus Netos , nio as pos-
suem , pua deixar seus proprios filhos, a nio serem
ou cultivados , ou pastos infecundos.

Tendo feito parar os meus Cafeseiros n’altura ,
que acima disse , jamais colhi alpum , que fosse re-
sequide , ou escaldado , o que prova ser bom este
methodo , e que o p¢ nio produz maior quanti-
dade de fructo, do que aquelle, que aseiba pode
alimentar. Logo que se percebe que o Café se quer

escaldar , cortando-se hum terco de cada ramo

atacado , n’hum momento se evita com este remedio
qus elle se seque,

Jul-
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Julgaes que seria melhor empregar todos os pre-
tos absolutamente cada noite , sem exceptuar huma

parte , que haja de descingar; porque nio reflec-
tis sobre o ntumero limitado , que se emprega nisto.

Tamb=m tendes outra contradicc@o , que eu nio
posso deixar de vos advertir , quando dizeis que
quunto o Café melhor fermenta , tanto melhor se
despega da sua gomma, Nisto convenhoe comvosco.
Mas se esperardes para outro dia, para faierdes es-
ta obra, interrompereis a colheita, e soffrereis a
perda deste retardamento , e se esperardes at¢ 4
noite seguinte , vos poreis no risco de vér o vosso
Caf¢ escaldado , o que o ennegrecerd , ou averme-
lhard excessivamente,

O modo, cque praticaes , de repassar o Caf¢ ao pi-
lao , ao depois de ter este adquirido o seu grio de
perfeigio , he bom , e nio pide deixar de livrar o
Café da sua pellicula muito adherente , ou tenaz,
(supponhamos o caso) € de lhe embellezar a sua qua-
lidade,

Nio he facil d2 se entender, A natureza se re-
gorija , mas suas producgdes , das ncssas observacies
exactas. He tdo extraordinario vér hum Cafeseiro
lancar muitos ramos , como huma videira multi-
plicar os seus sarmentos , ao depois de ser po-
dada.

Isto tudo, quanto julgo , he huma resposta ex=
acta ds vossas observagdes , e pode ser que vos ha-

jaes




C 166 )
jaes de queixar da liberdade , com que a dou. Nie
to nos pagamos mutuamente. E quando assim o
queiraes , lancarei a boa parte todas as objeccies,
que me pozestes. Isto he tio verdade, que )d d’ayo-
ra e resolvo a convidar-vos , € a vossos amigos ,
e a outros quaesquer do vosso conhecimento, que
fizerem descobrimentos , que me queirdo honrar com
a sua correspondencia , € que me hajio de avisar , com
o protesto que eu os porei em as minhas Memorias,
citando o nome de cada hum em particular , o que
podera perpetuar os seus nomes , e lembranca sem
muita despeza |

Tenho a honra de ser com muita estimmagio

Vosso, &ec.

29 de Outubra d= 1760,

Aﬂsjgnadﬂ- E- P’Il
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MEMOTRTIA
SOBRE

CAFE,
POR M. ABBADE ROSIER.

( Diccienaire universel d* Agriculiure, Tom. 2.

pag. §1s5.)
§ 1. Introducgde.

NUNCA cultivei esta preciosa arvore ; tenho-a
visto no Jardim Real , mas nio de sorte que a
possa descrever por minhas proprias observagées ;
por cujo motivo tomarei ce diversos Authores, o
que houver de dizer , dando a cada hum o que
lhe pertencer , conforme a Lei, que me tepho im-.
posto , a qual ji mais quebrantarei.

CAPITULO L
Historia do Caf?.

O Carrseiro , segundo escreve M. o Abbade
Revnal pa sua Historia Filosophica , e Rolitica dos
estabelecimen tos dos Europeos nas duds Indias, tem
a sua origem na Ethiopia Alta , onde de tempo
immemorial he conhecido, e onde ainda proveito-
samente se cultiva, O Senhor Lagrenge de Mezie-

re ,




Ay o e e i S

€ 168°)
re , o Agente mais sabio que Franca mandou s
Indias , pﬁ‘ssuin o seu fructo , de que usou muitag
vezes. Eile o achou muito mais grosso , algum tap-
to mais compridp , menos verde, quasi com tanto
perfume , coma a que se principiou a colher na
Arabia no fim do decimo quinto Seculo.

Commummente se cré que hum Mollach , cha-
mado CGhadely , fora o primeiro Arabe , que fizera
uso do Café , em razao de se livrar de hum ador-
mecimento continuo , que o embaracava applicar-
se , como convinha , as suas oracoes nocturnas. Os
seus Derviches o imitdrdo. O seu exemplo attrahio as
outras pessoas de profissio Religiosa. Nio se passon
muito tempo , que senao conbecesse que esta bebida
purificava ‘0 sangue por huma doce agitacio, cus
dissipava os pezos do estomago; alegrava o espiri-
to; e a adaptdrio ainda aquelles , que nio tinhdo
precisio alguma de estarem despertos. Das bordas
do Mar Vermelho passou para Medina , e Meca,
e desta para tedos os Paizes Mahometanos,

Nestes , onde os castumes nio sio tao livres ,
como entre nds , se pensou estabelecer casas pli-
blicas , “em que se distribuisse o Café. As estae
belecidas ha Persia, passario em pouco tempo a
serem reputadas por infames ; e tendo o Governo
cohibido as dissolucies revoltadoras, voltirio estas
casas 2’ ser hum asyllo honesto para as pessoas
ociosas , e fhum |ugar de descanso para os homens

oc-
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occupados. Ellas erido o lugar, ou ponto de uniio,
em que os politicos se ajuntavio, para se divertis
vem com - as novidades. Nellas recitavio ‘os 'Poetas

os seus versos ; € os Mollachs os seus Sermoes..

Estes acontecimentos nio forio tio pacificos
em Constantinopla. Apenas se abrirdo nesta Cida-
de estas casas publicas, logo se concorreo a ellas
com furor. O Governo , pelas representagdes do-Mu=
phti , ou Supremo Ministro da Religido , as'man-
dou fechar, e passou a vedar o uso desta bebida
at¢ no interior- das casas particulares. Mas huma ins
clinacio decidida’ por esta bebida a fez triumphar
de todas estas severidades ; por quanto s¢ continuou
a beber , e os proprios lugares, em que antes se
distribuia , dentro em pouco tempo , se achdirdo com
outro tanto niimero de concurrentes, como no prin-
cipio.

No meio do Seculo passado , o Grio Visir
Koproli foi disfarcado 4s principaes casas do Café
de Constantinopla, onde encontrou hum sem ni-
mero de pessoas queixosas , ¢ pouco satisfeitas do
governo , pela. persuasio , em que estio, de que
os negocios ‘de .cada hum em particular , sio os
que o devem interessar ; € por isso se queixavio com
calor , e. censuraviio com hum excessivo atrevimen-
to a conducta dos Generaes, e dos Ministros. Des-
tes botequins se passou para as bodegas , e taber-

flas , em que seivendia o vinho, e as encontrou ata~
ca-
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cadas de pessnas simples , e pela maior parte solda.
dos , 0s quaes acostumados a respeitar os inferesses
do Estado, como proprios do Principe , que ellee
adorio em silencio, os encontrou cantando alegre-
mente , fallando dos seus amores , e das suas expe-
digdes militares, Ficou altamente persuadido que es.
tas ultimas sociedades mereciio sen toleradas pelo
governo 3 pois nao tinhie inconvenicnte algum ; e
que as primeiras erao muito perigosas, em bum Es-
tado dispoticn ; e por isso as supprimio , € ninguein
a0 depois se animou a reesiabelecellas.

Precisamente n2ste mesmo tempo, que em
Constantinopla se formdrio os botequins do Café ,
se abrirdo os de Londres. Introduzio-se esta novi-
dade em 1652, por hum Mercador , § pouco che-
gado de huma viagem de= Levante , chamado Eduard,
Achou-se que erio conformes ao gosto Inglez , e
todas as Nacoes da Europa o imitdido , ou adoptd-

rao ao depois.

M. Aubiet, a quem devemos a Historia das
plantas da Guiana Franceza em 4 vol, em 4.° nio
concorda neste ultimo ponto com o Abbade Ray-
nal Affitma haverem provas , que, no Reinado de
Luiz XIII., se vendia debaixo do Chatelet de Sares,
a bebida do Café¢ com o nome de Cakové , ou Ca-
hovet,

Parece , diz M. Aublet , que o primeiro pé
de Café , cultivado emn a Horta , ou Jardim Real ,

fo-




A o, T

o T

C171)
fora trazido por M. Ressons , Official da Artilheria,
mas tendo morrido , M. Panchras , Burgmestre d’
Amsterdam , enviou huma planta a Luiz XIV,, a
qual foi entregue, e tratada no Jardim Real das
plantas de Paris, He interessante a sua Historia,
por ter sido o Pai das primeiras plantacies de Cae
fé¢ nas nossas Ilhas da America, .

Em 1716, as novas plantas , crioulas dos grios
deste. pé , forio confiadas a M. Isembe_rg Medico ,
para as haver de conduzir , e levar 4s nossas Colo-
pias d’America ; mas , morrendo este Medico , pouco
tempo a0 depois da sua chegada, se malogrou es-
ta tentativa. Deve-se a M. Declieux formalla no-
vament¢ em 1720, concebendo o projecto de en-
riquecer com esta cultura a Martinica. Aos seus cui-
dados " se estd responsavel do exito feliz, que teye
esta segunda empreza. Este util Cidaddo, sendo nes-
te tempo Capitio de Infanteria, ¢ Alferes do Na-
vio , tendo conseguido , por mediagdo de M. Chirac ,
Medico , huma nova muda de Caf¢ , nascido do grio
do Caleseiro , mandado por M. Pancras, e conser-
vado no Jardim Real, a embarcou cemsigo para
a Martinica. No decurso da viagem pelo mar, a
provisio da agua veio a ser escassa no sfu navio ,
mas elle generosamente repartia com o seu peque-
no arbusto a mesquinha racio , que recebia, para
apagar; a sua sede , e , mediante este generoso sacri-
ficio , conseguio salvar o precioso depdsito , de Gue
a8
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estava encarregade. Esta muda estava excessivamen<
te enfraquecida , e ndo tinha ‘maior grossura que
huma. mergulhia de cravo. Tendo chegado 4 minha
casa , (dlz M. Declieux) a primeira lembranca, que
tive , foi "de plantalla com todo o cuidado em
hum lugar do meu jard:m , qus fosse mais favo-
ravel a0 seu crescimento. ‘em embargo de a ter
plantado em parte ; que a podesse vér, e vigiar cons
tinuamente ,” mtitas vezes desconfiei que ma furtas
vio , de maneira que fui obrizado a cercalla de"es-
pinhos , e de 'lhe por huma sentinella, que a es-
préitasse até & madureza das sementes. (*) O exito
coroou as ‘minhas esperangas : colbi quasi dous ar-
rateis de grios, qué reparti com todas ‘as pessoas ,
de que fiz conceito , que serido capazes de appli-
car os cuididos necessarios para’se prosperar a pro-
paracio desta planta. A primeira colheita foi abune
dantissima , a segunda poz no ‘estado’ de se poder
estender prodiziosamente esta cultura. Mas o accie
dente , que concorreo para a favorecet singularmen-
te , foi o arraigamento de todos os Cacaoseiros
do Paiz pela mais horrorosa das tempestades , que
os ‘destruio radicalmente, As outras llhas , como a
de S. Domingos , de Guadalups, e adjacentes , sio res-
ponsaveis , ¢ devedoras 4 de Martinica' das suas plan-
tas, '

Pou-

(") O Aathor folla das sementes produsidas pcﬁi
pf.'.-nm.
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Pouco depois desta época (1719) se introduzio
esta planta em Cayenna. Hum desertor desta Colo-
nia , doendo-se de ter trocado a sua existencia pe-
1a dos estabelecimentos Hollandezes de Guiena ,

desejando voltar aos scus compatriotas , escreveo de
Surinam que se o quizessem acceitar, € perdoar a
sua deser¢do , traria comsigo grios de Calé, capa-
zes de germinarem , a pezar das rigorosas penas ful-
minadas, contra g¢s que houvessem de as levar pa-
ra fora daquella Colonia. Tendo-se anuuido d sua

proposigio , aportou a Cavenna com semmentes fres-
cas , que entregou a M. Albon, Commissario In-
tendente da Marinha , que se encarregou de as plan-
tar. Os seus disvéllos forio premiados por hum bom
successo. Os fructos , que estes arbustos produzirio ,
se espalhardo pelos fazendeiros , € moradores , e, den-
tro em pouco tempo , houve huma multiplicacido
grandiosa,

A companhia das Indias , estabelecida em Paris ,
mandou em 1717 4 Ilha de Bourbon por M. Fou-
geret Gremer , Capitio do Navio de S§. Mal6, al-
gumas plantas de Caf¢ Moka , que forio remetti-
das a M. des Forges Poucher, Tenente Rei des-
ta llha, Julga-se que destas mudas sé existia hu-
ma em 1720 , cujo producto foi neste anno tio
grande , que , neste mesmo anno, se semedrio 15
mil. Em hum dos volumes da Academia das Scien-

cias de Paris, se ¢ o facto seguinte. Os moradores
da
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da Ilha de Bourbon, tendo visto em hum navig
Francez , que voltava de Moka , ramos dos Cafesei-
ros carregados de folhas , e de fructos , se lembri-
rio logo que tinhio nas suas montanhas arvores se-
melhantes , e tendo hido buscar os seus ramos, para
os conferirtem , a vista de huns, e outros fez ex-
acta a comparacio. A differenca, que encontririo
unicamente , foi, ser o Caf¢ da Ilha de Bourbon
mais comprido , mais miudo , e mais verde que o
da Arabia. Isto prova o damno, que causa a falta
de luzes , que vai buscar mais longe , e com gran-
des desperas o que estd ao redor de nds, ¢ que
pizamos aos pés.

Quanto 1io seria estimavel que, os que nos
precedcrdo, tivessem conservado os nomes de todos
aquelles , que enriquectido a sua pdtria com plantas
uteis. Estes nomes seriio muito mais respeitados , pe~
los que sabem dar overdadeiro valor ds cousas , que

os dos Conquistadores, que arruinio, devastio, e
assolio o mundo,

C A~
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CAPITULO IL

Descripcao do Café pelo Senhor

Jussieu.

ESTA arvore , que justamente se péde chamar
Jasmin d’ Arabia com folbas como as do loureiro,
a cuja semente damos o nome de Café, he deno-
minada por Von Linne (Coffea Arabica) Cafeseiro
da Arabia, arranjando-a na classe quinta ( Pentan-

dria) ordem primeira (monogynia). Ella produz os
seus ramos de €spacos em espacos por todo o com-

primento do seu tronco , sempre oppostos , e de dous
em dous, dispostos de maneira que hum par en-
cruza o outro. S3o simples, arredondados , rcdosos
por intervallos , cobertos , do mesmo modo que o
tronco , de huma casca esbranquicada , mui fina, que
abre , cuando sesecca. O lenho he hum ranto ri-
jo , e adocicado ao paladar. Os ramos inferiores de
ordinario sio simples , e se estendem mais horison-
talmente que os superiores , que tenminao o tron-
co, os quaes se divilem em outros menores, ou
mais miudos , que sahem das axillas das folhas, ¢
guardio a mesma ordem , que os do tronco. Huns
e outros sio abastecidos, e vestidos de follias intei
ras , sem dentaduras , nem chan{ros nos seus coui-
tornos , agudas nas duas extremidades, oppostas duas
@ duas, e se assemelhdo dv folhas do loureiro ore
di-
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dinario , com a differenca de serem menos seccas
menos espessas 5 ordinariamente mais largas , mais
pontudas na sua extremidade j sdo de hum verde
gaio , lustrosas por cima, verde pdllido por baixo.

Da axilla , ou encontro da maior parte das
folhas nascem as flores , até o numero de cinco,
sostidas cada huma por hum pedunculo curto. Sio
totalmente brancas , de hum s6 petalo, quasi do
mesmo tamanho , e figura das do Jasmin d” Hespa-
nha , menos em ter o seu tubo mais curto , as
suas divisoes , ou cortaduras mais estreitas , € acom-
panhadas de cinco estames brancos , com as su-
midades , ou antheras amarelladas, em vez, que
os Jasmins so tem dous. Estes estames sobrepojao
o tubo da sua flor, e rodedo hum estilo esgalha-
do, ou aforquilhado , que nasce em cima de hum
embrido, ou pistillo, posto no fundo do Calis ver-
de, que tem quatro pontas, duas grandes , duas pe-
quenas , dispostas alternativamente. Estas flores du-
rdo muito pouco tempo , € tem hum cheiro bran-
do, e agradavel. O embriio, ou nove fructo, que
se faz quasi do tamanho, e figura de huma cereja,
se termina com hum embigo , no principio he
de hum verde claio, ao depois avermethado, na
continuacdo de hum bello vermelho, e vltimamen-
te pa sua ultima madureza de hum roxo denegri-
do. A polpa he barrosa , de hum sabor desagra-
davel , que se muda para o dos abrunhos negros

SeG~
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seccos , quando se secca, € a standeéza deste frug-
to entio pode ser regulada pelo tamanho das bas
gas dos loureiros. Esta polpa serve de coberta a duay
delgadas , ovaes estreitamente unidas , abauladas pe-
las costas, planas pelo lado , que se ajuntio , de hite
ma cor branca amarellada, e que cada huma con-
tém huma semente dura, €, por assim dizer , oval
abobada pelas costas, chata do lado opposto » ca=
vada no meio, ¢, por todo o comprimento deste
mesmo lado com hum rego 28sds profundo.

Em Patavia , € n'Arabia esta arvore cresce muii-
to, e o seu tronco he sempre delgado , guardada
4 proporciv com a sua cultura. Em todo o decur-

so do anno se conserva ormado de flores » e de fruw

clos,

CAPITULO I

Da sua culturas

PUBL:EGU-SE em 1773 humd carta sobre a culs
tura do Cafeseiro , dirigidd 2 M. Le Monier , mas
sem nome de Author. De€sta obra traslzdaremos @
tesumo , qué agora himos a dar,

Na Ilha d& Bowboin pof muito tempo seusou

aproveitarem-s¢ para pldntas das novas mudas , has-

cidas das sementes , que cahiid na tetra ; emn torno
dos Cafeseiros. Ora isto, he Lum abuso j por quan-
to a experiencia tem mos{rado que &stas muas se

i1 Cge
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leGnZo por mutto tempo a0 depois de transplane
tadas.

Ry

Devem-se fazer as sementeiras em campo li-
vre , tendo-se dado 4 terra, que se lhe destina,
toda a lavoura , € acubado nio com esuume ,
mas com o humus vevetal. Este campo deve ser
repartido em tuboleiros , cu cantel.os em (ue se
tenhio aberto regos de meiz pollegada de pro.un-
deza, ¢ espacejados de sete a oito.

Lance se nestes regos o fructo estonado da sua
casca , de féra, ¢ ndo da interior couriacea. Apai=
te-s¢ cada grio dos que lhe ficarem visinhos tres
pollegadas de distancia, ¢ se cubrio de tena. He
muito importante que se escolhio gidos bem ma-
duros, € novos. Desde que ficiiem seccos , nio nus-
cerdd mais,

Para se lhe tirar a polpa os nectos conval

centes , ou enfermos, passco him oyl

por cima da cereja quando estd vermelha, Este

maga a ;‘H-Fp:t , € lhe "-L"EI':J.[J 0 ¢rio Os cue se Gul-

zerem p.';*:‘.t.‘.r s hao devemn ficar amoutoados ot

muiio tempo ¢ a polpa fermentaria , e a fermenta.
cio arruinaria o germen. Em quanto o grio se dege
poja da sua polpa, se piem em a cinza, que se
apera d coberta da fava pelo intermedio do succo

viscoso , fommecido pela

poipa , e esta cinza imps-
de , que os grios se pesuem huns aos outros, o

que

jue facilita as semneaduras.

Al-
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| Alguns cultivadores pensirio que era melhor
plentar os grios inteiros, qucio dizer, com a sug
polpa. A poipa, seccando-se na terra , embaraca o
desenvolvimento do germen, Ordinariamente aconte-
ce , qu2 huma dus duas sementes contidas na cobers
ta, ou casca commum brota antes da outra, As suas
folhas seminaes estio inclusas na sevunda coberta,
ou couriacea , que he particular a cada grio. O trons
cosinho , que acaba de nascer, ou grelo traz comns
sivo esta casca interior com as folhas, e lanca ‘@
mesmo grao fora da terra, Mas como a casca com= ]
mum particular a cada grio, secontém na cober-
ta commum aos dous gridos , de tres cousas neces- |
sariameinte resulta huma , ou que o tronco tenro
da planta pnao tenha bactante forca para levantar o

pezo do segundo grao, e da pclya independente da

terra cue os cobre, e neste cato morre a planta ;
ou ainda se hum vento forte agita esta massa sem
abrizo , cuebra tambem a haste ainda tenra 5 final-
mente , se o segundo grio, cuja genminacio ou
desembruthamento  foi serodio, for lancado sobre
a terra, se desszcard , e morrerd pela acgio do ven.
to, e do Sol.

A melhor , e tais proveitosa estacio para fa-
zer as semeaduras , he a dos mezes de Margo , Abril,
Maio , e Junho ; porctie as plantas, que nelles nas-

cerem , ndo tem que soffrer , sendo o calor do Sol

de Inverno destes Paizes: € sio por cons€quercia
M i 13
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i mui fortes, quando entrarem asentir os calores

do Estio. Entretanto as plantas, que nascem em De.
zembro , e Janeiro, estio expostas aos caleres mais
fortes desde o momento, em que nascem, o qus
causa a morte a Imuitos.

He muito essencial haver cuidado em os mon-
dar de toda a herva bravia. Convim arrancallos com
hum picdo, ¢ nio & enxada, porque a pouca dis-
tancia entre os raies , Ndo perniitte este genero de
trabalho.

As semeaduras de Café¢ devem ser recadas,
pio sO para as defender das seccas, mas tambem
para lhe apiessar a vegetacio. Asregas da tarde sdo
melhores , que as da mmnhd, e das que se fazem
no crescimento do dia. Estamdo-se perto de algun
rio , se lhe pode fazer correr junto as platabandas,
que neste caso se devein fazer muito estreitas pa-
ra que possio ser liumedecidas inteiramente pela
agua corrente, Para se poderem régar por irrigacao,
se dispie os caminhos muais altos que ella , e se lhes
faz correr a agua dentro, ou tambem se levantio
as bordas aos quadrados, e se inunda tudo abso-
lutamente , acautellando em ambos os casos que as
plantas nio fiquem Sl.‘l‘i*imEngdﬂS- O terceiro modo
de as regar consiste em dispor os canteiros de mas
neira que fiqguem mais elevados que os caminhos ,
que os dividem. Guia-se a agua corrente pelo pri-

meiro camicho, em cuja extremidude se piem al-

gu-
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euma terra para fazer preza daagua., Os rapazes en-
trio neste caminho, e com cuias a espalhio sobre

os canteiros para ambos os lados d direita, e 4 es-

querda , até que fiquem bem humedecidas. Os dous
primeiros meios sio 0s mais promptos, € 0s maig

faceis , mas ndo tio vantajosos como O terceiro.

Se o terreno do Cafesal for mui humido, a plan-
ta se fard amarella , asua vegetacio vagarosa, e se
inhabilitard para a transplantacio.

Quasi sempre acontece que os cultivadores tem
precisio de mudas para acabarem de encher as suas
transplantagdes, Esta falta retarda os seus trabalhos,
e recuta a sua colheita. Conhecem-se os incopve-
nientes de as hirem buscar longe, ¢ da mudanca
da terra. He por tanto muito melhor ter milhares
de plantas de mais em os viveiros , do que passar pe-
la falta de ndo as ter.

Convém que todos os annos se fagio semea-
duras para que possio supprir, os que houverem de
morrer , ou pelos raios ardentes do Sol, ou pelas
seccas , ou pelos biches, os cupis assis conhecidos
em as nossas Ilhas , e asaranhas , que bastantes ve-
zes destréem as arvores mais vigorosas, e robustas
nos Cafesaes , mas sobretudo nos primeiros annos
em que se¢ mudao.

As semeaduras produzem algumas vezes varie-
dades , e destas podem resultar algumas descobertas.

Os dous pequenos Cafés , confundidos em Lourbon
de-~
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debaixo dos nomes d' Adon, d’'Oden, ou d Ouden ,

cuja qualidade he tio superior , nada mais sdo que
variedades , produzidas pela cultura verosimiimente,
Querendo-se multiplicar as variedades , que s2 po-
dem consegir por este Imejo , hie preciso ensers
talios.

A 2l uns annos tem apparecido hum escaraves
lho newro, que roe as foihas dos Cafeseiros. Devee

ce fenler esté insecto mais nos viveiros Gle nos La=

fesees forinados, Temos fundimento para crer, ue
eile veio trazido do Cabo da Boa Espsranca. Os
f Hollantezes poem de tarde por baixo das arvoies
Tl cartuxns de papel, ou de folhas, nos quaes estes

msoctes em nontoes se vao aninhar de noite. '1'i-
130 s¢ os cartuxos de manhi cedo, e se destroein
to‘oi os escaravelhos que elles contém. Pode-se
ajuntar a este methodo o de sacudir as arvores;
com esfa successao cahiein per terra, e se matlo.

Ainda L2 outro insecto branco , que nomeilo

I‘|I.l' .1'. 1 L5 Ii % % .I......-.
plolho em a liha de branca, e accommette aos ra«

mos das folhas , e ainda as raizes dos Ca'eseiros
e 0% faz advecer , e sO s30 vistos em os viveiros ,
ou semeaduras , cue sio fcitos em terrenns seccos
: ¢ aridos. Dlas regando-se estes continuadamente des-
’é apparecem,

Tem-se procurado estabelecer Cafesass, plan=

) tando os orios nos cam pos. Este meio nio ]‘Hr\.fc
¥
| T DOy e ne - - ' FT o d et §2
t SEr proveiteso se ndo nos paizes chuvosos, JTodavia
| ] CD‘J
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como os Cafés, que nio forio mudados , concervio a
raiy priu':i;mt , ou mestra , elles resistem melhor aos
furacoes , e tempestades,

Ou se plante o Café em grio para permanes
cer no lugar em cue s2 planta, ou para se mu-
dir soment2 , convem cultivar-se o milho no mesmo
Jugar , e os pequencs legumes, apartando a hum
das plantas, e desramando outros para nio trepa-
rem por elies, Isto mesmo soé se deverd fazer nos
primeiros dous annos, e depois destes senio deve
cultivar cousa algnma totalmente entre os Cafesei-
ros. Aservilhas do Cabo, sio sujeitas aos piolhos,
e ot communicio 4s arvores, A mesma ambravada,
certo abusto legumiroso, que se estima muito em
Bouitbon , he tambem sujeito’ ao piolho, e esta se-
ri a razio porque nesta llha abrirando-se os novos
Caleseiios com esta planta, tenhio os seus culti-
vadores perdido os seus Cafesaes por causa destes
insectos.

A estagio, ou tempo melhor , e mais vantajo-
so para se mudarem os Caleseiros, he o3 mezes de
Junho, Julho , Agosté, porqie neste tempo tem
menos seiba, e he o tempo mais frio do anno,
que se tem nestes climas. Havendo nos viveiros ht-
ma quantidade superabundante de mudas, se pode-
ria tentar a sua transplantago 1os mezes Cliuvoios
quero dizer , em Janeiro , Fevereiro, e Marco.

Dio-se dous modos geraes de se transpiantar

as
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os Cafeseiras ; hum que he o mais seguro , e mais
proveitaso , mas o mais longo , e trabalhoso he o
de tansplantallo com o torrdo. He o mais seguro
parque todas as plantas pegio geralmente , e he
mais proveitoso por duas razdes, Primeiro precisa
huma muito menor quantidade de plantas; porque
sio menos sujeitas a morrer. Segundo ndo sofirem
trapsplantacdes , € por consejuencia a sua vegeta-
cao nio se affroxa. Para este methodo se sérvem
de hum desplantader , que arranca {acilmente a plan-
ta com o seu torrao, ou cespedes, € se corta a
poata da raiz principal , quando esta sobrepoja.
Mistura-se-lhe humus , ou a melhor terra dos arres
dores , de que se tirou , na cava, em que se ha de
plantar , e se enche, S¢ a terra do lugar , em que
se semea, for mwito secca , se rega alzum tempo
antes do momento da transplantagio.

Q segundo methodo consiste em arrancar as
plantas 2 mit, isto he, sem ter o cuidado de con~
seivar a terra da raiz, ou o torrdc ; mas antes de
tratar esta transplantacio , cenvém fallar do terre-
po proprio para hum Cafesal,

As terrds fortes pantanosss , marnosas , argilo~
sas, cevem ser rejeitadas, Qs Cafeseiros gostia das
terras soltas, pediegosas , pedras , e grande calon
Ye sio vistos mais vigorasos, € prosperzo mellior
ros destrictos chuvosos , nio produzem ccm 2 vaies
tgem da quantidade , nem da qualidade sobretudo,
As
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As terras vermelhas em a Ilha de Franga , misturas.
das de pedras , e de grossas pedras sio em geral as

mais proprias para a plantagio dos Cafesaes. Nos
destrictos estes ndo veget@o tambem nas terras que
sio vermelhas , francas , e profundas : seccio-se prom-
ptamente. Nos destrictos por¢m chuvosos , vem mui-
to bem nesta mesma qualidade de terras. As terras
negras que cobrem a argilla a tres ou quatro pol-
legadas de profundeza, ndo convém aos Cafeseiros,

Alguns particulares formio os seus Cafesaes em
pequenas porcies no meio das florestas , ou matas
¢ se tem reflectido que os Cafeseiros postos ao
longo das arvores , sbrigados do Sol nascente , e dos
ventos geraes , nasciio mals promptamente , € erio
melhores que os outros, Esta belleza he illusoria =
produzem menos , e seus fructos sio dehuima qua-
lidede muito mais inferior, Os Cafeseiros querem
Sol e ar, e sem estes nio dio colheitas abundan-
tes , € os seus fructos nao sao perfumados. Seria
muito melhor dar aos campos dos Cafés , nos des-
trictos seccos, a ﬁguru de hum parallalegramo es=
treito alongado, encerrado em a mata , de manei.
ra que podesse apresentar os grandss lados a leste,
e que 2 sua correnteza fosse de Norte a Sul. Se-
ria necessario que se fizessem de cento em cento
e sincoenta varas, -zlleas, ou avenidas, direitas,
largas, que partissem o parallelogramo em outros

muitas , ¢ que atravessassem as duas extremas, ou
ou-
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ourélas das matas oppostas , e ainda a mesma plan.
tacio, Para evitar em parte os effeitos do Norte,
e do Sul, que enfiaridio toda a plantaco , seria ex-
cellente plantar arvores ou alinhadas , ou em esta-
cadas em todas estas alléas , gue ficarido com isto

ellas mesmas fazendo hum bello ponto de vista,

P R =t L

e hum objecto de {ormosura, e de utilidade , co-
mo a mangueira , 0 pio preto , 0 Margozeiro, o
lila da China o badoneiro, e sobre tudo nos dss-
trictos chuvosos , a cannelleira de Conchinchina que
entrarido a dar abrigo desde o quinto, sexto, e
setimo anno. As alléas procurdo huma correntera
de ar livre , favoravel 4 vegetacio 3 os movimentos
deste ar sio moderados nos tempos tempestivos ;
em fim ellas facilitio a exportacio dos fructos:-nos
tempos de colheita.

Nos destrictos chuvosos se faria melhor dar

maior largura ao parallelogramo , e apartar a alleas

i i g e

entre si, Ordinariamente se vem os Cafeseiros ves

getarem com muito vicio, e vigor , e de repente

morrerem  como affovados pela nimia  abundancia
da seiba. As sanerize {uitas ao Sol se fazem mais
o me:os indispensaveis.
He opinito ceral nas Ylhas de Bourbon, que
| e ¥
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de ditancia para todos os ladas, mas todavia -es-

ta dictancia deve estar subordinada na'ureza  doa

terreilo , € a l-F'If'_.'i y aue elle da 4 'b"'-?f.;';'tﬂf-'iﬂi
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A transplantacio, ou muda requer quasi as
mesmas cautellas em todos os destrictos , e sio
mais necessarias nos destrictos seccos , que nos hu-
midos , ou chuvosos.

Podem .principiar , se for possivel, pela pre-
paracio antecedente das covas destinadas a recebe-
rem as mudas. A influencia do ar melhorard mui-
to as terras dos fundos das covas, Nos destrictos
seccos requerem que se aproveitem os dias chu-
vosos para as abrirem ; e devemn ser mais estreitas
que nos humidos , pois que pestes as aivores se
fazem mais vigorosas. Nas terras novamente derri-
badas 2s covas devem ser muito maiores ; porque
se achio cheias de grossas, de miudas raizes de ar-

vores , que se precisio tirar. Estas servem de pas-

to aos bichos brancos , que ao depois passio a des~
truir os Cafleseiros , e principalmente a raiz mes-
tra , ou perpendiculur totalmente, e fazem-nos mor=
rer,

Advertio-se , que estes bichos brancos accom-
mettiio por prelerencia os Tacamakeiros , e as Pal-
meiras. Deve-se por tanto ter grande cuidado em
queimar as hastes destas duas arvores , e tambem
os seus troncos, Quando se alimpar a derribada
( goivarar a rossa na Brazil ) se lembrem de arri-
mar a lenha, ou fazer a logueira junto a duas aos
troncos cdestas arvores para as queimar.,

He mwito necessaria , e importante a escolha

das
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das plantas para se fazer a transplantagio. Alguns

julgdo , que as que tiversm cinco ou seis pollega-
das de grandeza , devem ser preferidas. Mas a ex-
periencia tem mostrado , que as mais fortes sio
mais bem succedidas. As mudas de dois para tres
annos sio muito melhores para a transplantacio ,
mas esta seria longa , e dispendiosa.

Dio-se tres precaucoes , que se fazem preciso
tomar quando se transplantio por serem essenciaes.
A I. he arrancar as plantas com a maior porcio
de raizes , que for possivel. A II. de cortar araiz
mestra em bico de flauta (hum cérte obliquo )
no lugar em que se houver de plantar, ¢ igual-
mente o topo, ou cabeca de planta, Esta ultima
operacio nio he adoptzda em todas as Colonias ,
e ellas padecem o prejuizo. A III. ao depois de
s¢ haverem cortado as duas extremidades da plan-
ta se introduzird na cova, ese lhe lancara a ter-
ra pouco a pouco , nio a que se tiver tirado
quando se abrio a cova, mas a que se acha pela
visinhanca das covas na sua superficie .por ser esta
a melhor , e se calcard brandamente com a mio
nacova, e apertard as raizes 4 proporcdo , que lhe
for Jangando dentro a terra, tendo cuidado , que
cHas fiquen bem estendidas , e acautellar-se de que
ndo fiquem enfeixadas , cu em molhos,, nem aper-
tadas com a raiz principal. Fardo wmuito bem , se
misturarzm esta terra com algum hwmus vegetal ,
ou cinza. Se

PRI o b
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Se imimediatamente ao depois da transplantas
¢io sobrevem hum Scl ardente, que dure por

muitos dias , se deve , a0 menos huma vez , fazer
regar as plantas.

Os cuidados , que requerem os Cafeseiros a0
depois de plantados até o tempo da sua colheita ,
consistem principalmente em manter o terreno bem
mondado , sobre tudo, ao redor das plantas , ou
pés de Caf¢s, Fazem-se amarellos, e adoentados,
logo que sio opprimidos pelas hervas bravias, Ore
dinariamente praticio queimar as hervas , ao depois
de arrancadas , porque se tem conhecido, que el-
las brotavio quasi todas no terreno , em que se
deixio espalhadas , quande chove. He mais vantajo-
so aproveitallas estendendo-as pelos pés de Cafés ,
para adubar-lhe a terra 3 por este meio nao nasce-
rad outras por muito tempo debaixo das que ahi
estiverem amontoadas, mas seri preciso que formem
huma camada bastantemente grossa. Além deste
proveito s¢ dard outro , que he ter menos que fa-
zer na segunda Javia, ou arrendadura, que nesse
tempo ndo he tio urgente , nem tdo essencial,
como era a primeira, Com tanto, que os Cafesei-
10s novos se pio opprimZo , ou aifoguem , nio
deve desassocegar-se com as hervas bravias , que

houverem d= nascer pelos intervallos deixados en-

tre huns, € outros. Haja de se espalhar pelos pés
dos Cafeseiros todas as produccies , que se houve-
rem
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rem de cuitivar nes Cafesaes do mesmo modo,
que as bravias.

Sempre que se alimpar , ou mondar o terre-
no, se hajio de arrancar as hervas bravias 4 mio
o que he melhor doque com a enxada, que cor-
taria as raizes capillares, ou barbalhos , que brotio
da garcanta da planta , 20 menos em quanto as
plantas niio estiverem bem pegadas, e bem enrai-
gadas,

As argillas, os depositos , ou nateiros, «ue
os rios deixdo, sio os melhores adubos para os
destrictos seccos. Nestes mesmos destrictos se des
vem destinir todas as ramas gommeleiras , e la-
dries ;5 porque definfo, e esfaimdo os beng ramos.
Nos terrenos humidos porém estes damnos nio de«
vein causar tan‘o medo.

Quando se encontrarem pelas arvores ramos
parasitos , mortos , ou verdes meio quebrado:, e
cortarad pela parte si , ou viva , e se lhe po:d
em cima da chaga barro humedecido,

Logo que as follas de qualquer Cafe eiro en-
trarem a fazerem-se amarellas, serd isto hum si-
nal , de que estd doente. Precisa-se neste caso ca-
var a terra em roda ao p¢ da arvore, e indagar ;
se as raizes , e sobretudo, se a princinal, cue se

crava pela terra, e que se lhe deixeu , se acaso

esta accommettida por aloum bicho. Alsumas vezes
as raizes sio devoradas pelos piolbos brancos (cu-

.v,".r:.i
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pis ‘no Brazil) 5 os quaes se matdo esfregando 2

parte tocada , ou oflendida.+Assim neste caso, co-
mo no primeiro convim mmudar  a maior parte da
terra , que rodeia o Cufeseiro , e de se lhe subs:i-
tuir terra nova , mistwada com cinza , € com o

humus , on terra vegetd] @ e finalmente regar imine-
diatamente o terreno, estando seccos

Se eitc meio, ou remedio nio aproveitar a
planta adoentada, serd wister , que se decote, ou
pOde. Fazendo-re 150 rebentard em novos ramios
e a0 depois que elles estiverem firmes, se cortae
radp todos , de xando sémente o que for mais vi-
coroso , ou lorte 5 todavia' ndo se precisa to'os no
mesnio dia , mas progressivamente interpollando mui-

tos dias entre o corte de huns, e de outrgs. Se.es-

te decote , ou pida nio for bem succedido, entd
se estd na ﬁ;-'tlr'.l de arrencallo, de [a:er huma no-
va cova maior, € mais profunda, que a primeira,
e tirar féra toda a tema; de deixar fisalmente a
cova exposte ao Scl, e 4 chuva por muitos mezes,
Vendo-se cupis pelos ramos , fo'has , e fruc-
tos dos Cualesciros , se deve suspeitar que as suas
folbas estards tambem accommetiidas por elles 5 e
por isso se deve cavar os pés , e lancar-se nelles
muita cinza , e terra veretal , ou humus, e se es-
iregardd com lodo, como se disse aeima,
Aloumas vezes sio os Caleseiros investidos por

huma molcstia singular. As folbas, rammos, e algus

1mas
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fnas vezes os mesmos fructos se cobrem de huma

materia negra, que se' coalha, e dessecca. A eva.
poracio da seiba se intercepta por esta causa. As
arvores idosas sdo mais sujeitas a esta molestia cue :
as novas , mas nem por isso ella he muito preju-
dicial.

Na Ilha de Bourbon, e tambem na de Franca,
costumio nio levantarem as arvores que os furacies
revirdo : contentio se em calcar precipitadamente as
raizes , que ficirdo descobertas, ou desenterradas,
Estas arvores levantio gommelleiras ou rebentdes ,
que se leva a prumo, Deixdc-se prosperar hum ou

dous destes ramos , € se cortio os outross A maior

-

= el o

parte destas arvores , ainda que sejio bem calca-
das as suas raizes. Sobrevindo hum novo furacio ,
o Cafesal se perderd inteiramente., Sempre seri o
melhor methodo levantar as que estiverem reviras
das , e de as calcar escrupulosamente as que ‘estive-
rem ainda fixas sobre o seu pé, e nio de todo
arrancadas tanto que passar o furacio de vento, ou
o temporal.

Tem prevalecido o uso de as chapotar 5 ou J

aparar as francas , passados tres anmnos da sua trans-
| plantac¥o , para que os seus ramos longe de cres-
cerem para o alto, hajio de fazer maior copa pa-
ra os lados , ficando deste modo a colheita das se-
mentes muito mais facil. Mas nio basta fazer-se

eésta operagio huma sé vez. Tendo-se cortado 2
SUIn~
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ttunidade do tronco , on langa que sdbe perpendi-
culirmente , rebentfo sem demora dous «arfos , ou
lancamentos direitos por cima dos dous uliimos
ramos lateraes que se deixdrio. Estes dous novos
langamentos férmde duas hasteas , ou dous no-
vos troncos , e estes pela continuacio do tempo
sobem , € chegdo a huma grande altura ; de sor-
te que impossibilitio poder<se apanhar @ mfio os
fructos , que npascemm nos ramos do topo , ou () B
midade. Tambem seria preciso tornar a decotar es-
tes dous langamentos , ou garfos, ¢ por que elles
devem ser annualmente substituidos por outros , que
icualmente rebentardd todos os annos , se deverdd:
cortar , para que se haja de ter a arvore sempre
na mesma altura, como se pratica nas seves , oW
cercas vivas, que se vém obrizados a deootallas
¢ chapotallas , para se conservarem no mesmo nivel.
O mellior tempo , para esta poda, ou decotamento
he pelo mez de Maio, on Junho ; porcue neste
tempo geralmente tem os Cafeseiros menos seiba.

Nio se duvida, que a arvore, que se deixas-
se crescer 4 sua vontade , daria fructos de melhor
qualidade , que a arvore podada , ou chapotada ;
mas estas ficio menos expostas , aserem abaliadas,
¢ desarraigadas pelos furacdes , e tempestades , €a
sua colheita se facilita muito mais. As arvores
sbandonadas a si mesmas sio mais lampas,

Voltaudo a si os Cafeseiros , se trouxerem ra«

N niod
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mos petiseccos , ou mortos , € derem poucos frge
ctos , serd entio preciso decotallos totalmente o
mais rente da terra, que se poder , pelos mezes de
Junho , Julho, e Agosto, € ao mesmo tempo |a-
vrar-lhe os pés , e chegar-lhes algum estrume. Es-
tas arvores podem dar boas celheitas por quasi qua-
renta annos. '

A colheira indemnisa o cultivador de todas as
suas despezas ; e trabalhos, e os cuidados , que |-
la requer, se reduz unicamente a colher o grio em
o estado de perfeita madureza , o que se conhe-
ce pela cor acerejada. Estando este de hum ver-
melho saturado , e que comeca a denegrir-se ,
entio he o tempo de o colherem. Todavia nio
seguem esta marcha 3 porque cothem-no muito mal,
misturando o grio maduro, com o0 que nio o estad,

O methodo de dessecar as cerejas nio he me-
nos importante, Nas nossas Colonias se contentio
com as seccarem ao ar , € ao Sol ; em algumas
se bate, ou calca a terra com manguaes, € nesta
superficie , ou area se espalhie todas as cerejas do
Café 5 outros porém lhe lancdo alguma cinza; e
tambem as estendem sobre a relva. Muitas vezes
a terra communica a0 grao hum cheiro desagrada-
vel. Os Colonos, que tem posses , ladrilhio o seu
pavimento , dando-lhe algum declive , ou inclina-
Gi0 paia 0 escoo das aguas, Deve-se preferir ato-
dos este methodo.

Es-
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fotende-se o Caf¢ na area , ot terreiro todas

as manh3s, e se se amontoa, cobresse com estei-
ras feitas de folhas de palmeira para o abricar ,
durante a noite das chuvas , que lhe retardio a
dessecacio. Este uso tem hum grande inconvenien-
te. O Café em monte fermenta, a Sua dessecacio
he mais morosa , e deteriora a qualidade , ou bon-
dade do grio. Seria muito melhor , sobtetudo nes
destrictos seccos , deixar os grdos espalhados na area,
Cobiillos de esteiras de noite : e de dia , se sobre-
vier a chuva, Cuide-se em lhe passar o rodo pelo
Café amontoado , para que os gréos fiquem expos-
tos revesadamente , ou a seu turno ao Sol. Mag
de todos os methodos , o que parece merecer a
preferencia , he o de dessecar 2 cereja em estufa,
Este dessecamento he mais seguro, mais prompto ,
e mais completo. A estufa nio deve ser tio vas-
ta, como se pensard 3 porque o Café de huma plan-
tacio nao ce recolhe todo de huma vez,

Estando o grio secco, precisa estonallo , ou
descaseallo. Dio-se muitos imeios para isto. Huns o
pizdo 4 forga de bragos em hum pilio de madei-
f#: 2 mio d' obra hé comprida, e custosa, e @
Café fica sujeito a ser esinagado : outros se servem
de engenhos de vento, ou de agua. Fstes ultimos
sio os melhores , e que se devem preferir por cau-
sa da sua continuidadé , ¢ da igualdade do movi-

mento. Tendo-se-llie tirado a polpa , se levio as
N ii fe-
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sementes , ¢ se poe a seccar a0 Sol : despojio-se

da sua coberta membranosa interior , soccando-se , ¢
finalmente se joeirdo,

Feita esta operagio ,zinda he mister seccar-se
o Café , para o ensaccar. Para isto he a estufa ex-
cellente. Seccando-se aar livre , a operagdo he mais
dilatada , e mais casual. Dao-se Grangeiros , ou culti
vadores, que pio applicdo tantos cuidados , e cau-
tellas , e por isso contrahe hum cheiro ; que lhe
diminue a qualidade. Deve-se expdr ao ar ao sahir
da estufa, e ao depois ensaccallo.

CAPITULO IV.

Das suas propriedades.

.A S sementes sio sem cheiro , de hum sabor
Jigeiramente amargo , e acre ; estando ustuladas , ad-
quirem hum leve cheiro empyreumatico, hum sa-
bor amargo , ¢ mediocremente acre. O Café favo-
rece a digestio , aquece , augmenta o curso das ou-
rinas , aparta o somno , pacifica a embriaguez pe-
los espiritos , excita algumas vezes o fluxo mens-
trmal , suspendido pela impressio dos cdrpos frios ,
tende a diminuir o excesso da gordura: he preju-
dicial aos temperamentos sanguineos biliosos , as
criancas , ¢ as mulheres , se sao propensas a mo-
lestias convulsivas, Q Café convém nas molestias de

fra-
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fraqueza A0¢ temperamentos pituitosos , as pedseas
sedentarias phleumaticas , cujo estomago conserva
os alimentos por muito tempo com sentimento de
pezo em a regido epigastrica : allivia sensivelmen-
te na hemicrania ; e nas molestias de cabega, cau-
sadas pelas mds digestdes, O Café com creme he
prejudicial 4s mulheres , por lhes occasionar perdas
brancas. Louve-se muito as Igvagens , ou cristeis de
Café nas apoplexias,

Differentes Authores declamdrio vivamente cone
tra o uso do Cufé, outros pelo contrario se esfor-
cirfo com a mesma vivacidade na sua defeza, Re-
sultou desta grande discussio ter cada partido ra-
210, 0 que se poderia muito bem evitar , se an-
tes tivessem concordado no modo de o fazer, na
quantidade de Café prejudicial , ou util, e final-
mente na natureza dos temperamentos, a que po-
dia convir. O costo gersl se decidio actualinente
a favor por esta bebida. Deve-se recear, que do
mesno modo se venha fixar pela do chd , muito
mais perizosa ainda pelas suas consequencias.

O Café muito ustulado estuenta muito , € se
fiz alkalino: o liquor he acre, e nio tem perfu-
me ; quando estd no ponto convenicnte , o seu
oleo essencial fica concervado , e o sen cozimento
goza do perfume, e he menos calefaciente.

Os apaixonados pelo Café tem a seu turne

¢xcitado esta questio , se deve ser ustulado em hum
moi-
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moinho , ou em huma panella de barro vidrada,

He sabido , que o moainho ataca o oleo essencial,
unica parte aromatica do Cafe ao ponto de pare-
cer , que o moinho se cobre de huma substancia ,
que se asseinelha porseu polido, e por seu lustre
4 huma camada de verniz negro da China Na pa-
nella , pelo contrario , o ar da atinosphera , achan-
do-se frio, impede a evaporacio deste oleo essen-
cia. Hum moinho novo dd por alguns dias hum
gosto desagradavel ao Café , o que nido acontece
ao depois. Cada hum tem seu methodo particular
na preparacio desta bebida. Este he , o que sigo , a0
depois de ter executado todas as experiencias pos-
siveis. -

Eu parti deste principio universalmente reco-
nhecido : quanto mais o Cafc lLe secco, tanto se
conserva por mais tempo , e tanto melhor se faz.
A rado he simples. A dessicacio lhe faz evapo-
rar a agua da vegetacio contida em a seiba, Quan-
to mais novo chega o Café na Europa, tanto he elle
mais verde , e tanto mais abundante o grio d’acua
da vegetacio. Por tanto, ustullando-o , he precisn
imitar o procedimento da natureza. Eu prefiro o
moinho para o ustular ; poique o exccuta mais
igualmente , e a operacio he menos trabalhosa que
na panella. O moinho interiormente estd bem en-
costrado de verniz , de que acima fallamos, e 2o
depois serve por muito tempo. Lanca-se no forno

UL
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quatro ou cinco brazas, quando muito, pde-se o
moinho , ¢ o domestico o volta sem cessar, He
preciso conservar o fogo, sem augmentallo, e esta
operacio deve gastar , pelo menos , huma boa hora.
O primeiro cheiro, que se evapora pelas juntas da
sua pequena porta, ainda que fechada he, singular,
Fu o ndo poderia definir : parece ao das violetas,
Serd talvez proprio tio sémente da casca , que
soffre a primeira accio do calor? He constante que
elle nfo pdde ser do oleo essencial , do oleo aro-
matico do grio 3 porque he preciso hum grio de
calor mais forte , para o desenvolver. Pouco depois
lhe succede hum cheiro desagradavel , aeste, outro
fastidioso , finalmente a este ultimo cheiro succede
o do Café queimado. Assim que se percebe este,
se tira o moinho do forno , e depois de lhe haver
aberto a porta, se examina , se a cor do Café se
approxima @ do Tabaco , chamado dos Capuchi-
nhos. Do principio da operacio até este momento
requer que , sem cessar , se volte amanivella, e se
conserve hum fogo icual, e brando. Se o grio se
nio tiver ustulado , se repete o pdor o moinho no
fogo , e , huma vez por ontra, se examina pela pore
ta, se acazo tem chegado ao ponto, que se quer.
Tendo-se chegado a elle, convém trazer o
moinho a huma meza de marmore , ou de pedra,
e abrir-lhe a porta, despejallo , e fazer isto de
modo , que os grios se¢ nio toquem, Funda-se es-
ta
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¢a prdtica, em que o toque do corpo f'rip » COMo
o marmore , a pedra, &c. esbulha o Café de hu-
ma parte do seu calor ; e por outro lado nar fria
da atn'ln'-:p"l_ew_'a trabalha sobre o Café » €0 frio do
ar , e da pedra, em cujo meio ogrio seacha, im-
pede a evaporagio do oleo essencial. Estando per-
feitamente frio , he necessario guardallo em hum
vaso , que se feche exactamente pela sua tampa,

Muitas pessoas. tem o mdo costume de o affo-
gar com hum guardanapo , ou com papel , &c¢. Nio he
possivel recorrer-se a expedientes mais defeituosos,
Dever-se-hia attender que este guardanapo , e este pa-
pel , a0 depois de terem privado o Café da sua subs-
tancia oleosa , cue verdadeiramente he o seu oleo es-
sencial , fica elle de nenhum valor, e, por conse-
quencia , o mesmo acontece:d a sua bebida. Seguin-
do-se porém o procedimento , qQue eu indico, se
veri, que cada grio parece estar , por assim dizer ,
envernisado. E este vernis he o oleo essencial , que lhe
fica pegado por cima. Os que gostin de Café, o des
vein ustullar todos os diss.

A mapeira de preparar a bebida exige tambem
algnmas adverten ias. Fazer o Café & Greca he o
melhor de todos os methodos, a saher, por em
huma manga hum poneo clara 2 quantidade de Ca-
f2, que se julgar necessaria, reduzida em po, e
lancar The per cima a porcio de agua quente ne-

cessaria, deixar repousar tugdo, e seryir-se delle bem

quen-
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quente. Nio se tende manga ou coador, quando s
agua ferver na cafeteira, se lhe Janga o pé, mexe-

se com huma colher , e se deixa assentar junto ao

fogo , e se tira, oque estd claro,

Seguindo-se exactamente , o que acabo de di=
zer , se verd sohr’ aguar pela superficie do liquor
o oleo, e o Café ficard aromatisado. Quando se
faz ferver o Café, o oleo essencial se evapora, e
que serd consequentemente , quando se ustullar o
grdio a hum fogo quente? O Café muito queima-
do tem hum gosto amargoso forte , e esquenta ex-
traordinariamente.

Nas casas grandes , onde costumio clarificallo
com colla de peixe , o liquor pa verdade fica mais
agradavel 4 vista, mas esta colla, unindo-se ao oleo
essencial , o appropria a si, e despoja delle o Ca-
fé. Entre tanto he aunica parte aromatica, e agra-
davel.

O Café em grio he capaz, ou susceptivel de
se embeber do cheiro de todos os corpos, cue o roe
deio , e a humidade tambem lhe he pernicioyissi-
ma, e o melhor modo de o conservar he cuardallo,
pendurado  em hum sacco , n’ algum celleiro , ou
em outro qualquer lugar , onde haja huma boa cor-
renteza de ar.

Fiz muitissimas experiencias , para tirar do Ca-
f¢ lum certo gosto , vulzarmente chamado maru-
jado , ou marulho. De todos sémente hum me sora

tio
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sortio bem. Este foi de o langar em agoa fervep.
do por alguns minutos, despejallo , e expor este
grio 2 hum Sol forte , ou em huma estufa 2 o
que he ainda muito melhor: finalmente o deve con-
séfvar , ou guardar, como disse. Este mesmo proce-
dimento he util para os Cafés verdes,

M E- |
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Methodo de se tirar 0 mdo cheiro, e des=
agradavel sabor do Café, importado

da Jamaica,

Museum Rausticum , &'c, ¥. 3. Namero 18.

C AVALHEIROS , si0 muitas, € justas as queixas,
que se tem feito do mdo cheiro, e desagradavel
sabor do Café importado da Jamaica, e das outras.
nossas Colonias, Tem-se geralmente attribuido isto
a demasiada gordura do terreno; e se imaginou,
que cessaria , e desappareceria , assim que o terreno
tivesse menos disposicao a tornar vicejantes as plan-

tas de Café. Mas eu me inclino a assignar-lhe ou-
tra cousa.

He bem sabido, que o Café trazido da Tur-
quia, e o das Indias Orientaes, sio ambos com-
prados no mesmo mercado , e producto do mesmo
Paiz , posto que o primeiro seja hum fructo pe-

que
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queno , ¢ duro , e o outro muito maior , € mais molle.

A differenca nasce disto. O que nos vem da
Turquia , he conduzido em barcas sem cubertas , oy
embarcagdes , por huma navegaciio alguma cousa enfa-
donha pelo Mar Vermelho, exposto em todo esse
tempo ao intenso calor do Sol, que lhe faz exha-
lar as particulas aquosas ; e de novo soffre , depois
de posto ein terra, outro processo da mesma cas-
ta, pois he trazido d4s cestas ‘de camellos toda a
compridissima jornada até Alexandria , por esse cli-
ma intensamente quente : e deste modo fica cura-
«do , e da forma, que o recebemos.

Pclo contrario, o que he trazido pela Compa-
nhia das Indias Orientaes, vem immediatamente do
mercado , e he mettido no apertado pordo d’ hum
navio , € por isso o recebemos cri, e com os suce
cos indigestos.,

O mesmo succede ao Café trazido das Colo-
nias : por isso , attendendo-se como convém , a es-
ta observacio , e, expondo-se o Café ao Sol por tem-
po competente antes de embarcar-se , he summa-
mente provavel , que se fizesse tio bom, como o
da Turquia, e que fosse hum consideravel artigo de
exportacio , talvez para este Emporio,

Inclino-me mais a crér , que isto produzicd ef-
feito , por seme ter certificado, que o Café da Jas
maica , seccando-se 20 Sol, nos eirados das casas
de Loadres, melhorira muito de qualidade.

o8¢
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Se isto servir de alguma cousa , corresponderd
as tengbes de , (1)

Cavalheiros »

Exford , 13 de
Jaulhe de 1704

Vosso ,

R E-

(1) Ficamos muite obrigados a este Cavalheiro por
jua mgtuﬁﬂm, € prauaucf conjectura, a qﬂﬂf tem
racionavel apparencia de successo 5 ¢ ¢speramos , que
Srequentemente nos favorega om suas cartas. R. H.
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queno , ¢ duro , ¢ 0 outro muito maior , & mais molle.

A differenca nasce disto. O que nos vem da
Turquia , he conduzido em barcas sem cubertas , oy
embarcagdes , por huma navegacéio alguma cousa enfa-
donha pelo Mar Vermelho, exposto em todo esse
tempo ao intenso calor do Sol, que lhe faz exha-
lar as particulas aquosas ; e de novo soffre , depois
de posto eéin terra, outro processo da mesma cas-
ta, pois he trazido ds cestas ‘de camellos toda a
compridissima jornada até Alexandria , por esse cli-
ma intensamente quente : e deste modo fica cura-
do, e da férma, que o recebemos.

Pclo contrario, o que he trazido pela Compa-
nhia das Indias Orientaes, vem immediatamente do
mercado, ¢ he mettido no apertado pordo d’ hum
navio , € por isso o recebemos crii, € com os suc-
cos indigestos.

O mesmo succede ao Café trazido das Colo-
nias : por isso, attendendo-se como convém , a es-
ta observacio , e, expondo-se o Café ao Sol por tem=
po competente antes de embarcar-se , he summa-
mente provavel , que se fizesse tio bom, como o
da Turquia, e que fosse hum consideravel artigo de
exportacio , talvez para este Emporio,

Inclino-me mais a crér, que isto produzird efe
feito , por seme ter certificado, que o Café da Jas
maica , seccando-se a0 Sol, nos eirados das casas
de Londres, melhorira muito de qualidade.
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Se isto servir de alguma cousa, corresponderd
as tengbes de , (1)

Cavalheiros ,

Exford , 12 de
Julhe de 1764,

Vosso ,

R E-

S

(1) Ficamos muite obrigados a este Cavalheiro por
sua cngenhosa , e provavel conjectura, a qual tem
racionavel apparencia de successo 5 e esperamos , que
Jrequentemente nos favorega com suas eartas. R. H.




#

by

( 206 )
RELACAO

D A
CULTURA DO CAFESEIRO

Na Arabia Felis, extrahida das Viagens de M. de
la Roque.

(By Joh Ellis. An historical Account ngfﬁafét
pag. 13.)

R Erere que o Cafeseiro neste Paiz nasce da se-
mente , que se planta , em viveiros, e que se mudao
as plantas , havendo occasido. Para isto escolhem
alguma paragem himida, e sombria nas pequenas
collinas , ou encostas d” outeiros , ou nos sobpés, ou
fraldas dos montes , procurando conduzir cuidadosa-
mente dos montes alguns regatos de aguas por ca-
lhas , ou canaes at¢ ds raizes das arvores, por ser
absolutamente necessario que hajio de ser conti-
nuamente regadas para produzirem fructo, e para
que este amadureca. Por este motivo , mudando,
ou transplantando-se as arvores , fazem huma cova da
largura de tres pés, e cinco de profundidade , a
qual enchem , ou cobrem de pedras , para que a agua
mais facilmente penetre pela terra, de que he cheia
a cova, e se evite que possa evaporar a humida-
de. Quando vem que aarvore esti carregada de fru-
ctos, e que estes entrio a ficar de vez , ou a avel-
lar , desvido-lhe a agua das raizes, para lhe dimi-

-
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puitem o sobejo succo do fructo , que 3 demasiae
da humidade lhe poderia causar.
Nas paragens muito expostas ao Sul, plantio

os seus Cafeseiros em linhas regulares , abrigados
por huma especie d” Alemos, que férma a sua co-
pa alargendo os seus ramos , e pernadas por todos
os lados 2 huma grande distancia , ¢ que produz hu-
ma sombra mui espessa. Elles imaginio que , nie
havendo esta cautella, e deixando-se i torreira do
Sol , o calor queimaria, e lhes seccaria as flores,
vindo assim a ndo dar fructo algum.

Nos sitios por¢m , que p2o sio INuito expos-
tos 20 Sol , ndo necessitio d’algum abrigo. Quan-
do percebem que o fructo vai avellando, estendem
pannos por baixo das arvores , que elles sacodem ,
e o fructo sazonado promptamente cahe (1) ; aos
quaes , ao depois disto , espalhdo sobre pannos, ou

es-

(v) Esta circumstancia merece particular atlengao
dos nossos favendeires das Indias Occidentaes , que
(me dizem) colhem o seu Café assim que clle se fas
vermelho , antes de mudar esta cor em hum verme-
Ho eseurecido , e comegar a engelhar-sc @ pelo contra-
riv os Arabes aguardio aguelles indicios que mos-
trio hama perfeita maduresa do fracto. M. Miller
no seu Diccionario menciona qae o Café n” algumas
estufus d Iuglaterra se faz d° huma melhor qualida-
de que o mclher Cafié , que sc péde produsir ne pais
de Moca, o qual da mesma mancira deve ser colhi=
do, tendo chegado o seu jructe tetalmente @ sua per-
feita madureza.

L e e e, [
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esteiras de junco, ¢ as pdem ao Sol, até ficarem
perfeitamente scccos. Feito isto, lhe quebrio a cas.
ca com grandes , e pesados rolos, feitos ou de ma-
deira , ou de pedra. Entdo se estona o Café da sua
casca, € immediatamente se poem ao Sol a seccar,
porque , quanto menos for secco, tanto mais ficard
arriscado a arder a bordo dos navios. Aventa-se com
abanicos , ou grandes peneiras ;3 pois , se nido for
bem limpo, e bem secco, descahird de seu valor,
e preco.

Modo de preparar , ¢ de se tomar o Café entre os Ara-

bes y caxtrahido do mesmo Author,

Quando os Arabes tirio o seu Café do fogo,
immediatamente embrulhdo a Cafeteira em hum pan-
no molhado, o qual clarifica o liquor instantanes~
mente , faz asua flor huma pata, e causa hum va-
por, ou fumo mui penetrante , que elles se delel-
tio em o cheirar, quando o deitio nas tagas. Tam-
bem , 4 imitacio das outras Nacoes Orientaes , be-
bem o seu Café sem Assucar.

O povo nunca usa delle do primeiro modo,
mas sim do Café 4 Sultana, que se prepira pela
maneire seguinte. Moéem a casca de féra, ou pol«
Pa secca, e a deitio dentro d’ hum certam de fer-
ro, ou barro, que se pdem sobre fogo de brazas ,
¢ observdo entie mexello, até fazer-se d’ huma cos

meia
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meia atrigueirada , mas ndo tio profunda, ou cars
regada eomo 110 Café ordinario : entdo lhe deitig
dentro agua fervendo , accrescentando-lhe, pelo me-
nos , a quarta parte da pellicula membranosa inte-
rior ¢ que entio se ferve tudo juntamente da manei<
ra do outro Café. A cor deste liquor tem alguma
semelhanga com a cerveja Ingleza. As cascas precie
sao ser guardadas em hum lugar muito secco, e
em caixa fechada ; porque a menor humidade as
privaiia do seu sabor. Julgdo que o liquor , prepara-
do desta forma, he preferivel ao outro. O Francez
diz que , estando na Corte do Rei de Yemen, nio
bebiéra outro Café , e que achdia Gue o gosto des-
te era mui delicado, e agradavel , e que nio ti-
vera occasido de usar de assucar , por nio ter amar-
yo algum a correger. Com toda a probabilidade este
Café a Sultana péde unicamente ser tomado nos
lugares , em que estas plantas nascem ; porque , sec-
cando-se muito as cascas , para que Possdo ser transe
portadas para outros Paizes , como tem pouca sub-
stancia , 0 seu sabor agradavel , que tem quando fres-
cas, ou novas, sobejamente se arruinio.

Péde talvez merecer que os granjeiros de Ca-
f¢ nas nossas Indias Occidentaes experimentem o
seccar ambas as cascas , a de fora, e a e dentro
separadamente , 4 imitagio do que fazem os Chins
a respeito do seu chd, sobre huma lamina de ferro

larga, ¢ rasa, com a borda levantada, ou veltada
Q pa-

|
|
!
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para cima , e posta em huma estufa, Podem-se conser-
war ahi, voltando-se de continuo debaixo para ci-
™4, paia que se pao quelmem , ¢ quando se fizerem
tio quentes, que se ndo possao mecher com a mdo ,
se tomao entio com huma especie de pd de ferro
espalmada na ponta, ¢ alteada nos lados, e sedei.
tio sobre huma esteira , ou meza baixa, mudando-as
de lugar , até ficar quasi frio, e abanando-as ao mes-
mo tempo, para lhe espalhar a humidade. Frecisa-
se enxugar a lamina amiudadas vezes, e guardalla
limpa de qualquer materia viscosa , que se lhe ti.
ver apegado , e repetir se-lhe este procésso, ou ope-
racio todas as vezes que se lhe persentir alguma
humidade. Ao depois enfardellallas , ou embrulhal-
s muite bem , mettellas em boioens seccos, ca-
nastreos , ou caixas forradas de chumbo, do mes-
mo modo , que se pratica com o cha. Convém vol-
tar a estas cascas , passados alguns dias, para se ex=
aminar , se de facto estdo inteiramente seccas , e se se
sentem , €, sentindo-se a mepor humidade se preci-
sa resequillas ainda mais , d’outra maneira se fardo
bolerentas , e perderié o seu gosto. Quanto a isto
censta pela Relacio Arabe que elles nio estavio
infermados d” hum methodo de enseccar estas cag-
cas , e de a5 enfardeliar de modo que podessem ser
transportadas a alguma distancia consideravel , sem
prejudicar o seu sabor.

Os Chins sio mui cuidadosos em nio deixar as
fo-




Cz2n1)
folhas do seu cha nos montdes , antes de estarems
seccas , 0 que as faz aquecer, e arruinar. Tambem

nio as colhem sendio o que elles podem seccar
em menos de 24 horas: ¢ assim julgdo , quando
tem sido guardadas por muito tempo , que se fa-
zem negras. Estas observacoes podem muito bem
ser d’algum uso, ou proveito 4 todos os que qui=
zerem esperar o seccwra da polpa da baga do Ca-
f¢, que se preparar para se tomar 4 Sultana,

EXTRATO

D A

VIAGEM DE NIEBURH A ARABIA
Ultimamente publicada em Dinamarca.

(By M. Jok. Ellis=—The Histor. of Cofféc. pas
gina 23.)

0 S Arabes bebem , mas pouco , quando comem

se bem muito pouco tempo depois tomao hum bom
gole d’ agua , ¢ por conseguinte hum cépo de Ca-
fé , sem leite , ou assucar , mas preparado em ou-
tros respeitos da mesma sorte que Os nNOssOs. Com
tudo isso , rara vez se bebe este liquor em Yemen ;
porque crem que esquenta o sangue, Porcm os vi-
sinhos desta provincia compoem huma bebida das
cascas do Café , a qual na sua cér, e gosto se pa-
rece muito com a do ¢hd , e que ajulgio saudavel,

\ O H ] [E“'
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e refrigerante. Elles a prepirio quasi do mesmo nio-
do que a das sementes, ou favas do Café, e he 3
niesina a cue os Francerzes chamio Café & Sultunag,

Nieburh pa sua partida para Arabia levou come
sico hum moinho de Café , mas presto abandonou
o seu uso, porque achou que o Café moido era
nuito inferior ao Café pizado , ou esimagado , co-
nio o preparavio os Arabes,

Cultivdo se particularmente as arvores do Ca-
f¢ a Oeste dos ocrandes montes que atravessio Ye-
nen. A exportacio desta planta he prohibida de-
Loixo de penas rigorosas , e sem embargo disso,
os Hollandezes, Francezes, e Inglezes descobiirdo
meios de transportarem algumas para as suas Co-
lenias , com tudo o Calé de Yemen conserva até
aqui a preferencia, provavelmente porque os Euro-
pros ainda se nio deliberdardo a cultivar os seus da
nesma maneira, ¢ sobre a altura das montanhas ,
cnde gozdo regularmente da mesma temperatura do
ar cue goza em Yemen.

A Companhia Oriental Ingleza destina em ca-
¢a dous annos hum navio unicamente ao golfo Ara-
be a carregar de Café.
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OBSERVAGCOES
SOBRE O CAFE.

(By Dr. Brown.—Natural Hystory of Jamaica pags
161.)

ESTE arbusto foi 4 muito tempo introduzido »
e cul‘ivado na llha de Jamaica onde medra com
muito vigo , e sébe até d altura de oito ou nove
pes » alargando seus flexiveis ramos a huma consi-
deravel distancia por todos os lados. Elle vegeta
melhor em huma terra fertil, de situagcdo fresca,
e sombria, onde proptiamente possa ser refrescads
com hum mederado quinhiao d’ humidade ; e n'hum
terreno tal , e situacdo geralmente se produz huma
copia tio grande de fructos, que os seus ramos
podem difficulro:amente sustentar o peso, sem se
curvarem para a terra, e f{requentemente se obser-
va que muitos troncos se rendem , ou cedem a for-
ca da sua carra, Com tudo se observa tambem que
a arvoré cresce , e vegeta quasi em todas as terras
que ficio no sobpé, ou fraldas dos montes , e com=
mummente produz grande quantidade de fructos em
0s campos Imais seccos ; ainda que na Arabia, don-
de esta planta he natural , ou nativa; e onde pri=
meiro se propagou , e se COmecou a usar , se ob-
serva cultivalla entre outeiios , € com tudo a sece
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cura do Tugar he tal que continuamente se vem
obrizados a refrescarem as suas raizes com agua ;
a qual,, como muitas vezes falha neste Paiz; por
isso geralmente a trazem encannada a cada hum
dos Cafesaes.

De ordinario se nota em Inglaterra, € na ver-
dsde he cousa certa, que o Café importado d’Ame-
rica ndo corresponde tambem nasua qualidade , ou
bondade , a0 que se cria n” Arabia : nem isto he
devido , como alguns imagindo , a algum fumo , ou
vipor estranho , que pdde ter contrahido no seu
embarque , ainda que se haja de ter tomado sem-
pre hum grande cuidado em embaracar alguma aqui-
sicio desta natureza ; porque verdadeiramente, o
Gue aqui se usa de ordinario torrado , ou mistura-
do, nao se assemelha ao da Turquia : porém isto
atc agora foi causado por falta d° observacio , ou
de conhecimento da natureza do grdo : por quanto
O povo attende muito mais a quantidade , cue a
sua qualidade , quando esta pela mor parte merece
major consideragio,

Eu assisti por muitos annos nestas Colonias ,
¢ tendo sido sempre hum dos apaixenados do Café,
fui muitas vezes obrigado a ter presente o producto
do paiz em seus differentes estados. Isto me deo
ham Jugar espacoso de fazer muitas observagoes
sabre este grin, e a ousar de dizer que he verda-

de cue elles sip tass y come constantemente os re-

pu=
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putio , e, a olhar-se rectamente , presto os hahi-
tantes das nossas Colonias Americanas se podem
por em via de abastecer a patria mii com hum C-
f¢ tio bom , como o que lhe vem da Turquia,
ou d’outro qualquer paiz do mundo. Para que se
possa entender esta proposicio com teda a clare-
7a , dou abaixo as notas, que fiz , como me occor-
reim.

I. O Café novo nunca se torra bem , uso que a
nossa arte requer. Isto procede da natural viscosi-
dade dos succos , o gido , piecisa hum espaco de tem-
po proporcivnado asua quantidade para ser aquella
totalmente destiuida,

II. Quanto mais pequeno for o grio , e menos
polpa tiver a sua baga, tanto melhor he o Caf¢,
e tanto mais depressa pode ser torrado, moido, e
adquirir o sabor.

III. Quanto o terreno for mais secco, € a si-
tuacdo mais calida, tanto melhor o produzird , e
conseguird o sabor.

IV. Quanto maior for o grio, e mais succulen=
to s tanto serd peior , € mais viscoso , € gastard mais
tempo para obter o sabor.

V. O peior Café produzido n’ America pode ,
pelo decurso do tempo , que nio excede ao de 10,
ou 14 annos , ser , como hym bom , torrado, e moi-
do muito bem, éter hum sabor delicado, como o

melhor , que nos vem da Turquia, mas se reque-
e
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rem duas circumstancias , primeira , guardalle em hum
lugar secco , segunda, conservallo com aceio.

VI. O Café de grio pequeno, ou o produzido
em hum lugar secco, e sitio quente , pdde no ca-
bo de tres annos estar prompto para ser lorrado
e ficar tio bomn , cemo aquelle que actualmente se gas-
ta nas casas de Café de Londres.

Funddo-se estes factos em repetidas experien-
cias, que tenho feito em diversos tempos, residin-
do na Jamaica ; ainda que seja cousa rara que al-
guem possa chamar bom Caf¢ , estando na Ilha g
porque geralmente o tomdo 4 Sultana (i) e nunca
se counserva malor porcao que a sufficiente para o
seu provimento de hum anno para outro.

Desde que cheguei a Inglaterra , me tenho oc-
cupado no exame do Caf¢, chamado da Turquia ,
com hum cuidado escrupuloso ; e conclwo , pelo ta-
manho do grio, o frequente aborto de huma das
suas duas sementes , e pela estreiteza da sua pelle

que

—

(1) Ao meu ver Julzo antes ser huma infusio
das meias laminas do novo Café queimado ( porque
nao sepode forrar , ou mo:r prepriamente , em quan=
20 nove) semelhante ao que se gasta pelos farendeie
ros de Jamaica commummente que he huma decocgio
coberta , como de ordinario s¢ fax, Parece ter-se en-
.‘J_“”mfﬂ e Doutor Brown, quando considera a expe=
sigdo dada pelos Franceses , que viajarao pela Ara-

bia , e que descrevérdo plenamente o modo de fozer @
Cofé a Sultana.
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que contém a polpa , que o arbusto precisa ser
spuito acanhado , ou falto de medra no seu cresci-
mento ; e disto julgo , que qualquer esforco, ou di-
jigencia fard produzir hum bom. Café, e amadu-
secendo tdo cedo, como ma Arabia, ou, esperando
que as sementes tenhio o mesmo gosto , pdde ex-
perimentar plantando pequenas collinas , e fraldas
da serra da parte do Sul desta llha; e, pelo con-
trario , experimentar tambem o que podem produ-
2ir as varzeas 5 pois estou persuadido que junto a
Kingston ao longo das encostas , ou fraldas dos mon-
tes em muitas partes correspondera muito bem :
podem-se em qualquer destes lugares escolher hum,
ou dous acres , e experimentara o mais digno do
trabalho ; mas narealilade, para se terem grandes
colheitas , precisa aguardar entre os montes, onde as
arvores crescem , medrio, € vicejao muito mais,

Cultiva-se esta planta em qualquer lugar, e se
dispdem em distancias proporcionadas ao seu cresci-
mento ; por quanto em hum lugar secco , areento ,
ou de terra misturada raras vezes cresce mais de cine
co pés, e se lhe péde dar convenientemente esta
mesma distancia entre huns , e outros. Mas entre
os montes de Jamaica, onde de ordinario sébe a
2,9, e 10 pés, eainda mais, requer hum espa-
6o mais largo , e em hum terreno semelhante po-
de ser prudentemente plantado mais perto de 8 , ou

10 pts de distancia entre si: eu, com tudo,
fre-
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frequentemente tenho visto alguns nestas paragens
plantados bastos, que , a pezar disso, produziio hu-
ma grande copia de fructos.

O Gentilhomem de Jamaica imagina que o
grande fundo de riqueza, e sabor do Caf¢ de Tur-
quia provém do methodo porque o dessecio , mas
isto he huma nocio mal fundada, asim pelo que
toca ds bagas , como tambem pelo que pertence ds
arvores , sendo naturalmente acanhadas, e de mad
medranca em muitas partes da Arabia noseu cresci-
mento, vem ellas a ter pequena polya, e se sec-
cio com muita facilidade em hum clima quente,
onde em poucos dias de Sol geralmente se com-
pleta a obia, sem se ter o trabalho de as esbulhar
de alguma parte do seu vestido mais succoso an-
tes a mio ; mas ainda que eu conceda, que o Ca-
f¢ da Turquia niao recebe a addicio d’algum mo-
do particular de o seccar , e que eu igualimente
esteja convencido, que huma grande parte , do que
se produz em as partes dos matos de Jamaica, on-
de as suas bagas sio grandes, e succulentas, e as
sementes froxas , e viscosas , sio snbejamente arrii-
nadas pelos nethodos , que nestes lugares se pra-
ticio. Taes bagas podem ser, sem divida alguma,
esbulhadas de huma grande parte da polpa, e as
sementes trazidas ds terras baixas,, para se seccarem,
e ndo as deixar ensopar no seu succo viscoso , € sec=
callas ao depois devagar em hum ar himido , como
se
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se pratica em muitos lugares desta ITlha geralmen=

te , 0 que ndo prejudica a sua remessa a0s commer-
ciantes do Norte, que de ordinario procurao 0 maior,
¢ mais gordo grio, como O melhor , € ndo usdo
de outros sinaes , para o escolherem , que a gros-
sura das sementes, € a sua cor recente, que cin
commum he d° huma cor de chumbo azulada , ou
Jivida nos Cafés, que sio novos.

Os que formio zlamedas, ou avenidas de Ca.
feseiros , se podem provér d huma conveniente bar-
bacam , ou platalorma para séccar as sementes mais
commodamente , pondo-as em cima, € el penso ser
esta obra muito boa, para se vér , se o suor, que
yecumio , destroe aleuma porcio da viscosidade pe-
culiar 4s sementes das bagas malores , mas estas
devem ser descascadas, € seccas com toda a pres-
teza pnssiw':l , nem Imagino que o facil , e appressado,
com que se pode seccar nas terras baixas , possa
ser huma sufficiente recompensa 20 trabalho de as
carreger quando <io tiradas das arvores.

Estando o fructo bem secco, precisa descascar-
se , € limpar-se de toda a cobertura exterior , parase
habilitarem , € prepararein para a vendagem, Na Jamai-
ca se executa 1sto geralmente , pizando as bagas sec-
cas ligeiramente e grandes morteiros feitos de
madeiras (pilées) > até que , ao depois d” hum lon-

50, © continuado trabalho , assim a polpa secca

como a cobertura membranosa interior sio moidas,
€ Ca-
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e cahidas entre as sementes em pedacinhos. Aven-
ta-se , ou peneira-s¢ entio o tode , alimpa-se , e se
poem novamente ao Sol por alguns dias, e depois
se embarrica pura se enviar aos mercados, Mas os
Arabes , ao depois de terem seccado o seu Café
sutficientemente em esteiras , o espalhdo ainda em
hum assoalhado ; o descascdo , passando lhe por cima
da coberta hum grande , e pesado rolo de madeira
rija, ou de pedra para diante e para traz, e, es-
tando as cascas deste modo bem quebradas , o aven-
tio , ¢ o pdem ao Sol de novo até que fique bemn
secco y porque , fazendo se de outra maneira, [ica
exposto ao calor a bordo dos navios, que lhe fard
perder todo o seu sabor.

A tebida preparada da semente desta planta
foi moderna, e geralmente introduzida em toda a
Europa , ¢ em muitas partes d” Asia, e da Ame:
rica, € commummente se julea ser como hum ex-
cellente estomachico, e corroborante dos nervos, e
com muita particularidade adaptada para os estudio=
sos , € 0s de vida sedentaria.

Propagdo-se as plantas pelas sgmentes, e, para
pascerem proveitosainente , se devem plantar as ba-
gas , pouco depois de serem colhidas das arvores,
porque se forem conservadas alcum tempo féra da
terra, se arriscao a falharem , ou a pio nascerem:
mas , quando as plantas se levantio cua‘i cinco, ou
seis pollegadas acima da terra, se forem dobradas
CO=
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como geralmente sdo, se faz preciso separallas, e
que se faz descobrindo , e dividindo as rsizes, e
plantando-as segunda vez em tabuleiros separados.
Quando se tirdo do viveiro as novas plantas, e ain-
da as cue nascem por baixo das arvores, que se
chamdo arvores Mies , onde de ordinario nasce em
muita abundancia, se deve ter muito cuidado em
se nao offenderem as suas raizes, ¢ em conservar-
lhes a terra ao redor até que hajio de ser replanta-
das ; por quanto , se as suss fibras se expozerem ao
ar, e sc se deixarem seccar , ficardd sujeitas a mor-
rerem. Julgo ser esta a razdo porque se ndo vemn
nas hortas dos planos de Jamaica esta loucam ar-
vore , onde mui poucas mudas desta casta vegetio,
ou vicejio , onde , sendo arrancadas sem terra, os
plantadores a deixdo de plantar por 30 ou 40 ho-
ras, ¢ as levio a huma grande distancia pela tor-
reira do Sol 3 mas, quando se quer que prosperem
bem, he mister ter-se cuidado em procurar plan-
tas , que tenhZo as suas raizes abastecidas com a

terra do seu canteiro 3 ou levantallas immediatamen-

te da sua semente.




EXTRACTO

De huma Carta do Doutor Fothergiil a joh Elig
Escudeiro.

Agente de Dominica que comtem observagics sobre a
Cultara , ¢ uso do Cafe.

Q UantO ao que julgo, he huma accao mui-

to util, e singularmente agradavel ao pibli-
co servico , informallo de qualquer melhoramento
por pequeno que seja , a respeito do Caic, que pre-
sentemente constitue huma parte tdo consideravel
do nesso regalo, se nio he da nossa sustentacio.
Eu me lisongeei assds com a gravuia desta elegan-
tissima planta , que foi déstramente executada pelo
seu Sabio Artista , e exactamente a recebeo loge
que foi acabado o debuxo,

Falta-me o tempo para colligir , ou referir com
exaccio sufficiente a historia desta baga com a pro-
luxidade , com que se pdode tragar pelas historias
Asiaticas,

Pela exposicio junta ds reflexdes, que perten-
do fazer sobre esta substancia, se mostra que se
introduzira na Martinica pas Indias Occidentaes pou-
co antes do anno de 1727 ; que desde este teme
po s¢ propagdra muito bem em c(uasi todas as In-

dias Occidentaes Inglezas , Francezas, ¢ Hollande-

245 »
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735 , se¢ bem, sem o cuidado , e attengio que me-
rece a cultura desta planta.

A maior parte do Caf¢, que agora se bebe
m Europa , julzo que he oriundo das Indias Oc-
cidentaes , com que o Café de Moca s tem redu-
zidoe grandemente o seu consumo 3 huma menor
uantidade. A muitoes annos que a Companhia das
Indias Orientaes unicamente mandava dous navios
pera © exportar , presentemente somente manda
hum em cada biennio a este artigo , sendo verda-
de o que me informdrdo, ainda quando se deve pre-
sumir que agora actualmente se consome huma maior
quantidade que aptes,

Os Francezes, e as outras NacOes, que tem
possessoes nas Indias Occidentaes, clandestinamen-
te nos abastecem de grandes quantidades. He ver-
dade que nds impoitamos hum grande fundo de
Café bruto das nocsas proprias Ilhas , mas o me-
lhor he o cultivado nas Ilhas forasteiras. Os Fran-
cezes o cultivio com toda a particularidade : e he
mui semelhante ao que vem dos seus estabeleci-
[ mentos das Indias Orientaes. Os que estdo affeitos
a0 uso frequente desta bebida, percebem huma dif-

ferenca mui sensivel , que se manifesta entre 0s Ca-

fés Asiatico, Francezes , e Americano. O suave aro-
ma do primeiro , e o seu gosto agradavel sobre-
passio em demasia ao do Café das Indias Occiden- |
taes , como na verdads tenho observado, Este tem

pe-
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pequeno cheiro, hum gosto de verde, e lhe deixa,
bebido , hum nio sei que de desagradavel , e especial-
mente , o que nos vem das llbas Inglezas , que na-
da satisfaz , ao que estd acostumado a beber, do que
ven de Moca.

A primeira arvore, que se levou a Martini-
ca, descendia de huma trazida de Batavia. Provavel-
mente os Hollandezes terido tirado de Moca as plan-
tas,, que levirdo 4 aquella Colonia, e do que se se-
gue sem duvida que as plantas actualmente cultiva-
das nas Indias Orienta:s sio oriundas do verdadei-
ro Café d' Arabia. Mas, reflectindo-se sobre as suas
circumstancias presentes , poderemos talvez mostray
a causa, porque tanto tem degenerado.

A parte da Arabia, de que nos trazem o Ca-
fé da Asia, he excessivamepnte areisca, secca, €
quente,

Em Batavia, o terreno geralmente he rico e
profundo , eainda que se assemelha aos-climas Orien~
taes na estacdo secca, todavia no periodo das aguas,
a quantidade destas , que cahe , he excessiva, O vi-
cejante , e rico estado de vegetacio na Ilha de Ja-
va , em que DBatavia estd situada, prova muito bem
esta proposicio , e seguramente se pode inferir ,
que qualquer planta trazida d’ hum terreno secco ,
esteril , e areisco ndo sO tomara huma apparencia ,
ou habito externo, muito differente , mas tambem
que seu fructo tomarda huma qualidade mui diffe-

cn-
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rente , da que he produzide em hum climia fertit,
e himido, sujeito a hum calor igual. Isto suppos-
to ndo deixa de ser provavel que nesta circumstan-
cia a planta trazida de Patavia para o Rezl Jar-
dim de Franca , ¢ hum p¢, ou muda transpor-
tada a clima muito mais abundante de humidade,
que acuelle , de que era originario, podia tomar
outra natureza disparatada, que nido era facil fazel-
la recuar @ sua primitiva , e original excellencia.

Desejo que esta circumstancia , seja como {or ,
haja de ser unicamente contemplada como huma sup-
posicdo, a qual , ainda que ndo seja sem apparens
cia de probabilidade , pdde muito bem acontecer
que a experiencia a nio abone sufficientemente. Mas
na verdade pode mostrar que por algum methodo
praticavel se podera chegar a conseguir o melhoa-
mento do Caf¢. Permitta-se que o Calé se plante
em hum terreno , que s€ja , o mais que for possi-

vel , semelhante ao seu natural, Certamente a cuta
exposicio , junta a esta carta, confirma as minha;
conjecturas, Quanto mais secco for o terreno , em
que se cultive o Caf¢, quanto mais pequenas io -
rem as suas sementes, tanto mais excellente sera o

seu fructo. Dio-se muitas castas de arvores, e tal-

& - £’ - )
vez serd o maior nimero , cujos fructos, sendo nos

vas , pela maior parte sio desenchavidos , ou o seu
gosto he muito menos delicado , que quando sio

inais annosas, ou tem avancado maior idade. O fru-
¢ ¢lo
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cto da Nogueira nova he grande, mas aguacento e
insipido » mas avancapdo em idade, diminuem as
nozes o seu tamanho, € o seu gosto se augmenta
no acradavel. Observa-se emn outras muitas especics
hum semelhante progresso , e nio he umprovavel que
os Cafeseiros nos hajio de dar tambem humi igual
exemplo destas propriedades. He certo que os Ca-
feseiros antigos dao hum fructo menor ; e talves
que algum paladar delicado pessa descobiir o seu
sabor proporcionalimente melhorado. Pdode-se recom-
mendar esta experiencia aos granjeiros do Café das
no-sas llhas. Ora eu nio tenho temro para esho.
car todas as circumstancias que tendem provavels
mente a diminuic o valor dos nosses proprios Ca-
fLﬂ.!["\'-

Apresso-me a passar par2 outro ponto, o qual
pord os nossos grianjeiros de Café na figwa de ven-
cerem todas as dithculdades, e os obrigard a seap-
phicarem a coltura desta planta, a curarem o seu fru-
Cto, ¢ remetterem-no no mais alto pento de per-
feicio possivel. Quaes serdo porém os meios, pe-
los quaes os Fazendeiros das Indias Occidentaes se
hajio d’ interessar na cultura do Ca'eseiro , de tal
sorte , que o seu fructo possa cherar em gosto, €
sabor ao da Asia, quanto for possivel 2 Pode ser,
esta Faser o sew inferesse que he resposta a ais
breve que se pode dar, a qual equivale a est’ ou-

tra, animar a sua imperiagio.

Rs-
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Estou muito bem infermado por huma pessoa

intelligente nesta materia, que os direitos, e alca-
vallas do Café de nossas fuzendas sdo as seguintes.

L. S. D.
Direitos do Café nascido nas fazendas
Inglezas para o consumo domestico, vem
a ser por I L 13 s 61_; d. 0O 0 4
Por cem de pezo UI[M:.‘ he quasi por
arratel,
Alcavala - - a armat., - - - o 1 6
- =

Total porarr, o 1 10

Quando se impéem huma tio excessiva cargs
de despezas, como tambem de muitas dificuldades
sobre o plantador , carregador, e, por consequencia,
do consumador do Caf¢ das Indias Occidentass , nio

se devem admirar que os proprios Fazendeiros hajao

mui pouco cuidado de se applicarem 4 sua cultura.
Actualmente se di mui pequena differenga no pro- |
ducto, e por consequencia no preco. Os altos di-

reitos sio tambem os impecilbos do seu uso entre

nés, Q Café geralmente he mio, como tambem
0 Seu preco em proporcéo.

Este descorogoamento os faz menos cuidado-
s0s a seu respeito. Ruim como péde ser produzi-
do, encontraria consumadores forasteiros , € huma

venda certa corresponderia ao seu fin , melhor que a
P ii cul=
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cultura cuidadosa d' hum geners empachado com se-

melbantes direitos.

Os que conhecem o gosto do Cafc de Moca,
¢ appetecem usar do novo das Indias Occid. ntaes,
presto o abandonio com disgosto. O Café das Mhas
Francezas , sendo de bum producto melhor cue o
nosso proprio , acha clandestinamente 0s nossos pors
tos abertos, usase assis, e o julco igual ao da
Turquia, Talvez que o gosto seja mais hum effei-
to do costume , que geralmente se toma. O Taba-
co he a prova muis forte , € a primeira que pes-
te momento me occorre. Aquelle ; que a efle se
nio acostumou , rara vez pode aturar o mais deli-
cado.

Se os direitos , e alcavallas sobre o Café fo-
rem diminuidas , o seu consumo sera augmentado,
O gosto se empenhard pelo meliior 5 este serd pes-
quisado, e 0 seu preco se aurmentard 4 propore
¢io; mas os direitos actuaes sio quasi prohibitivos.
Seria justo que os elfeitos d’ hum semelhante di-
reito fossein vistos pela luz politica. Fallo relativa-
mente a este artico.

Nestes cem annos , ha toda a probabilidade que
o povo deste Paiz haja, pelo menos como hum
alimento , de fazer uso do Chd, Café, Chocolate.
Fu fallo da generalidade. Presentemente o Cha to-
ma a dianteira. Donde veio que a sua historia ,
propriedades , € usos forio tdo comnpletamente ex-

1} O5=
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postos que inteiramente ignoro que se possa dizer mais
alguma cousa a este assumpto,

Os Physicos tem , por muitas vezes , propos’o
esta questdo : Qual seja meihor, se 0 Cha , ou o Calé,
Talvez que a resposta desta questio tenha huma
unica dithcuidace, Nido encontro que quer os Chins,
Guer os Turcos estejio expostos a qualquer dos taes
effeitos, que os sepdrio, pela falta de poderem fal-
lar com precisio, que ainda hum lhes he mais noci-
vo que o ou'ro. Deixo isto da experiencia dos indi-
viduos, O Caf¢ he desagradavel a huma porcio do
povo, pelo fazerem réo de molestias nervosas., O
mesmo Chd nio estd innocente de semelhantes ac-

cusaces, Secundo as apparencias , como se a ﬁgura

humana fosse a pezar de tudo, tio felizmente cons-
truida, que cousas semelbantes tem menos poder de
affectalla que , a primei:a vista, a forca da ima=ina-
cdo. As pntencids animaes apparentemente sdo taes,
cue , usando-se com alguma maoderacio , quasi s2
podetn «conpvelter €m seu proveito 0s principios op-

postos, Alguns bebem o Caf¢ immoderadamente , e

cond2mnio o uso do'Chia como nocivo , outros po- -

rcm pelo avesso. Tudo isto prova, ao menos, co-

10 poucas pessoas sio capazes d¢ trarem proprias

ilacdes das experiencias.

Eu julgo cque pem o Café, nem o Chi pro-

duzem algum arrimo d’importancia , 1sto he, con-
tém mui poucas partes nutritivas 3 antes diria , que
el-
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elles sfo mais o vehiculo do nutrimento , que nu-
trimento proprio de si mesmos : 0 mais, que del-
les geralmente se pdde esperar , vem a ser, o se-
rem agradaveis , € mui pouco prejudiciaes. O uso,
ou costume os tem adoptado a ambos , e somos
noés , os que os fazemos como wu'eis a nds mesmes ;
¢ como servindo ao bem publico, do modo cue
podemos. A China que nos prové de Chd , estd dis-
tante : a navegacao he longa , € perigosa; o clima
nem sempre favorece aos nossos marujos : certamen-
te todas as viagens compridas sio prejudiciacs, ¢ 0
clima mais quente o peior. Ora atoda a Nacdo,
digo Nacio Commerciante , que o0sseus commodos
cependem desta util raca do povo, nds, como ami-
¢o0s da hu:nanidade , ndo podemos aconselhar o promo-
ver o consumo daquelles artigos , que se vao bus-
car com tanto desperdicio , e estrago de vidas tio
uteis. A este respeito o Café de nossas proprias fa-
sendas deve ter toda a preferencia sobre o Chd *
a viagem he muito mais breve, e o seu risco mui-
to menor. Suppondo se entio que o Chd e Café
rdao semelhantes relativamente 4 sua utilidade real ;
cue hum ndo he inferior ao outro relativamente a
saude dos consumadores: supponho do mesmo mo-
do qu: a desatantagem a respeito das yidas dos ho-
nens, seja igual , cue, a pezar disto, o que realmen-
te nio acontece. Aqui se dd luma differenca essen-
cial, pela qual se deve voltar a balanta a favor do uso

mais
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mais geral do Café, vem a ser , o ser elle plantado
pelos nossos co vassalios, € pagos pelas nossas ma-
nufacturas. Pelo contrario o Cha se paga principal-
mente por dinheiro moeda. A quantidade de fa-
gendas Britanicas , que os Chins nos comprao, he
de pouca consideracio , quando se compdra com 2
qu:ntidade em ouro , € prata, sem O valor do cu-
nho (bullion}

Os Chins nos comprio todos os artizos que
elles podem voltar em seu proveito nacional , e tu-
do aquillo que os habilita @o melhoramento de suas
manufacturas. Além da seda criia, ealguns outios
artivos d’alzum pequeno uso em DOSSAs proptias
manufacturas , € d outras muitas cousas trazidas de
14, nés podemos dispensar , especialmente, sendo
animado o concumo do nosso Café, Sejio o0s di-
reitos , e alcavallas, por exemplo, reduzidos & quar-
ta parte , se consumird mais que O dobro da quan-
tidade que até aqui O consumo serd maior , € 0S
fazendeiros acharido o seu interesse €m cultivar es-
tas arvores com maior cuidado. Augmentada a en-
commenda , se augmentaria tambem o preco; o
mo se enviiria muito mais a0 mercado , € antes
se compraria O mals caro que hum d inferior €s-
pecie. Isto seria hum effeito certo do augmento das
receitas. &

Ainda se dé outra consideracio cue tem O

anFa
mesino peso , vem a ser, que 3 cultura do Caic

po-

BRI
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pode ser levada a hum tal ponto , que possa fa-
ver subsistir os fazendeiros pobres, e alguns arti-
gos semelhantes, particularmente o algodio , com
p: ueno fundo de cabedaes , e sem despeza de mui-
tos escravos, O fazendeiro rico pode demais fazer
assucar. A despeza de negros, gado, engenhos e
outros requisitos das fazendas d’ Assucar he com-
prehendida, Se tiver alguma propriedade de terras,
por hum ou outro meio se vé muitas vezes obri-
<ado a vendellas a alcum visinho mais rico, e mu-
dar-se para outro bzirro, menos desfavorayel ds ‘uas
a tuaes circumstancias. Deste geito se despovoio
pouco a pouco as llhas de visinhos brancos. Isto
o; indispiem para poderem subjuear dentro a in-
sinreicio dos seus nertos, e tambem , para se op-
yorem a quaiquer invazdo hostil , que possdo ter
de fora,

A relacio , junta do Café, anticipa algumas
notas , para fallar mais abundantemente , que em
Oitras occasies , que lhe tem por inuitas vezes
occorrido. O Escriptor desta breve Relacio ( sem
embareo disso) nio esgoton todo o assumpto.
Degzreve mui exactamente muitas  circumstancias o
«ve tendein a fazer de menor valor o Café das
I :dias Orientass cue o Europeo. He muito ver-
drleiro npa sua observacdo dcerca da differenca da
cuwmtrfade cue se produz nos differentes terrenos,
€ situacdes. He muito 2 propisito a coimia , que

faz
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faz aes Inglezes pelo pouco cuidado com que ¢
embarcio para o Reino. Os Francezes immensa-
mente nos excedem a este respeito , e o maior
preco , @ que chega, se deve em grande paite ao
seu superior cuidado e meneio. Com toda a ardi-
leza accusa aos fazendeiros , e carregadores de con-
sentirem , por falta de attengio , de se carregar
no mesmo navio o Caf¢ com o rhum, e assucar
grosseiro , artigos capazes de lhe communiccem
hum mido gosto , que apepas se lhe pode tirar
p2lo fogo: tido penetrantes sio os vapores , que
se levantio do rhum , e do assucar contidos no
porio do navio. Deve-se ajuntar tanto Café junta-
mente em hum lugar, quanto carregue hum navio.
Argumenta se da mesma sorte : que o Café nas
Ithas das Indias QOccidentaes nio se pdde seccar fa-
cilmente d huma maneira propria por ser o seu ar
muito htimado. Mas , havendo em todas as lihas
terras altas, ce pdide Pevar o Cal¢ para ellas, para
o fazer seccar la sulficientemente,

Nio se deve omittir outra circumstancia , €
vem 2 ser, que se uwa lovo do nosso Café, Aca-
so huma parte da excellencia do Caf¢ de Moca ve-
nha desta circumstancia, A Companhia das Indias
Orientaes , manda cada dous anpos hum navio uni-
co. He muito provavel que huma parte desta carre-
sacio esteja guardada neste calido, e secco paiz mais
de hum anno. Gasta seis imezes na sua viagem por

mar




( 234 )
mar a Jpglaterra ; pode-se-lhe conceder mais seis
ou doze inezes para passar as maos, que o hio de
consumir. E defte modo se precisio dous para tres
ennos entre o tempo que foi produzido, e o do
stu consuno.,

Muita parte da mucilagem , que, quando se
mastiga , faz a base do seu sabor , se melhora pe-
la sua demora , como na realidade a experiencia o
confirma.

~Além disso se podifo dar muitos exemplos de
testemunhas acredituveis (e com especialidade pela
relacio do Governader Scott , junta a esta carta, a
este respeito) o seguinte passou debaixo da minha
propriz observacdo , e , at¢ onde ella cheyar, pode
ser conclusiva,

Tenho hum presente feito de muitas especies
de Caf¢c crt das Ilhas das Indias Occidentaes: sen-
do bem sabido o quanto desejo animar a cultura
desta planta, pelas razdes acima ailegadas, deixei
alguma parte deste Caf¢ em hum Juzar secco fe-
chado, o qual , faz hum anmno, ndo tinha saborale
gum, e nio prestava para o uso : sendo porém
agora experimeéntado , se achou ter-se melhorado ,
ou emendado muito pouco. Se o melhoramento se
houver de fazer & proporgio do tempo, que de-
correr , passado outro anno mais, serda mui [otco
somenos ao Asiatico. He de muita consequencia
saber-se , se o Café deve ser embarcado sobre si

unis
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unicamente , ou se deve vir de companhia com ou-
tros generos , ou solitario ! Se se deve guardar em
lugares humidos , & armazens nio seccos, cu se em
lugares seccos , ¢ em casas ventiladas , se se deve
usar immediatamente , ou ao depois de se ter con-
servado por aleum tempo consideravel ? Isto hie mui
dign> do trabalto, e despesas do fazendeiro , con-
servar o seu Cal¢ nesta Ilha d" hum phrd outro an-
no até obter huma tal quanti‘ade , quer esta seja
do seu proprio, quer trazido d' alzumm dos lugares
dos s2us arredores , quz seja sufficiente a fazer a car-
¢a d hum navio pequeno, marcando as suas diffe-
rentes idader. Mas o total desta accio depende do
Governo , diminuindo os direitos , para augimentar
0 seu consumo , e embaracando o contrabando , ou
passagem por alto : habilita a muitos brancos a ga-
nharem o seu confortativo alimento , e & serem
pagos por nossas manulactwas. Como quer que el-
le seja plantado pela nossa propria Nagido, trazido
com menos risco da saude, e vida da gente do
mar , examinados 4 Juz politica, certamente deve
merecer huma favoravel deliberacio da legislatura,

O Café feito Ppela mapeira seguinte he mui
agradavel a muita gente, e merece toda a prefe-
rencia ao Chi, ou ao Café feito pele modo ordi-
nario para 6 almoco. Faca-s2 o Caf¢ pelo modo
ordinarie huma terga parte mais forte. Accrescente-

se-lhe leite , quando muito , quénte , antes que se
ti-
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tire do fogo a agua, deixe-se sentar, beba-se com
creime , ou nata , ou sem elle, como lhe for mais
agradavel. A gente pobre , € meam se dispord a pro-
curallo , e sera muite mais nutritivo , e benefico
que a miseravel bebida do Chd muito ordinario,
com que se acariciio. Deve-se usar de muito pou-
co assucar no Caf¢ ; fazendo-se doce , he arriscado
a azedar-se nos estomagos debeis; e por esta sin-
gular razio muita parte do povo evita a bebida do
Cat¢. Eu nio intento por esta questio importan-
te. Qual seja preferivel o Café, ou o Chi? A sum
1esolucio deve ser deixada a experiencia dos indi-
vidups. Quanto a mim sc¢ me deve permitiir fa-
zello evidente,

Quando tomo Chd , acho que nio satisfaz fa-
voravelmznte 4 minha saude por algumas circums
stancias, Eu escolho .0 Café , feito da maneira aci-
ma mencionada , e uso delle por muitos annos cons-
tantemente sem receber do sew uso o menor in-
convenientes,

Requer-se hum bom fundo de conhecimentos
phvsicos para determinar como haja de ser bom o
costiime , que tem os Francezes, de tomarem Calc
loro cuz acabio de jantar; mas entendo que se-
nio deve disputar , qual dos dous serd entio me-
05 ruinoso 3 saude , se hum copo de Café, ou
buma garrafa de vinho.

Com tudo julzo que he menos nocivo beber

Ca-
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Caf¢ immediatamente depois de jantar, que maig
tarde , ou 4 noitesinha, e pelo menos por huma ra-
230 que factlmente se descobre.

O Caf¢ certamente promove muito o innio ou
vigilia, ou por outra, a inclinagio a dormir, Pa-
ra aquelles, por tanto que desejao nao ser tio su-
jeitos a esta inclinacio , o Caf¢ indubitavelmente
he muito melhor que o vinho, e talvez , que to-
do outro liquor.

Sdo mui numerosos os exemplos das pessoas,
ds quacs o Caf¢ tem sido antisopori‘ero. Da outra
parte sio igualmente npuimerosos o0s exemplos das
pessoas, ds uacs 0 vinho tein causado os effei os
Ul'}i_'ﬂitﬂﬁ.

He mui hypothetica a opinido que attribue a
vivacidade dos Francezes, ao depois de jantar, a
esta bebida Das acho ser bem sabido que , o de-
pois de huma comida larga, talvez de carnes grose
seiras , na realidade na razio de mero diluente de-
ve ser preferido 20 vinho , o qual, no entretanto
que dd huma fluidez temporaria aos espiritos ani-
maes , mais depressa se oppdem 4 aquella necessa-
ria assemelhagio que a natureza {4z pontaria , ou
deseja nos officios da digestio.

Parece muito provavel que, substituindo-se o
Café ao depois de jantar immediatamente a huma
garrafa , se tirarad muitas vantagens , assim para a

saude do individuo , como para a geral ecollomia ,
e
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€ nio me parece menos provavel , pela bebida do
Café tio larea, como usualmente praticada, que
nos interrompemos § digestdo , e accrescentamos hu-
ma nova carza de materias sobre a que i se acha
no estomago , que , ao depois d” huma larga coini-
da , nio he huma cousa indifferente.

Pelo contrario , se eu passo ter opiniio sobre
assumpios desta natureza , ndo posso deixar de pen-
sar que o uso do Chd ao depois de jantar no tem-
po ; e do modo que geralmente se pratica , he mui-
to mais pejudicial a mitas pessoas, e se muitos
£in E!ﬁl.ﬁil!.jii.li{} Sl t:?ii.‘l'i:l' Enfarem al;'_ll':lﬂ E!ﬂ“ﬁitﬂ_‘!
prejudiciaes , elles podem justamente attribuir 4
finmeza de sua constituicio , eu cuasi hia a dizer,
a sua boa [ortuna, Esta meteria, a meu vér, he
capaz de muitas disputas, ¢ tanto mais, que de
parte a parte podem haver pequepas distincgoes ,
que se podem trazer a favor de cada huma dellas.

Nio posso com tudo concluir estas adveiten=
cias , sem resumir a substancia do cue desejo in-
culcar 1 que relativamente o scu real uso, come
huma parte do nosso alimento nio tenho razio al-
gumt evidente , que me persuada a julgar que o

Calc senl mierior 1o Cha.

Que relativamente a nacional economia, o pro-
veito das nossas Colonizs , e as vidas dos nossos ma-
ritimos , sio cireumstancias que concorrem a dar a
preferencia ao Caf¢. Eile se cultiva pelos nossos coe

vas-

E
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vassallos , he pago pelas nossas manufacturas , e o
seu rendimento ultimamente vem para a Gri-Ere.
tanha.

Que os altos direitos, e alcavallas sip verda-
deiros obstaculos a hum mais amplo uso do Café,

Que , diminuindo-se estes direitos, sem que
por isso se heuvesse de diminuir o seu repdimen-
to: porque o contrabando se desacorogoaria. O con-
sumo se augmentaria de modo que o Erario nio
sentiria diminuicdo alguma.

Que se deveria procuar que os Granjeiros des-
ta planta houvessem de a cultivar com cuidado es-
crupuloso , para que ella podesse ter huma melhor
sanida nos mercados.

Que , como podem dispor a poucos Granjeiros
a que subsistio unicamente deste granjeo , ou cul-
tura, &c. se poderia augmentar pelo seu nimero
a sua forca com o das outras llhas : porque os Eu-
ropeos podem soffrer o trabalho que se requer pa-
ra a sua cultura.

Ajunto aqui hum papel , que me communi-
cou o Governador Meliill , cujo indefesso traba-
lho em promover os interesses da Gra-bretanha,
e de suas Colonias , merece hum publico agrade-
cimento , e reconhecimento , e tambem a copia de
huma Carta, que @ muito tempo recebi de Scott,
ultimo Governador de Dominica. Estou altamen-

te capacitado que estas demonstracdes , tdo evidens
tes 5

.{
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tes , devem merecer ao publico alguma considera.
cdo , e fazer-lhe alrum peso.
Julgando-se que alguma parte das advertencias,

que dou, em razio de amizade, pdde contiibuip

para proveito , ou bem commum do plblico, quei-

ra este usar della livremente , conforme julgar , que

mais lhe conveém.

Assignado (T. Fothergill.)
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OBSERVACOES

SOBRE O CATFE

Por hum douto , e experimentado Fazendeiro em

Granada , communicadas ao Deuter Fothergill

pelo Governador Zelviile,

MUHM pessoas na Europa Imagindo que nas
nossas Ylhas se péde colher hum Café mmm me-
lhor que aquelle, que actuzlinente delles nos xem.
Nio se duvida que isto assim seja, ¢ 03 seus vizie
nhos o conhecem muito bem ; mas o sobrepujente
metivo do interesse lhes embaraca diligenciar me-
lhor o rendimento desta planta,

Sdo instruidos pela experiencia, que huma ter-
ra soita , secca, e asencostas , ou declives levanta-
dos produzem Café, de huma baga mais pequena,
e de melhor e mais delicado sabor ; e que o Cafe-
seiro nascido em lugar raso, fertil, e terreno hi-
mido he mdo , a baga g¢raude, chata, e quasi de-
senchavida,

Tambem a experiencia lhes tem ensinado , que
as arvores pl:mtadas em hwin tal terreno , produ-
zem de 12 a 16 oncas de Culé por cada plinta,
e que .os terrenos d outra natureza apenas dio mais
do que 6 até § ongas: o que em razio do peso

faz huma differenga da ametade, Presentemente em

Q Frane
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Franca , Inglaterra, e nasdemais partes dos merca-
dos d” Europa a unica differenca determinada no
preco entre este Cafc pequeno, e bem preparado,
e o da grande ou o da peior casta, ou qualidade
Lhe de 15 até 20 por cento. Consequentemente os
vizinhos desta Ilha, achio maior convenisncia ein
estabelecer as suas granjas desta planta em hum ter-
reno mais rico ; € as pessoas, que tem o pequeno
e delicado Café, sio aguellas, que possuem ter-
ras mids, ¢ nio tem hum sufficiente niunmero de
bracos , ou escravos para o menear , € beneh-
ciar.

He facil de se fazer este calculo: com hum
igual niimero de plantas se produz o dobro do seu
peso, e pela differenca do preco somente se per-
de, oque val de 15 para 20 por cento. Por con-
sequencia e interesseé tem embaragado aos nossos
Granjeiros de cuidarem mesmo na cultura daquella
especie de Cafd , que tem hum mazior valor na Eu-
ropa. A differenca do preco , entré as varias sortes
de Café, podia ser contemplada para os mover a
propria emulacio entre si , como aconteceo entie
0s cultivadores das differentes castas do Assucar.

Poder-se-hia accrescentar 4 estas consideracdes,
que n” hum terrene fertil durio muito tempo , e
nio necessitio ser transplantadas téo repetidas vezes.

Algumas pessoas atiladas se dzliberdrio a rea-

lisar o methodo dos Arabes, pelo qual toca a pre-
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rarz;:’fn do Café em duas cousas, a primeira em o
pao colherem , a*¢ que elle nio esteju perfeitamen-
te maduro , a segunda em o seccaiem d sombia,
tirando fhe primeiramente a carpe, ou polpa,

A u'tima destas rara vez ce faz E‘ﬂﬁ*i‘ft']j por-
que , alim de ser o ar muito cuente pestes cli-
mas , he constantemente tio Lumido, cue sabemog
por experiencia, que o Caf¢ nunca se pide seccar 4
somibra suifficicntemente , rara ser expoitado para a
Furopa.

A primeira péde ser mui proveitosa, € he reals
mente pms:-.f:l, se outrss pessoas , € nio o0s ne-
cros , fessem empregadus neste trebalho, 0s cuaes
sendo preguicosos, ivnorantes , e geralmente de ma
indole , ou nio podem , ou nio cuerem cuidar nes-
te particular ; € nio tem outro desejo mais do que
acabar o seu trabalho com a maior prestera , que
podam , ou para ficarem livres da tarefa , qwe se lhe
Impds , ou evitar o castigo, ce a nio compltaiem,
Al{m disto, aestacio de se colher o Café he pro-
vima 3o inverno, as chuvas, cue nsste tempo sdo
mui frequentes , fazem que as bagas muitas vezes
cailo semn estarem perfeit mente maduras.

Seaundo o que diz a Historia , 0 nosso Café
provavelmente tem a sta orivem no de Pabelman-
del , donde nos veio. A primeira avore trazida a
Martinica em 1727 ou 28 por M Delien, for ti-
rada do Jardim de S. Macestade Christianissima, e
O i 2rd
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era dz mesina especie do de Batavia, Esta arvore
foi plantada junto a Portoreal em hum terreno hu-
mido e muito fertil , e quasi no mesmo livel do
nar, e por isso, pode ser, que esta especie se
haja de ter necessarizmente muito degenerado.

Toda a classe baixa do povo em Martinica,
antes do tempo da sua introducgio , cultivava os
cacauseiros , mas huin contagio , segundo contio ,
difficultou a sua cultura , e por hum effeito veral
acabdrio todos os cacausaes em 3727. Os vizinhos
meio arruinados , ao depo's de terem havido mui-
tos projectos, por fun se resolvérdo ao gravjeo do
Caf¢ , e a Companhia Oriental Franceza, tendo abai-
xado os direitos a sua cultura, foi animada.

Geralmente os Francezes usio no seu trans-
porte de muitas maiores cautellas, que nio prati-
cio os Inglezes, Elies o embarricio em cascos mui-
to seccos : nas llhas de Sotavento, onde se prepi-
ra o melhor Café , o navio nio carrega assucares
mascavados , € menos cacliaga, ou agua-ardente, $6-
mente exportao com elles assucares brancos , cue
pouco damnificio esta semente. Tambem os Capi-
tics cuiddo muito em por entre cobertas , ou em
alcum outro lugar do navio que seja muito secco.
Os Inglezes porém , pelo contrario , o assucar mas-
cavo , a agua-ardente , o Caf¢, tudo a barriseo , ou

misturadamente em qualauer parte do navig. Isto

faz
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faz hum prejuizo  consideravei ao Café , que se piem
prozimo a elles,

Ainda se dd outra causa mais remota, que
poucas pessoas sabem , mas que contribue muito
para a ruindade do Caf¢ » que se exporta para In-
glaterra,

Fretdo-se muitos navios Ingleres para carrega-
rem , os Capitdes arrumio as cargas pela ordem ,
com cue as recebem ; e os carregadorss , ou donos
se ddo por satisfeitos, enchendo bem os navios.
Para elles he hum ponto de pouca importancia o
arrumar bem ou mal taes generos; ou se elles se
deteriordrdo, por se arrumarem huns junto dos ou-
tros. Os navios Francezes geralmente carregiio por
conita de seus donos , os proprios Capities comprio
os generos por conta dos mesmoes, €, por isso , sio
mais capazes de fazerem huma exposicio da sua con-
ducta a este respeito, e a darem provas de terem
obrado com prudencia e cautella , porque , nio sen-
do assim, ficio respensaveis a dar huma conta ex-
acta da sua eccnomia , ou meneo , e aprovar que el-
les obririo som prudencia , ¢ cautelia ; pois s2o obri-
gados a cuidar escrupulosamente no arranjo da carga
dos seus navios , € em resguardar a sua carga, a que
nio receba avaria. Segue se disto : que o Caf¢ se car-
era muito melhor paia Iranca, que para Ingla-

teria.
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EXTRATO

De huma Caria de Jorge Scot, Tenente Cig

Bl 1 a gy ‘kj*

vemnzdor de ani-'*uca a0 Doutor

I  E—_—
L-"\-atwl. I..L

Iiie Dominica na Casa do Goverio

L \.-

21 de Novemlro de 1763,

Senhor

Mt—-ﬂmm Fazendeiro abastado de Granada

ﬂ}fnrtdnda nesta IHha de passagein para esse I

T

IO L5

no decurso da sta communicacio me inforn '

mento dos productos destas nascentes Colonias , cus
ultimamente nos fo do cedidas pelos Francezes , ¢
tendlo hum crande desejo Jde concorrer com a mi-
nha pecuenhez, paa o adintamepto dos vossos niui
louvave's trzbalhios , tomei consecuentemente a ii-

H 1 .. s
ber taie de metrer a bordo do navio Neptuno , de cue

Led's de iondres, em huma caxa, ditigida por nis

111 SIN9s |, treg PEe uenas saccas de {dt;: y A5 Ctlaes i

| - :
Jarel: o lavor Ce agceltar , nao como couss depnodeda
1

beill Jue ndo teishda eu & honra de vossa aimizade , mas

Q-
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como ulicamente applicada para qualouer experien-
cia , que juleard:s proprio a fazer delle,

O da pezqguena sacca marcada N.° 1, foi colhido
em 0 anno de 176c, o da que vai marcada N.° 2 em
1703 ,e 0do do N.2 3 o anno passado. "T'odos s3o pa-
turaes desta Ilha, que se reputa produzir o melhor
Café das Indias Qccidentaes , menos 20 da ilha de
Marigalante , e o do lado QOccidental da Ilha de
Martinica , em os montes oppostos 4 Rocha do Dia-
mante , a cujo Cafd dio os Francezes sempre a
preferencia, ainda Gue os moradores da mesma pre-
ferem o seu proprio , de que usio nos seus almo-
Gos , tomando-o com igual quantidade de leite fer-
vido ou fallando com maior propriedade) com lei-
te fervendo, ou escaldando, e 2o depois de jantar
commuimmente tomio hum cOpo , mas sem leite ;
e geralmente gozio de boa saude, e de huma bel-
la delicadeza de espiritos , para esta parte do mun-
do. Sem embargo disto, os vassallos Inglezes , aos
quaes he difficultoso despirem-se de prejuizos , 2in-
dx persistem no uso do cha, e ainda que tenhio
huma boa consistencia de saude , nio parece que
possuio ametade da viveza, ou esperteza igval 4
dos Francezes , que vivem na mesina Ilha coms-
1n0sco,

Quanto a que se diz : que em Inglaterra mareio

e pela cor verdoenga do seu grio, aqui pelo con-
tra-
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trario nem huma cousa, nem outra, isto hes, o
tamanho , e a cor, qurando o pdem em seu propris
us0; e sO sim 4 proporcao do tempo , em que {ui
colhido, € que o tem bem guardado em bum [u.
gar secco e quente, € exposto ao ar tres ou qua-
tro vezes no anno 5 ¢ conforme dizem , © malor
nimero de annos que elle tem sido guardado do
modo , que se acobou de dizer , o faz ainda ser mui-

bem attribuemn, como hum grande

to melhor. Tain
fundamento da sua excellencia , ao methodo com
que o p‘.‘cp;ir'_iu:_, lmis sendo muito “torrado - a{ik:“p
re hum mio amarco, e gosto de queimado, e se
o nio torido , o que basta, ainda que o Café te-
nha a antiguidade de cinco ou seis anncs , adquire
bum sabor , como o daquelle, que foi apanhado no
msasmo abno j mas, sendo antizo , e bem torrado,
e immediatamente abafado na Cafeteira , ou c¢die

(s b e
i

sobre o fumo quenic, para evitar que as dejicadas
particuias volateis , e sabor se nio evaporem ; se
quando moido se foz propriamente com boa agua
fervendn , se reputa estar no seu mais alto giio
de perfeicao ¢ a classe melhor dos Francezes, em
todas as lihus pratica tomar hum cépo com partes
i_‘_;li::l&ﬂ qu|¢ (:'L e ]Ei!t.‘.‘ f;."ﬂ“t?l]l'!ﬂ s COIN '_lum;\_ costra
de pio quasi a0 mesmo tempo que se levantio da
cama pela manha, A razio, que dao rara este uso,
he a seguinte , que elle aclara os miollos , aviva
s seutidos , alimpa o estomago, despenha alzuma

reu -
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retima , ou materias fortuitas, que podem estar alos
jadas peito da cabeca, estomago, ou bofes, do
méo ar , ou vapores pitridos. E do mesmo modo
dizem que preserva da pedra, e a cura totaimen-
te. Os Turcos tambem fazem huma grande esti-
macio do Café bom , expondo as suas cualidades
vivificantes dos espiritos animaes. Certamente por es-
te principio se deve preferir ao chd, que algumas
vezes czusa efleitos mui contrarios, e por muitas
forinas differentes ; e na minha fraca opinido se pre-
cisa , por s2r huin dos melhores almogos nesta par-
te do mundo, para onde passa, ou arriba muita
icnrada e valerosa gente da anuviada, ou nevada
liha dz2 Gri-Eretanha , onde hma semelhante mul-
tidio de meiancolicos accidentes provéim  de hum
abatimento dos espiritos. Ias precisa-se averiguar
methor que eficiros facido nos corpos, ou nos es-
piritos as duas céizbres bebidas do Café, e dochd
pot aquelles, que fizerio o seu principal estudo e
orofissio no conhecimento da economu do corpo
humano , tendo sido a minha a das armas, e pre-
sentemente no do Governo desta Iha: de donde
vos remetterei com gosto, todo o Café, de qual-
quer sorte que for, que carecerdes para © vosso pro-
prio uso, pelo tempo da minha existencia ajui por

gcr , ainda que nio conhecido por vos, muito
vasso obediente , e humilde servo
Assignado (Jorge Scott.)
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P, §.

O methodo de curar o Cufé nas Indias Occi-
dentaes , he passando-o pelo engenho ao depois de
estar maduro , € ser colhido ; e feita esta opera-
¢io, se lanca em tanques, e se cobrem d’ agua por
10 ou 12 horas, at¢ que asua polpa se solte, ou
separe , entdo s¢ lava, e o Caf¢, que fica nas suas
lascas se amontoa , para suar, € para enxugar a
agua por dous ou tres dias inais, e entio se assoa-
Iha , ou estende ao Sol , e, seccando-se, se deita em
pildes , (vasos de madeira concavos ), e com mios
se pilio, até que a pellicula , chamada pergaminho,
se despegue , e se aventa ou joeira, e se torna a
por ao Sol at¢ ficar cabalmente secco, e se con-
duza ao mercado. O Café, que vos remetto na pe-
quena sacca N.° 3 he huma certa quantidade , que
consegui dos cultivadores , o preparallo 4 maneira do
de Moca, o qual, segundo as informacoes, que
tenho , he fazendo-o resuar , e seccar 4 sombra , de-
pois de se ter passado pelo engenho , € que, a
meu vir, deve ser preferido infinitamente ao en-
sopado d’ agua , e secco ao Sol, o que certamente
ha de fazer perder grande parte das suas virtudes,
e qualidades , e, com especialidade , aquelle cheiro
tio delicado , quz tem, que he tdo agradavel ao
ollato, logo quando se bota nas tacas. Creio que

acha-
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achareis ecta pecuena sacca mmito boa, zinda que

nio tenhr mais de dez imezes de curacdo s e se for
bastante para iste onavdallo por tres ou quaito an-
nos , s tard pericriamente excellente : no tocante
a este methooo , deve certamente ser o welhor, e
eu 1me oo esivicado a persuadir a muitos {azen-
dei0f @ segllr este caminho, mas a grande despe-
za , Gu2 st precita fazer em edificics para os abrie
gar do Sol, e da chuva, notempo em que se cu-
ra; o grande trabalho que causa, e tempo cue le-
va, em o curar pelo methodo da Awbia, o pe-
queno pregso que actualimente val, ndo consentisad
que elics piosigio dvante por ¢ite caminho I sem
embarco de tudo, estou plepamente convencido que
o Café destas llhas he tio hom , curndo cahe ¢
arvore, como cualouer da A:abia, havendo de ser
curedo pelo methedo que ella pratica, o qual nio
duvido que os bazendeiros , cu Granjeiros , a hinal,
venhdo adoptar, sc subir o seu preco , que os [ia-

. .
ja GS es'oicar a PIoCuraiio.
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Carta & hum Mercador de  Londres a 1. Ellis
Esc. . R. S. Agente de Dominica,

Sept. 4 de 1773,

Charo Senhor

TEmm ouvido com prazer que vos prepaiaes a pu-
blicar algsumas observacoes sobre o Caf¢, pelo fim
de promover neste paiz limm maior consumino que
o que geralmente se faz deste estimavel artigo de
nossas Colonias.

Conceituo que os nossos fazendeiros das Ilhas
Qccidentaes encontrarido no vosso trabalho , que vai
a publicar-se , muitas fontes para o melhoramento
da qualidade do seu Café,

Mas encarecidumente vos rogo, que me hajacs
de consentir o dizer-vos, que he baldado procurar-
se o augmento deste commercio, em quanto os di-
reitos , ao depois da sua exportacdo , continuarem
a ser tio immoderados.

Com isto nio pertendo desanimar-vos: por
cuanto , se os tempos sio desfavoraveis por ordem
a reduccio, ou dirvinuicio d’ alguma taixa , confio
que alzumas Personagens illustres , occupadas na Ad-
ininistracfo , patrecindrdo huma medida , sem se fal-
tar a justica, como o bemm commum da sociedade
requer. L'aco conceito que o ¢aso , ou acontecimen-

o,
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to , he desta natureza. Occorrem-me qﬁc estes di-
reitos fordo determinados em temipo , que a cultu-
ra do Café era totalmente desconhecida nas nossas
Ilhas; e que, para o seu consummo, todo elle vi-
nha da Arabia. He provavel que entio o sobrecar-
rezassem  pela  contemplacio que este genero era
mcéramente hum artigo de luxo , e nio de necessi-
dade. Mas agora estas circumstancizss se tem muda-
do sobejamente, As Ilhas, cujo dominio nos ficou
pertencendo desde 2 ultima pds, e em particular a
Dominica tem grandes Cafesoes , e os seus fazens
deiros , e granjeiros se tem cdestrado muito, e mui-
to na sua cultura, Elles provém o seu presente con-
summo , € podem al¢m disso enviar alguma por-
Gdo. Sei que 4 poucos annos se levantou a alcaval-
la nos Cafés forasteiros pelo fim de se animar o
das nossas Ylhas Fritanicas, Das deixdrio-se os di-
reitos , e alcavallas , que pagavdo os nossos proprioss
como antes , que sdo tio immoderados, que pri-
vio o povo mediano, e commum, que singular-
mente faz hum granée consummo do seu uso. Pa-
rece-me , que os krancezes a este respeito entendés
rio melhor que nds o seu interesse. O seu Café
pois paga hum mui diminuto direito, e o nome
do Chd rara vez se ouve entre elles,

Pode acontecer que este artico seja neste paiz
do mesmo modo que o Chocolate , mais caro que
o Chd, pelos seus desproporcionados , e enormes di-

réi-
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reitos 5 0s m'!'aes nio sepdo assim @ comnra-iio ha.
ratos , e provavelnente seria este hum graude meio
ou medida, para s2nfo levar o nosso ouro , e pia-
ta para a China. Isto sd se poderia evitar, sub:ii-
tuindo outro liguaor social . e .i't_',-"[‘.!'_ cranfe  €m ver
do Chi. O Caii, e o (Cho.olate sio cens yivaes
natos , € }rf:".u:u;i-cm , com toda a verosemelbanca
alcar-se com a sapeicridide , @ 0 governo cone
viesse em contribuir para as necessiuedes do PFstado
com ;ﬂ;;l.nna Proparcio , € mr‘:*"' a0, Mas na oc-
casiio presente he ex:cto, e unicamente o que lhes
derriba, e balda a pertensiv, e rivalidade Eu nio

vacilio em julear por cousa pasmosa , e esiranha,

que os generos , que pu‘-* n produzic as nossas pro- -

prias Colonias , hajio de pagar hum mator dieio

C‘LE as 1"Tnill H‘Rﬂ'i dos n‘r-“: 3 cu*n 'Ll rar E]ut\ y d
nio ser isto , poder fo suppriv muito bem  VOs talvez
milzarels que eu e enszino no cue divo. Bu pro-
curarei p avallo de huna mancira tio clara , que
nio so vos haja de couvencer, mas ainda a toda
aquella pessoa , que nio for muito acostinaca d re-
tlactir,

Para isto preciso construir o secuinte plano ma-
terial do lacto. Huma oitava parte d’ huma onca
de Cha, ove vem a ser, huma colherada , commums
mente seusa para almoco d’ huma pessoa. Com €s-
ta quantidade se gasta em 32 dias a cuarta parte
d"hum aratel , a qual, ndo contadas as quebras,

14
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se péde tomar por hum ez, assim em razio des-
te, como dos ocutros articulos , de sorie que no
seu total nio haja differenca, Huma quarta parte
d’arratel , por ez, dd tres arrateis por anno.

Avalia-se que a quarta parte d” huma onca he
commummente necessaria para huma boa taga. Pé-
de-se muito bem suppdr que , quando pouco, se
gastio em hum almogo tres tagas iguaes. Para evi-
tar objeccoes , conto sO duas, as quaes requerem
imeia onga de Caf¢ , que vem a ser quatro vezes
o peso do Chd , consecuentemente hum arratel por
mez , € doze no anno.

Informdrio-me que he ordinario repartir-se
hum pio de Chocolate em pequenas divisdes, das
quaes oito fazem a quarta parte d’hum aratel , pa-
ra se fazer huma taca. Precisio duas, pelo menos
para hum almogo , que terido de peso huma onca,
o que oito vezes mals que o Chi, ¢ o dobro do
peso do Café. Gastar-se-ha por consequencia no mez
dous arrateis, e no anno vinte e quatro,

Disto se faz claro que, se o Chd , sendo car-
regzado com direitos , e alcavailas, sobe de 23. IDH_;.
d. por arratel, que he o caso, actualmente se pode
mostrar que torrado o ¢, cuja quantidade qua-
tro vezes mais he necessaria para encher as mesmas
indicacoes , deva pagar mais huma quarta parte da-
quella somma , que vem a ser $ d. e 5 ths por

arratel , e o Chogolate huma oitava parte , sendo 4
d.
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d.e 13 se se devem continuar a pazar do Caf¢,
antes de ser torrado, ou ustullado ; porque entio
deve ter huma quarta parte menos, do que men-
cionei , porque perde do seu peso, torrando-se, em
712 arrat, 24 arrat. A perda do peso do Choco-
Jate he igual a 18 arrateis em hum cento.

Concedendo-se isto, os direitcs do Café tor-
rado se poderido reduzir a 6 e i- d. ;3 o Chocolate
nao devia pdagar mais que 1: em vez de 33 s. 06 d.
por cem comprehendendo a fazenda do Café , e ca-
sa d’ Alfandega, o Café nio deveria pagar mais que
4 d. por arratel , € 10, € 6 d. por alcavalla ; por
tudo 22 4., e isto deveria ser ao depois de torra-
do, que ficio entdo 112 arrat. reduzidas a $8 ar-
rat, ; e 22 dinh, do direito antigo he no ultino
2 s, § d.

Desembarcando-se o cacdo, parase 11 s, e 11

e * d. por cento, que vem a ser 1.l

por arratel,
e a aleavalla no Chocolate ; cuando feito em pdcs
he 2 s. 3 d. mais por arrate]l. Conseguentemente
os direitos sobre hum arratel deste artivo sio qua-
si 0s mesmos awe sobre o Café, ainda que se re-
cucira para hum almoco o dobro da cuantidade.

Os direitos do Chd sio os seruintes, 2§ por
cento ad wvalorem , pagos peia Companhia das In-
dias Orientaes , e outro tanto pelo comprador , fa-
zendo hum e outro ¢@ por cento, e que no arren-

damento avalizdo de Cha Le 22 e ror arratel 3

II‘—-

por-
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porque , conforme a melhor informacfo que puds
ter , dos do Cha 3 soldos 9 d. he 0 preco medium
da venda , as sortes de precos altos como o hyson,
¢ o Souchon ndo chega a huma decima parte da
importagdo. Além dos direitos mencionados acima ,

ainda se dd 1 soldo por arratel de alcavala , 2o to-
do 2 soldos w% d. porarr. em 3 s. 9 d de valor que
vem a dar em 18 por cento. Quando a fazenda de Ca-
fé , que he avaliada em 15 d. ainda que na realidade
se venda por 6 d., e o Chocolate , que se appro-
xima ao mesmo valor, paga 2 soldos § d. por ar«
ratel , que he 430 por cem.

Julgo que ndo preciso provar mais, o que dis-
se sobre os direitos , e sOmente o reduzir a hum
ponto de vista toda a somma, que o Governo re-
cebe de cada pessoa por hum consumo annual so-
bre o fundamento , que propuz,

R Por
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Por j arrateis de Cha,

L. &« d. L. s d
Avaliado 3 s. 9 d. por arrat.
he -« - - =« - - o011 3
O direito, ¢ alcavala em 2 s. 10:
manr';-.--#-----—oﬁ;aé
Em 15{‘ de Café nio torrado, que sendo reduzido

a uso , se reduz a 12 arrat.

R e~

0 1.%custo em 6 d. por
L
arfat, he- - - - - 0 7 737
O cupposto direito em 152 arr. e 6; d.

LS
por #rrdt. = =~ = = = = = = o 0_3"5'_1

L T

1 , .
Em 29 7 arrat. de Cacdo , que fazem 24 arrateis

U 1.7 custo de zgi arr. € 1 g
6 d. por arrat. , he }O L e %
Os suppostos direitos até aqui em 3 e L
POL aMdt,= = = = = = = = = O=3=§ |
Os direitos pagaveis ao presente de algumas quan- ;
tidades dos dous ultimos artigos, sendo assim 3
Em 152 arrat de Café nio torrado igual |
a 12 arrat. sendo proprios para o uso? Y

) O § I
em Iarr. 13 5. 6= d. por cento queS
he 4 d. por amat, - - « . .

Alcavala no mesigoem 1 5. 6 d. porarrat. 1 2 10
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Em 29 arrat, de nozes de Cacdo em 11
s, -~ d. por 100, que he 11 d. por

afs, = = = = =w = o =« - - 0 3 &
Alcavala nesta quantidade feita em Cho- )
colate , produz 24 arrat. em 2 s.>2 14 ©
3 d. por arr,
R —
2 17 -é

Creio que a qualidade do Café das Indias Oc-
cidentaes pbéde ser muito melhorada , se os Fazen-
deiros forem animados pelas grandes encommen-
das , ou pedidos da Europa, Huma das grandes razoes
da sua inferioridade ao de Moca actualmente he :
que os Hollundezes e Alemaes , pode-se dizer , que
sio os unicos compradores , tem huma inexplicavel
attengio 4 cor 3 pois~elles preferem , o que tem
huma cor esverdeada , a luzidia, € para ter esta qua-
lidade , precisa que o Café seja novo, © Fazendei-
ro , tendo rara vez outro mercado , se vé na obri-
racdo de se conformar ao seu gosto, @ se apressa
em remetter o seu Café ; o qual embarcado péde
muito bem arder, pois na realidade nio teve tem-
po para perder o seu mio tabor natural. Alim do
que os precos , que lhe dio, sdo tdo baixos que
o Café se tem por esta causa feito indigno do cui-
dado de hum Fazendeiro ; e menos que o Go-
VIO o nZo anime com alguma consideragio ; creio

R i fire
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firmemente que sera desarreizado de todas as I1fas

e perdide o negocio do Cafe para com a Nacio.
Faz dous annos que os Alemaes o pagdrio por
dobrado preco , mas tem concorrido diversos ino-
tivos , para lhe abaterem o scn valor, e alguns des-
tes poréin sao de huma natureza moimentanca , co-
mo sio o alto preco do trigo por toda a Euiropa,
as perturbicoes da Polonia ; mas os outros sio de
peior condizdo , e diminuirdd o s2u consumo,
Certificio-me que o Rei de Prussia lhe augz-
mentira os direitos de §o por cento ; e que o
Landrave de Hesse rigorosamente veddra o scu uso.
Outras circumstancias desanimio , e docacoros
coio ans nossns Fazendeiros, € vem a ser, que os
Hollandezes de Suiivam , e Berbiche tem pasmosa-
mente avzmentado o numero dos seus Cajesaes ,
e com a vantagem d” hum terreno fertilissimo , e
as terras muito mais baratas , huma facil communi-
cacdo por agua , e maior facilidade de emprestimos
de dinheiro para grandes emprezas desta natureza ,
e melhor disposicio para contiouar o cominercio.
Tambem o Francez importa pasmosas quantidades
das Ilhas de Lourbon e Mauricia , onde comprio
baratos os escravos de Madagascar.
Sem emnbarzo de tudo isto , huma opportuna
interposicio do Governo pode , todavia , ndo sémen-

te salvar os Cafesaes de ndssas lhas da ruina , mas

tio bem exaltallos , pondo-os n’ hum pé mais flo=
ren-
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rente que até aqui. Nada muis he necescario para
isto , que regular os direitos com equidade ; e se o
Caf¢, e o Chocolate houverem de pagar direitos a
proporcio do Chd , julgo que posso affirmar que,
para o futuro, as rendas nio serio diminuidas, to-
mando o primeiro o lugar do ultimo. Antes, pelo
confratio , como os productos das Indias Occiden-
taes sio pazos pelas nossas manufacturas , o artista
industrioso , o commerciante , e o lavrador , em ca-
sa se dispordc melhor , para poder pagar as suas tai-
xas. A lista dos artigos exportados nos mostrio a
cuantidade de empregos , que o negocio das Indias
Cccilentaes fornece ao Nosso povo , nos cuaes qual~
guer se achara interessado a si mesmo ou directa,
ou indirectamente,

Ainda accrescem outras consideraveis vantagens
da cennexdo do Norte d” America, Irlanda, e Afri-
ca com as Ilhas, agora de maior consequencia para
a Pdtria mae, o qual, para se tracar aqui, com al-
guma precisio, requer tempo mais dilatado , do que
posso gastar presentemente , € e empregaria mui-
to mais do necessario.

Isto bhe certo, que os proveitos dos nossos es-
tabelecimentos das Indias Occidentass , por differen-
tes canzes, s vem a concentrar em a Gra-Ereta-
nba , para onde se recolhe o Fazendeiro, tendo ada
quirido o seu cabedal , a reestzbelecer a sna enfra-
quecida constituicio, € a gozar dos lucros cusiosa-

men-
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mente conseguidos com continuos perigos , e afe
fliccoes.

Os nossos desditosos Empreiteiros do Café nas
¥lhas cedidas , segundo ouge dizer , comegio a per-
der toda a esperanca de conseguirem algum galare
dio pelos seus trabalhos ; que affeitos a ter, debai-
»0 de alguns logros , hum prospero retorno a favor
de sua familia , e seus amigos, o seu crédito tem para-
do pela dificuldade dos tempos , e as suas produc-
coes apenas lhe rendem a ametade , do que deo em
17705 pois que o valor de sens generos abaixou , a
vista dos seus correspondentes 5 pois, sem embargo
de serem habeis , duviddrio soccorrellas, vendo a
sua situaclio desesperada. As suas perdas em escra-
vos € bestas fordo immensas , em razio do embara-
co da cultura das llhas , cohertas totalmente de wa-
tos, e consequentemente hiinidas , e pouco sadias ;
pela falta de sustento, e de abrigo para os sobre-
ditos escravos , e gado, Em huma palavra: os seus
egocios estdo em huma fipura tdo critica que , a
Nao serem soccorridns immediatamente pela pruden-
¢ia, e justiga do Parlamento , de necessidade hirdd
apique debaixo de tantas desgrecas , e dentro de
poucos dias terdo a preza das aladroadas garras de
usurarios, ¢ Letrados.

D’ outra maneira, o Fazendeiro pdde ser con-

servado , € enimado em proporcdo ao augmento , que

therey 05 seus productos ; a renda das Ilhas levan=
ta-
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tadas de 4 e meio por cento, pedem em pouco

tempo seiem muito malores. Os Fazendeiros, que
tem comprado sitios ao Governo, solureis 4 posse,
podem , se assim for, promptificar-se melhor, a sa-
tisfazer as suas obrigacoes ; e as terras, cedidas pelos
Caraibes de S Vicente , encontrario compradores por
hum bom preco, o que se nio deve de sorte aigu-
ina esperar no estado presente das cousas, Foi mui-
to bem reflectido, no requeriimento entregue ao Par-
lamento , pelos vizinhos de Dominica na wltima ses-
830 , que os Cafesaes, ¢ Cacousaes, ou granjas des-
tas duas plantas merecido particular contemplagio ;
por quanto elles pod‘dio ser estabelecidos sobre hum
menor funde que as fazendas d Assucar, que re-
querem muito maior extensio , e edificios muito mais
custosos. Todos procurio repartir as suas proprieda-
des, e, por consequencia , fornecerdo meios de sub-
sistir 4 hum ma‘or nimero de habitantes brancos ,
augmentando com isto as forcas das llbas, e dis-
pondo-as , para que melhor possio detendellas , as-
sim das violencias dos de féra , como dos levanta-
mentos domesticos dos escravos,

Pievejo que me podem argumentar contra, di-
zendo * que ainda que cu tepha mostrado que os
direitos , e alcavalas do Café , sendo reduzidos a ﬁi.
d. por arratel , e o Cacdo era fructo a ;= d. que
estes artigos possdo d’algum modo supp:ir o iugar

do Cha , a perda da 1enda do ukimo se podeiia
: con-
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compensar pelo augmento da renda no primeiro ;
com tudo ¢ue a differenga destes direitos , que pro-~
puz , € que presentemente se pagio, faria descahir
a renda do Governo , contando com o presente con-
summo do Tafé , e do Chocolate,

Eu creio que , se todo, quanto se consome ,
houvesse de pagar dircitos, e alcavalas, que senio
deveria temer a menor perda, ou descahimento ;
por quanto nlo tenho a menor duvida, que se es-
travido @ estes mesmos direitos , por contrabando ,
immensas quantidades de Café , por toda a circum-
ferencia deste Reino, e particularmente pe]us CoSs»
tas, que ficdo a0 Sul, e a Oeste , onde me cer-
tificio , que se pdde ter, bem que em pequenas
cuantidades , pelo preco de 14 a18 d. por arratel,
o que he pouco imais que ametade dos direitos , €
alcavalas. Isto he muito mais ruinoso 4 Inglaterra,
por ser tambem todo ecte Cal¢ , principalmente pro-
duzido nas Ilhas Francezas , e ser pago , além disso ,
¢im moeda corrente,

He mui provavel que tres tantos mais de Ca-
i¢ das Indias Occidentaes se hajio de introduzir
por este modo , que aquelle que paga os direitos ,
¢ alcavalas. Logo, fazendo se a reducgdo de tres par-
tes para quairo deste mesmq direito, nio causaria
a menor perda ao Governo, com tanto porém que

a totalidade do consimo houvesse de entrar regulag-

Wi, € pfldE-SE presuimnir que , entrando assim s
sG
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se viria a dar- de mio, e a abandonar totalmente

o contrabando,

Mas , concedendo-se porém que, pelo abati-
mento do direito , pagando todos de boa vontade,
a parte que lhe couber, ainda assim pode haver
alguma falta, Todavia se deve racionavelmente sup-
por que devem ter maior peso com o Eritanico
Parlamento , e Administracao certas consideragoes da
Politica , ¢ da Justica das Colonias , que huma dif-
ferenca denodada sobre hum dos ramos das suas ren-
das. Com tudo , para prevenir todas as objeccoes ,
Que quizerem por, sujeito o seguinte plano, para
compensar o Governo de qualquer differenca, oue
se supponha levantar-se da diminuicio dos direitos ,
da maneira que tenho mencionado , e tambem pa-
ra estancar o contrabando do Caf¢, e do Chocela-
te. Em primeiro lugar desejo , que se observe que
o maior consimo do Café, e dos outros artigos,
presentemente se faz nas casas publicas de Café,

He a minha tencio nio mnovar cousa algu-
ma nos direitos d’Alfandega ; e ficarem o dos Cafe-
saes do mesmo modo , em que estdo.

Cenverter as alcavalas , presentemente pagas pe-
lo Café de féra em direitos , que nio deve ser des»
contado pela exportacio , porque daria occasido cer-
tamente a muitas {raudes, Isto nio faria differenca
alguma no Café de Moca ao Governo.

Tirar todas as alcavalas ao Chocolate e Café ,

e
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e impor , attendida alguma supposta deficencia em
os Cafés, e Chocolates , huma taxa propercionada
nas licencas concedidas 4s casas de Café , e tam-
bem em todas aquelias , euc vendessem Café , e Cho-
colate feitos, As pessoas , que tiveiem as taes casas,
nio terdo razdo alguma de se queixarem da taixa ;
porque elles podem comprar o Café produzido nas
nossas Ilhas por huin preco muito mais baixo , nem
de fazerem aleuma toitura a seus freguezes; pois
r.do tem aleum justo motivo para lhe levantar o prego.

Outro motivo, que favorece d este plano , vem
aser, que o pagamento da taxa ndo pode ser eva-
dido , e ndde sor facilmente pago.

Nao tenho divida alguma que, quando a at-
tencio d’ hum tdo Sabis Fimanceiro , como o actual
Mizistro , se applicar 4 este objecto , 0s noOss0s co-
vassalos das lndias Oeccidentaes se dispordad a con-
tinuar a cultura do Café, e Cacdo, ou amendoas
do Chocolate com tanta vantagem da Patria mie ,
ccmo dos proprios Granjeiros. Eu porém tenho ex-
cedido ¢s limites d' huma Carta, e posso concluir
sezuramente que , se , o que escrevi, vos pode servir
as vossas vistas de promover os interesses da llha,
de que sois o Procurador , nédo deixarei de dar o
meu tempo  por bem empregado. Eu sou com o
maior respeito Amado Senhor

Vosso muito obediente , € humilde servidor.

Assignado * * *
F I M
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