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MENU DU LUNCH
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HORS-D’CEUVRE D’OFFICE

Saucisson — QOlives — Beurre frais — Sardines de Nantes

Conserves Anglaises

POTAGES

Créme de perdreaux a la Caravellas — Printanier a la Aymores

NUadére - X cren i

HORS-D’CEUVRE DE CUISINE

Bouchées de dames aux huitres-Cuisse de poulet a la Bustamante
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RELEVES

Poisson fin a la Mayrink — Filet de veau a la Paranhos

e

Chambectin

ENTREES

Vol-au-vent de gibier — Cotelettes d’agneau a la Pompadour
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Supréme de volaille aux truffes \‘1 i/

Mayonnaise de homard a la Ministre
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PIECES FROIDES

Galantine de pintade a la Pedro Luiz — Aspic de fole-gras
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COUP DU MILIEU
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ROTIS

Dinde farcie aux truffes — Jambon d’York
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Asperges a la créeme — Pudding glacé a la Diplomate ]

; Gelée aux fruits — Bavaroise a la vanille TIOURURS

5FR0MAGE GLACE
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